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Az élelmiszeripari kutatasok gyakorlati hasznositasra atadott, ill. atadhato
fontosabb eredményeit ismertetd cikksorozatunk 1. részében (1) a K—11 jeld,
Az élelmiszerek valasztékanak bdvitése, feldolgozasuk és tartdsitasuk Gj iranyai”
c. kutatési célprogram keretében, Il. részében (2) a sttGipari, Ill. részében (3)
a novényolajipari K+ F terén elért eredményeket mutattuk be.

Jelen kézleményiinkben a cukoripari kutatdsok lényegesebb eredményeirdl
szamolunk be. Az V. 6téves tervid6szakban ,,A cukorrépa nemesitése, természtése
és feldolgozasa” c. tarcaszint(i kutatasi célprogramnak a Cukortermelési Kutato
Intézet (CKI) volt a programvezetd intézete. Az aldbbi tajékoztatds a gyakorlat
szaméara mar atadott vagy atadasra kozvetlenil javasolhaté fontosabb kutatasi
eredményeket ismerteti.

A hazai cukorgyartas miiszaki-technoldgiai szinvonala jelent6s mértékben
fejl6dott az elmalt teves tervidészakban. Novekedett a feldolgozo kapacités, kor-
szer(isodott a technoldgia, csékkent a veszteség és az energia-felhasznalas, kiterjedt
az automatizalas és mindezek nyoman er6sédott a cukorgyarak gazdaségi pozicioja.
Ezekben az eredményekben részes a cukoripari kutatas is, hiszen az elmdult terv-
id6szakban szamos kutatasi eredmény sziiletett és keriilt bevezetésre. A kutat6-
munkara alapvetéen jellemzé volt a gyarakkal valé szoros kapcsolat, ami megnyil-
vanult mind a kutatasban, mind a gyakorlati alkalmazasban. Az aladbbiakban a
technol6gidhoz, az energia-gazdalkodashoz, valamint a technoldgiai folyamatok
szabalyozasahoz kapcsolodo jelent6sebb kutatasi eredmények kerlilnek ~Gsszege-
zésre.

Technolégia

A technologiai kutatasok celja a cukorveszteségek csokkentese s a cukorming-

ség javitasa volt. Eljarast dolgoztak ki a leveli alkalitdsanak stabilizalasara a nyers-

yari mlveletek optimalizalasa céljabol, korszer(sitették a lélagyitas miveletét és

ejlesztették a fert6tlenit6 modszereket; a cukoroldali technoldgiaban eljarast
dolgoztak ki a siir(i cukoroldatok szintelenitésére.

A higlé alkalitasanak csokkenése a beparlas folyaman jelentds technoldgiai
nehezségeket okoz. llyenek pl. a cukorbomlas vagy a beparlGtestek korrozioja.
A karos folyamatok mérséklesére —a Szolnoki Cukorgyarral kdzosen — eljarast
dolgoztak ki a higlé ammoniatartalmanak csokkentésere.Az eljards varhatdan
jelent8s gazdasagi eredmeényt hoz, bevezetése két cukorgyarban megtortént.

Nemzetkdzi viszonylatban is figyelemre méltd eredményt értek el a higlé-
lagyitdsi folyamat korszer(sitésében, kidolgoztak és bevezették a z06ldszorpds
regeneralas nagylizemi modszerét. A gyakorlati kivanalmakhoz igazodva elkészi-
tették a higlélagyitd berendezés és technoldgia miiszaki dokumentéciojat. Ezaltal
lehet6ség nyilik a meglevd, hagyomanyos technoldgiat alkalmazé berendezések at-
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alakitasara, az eljaras kilfoldi elterjesztésére. A tervidGszakban az eljarasi szaba-
dalmat Ausztridban, Belé]iumban, Franciaorszagban és Lengﬁelorszégban értéke-
sitették. Ehhez kapcsolédoan elvégezték az adaptalashoz szlkséges laboratériumi
és nagylizemi kisérleteket. Az 1979/1980. évi kampénnyal bezardlag a hazai 3
berendezés mellett t6kés orszagokban 14, KOST allamokban 3 higlélagyitd éplt.

Elkészitették a Szolnoki Cukorgyar lagyitojanak automatizalasahoz szikséges
technoldgiai terveket. Az automatizalt berendezés 1981-ben mar tzemelt. Az elja-
ras jelentGs g6zmegtakaritast eredményez, tovabbi elény, hogy —ellentétben mas
eljarasokkal —szennyvizet egyéltalan nem termel. A beruhazas megtérilési ideje
minddssze 2—3 év.

A répa extrakcioja sordn a mikroorganizmusok jelentds cukorveszteséget
okozhatnak, ami a feldolgozas tovabbi folyamataban is nehézséget okoz. A karos
hatdsok mérséklésére eljarasokat dolgoztak ki & répa megel6z6 fertétlenitésére és a
lényerd berendezés fertGtlenitésére. Automatizaltak a formalin adagolasat és (j
analitikai modszereket dolgoztak ki a gyartasi folyamat mikrobioldgiai ellen6rzésé-
re. Az eljarasokat a cukorgyarak bevezették és eredményesen alkalmazzak.

A vizsgalatok soran megallapitottak, hogy a nyerslé csiraszdma tdbb gyarban
még megfelel fert6tlenités esetén is meghaladja a megengedhet6 mértéket. Ennek
oka a nem kielégité répamosas, aminek kovetkeztében a nyerslevet az édesszeletre,
ill. a répara tapadd szennyes viz fert6zi. Ez a fert6zés veszteséget okoz az egyes
gyarakban tllméretezett nyerslétartdlyban, majd az el6derit6ben is. Védekezni
ellene a mosobol kiemelt réﬁa tiszta-vizes permetezésével, a szennyes tapado6 viz
lemosésaval, valamint a bunkerba keril6 répa permetez6 fert6tlenitésével lehet.

Cukoroldatok kristalyosités el6tti tisztitasara, szintelenitésére hazai korilmé-
nyekre adaptalva kilp()rébélték a kulféldon mar alkalmazott meszes-szénsavas elja-
rast. Megallapitottadk, hogy az eljaras a szintelenitd hatast tekintve ugyanolyan,
viszont lényegesen olcsobb, mint a hazédnkban eddig ismert aktiv-szenes és ion-
cserés eljaras. Meghataroztdk a mlivelet gazdasagilag optimalis paramétereit a
technolégiaban. A meszes-szénsavas eljaras alkalmazasa csokkenti a cukorveszte-
séget és az energiafelhasznélast is.

Energiagazdalkodas

Az energiafelhasznalds csokkentésére irdnyuld kutatas alapvet6 célja egy
korszer(i kondenzviz-rendszer kialakitasa volt. A rendszert egészében vagy részle-
gesen valamennyi hazai cukorgyar alkalmazza. A rendszer bevezetése lehet6vé
teszi a tapviz min6ségére igényesebb, magas nyomdasu kazanok megfelel6 kémiai
Osszetételli, a megengedettnél kisebb cukortartalmi és szennyezettsegli tapvizzel
torténd folyamatos ellatasat, kulon kazanhazi vizel6készitd- és kezel6-rendszer
lizemeltetése nélkil. Biztositja a kondenzvizek fokozatonkénti és halmozott gy(ij-
tését, a vizek hétartalmanak tovabbi kihasznalasat hdcserélékben nyers, ill. elo-
deritett levek melegitésére.

A melegitékben lehdlt kondenzviz egy része megfelelc’j mértékl savanyitas
utdn tovabb hasznosithatd difflzios hajtovizként. A kondenzvizek héjének ezen
jobb kihasznalasaval a korabbiakhoz viszonyitva atlagosan 3,5 kg/100 kg répa
gbzzel csokkenthet6 a melegitésre forditott g6zmennyiseg. Ez egy atlagos nagysagu
— egy kampanyban 300 ezer t répat feldolgoz6 — cukorgyartas esetében,éves
viszonylatban 10500 t g6z megtakaritasat eredményezi. 450 Ft/t g6z dnkoltseggel
szamolva, ennek értéke kb. 5 millié Ft.

A s(r(lé-tarolasos technol6gia hazai bevezetésére mind az un. lékampanyos,
mind pedig a puffer-jellegii tarolasi modra a szilkséges berendezések méretezésevel
egyutt kidolgoztadk a g6z- és a technoldgiai sémét. A puffer-jellegli sdrilé-tarolasi
technoldgia mar tébb gyarban bevezetésre kertilt.
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A g6zfelhasznalas csokkentése érdekében kutatasok folytak korszer(i hdsémak
kialakitasara és azok adaptalasara. MUszaki és gazdasagi elemzést végeztek a hulla-
dékhG (vakuum-para és kondenzvizek) kihasznalhatosagara. Megallapitottak a
sziikséges melegit6 felilletek nagysagat a hulladékhd optimalis kihasznalasa esetén.

A vizgazdalkodas javitasa céljabol fejlesztették a kondenzator allomast. Az
rendszer lehet6vé teszi a vizfelhasznalas csokkentését, és az ejtéviz hémérseklet-
szabalyozésa kdvetkeztében javitja a hiit6tavak és a tarolok hatasfokat.

Technoldgiai folyamatok szabalyozasa

A kutatdmunka altalanos célja a gyartastechnolégia tizemiranyitasi szinvona-
lanak javitdsa, a gépészeti és technoldgiai izembiztonsag fokozésa, a kapacitas-
kihasznalas novelése, a munkaer6felhasznalds csokkentése, a munkakorilmények
javitasa volt.

A kutatdmunka eredményeként tovabbfejlesztették a korabban kidolgozott
megoldasokat és Uj rendszereket alakitottak ki. Az adaptaciés munkat a gyari szak-
emberekkel kozosen végezték. A fejlesztés sordn nagy szamban keriltek beépitésre
a CKI altal kidolgozott specidlis automata berendezesek, amelyeket az ipar részére
a hatvani és ercsi kdzponti miihelyek sorozatban gyartanak. E mihelyek szakmai
irdnyitasat és tervellatasat a CKI végzi.

Korszer(sitették a szlr6allomasok vezérlését. A zagys(ritd sziir6k elavult
elektromechanikus vezérl6berendezéseinek felvaltasara digitalis elektronikus
vezérlGberendezést konstrudltak, amelyet minden gyar alkalmaz.

A Hatvani cukorgyarral kdzosen kidolgoztak egy (j, tébblépcsés felfrissitéses
sz(irgsi technologiat, ehhez is kialakitottak a megfeleld elektronikus vezérlGberen-
dezést (az eljarast és vezérlGberendezést 1980-ban mar 3 cukorgyéar alkalmazta).
Az elektronikus vezérl6berendezéseket az ipar részére az ercsi kdzponti mlhely
sorozathan gyartja és széllitja.

A cukoroldali termékek tisztasdganak mérésére konduktometrids mérés elvén
mikod6 gyorselemzd keészilléket konstrualtak. A készilék teljesen automatizalt,
a merési eredményt digitalisan kijelzi, s igy a cukoroldali mintak laboratoriumi
feldolgozasat teljesen objektivvé teszi és jelent6sen meggyorsitja. A sorozatban
g?/értott késziilékekkel (hatvani és ercsi kozponti mihelyek) minden cukorgyarat
ellattak, tobb cukorgyéarban két berendezés is hasznalatban van. Segitségukkel a
cukoroldali munka iranyitasa nagymértékben javult és gyorsult. A merési eljarast
és berendezést tobb kilféldi orszagban is szabadalmaztattak. A késziilék tovabb-
fejlesztése (k6zvetlenil szamitogéphez csatlakoztathatd kivitel) folyamatban van,
ennek kidolgozasa KQST-egyittm(ikddésben vallalt feladat.

Részeredményeket értek el az egyik legfontosabb és legbonyolultabb tech-
nolégiai folyamat, a cukorfézés automatizalasaban. Kifejlesztették az univerzalis
fézésvezérlo automatika kisérleti peldanyat, amely tobbparaméteres szabalyozast
végez, cserélhetd, ill. valaszthaté programjai révén kilonbozd termékek fézésére
alkalmas s illeszthet6 az uzemi korulményekhez. A nagytzemi kiprébalasra 2 gyar-
ban 1981-ben kerilt sor.

Osszegezés

Az eddig leirtakat Osszegezve megallapithatd, hogy a tervidészak soran a
cukoripari Kkutatasok teriiletén eredmérgles munka folyt, a kutatasi célprogram
célkit(izései teljesultek, s a kutatasi eredmények jelentds része kozvetlen felhasz-
nalast nyert a gyakorlatban.
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YCMNEXW WCCNEAOBAHWIA B MULWEBOW [POMbILJIEHHOCTW 1.
MPAKTUYECKUE YCMEXU WCCAEQOBAHWA B _OBNACTU MPOMBILL-
JIEHHOW MEPEPABOTKV CAXAPHOW CBEK/IbI

L. A. Ca6o v . Copag

B pesynbTaTe aHasu3a WCCMefOBATENbCKOW [eaTeNbHOCTH, MpOAenaHHON
B Mepuog MATWIETHErO M/aHa, MOXHO YCTaHOBUTb TO, YTO B 00/1aCTU MCCedo-
BaHWI CaxapHON MPOMbILLAEHHOCTM Oblia MpoBefeHa YcrewHas paboTa, Obiim
BbINO/IHEHbI  33Ja4YM  UCCMEeAOBaTENIbCKOW LieNeBoi NPOrpaMMbl M 3HaYMTENbHAs
yacTb YCMEXOB MCCNef0BaHWIA HaLlia HEMOCPeACTBEHHOE MPUMEHEHME Ha MPaKTYKe.

RESULTS OF FOOD INDUSTRIAL RESEARCH IV.
PRACTICAL RESULTS OF RESEARCH IN THE FIELD OF THE
INDUSTRIAL PROCESS OF SUGAR BEET

5. A. Szab6 and L. Szérdd

Analysing the research of the V. five-year plan period it could be established,
that a succesful work had been done in the field of the sugar industrial research,
the aims of the research programme had been reached and a significant part of the
results had been put to use in practice.

FORSCHUNGSERGEBNISSE AUF DEM GEBIET DER
LEBENSMITTELINDUSTRIE. IV. PRAKTISCHE RESULTATE
VON FORSCHUNGEN BEZUGLICH DER INDUSTRIELLEN

VERARBEITUNG VON ZUCKERRUBEN

A. S. Szab6 und L. Sz6réd

Bei der Analyse der in der V. Finfjahrplanperiode durchgefiihrten Forschungs-
aktivitat konnte festgestellt werden, dass die Arbeit auf dem Gebiet der Forsch-
ungen in der Zuckerindustrie erfolgrelch war,die Zielsetzungen des Forschungsziel-
programmes erreicht wurden, und ein bedeutender Teil der Forschungsergebnisse
in der Praxis unmittelbar verwendet wurde.

LES RESULTATS DES RECHERCHES EN INDUSTRIES
ALIMENTAIRES IV.
LES RESULTATS PRATIQUES DES RECHERCHES SUR LE TRAITEMENT
DE LA BETTERAVE A SUCRE

A. S. Szabo et L. Szorod
En analysant les recherches réalisées pendant le cinquiéme quinquennat il est
constatable que le travail était fructueux dans le domaine des recherches dans

I’industrie sucriére. Le programme de recherche a atteint son but, la plupart des
résil tats a été utisiée en pratique.
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