


ben az Akadémia levelezd, 1955-ben rendes tagjava valasztotta. Kétszer kapott
Kossuth-dijat s 60. sziiletésnapjan az EIndki Tanacs a Munkaérdemrend arany-
fokozataval tiintette ki.

1954 6ta dolgozott a IUPAC (International Union of Pure and Applied
Chemistry) kulénb6z6 pozicidiban, tagja volt az Analytical Committee-nak.
Tiszteleti tagja a Francia Ipari Kémiai Tarsasagnak, a Csehszlovak Kémikusok
Egyesiletének, tagja a Német és Osztrdk Kémikusok Egyesiletének, a Talanta
tanacsado bizottsaganak, az ICTA Standardizacios bizottsdganak, a CITCE-nak.
Elndke volt a Journal of Thermal Analysis c. folyoirat szerkesztébizottsaganak,
valamint regiondlis editora a Journal of Radioanalytical Chemistry cim{ nemzet-
kozi folydiratnak. Szerkeszt6ségi tagja volt az Acta Chimicanak, a Periodica
Polytechnicanak, a Magyar Kémikusok lapjanak és a Magyar Kémiai Folydirat-
nak.

Elete fémiive a ,,Slyszerinti analizis” harom kétete, az eddig megirt kdnyv-
sorozat zarém(ive 1960-ban jelent meg. A munkat német és angol nyelvre is le-
forditottak. Koényvei a klasszikus magyar kémiai szakirodalom remekei.

A haland6 test nem tudott Iépést tartani aragyog6 szellemmel. Korunk beteg-
sége a szivbaj, ami ndla csaladi hagyomany is volt, harmadik rohaméaval hirtelen
és véaratlanul végzett vele.

Intézetlink biiszke, hogy szellemi életiink e kivaldsdga munkatarsa volt.
Emlékét nem feledjik, szeretettel apoljuk.

dr. Moldvai Rezs6


















3. 4bra
Pankreatinos hidrolizatum

,Kettds pufferolasu” elektro-
forézis utdn  kromatografias
futtatds izoamilalkoholos rend-
szerben. A szétvalt peptidek
szama 46; ebbdl 25 bazikus, 6
semleges és 15 savanyu

gondosan kikeriilve, az elmosodas elkeriilése végett. A puffertartalyokat 1,9
pH-ju pufferrel toltottik meg, majd a szlr6papirt 90°-kal elforditva 2 6raig
1100 V-on végeztik az elektroforézist.

— 1,9 pH-ju pufferrel végzett elektroforézis utan (1100 V, 3 6ra) a Fapirt
megszaritottuk és 90°-kal elforditva a Baglioni-ic\e izoamilalkoholos felszalla
rendszerben kromatografaltunk.

Az izoamilalkoholos oldGszerkeverék elénye a Partridge-féle kétfazisi buta-
nolos (butanol-%'é ecet-viz 4:1:5) és a Dont-féle homogén rendszerrel szemben,
hogy kerekebb foltokat ad és a ,,farokképz6dés” minimalis. Hatrdnya viszont az,
hogy a légtér nem lehet tetszleges; tllsagosan nagy légtér esetén nem alakul ki
stabil egyensuly, ami egyenl6tlen vandorlasban nyilvanul meg (4).

A pankreatinos hidrolizatumot ,kett6s pufferolas”-sal elektrolizaltuk, a
Bapl’rt megszaritottuk és 90°-kal elforditva izoamilalkoholos felszalld rendszer-
en kromatografaltuk (3. abra).

Bal oldalon a lizin és f6ként az arginin nagy mennyisége szembet(ind, jobb
oldalon a glutaminsav lathat6. A semleges zdnaban felting sarga foltként jelent-
kezik a prolin. A 4. abran a ,kett6s pufferolas” utani butanolos rendszerben
tortént felszallo6 kromatografias modszer eredménye lathatd.

4. abra
Pankreatinos hidrolizatum
,Kettés pufferolasa” elektro-
forézis utdn  kromatografias
futtatds butanolos rendszerben.
A szétvalt peptidek széma: 53,
ebbdl 25 bazikus, 6 semleges és
22 savanyl
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E két fingergrint osszehasonlitasabol az allapithatdé meg, hogy a savanyu
komponensek a butanolos rendszerben jobban szétvalnak, mint az izoamil-
alkoholosban.

A szubtilizines hidrolizatuinban a szabad aminosavak mennyisége kisebb,
viszont a peptidek szdma nagyobb. E hidrolizatummal is kiprobaltuk mind a
négyféle — az el6z6ekben ismertetett elektrokoromatografias maddszert — és
a legmegfelel6bbnek a ,kett6s pufferolasu” elektroforézist, izoamilalkoholos
rendszerben torténd felszallé kromatografiaval kombinalva — talaltuk. Ezzel
a modszerrel hatarozottabb, kerekebb foltokat kaptunk és ennél az anyagnal
a szétvalas is jobbnak bizonyult, mint a butanolos rendszerben.

A tripszines hidrolizdtum ,diagonélis elektroforézisénél” nem kaptunk
olyan jo elvalast, mint amikor 1,9 pH-ja pufferben futtattunk 3 6ran keresztil
és utana izoamilalkoholos felszalld rendszerben kromatografaltunk. A , kett6s
pufferolassal” kombinalt kromatografia a nagyszamud semleges peptid jelenléte
miatt nem bizonyult megfelel6nek.

A bromelines, ficines és pepszines hidrolizatumoknal a ,kett6s pufferolasu”
elektrokromatografias modszerrel a semleges peptidek szétvalasa nem volt
megfelel6. A ,,diagonalis elektroforézisekkel” sem kaptunk megfelelé eredménye-
ket, mig az 1,9-es pH-ju pufferben futtatott anyagok, izoamilalkoholos rend-
szerben torténd felszallo kromatografiaval kombindalva jé szétvalast eredményez-
tek. Példaképpen bemutatjuk a bromelines hidrolizatum elvélasztasardl készilt
abrat (5. abra).

A mintegy 40-50, kilénbdz6 moédszerrel végzett vizsgalat utan arra a
kovetkeztetesre jutottunk, hogy a bonyolult peptidkeverékek szétvalasztasara
a ,ketts pufferolas” bizonyult a legmegfeleldbbnek. Ha a peptidkeverék sok
savanyl komponenst tartalmaz, akkor a butanolos rendszerben, felszallg
kromatografiaval érhet6 el a Iegljobb elvalasztas, mig az izoamilalkoholos rend-
szerben végzett kromatografidval szebb; hatarozottabb foltokat lehet elérni.

A semleges peptidek szétvalasztasara legmegfelel6bbnek az 1,9 pH-ju
pufferben végzett elektroforetikus futtatas, izoamilalkoholban felszallé rendszer(
kromato?réfiéval kombinalva, bizonyult a legjobb felbontdképességlinek.

Tablazatosan 6sszegezve a kiillonbdz8 endopeptidazokkal végzett hidrolizi-
sek utdn nyert bomlastermékek alakulasa a kovetkezd:

7. tablazat
Peptidek

Hidrolizalé enzim és aminosavak
egyuttes szama

Szubtilizin.......... 60- 70
Pankreatin 46-53
Bromelin.... 38
Tripszin 37
Ficin ... . 33
Pepszin s 21

5. abra
Bromelines hidrolizatum
Elektroforézis 1,9 pH-ja pufferben, kromatog-

rafia izoamilalkoholos rendszerben. Szétvalt
peptidek szama: 38
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Kifejlesztd elegy (A): izobutilalkohol —88%-0s hangyasav-viz 75:15:10.
5030K2|fejleszto elegy (B): tercier butanol-metiletilketon -5%-0s ammonia

Mind az el6hivo reagenst, mind az elualé oldatot Barrolier (6) elSirata
szerint allitottuk el6.

2. A kromatogram kifejlesztése és el6hivasa

Az elkeszitett 20x20 cm-es réteglap bal also sarkara a két szelt6l kb. 1,6 cm
tavolsagra felvittlink 10—100 /tg mennyiség(i fehérje hidrolizatumot, vagy
aminosavkeveréket. A startpontot Ugy valasztottuk ki, hogy az els6 dimenzio-
ban a szaliranyra mer6legesen kromatografaltunk. Kb. 50 ml (A) kifejlesztd
elegyet ontottink 21 x7,5x28 cm méreti kifejlesztd Givegkamraba. Ezt kdvet6en
a reteget tartalmazo Gveglapot azonnal behelyeztik a kamraba, tehat nem var-
tuk meg a légtérnek oldoszerrel vald telitddését. A kifejlesztést addig végeztik,
mig az oldoszerkeverék frontja a lap fels6 szélétdl kb. 2 cm tavolsagra jutott cl.
Ez kb. 5 Ora hosszat vett igénybe. A (B) kifejlesztG eleggyel a masodik dimenzio-
ban a kovetkezd nap folytattuk a muveletet, amely kb. 7 oraig tartott. A kifej-
lesztés korulmenﬁel ugyanazok voltak, mint az elsd dimenzional. A kromatogra-
mot leveg6aramban ujra megszarltottuk

Az el6hivas a harmadik nap délutani ordiban tortént. A lapokat egyenlete-
sen bepermeteztiik az el6hivo reagenssel olyan sebességgel, hogy a rete? helyi-
leg ne ,folyjon el”. Egy lapra kb. 25 ml reagenst hasznaltunk fel. A lapokat
leveg6aramban megszarltottuk majd 18 oran at sotét helyen taroltuk. Az el6-
hivott kromatogram képét az 1 &bra, az egyes aminosavak Rf értékeit az 1 tab-
lazat mutatja be.

Integrator

7. dbra

Aminosavak kétdimenziés elvalasztasa szilikagél G-celluléz MN 300 62:38 aranyu
keverékrétegen
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Térolas ésf6zés

A mintakat szobah6mérsékleten, 23-28 C°-on és h(itve 5-8 C°-on tarol-
tuk, a soskat két napig, a paradicsomot 4 napig és a zoldpaprikat 6 naﬁig.
A téarolast mindegyik zoldségfélénél addig folytattuk, amig a szobah6mérsékle-
ten térolt minta még fogyaszthatd volt. )

A f6zést a gyorsfagyasztott zoldségfélék Beke eés Molnar féle (11) fézési
probaja szerint gyengén sos vizben a konyhakész allapot eléréséig végeztik.

Vizsgélati eljarasok

A C-vitamintartalom meghatarozasahoz az atlagmintakat nyersen 19%-0s
oxalsav jelenlétében turmixoltuk. A f6tt zoldségfélékhez annyi szilard oxalsavat
adtunk, hogy a vizsgalatra el6készitett anyag oxalsavra szamitva 1%-os legyen,
majd a homogenizalast a vizsgalando anyag lehiilése utan végeztiik.

Az Gsszes aszkorbinsav- és dehidroaszkorbinsav-tartalmat Szoiyori (12) altal
madositott Roe mddszerrel hataroztuk meg. A C-vitamin-oszazonnak a zavaré
an agl%lstél valo elvélasztasara az &ltalunk modositott futtatdészert hasznél-
tu .

_A szérazanyag-tartalmat 105 +2 C°-on sulyallandésagig szaritott, homo-
genizélt minta sulyvesztesége alapjan szamitottuk.

Vizsgalati eredmények és azok értékelése

Az 1 abran a két soskafajta C-vitamintartalmanak a tarolas folyaman
bekdvetkezett valtozasara vonatkoz6 adatokat abrazoltuk. A vizsgalati ered-
ményeket szarazanyag-tartalomra szamitva adtuk meg. Lathatd, hogy a két
fajta C-vitamintartalma kozott frissen nagy kulénbség van a Bebwillei javara.
A tarolds mddja er6sen befolyasolta a séska C-vitamintartalméanak alakulasat.
Szobah6mérsékleten végzett tarolasndl az aszkorbinsav-veszteség nagyobb

C- vit
mg%
uoo\  Bebwillei
1300-
1200~ u 1 Kiindulasi érték
1100- Cuvit e Szobahom. tarolas
1000- mg % 1 hiitétarolas
900-
800- 800
700\ 700 Kerti nagy/evell
600i 600
500- 500
200- B 00
300\ 300- 1
200- 24 C8 tarolasi rald oJc 200 24 48 tarolasi id6 ora

/. abra. Kilonboz6 koriilmények kozoétt tarolt séskafajtak C- vitamin tartalma
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7. tablazat folytatasa

Erték- Legna-

méré obb . . . B . ) Levon-
tulajdon- gpyom_ Kovetelmény Az értékcsokkentd tulajdonsag _hato
sagok szam hibapont
iz 20 Jellegzetes — esetlegkel- Jellegtelen iz 3-5
lemesen savanykas — Sos 5
kenyér iz Kissé sotlan 5
i~ellemetlenil savanyu 7-10
Kissé dohos, vagy kissé kesernyés 15

Tulsézott, sotlan, keser(i, idegen
iz(i (penészes, nagyon dohos, &s-
vanyi olajjal szennyezett, nyul6-
sodasra utald), a fogak kozott

csikorog 20
Szine legyen egységes és a Sotétebb foltokkal gyengén atsz6tt,
felhasznalt liszt, ill. udvaros 2-4
lisztkeverék jellegének Felhasznélt anyagok borsészemnél
feleljen meg kisebb részei 4-6
Kisebb uregek 4-6
. Kissé tomott 4-6
Alloméanya legyen rugal- Csikos (lathat6 és kitapinthato6) 6-8
Bél 30 mas, osszefliggd, egysé-  Egyenletesen vastag porusfalak 8
ges (csomdémentes), Sotétebb foltokkal er6teljesen &t-
egyenletesen lazitott. sz6tt 8- 10
A bél a héjjal szerkeze- Vizcsikos 8- 10
tileg fliggjon ossze Kih(ltén nyirkos tapintasu 10
A héjjal lazén fligg Ossze 10
Gyengén silt, ragacsos 12- 15
Tomott 15
Jellegénél sotétebb szin( 15
Repedezett (szakadozott) a bél met-
szetének felét meg nem haladé
mértékben 15
Nagyobb tregek 15
Felhasznalt anyagok borsészemnél
nagyobb el nem oszlatott csomoéi
(liszt-,s6-,éleszt6-csomok) 15- 18
Morzsalékos 18-20
Kihdlt allapotban felvagaskor a
késre tapadd, ragaskor csomoék-
ba all 6ssze 25
Szalonnés 25-27
Stletlen erdsen ragacsos 30
Rugalmatlan, enyhe ujjnyomaésra
maradand6 nyomot hagy 30
Repedezett, a bél metszetének fe-
1ét meghaladé mértékben 30
A héjtol 1/3 résznél nagyobb mér-
tékben elvalik 30
Nyulés, penészes, egyéb kenyér-
_ betegséggel fert6zott 30
Allati kartevéket,ezek hulldit, test-
részeit, vagy drilékét tartal-
méazza 30
Idegen anyagot tartalmaz 30

kimaradt mag minden szeme a ,,C” edénybe keriiljén. A ,,C” edénybdl a kiszori-
tott r_nag térfogatat 1000 ml-es, illetve 500 ml-es méréhengerben mérjuk meg,
ez adja kozvetlenil a kenyér térfogatat (milliliterben).*

* Megjegyezzik, hogy téjékoztaté vizsgalatokra (pl. vidéki sutélizemekben a tér-
fogat mérésére egy 10—15 literes edényt (pl. kerek 6blos mGanyagtélat) és a feitlet lesimi-
tasara pedig egy teljesen egyenes, vizszintes lapot is hasznalhatunk.






Finom fehér kenyér 1kg-os
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laxwes 2001- 2101- 2201- 12301- 2701- 2801- 2901- \SCL)o-nel
kevesebb 2100 2200 2300 ‘2400 2800 2900 3000 nagyobb

Térfogat ml -ben

3. abra

A 3. abrabol lathato, hogy a vizsgalt mintak térfogatainak megoszlasa enné f
a Itelzméknél is meglehetdsen egyenl6tlen, a legnagyobb érték (26%), a 2201 -2300
ml kozé esett.

Biifékenyér (1/2 kg-os)

Az 50 méréshdl kapott minimalis €rték ..........ccccoovvveveennn. 950 ml
Az 50 mérésh8l kapott maximalis értéK........ccovvviciiiiiirnnne 1820 mi
4. dbra

Mint az abrabdl lathatd, a vizsgalt mintak legnagyobb szazaléka a 1201 —1300
milliliter térfogat hatarok kozé esett.
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,.Preparalé solubile per aranciata lipperli un aranciata pronte” feliratd olasz
gyartmanyu készitmény hegesztéssel zart, kasirozott aluminium félia tasakban
110—115 g liofilezett narancslevet tartalmaz. Eredeti allapotban szine narancs-
sérga, illata kellemes, narancsra jellegzetes, allomanya lisztszer(i. Er6sen nedv-
szivo, levegdn rovid iddalatt ragacsossa valik, majd egy témegbe Osszeall. A ta-
sak tartalmat 1 liter vizzel elkeverve, az azonnal oldddik. A készitett ital narancs-
sarga szind, nagyon kellemes, harmonikus narancs illatu és izl, enyhén savany-
kas. Tartrazinnal és neukokcinnal szinezett.

,»Asperges courtes sei ajonté” elnevezésii spanyol készitmény 250 g sulyban
hasab alakd, éleinél legdmbolyitett dobozban 11 cm hosszu fejes spargat tartal-
maz. A sparga szine krémfeher, a fejek halvanylilas arnyalattak. AIIomén?/uk
megfeleld, a felont6lé dsszes savtartalma citromsavban 0,9 g/1, konyhasotartalma
5,3 g¢/l. A dobozok beliil vernirozatlanok. Ennek tulajdonithat6, hogy o6ntartal-
muk 15 mg/kg.

Articsoka. Hengeres fémdobozba t6ltott tartdsitott articsoka. A megtisz-
titott zoldség tojasdad alaki, 4 —4,5 cm hosszu, krémfehér szinl. A készitmény
toltésulya 250 g. A felontdlé savtartalma citromsavban kifejezve 1,9 g/1, konyha-
sétartalma 6,0 g/, éntartalma 20 mg/kg. A doboz bellll vernirozatlan, erdsen
marvanyozott.

Szintén spanyol készitmény a hosszikas, hengeres (vegekbe tdltott olaj-
bogyo. A sés vizzel felontott készitmények két valtozatban keriiltek bemutatésra.
Az egyik valasztéknal az olajbogyok egészben vannak, a masiknal a mag helyét
étkezesi paprikaval toltotték ki. Mindkét készitmény tiszta sulya 110 g, t6lt6-
stlya 70 g. A felontélé savtartalma ecetsavban 0,23-0,27%, konyhasétartalma
6,0- 8,0%.

) _kErzékszervi tulajdonsagaik jok, mindségi szintik magas, a vélasztékot bé-
vitik.

A ,,Costita cu fasole boale" elnevezésli roman import ételkonzerv 1/2-es
dobozban fiizserpaprikéval enyhén szinezett, zsirral elkészitett fehér babfézelék-
ben 2 szelet hisos szalonnat tartalmaz. A bab és a szalonna allomanya puha,
jellegzetes, finom illat( és izl. A készitmény tiszta stlya 490 g, a szalonna sulya
90 g. A hazai izlésnek megfelel§ készitmény minéségi szintje a hazai (iveges étel-
konzervekével azonos.

Libanonbdl narancs sdritmény és narancsszorp elémintajat mutattak be.
A narancs siiritmény szorp alapanyag. A bel6le el8irds szerint cukorszorppel ké-
szitett termék a Jaffa szorpnél kissé vildgosabb szindi, de kellemes narancs illatu
é'fj zamat(. Szddavizzel 1 : 10 aranyban higitva kellemes, nagy tdit6hatasu italt
ad.

A narancsszOrp 1: 10 aranyban szodavizzel higitva kellemes er6teljes na-
rancs illatd és iz. A narancsszorp jol vernirozott fémdobozban keril forgalomba.

DOHANYARUK

Cigarettak

A Monimpex Kiilkereskedelmi V. Svajcbél Philip Morris és Marllow ciga-
rettdk elémintait mutatta be. A megéllapitott mindsegi jellemzdket a kdvetke-
zB6kben kozoéljik:

A cigarettak minGségi érték tekintetében a hazai A kategoriaba sorolhatd,
minGségi szintjik a forgalomban levé MD cigarettanal jobb. Mindségi jellemzéik
kielégitik az MSZ 6627 —s6 ,,Flistsz(irds cigarettak” targyl szabvany el6irasait.
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