Az élelmiszeranalitika fejl6dése a Jugoszlav Szocialista Szdvetségi
Koztarsasag ,,Vajdasag” autoném tartomanyaban
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~Figyelemmel arra, hogy a kémia mai el6rehaladott allapotaban a gyakor-
lati elet szilkségleteinek el6allitdsa koril mind nagyobb és nagyobb tért hodit
meg s igy a kémiai termékek értékének és hasznalhatdsdganak ellen6rzése va-
rosunkban nemcsak a kereskedelmi és gazdasdgi érdekek megvédése szempont-
jabol immar elodazhatatlan fontossagu, de figyelembe véve a vegyészet altal
elérhet6 utanzasokat, kiléndsen az élelmiszerek koril, ezek vizsgalata - egész-
ségligyi szempontbol - hatarozottan nélkiilozhetetlennek is mondhato.” Ez az
idézet a Szabadka varos 1907. december 31-én tartott rendes tdrvényhatdsagi
kozgylilés jegyz6konyvébdl mutatja, hogy milyen régi tradicidja van a Vajda-
sagban az élelmiszer vizsgalatoknak.

Az élelmiszer analitika kifejl6dése bsszefu%gésben van az élelmiszer tor-
vénnyel, amely elGirja nemcsak az élelmiszer ellenérzést, annak maodjat, a for-
galmi hatarértékeket, hanem legtdbbszér a hasznaland6 mddszereket is.

Az 1920-ban kiadott Jugoszlav élelmiszer térvény a vizsgélati mddszerekre
vonatkozoélag el8irja, hogy - amennyiben mas el6iras nincs - hivatalos vizs-
galati moédszernek a svajci élelmiszer Kdédex maddszereit kell tekinteni és el8ira-
sait alkalmazni.

Ez az el6iras érvényben volt egészen 1956-ig, amikor érvénybe lépett az
Uj élelmiszer torvény: ,Alaptorvény az élelmiszerek egészségugyi ellendrzésé-
rél”. Még ugyanazon évhen a torvény , Végrehajtasi utasitasa” és a ,,Szabalyzat
az élelmiszerek mindségi el8irasarol”, azonkivil 1957-ben az ,,El6allitas és for-
galombahozatal feltételei” jelentek meg. A fenti torvény és rendeletek Utjan
Jugoszlavia uj, modern, atfogd élelmiszer térveényt kapott, melynek utjdn sok
fligg6 kérdést szabalyoztak és Uj lendiletet adtak az élelmiszer vizsgalati mod-
szerek fejl6édésének is. . ) )

Az () alaptorvény el6iranyozza az egységes élelmiszer vizsgalati mddszerek
kiadasat, amelyek hivatalos médszerként hasznalhatok, illetve hivatalés méd-
szerként ajanlhatok. E célbdl szak-bizottsdgokat allitottak fel, amelyek kidol-
oztdk ezeket a mddszereket, és ezek e? része mar nyomtatashan, konyv alak-
an, meg is jelent. A mddszerek Osszedllitdsandl a szakszempont mellett fontos
szerepet jatszott a modszer keresztilvihet8sége, ugyanis ezeket az ajanlott
hivatalos mddszereket az élelmiszer ellen6rz6 egészsegiigyi intézmények részére
valogattak Ossze, tehat szlikség volt ezek szakszemélyzetének és felszerelésének
figyelembe vételére. Természetes, hogy a vizsgalati mddszerek csak azokkal az
élelmiszerekkel, illetve az egyes élelmiszereknek csak azon alkatrészeivel foglal-
kozik, melyeket az emlitett térvény vagy rendeletek szabalyoznak, akar ming-
ségi érték -, akar higiéniai szempontbol.

Az élelmiszer alaptorvény masik rendelkezése talan még nagyobb lendiiletet
adott az élelmiszer vizsgalatok elterjedésének és fejlédésenek. A torvény el-
rendeli, hogy minden Uzem, amely elelmiszer el6allitassal foglalkozik koteles
vizsgald laboratériumot feldllitani nyersanyagainak, félkész- és készaruinak
vizsgalatara. A vizsgalatokrdl koteles kimutatast vezetni. Ha pénziigyi vagy
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személyzeti okbdl nehézségbe Utkdznék egy olyan laboratorium felallitasa és
fenntartasa, tgy tobb kisebb (izem egyuttesen is allithat fel és tarthat izem-
ben ilyen laboratoriumot. Amennyiben pedig elonydsebb a gyarra gy szerz6-
dést kothet a sziikséges Uzemi ellenérzd vizsgalatok elvégzésére valamely
tudomanyos intézettel, amelynek ilyen célra alkalmas berendezése és megfeleld
szakszemélyzete van.

A mezbgazdasagi jellegli Vajdasag predesztindlva van arra, hogy az élel-
miszeripar ezen a terlleten kifejlédjon. A mezdgazdasag fejlédése maga utan
vonta elGszér a noviszadi mez6gazdasagi egyetem felallitasat, majd az élelmi-
szeripar fokozatos, allandd fejl6dése kovetkeztében szikségessé valt az élelmi-
szeripari vegyeészeti-technoldgiai fakultds megszervezése a noviszadi egyetem
keretében. Reészint a fenntiek alapjan bekdvetkez6 fejl6dés sziikségszerlsége,
részint az élelmiszeripari (izemek kivansaga, és az élelmiszertdérvény végrehajtasa,
létrehozta az Elelmiszeripari Kutaté Intézetet (,,Institut za prehrambenu
industriju”).

Az Intézet keletkezésével, és mai szerkezetével kissé részletesebben kell
foglalkozni, mert dont6 hatdsa volt az utobbi id6k élelmiszeriparanak fejl6désére
és ezzel egyltt az élelmiszer analitika alkalmazasara.

A mai Intézet két kisebb noviszadi intézet fizidjabol keletkezett; az egyik:
Intézet az élelmiszeripar részére (,Zavod za prehrambenu industriju”), ez
féleg tervezéssel foglalkozott és (izemgazdasagi szolgaltatasokat végzett. A ma-
sik: Kozpont az élelmiszeripar fejlesztésére (,,Centar za unapredjenje prehran-
bene industrije”), ez szlikebb értelemben vett kutaté intézmény volt, amely
kémiai-analitikai, technoldgiai vonalon dolgozott. Af(zi6 tébb évi Yazébb egyutt-
miikodése utan formalisan 1960-ban jott letre. Ebben az id6szakban a két ered-
deti intézmény korulbelul 6 éves fejlédési maltra tekinthetett vissza, eszerint
a mai Intézet mlikodését 10 évre lehet szadmitani.

A flzié utani évben az Intézetnek 140 fényi személyzete volt, mig 1963
év végén 261, ez is mutatja az Intézet rohamos fejl6dését.

Szervezési felépitése szerint az Intézet tdrzsét a technoldgiai kutatd osz-
talyok képezik, amelyek élelmiszeripari szakok szerint miikddnek az Intézet kere-
tében: cukor és kemenyitd, liszt, hus, gylimélcs és f6lezékkonzerv, erjedésipari,
paprika, allatitakarmany, tej és kdzgazdasagi. Kilonallo egységet képez a ter-
vezési és mérnoki szolgaltatasi osztaly. Két részb8l all a technologiai kutatas
egylttes szolgaltatasi osztalya, az egyik a Kdzponti kémiai laboratérium, a
masik a még szervezés alatt allo Kdzponti féIiPari technoldgiai osztaly.

Az egyes szakosztalyok kozvetlen kapcsolatban vannak az élelmiszer gya-
rakkal és végzik részikre a sziikséges kutatdsokat, illetve alkalmazzdk a tudo-
manyos kutatasi eredményeket. Elvégzik tovabba a laboratériumi vizsgalatokat
és kiadjak a sziikséges bizonylatokat.

A laboratoriumi vizsgalatok végzésére allitottak fel a kozponti kemiai-
laboratdriumot, amely kitlng felszereléssel rendelkezik Ugy a tdmegelemzések
elvégzésére, mint tudomanyos kutatdmunkara.

A Klasszikus analitikai maddszerek mellett a legljabb miiszeres analitikai
maodszerek alkalmazasa lehetGséget ad minden analitikai probléma megoldasara
és objektiv eredmények nydjtasara.

Az Intézet keretében mikodik az élelmiszer dokumentaciés tudomanyos
kdzpont, amely szerkeszti az élelmiszer dokumentacios szemlét.

Mindezek alapjan allithatjuk, hogy Novi-Sad székhellyel egy élelmiszer
tudomanyos koézpont van kialakuléban, amelynek hatdsa mind szélesebb kor-
bent Itelfz érezhetd és bizonyara az élelmiszer analitika fejl6désében is meg fog
mutatkozni.

22



