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Palinkaf6zés alkalmaval a parlatok készillék anyagatdl nehézfémekkel -
féleg rézzel és vassal - szennyezddhetnek. Nagyobb mennyiségben a réz egész-
ségre artalmas lehet, masrészt a nehézfémek altaldban ké&rosan befolyasoljak az
ital érzékszervi tulajdonsagait. A palinkak mindségi kovetelményeit el&ird
magyar szabvanyok (1) a rez mennyisegét az ital fajtajatol és minGségi oszta-
lyatol fuggben 3-30 mg/liter maximalis értéknek tdrik meg.

A réz kimutatasara altalaban .a réztetramminkomplex-képz&déssel jard kék
szinreakcio és a kaliumferrocianidos reakcid szolgal. A mennyiségi meghatarozas
rendszerint e két reakcid valamelyikével vizualis kolorimetria Gtjan torténik
(2-4). A vizudlis kolorimetria természetéb6l addddan ezeknél az eljardsoknél
a szubjektiv hiba lehet6sége igen nagy. Lényegesen pontosabb miszeres kolori-
metrias modszerek talalhaték az Gjabb irodalomban. Ezek kozé tartozik Sandor
Z.-né natrium-dietil-ditiokarbamatos eljarasa (5). Az emlitett eljaras altalaban
élelmiszereknél hasznalhatd univerzalis modszer, mely palinkak réztartalmanak
meghatarozasara is alkalmas. Egyetlen hatranya a mdszerigény (Pulfrich-
fotométer, komparator). Jelen munkank célja olyan modszer kikisérletezése volt,
amely a vizudlis kolorimetrias mddszereknél pontosabb, masrészt miszerigényt
nem tamaszt.

A madszer elve:

a palinka ciantartalmat savas parlassal ellizziik és az esetleg jelen levl
vasat bromos vizzel oxidaljuk. A harom vegyértek(i vas pirofoszfattal torténd
dlcazasa utan EDTE mérdoldattal murexid indikator jelenlétében titraljuk meg
a rezet. A titralas pH = s korili értéknél tdrténik.

Sziikséges vegyszerek:

2 n HNOs

2 n NH4+OH

metilvords-indikator

telitett Br2viz

1%-0s Na4P207 oldat

szilard NH4Cl

komplexometrids indikator: 0,05 g murexid 50 g szilard natriumkloriddal
eldorzsolve

0,001 m EDTE

a mérdoldat beallitdsahoz: 0,001 m CuSO0s oldat

A meghatarozds maédja

50 ml palinkdhoz 1 ml salétromsavat adunk, vizfirdén kb. 10 ml-re bepa-
roljuk. A maradékot titralé lombikba mossuk, kb. 100 ml-re higitjuk desztillalt
vizzel és 1 csepp metilvorés mellett az ammaéniumhidroxid oldattal semlegesit-
jik. Hozzaadunk 3 -4 csepp bromos vizet és a bromot azbeszt lapon kiforraljuk,
mikdzben az indikator anyag is elroncsolédik. A lombikot vizcsap alatt leh(tjik
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és az oldathoz a kovetkez6ket adjuk hozza: 1 ml pirofoszfat oldatot, 1 csepp
ammoniumhidroxidot, kb. 0,5 g szilard ammoniumkloridot, végil 0,1-0,2 ?
murexid-konyhas6 keveréket. Ezutan az EDTE oldattal sargas-piros szinb6
lilas szinig titralunk, majd ismét 1-2 csepp ammdniumhidroxid oldatot ada-
golunk a lombikba. Ekkor az optimalis pH kialakul és ennek megfelel6en ismét
el6tlinik a murexid rézkomplexének sarga szine. Az ilyenkor megfigyelt sarga
szin sokkal élénkebb, mint a titralas megkezdése el6tt volt. Ezutan a mérdoldat
adagolasat csepf)enként folytatjuk hatarozott lila szin eléréséig (6-7).

1000 ml palink&ban levd réz mennyisége: 20-0,0635-a = 1,27-a mg, ahol
20 = az 50 ml-rél 1000 ml-re vald &tszdmitas szorzétényezéje, 0,0635 = az 1 ml
0,001 m EDTE altal mért réz mennyisége mg-ban, a = a fogyott mérdoldat
ml-einek széma.

Az aldbbiakban s kiilonbdzd vegyespalinkanal kapott kisérleti eredményein-
ket mutatjuk be.

N Eredeti Hozzaadott  Osszesen talalt Hiba
mgCu/l pélinka * %
1 0,0 6,3 6,1 -0,2 -3,3
2 0,0 10,0 10,8 +0,8 +74
3 0,0 10,0 9,8 -0,2 -2,0
4 18,9 10,0 29,3 +0,4 +14
5 5,4 131 19,5 +1,0 +54
6 23,6 12,5 36,5 +0,4 +11

Az eredmények a gyakorlati elemzések pontossagi kovetelményeinek meg-
felelnek. A desztillalt viz nagyfoki tisztasdga és a mér6oldat esetenkénti be-
allitasa a pontossé? fontos Kkritériuma.

Mlt(mkém figyelemmel kiséréséért kdszonetét mondok dr. Vass Péter igaz-
gatdnak.
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KOMPLEXOMETRISCHE BESTIMMUNG DES KUPFERGEHALTES VON
BRANNTWEINEN

/. Sarudi jun.
Nach Verteibung des Zyanhydrogengehaltes oxydiert man die eventuelle
Eisenverunreinigung des Branntweines zu dreiwertigem Eisen und maskiert

dieselbe mit Natriumpyrophosphat. Den Kupfergehalt titriert man mit einer
0,01 m EDTE Messlosung unter Anwendung des Murexidindikators.
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COMPLEXOMETRIC DETERMINATION OF THE COPPER CONTENT
OF BRANDIES

/. Sarudi, jr.

The method suggested by the author is as follows. After removing the con-
tent of hydrogen cyanide, the eventual iron contaminations present in the
brandy sample are oxidized to iron(l11), and masked with sodium pyrophosphate.
Then the quantity of copper is determined by titration with 0.001 M EDTA as
titrant, in the presence of murexide as indicator.

ANALYSE COMPLEXOMETRIQUE DE LA TENEUR EN CUIVRE DES
EAUX DE VIE

I. Sarudi jun.
La contamination éventuelle en fer de I’eau de vie est oxydée a trois valences

aprés I’élimination de 1’acide cyanique, puis on masque le fer par du pyrophospha-
te de sodium. Le dosage du cuivre est fait par une solution 0.001 m E D T avec

de la murexide comme indicateur.

LUDWICHOWSKL J.

A vaj fémes és olajos izének megaka-
dalyozésa

(Der Verhinderung des metallischen
und 6ligen Geschmacks in der Butter)

Die Lebensmittel-Industrie, 11 389,
1964.

Tarolt vajaknal igen sulyos és
gyakori hiba a fémes, olajos es fagy-
gyUs iz, vagy a ,,halas szag fellépese.
A hiba kémiai eredeti 6és mélyebb
tarolasi hémérsékletnél is fellép. Gya-
kori hiba még a tejszin un. elvizese-
dése is. Ez kulonosen olyan uzemek-
ben 1ép fel, ahol az (izemi viz vastar-
talma nagyobb mint 0,5 mg/l. A
folozésnél a vas a tejszinben dasul fel

és a tejszin zsirtartalmanak névekedé-
sével annak vastartalma is meg-
ndvekszik. A fémes hiba tdbbnyire a
savanyu-tej szin-vajnal fordul el6. A
tejszinben levé vas és réz a tejsavval
reakcioba Iép, a képz6dé neheézfem
vegyiletek a va{)gyartas sorén a vita-
minok (els6sorban a C vitamin)
bomlasat meg%(yorsmak A vaj vas-
tartalma indirekt maodszerrel konnyen
ellendrizhet, egyrészt a folozott tej,
masrészt az ird, illetve az irdszérum
siirliségének meghatarozasaval Mind-
ket érték viszonya az un. ,femkoef-
ficienst” adja.

Az ir6 femkoefﬂuense (érvényes
édes, illetve enyhén savanyu tejszinre,
16 SH°-ig):

az iré6 laktodenziméter foka
a folozott tej laktodenziméter foka
az irészérum laktodenziméter foka
a folozott tej laktodenziméter foka

Az iroszérum fémkoefficiense (tel-
jesen savanyu tejszinre érvényes):

Az irészérum az irénak 50-55 °C-
on, mintegy 5 percig tart6 melegitése-
vel all el6;

A nevezett vajhibak kikiiszéholhe-
t6k akkor, ha az ,M” érték 1; az ,,S”
értéke pedlg 0,82. A vaj mlnosegeben

lényeges javulds varhato, ha az ,M”
0,94, az ,S” értéke pedlg 0,776 ala
nem sillyed. Az ismertetett hatarér-
tékek atlépése esetén az emlitett ming-
ségi hianyossagokkal kell szdmolni.
A cikk tartalma lengyel szabadalmi
bejelentés targyat képezi.
Kacskovics M. (Pécs)
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