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FELDHEIM, W. és MUSKAT, E.

A séska aszkorbinsavtartalmanak tar-
téssagara vonatkozd vizsgalatok

(Untersuchungen (ber Stabiliat der
Ascorbinsdure in Sauerampfer)

Z U. L. 132, 133, 1966.

A s6ska 86- 108 mg aszkorbinsavat
tartalmaz 100 g friss anyagban és
964 —947 mg-ot 100 g szarazanyagban
(viztartalom 98-91%).

A soskalevek gépi felapritasa viz-
hozzdadas mellett levegd hozzajaru-
lasaval, az aszkorbinsav pillanatnyi,
teljes elbontasaval jat egyitt. Az
aszkorbinsav elbontasat a novényben
jelen levé enzimrendszerek eszkdzik.
A novény eredeti oxalsavtartalma nem
elegendd az aszkorbinsav gyakorlatilag
teljes stabilizacidjara.

A blansirozds miuivelete soran Kkis-
mérték( termikus és killgozési veszte-
ségek lépnek fel ugyan, de a levelek
rakovetkez6 felapritasanal vizben és
levegé hozzajarulasa mellett az asz-
korbinsav javarészt megmarad. A no-
vényben jelen lev6 oxalsav az enzimek
inaktivalasa utan stabilizal6lag hat és
a nagyobb aszkorbinsavveszteségeket
meggatolja. Mesterségesen készilt ol-
dat, mely a soska Osszetételének meg-
felel6 mennKiségL’i kationt és aniont
tartalmaz, a hozzaadott aszkorbinsavat
stabilizalja, mivelhogy a
okozo6 enzimek hianyoznak.

A blansirozatlan sdskaban az oxal-
savtartalom 24 6ran belll az eredeti
mennyiség 20 —25%-ra csokken, 0,31 n
oxalsav hozz4 adasa ellenére is ha a
mintat szobah6émérsékleten tartjuk.
4°C-on valé eltartasnal ellenben az
aszkorbinsav kb. 70%-a megmarad.

id. Sarudi . (Szeged)
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MATZ1K, B.:
Adatok a bordka-eld'parlat ismeretéhez

(Beitrag zur Kenntnis des Wacholder-
lutters)

Z U. L., 130, 345, 1966.

A szerz8 a bordkapalinka készitésé-
nél keletkezd ,,el6parlat” dsszetételére
nézve szolgaltat adatokat, mivel ezen
féltermék Um. mellékalkotorészeire”
(aldehidek, acetalok, savak, észterek,
metilalkohol, kozmaolaj, és ill6 ba-
zisok) vonatkozd adatok az eddigi
irodalomban bem talalhaték. A vizsga-
lataihoz sziikséges el6parlatokat labo-
ratoriumi méretekben allitotta el§ bo-
rokabogyocefrek erjesztése és az azt
kovetd desztillacio utjan. Az igy nyert
8 el6parlat vizsgalatanak eredményei-
bél kitlinik, hogy: az egyes parlatalko-
torészek mennyisége jelentékenyen in-
gadoz6. Tekintettel a nagyszamu té-
nyezdre, mely a borékabog¥ék véltozd
Osszetételébdl, az erjedés lefolyasabdl
és a leparlas korilményeibdl adddik,
egy egységes osszetételd, ,,eléparlatter-
mek’ nem is varhato. igy az alkohol-
tartalomra a borékabo%yok Osszetétele
és az erjedés lefolyasa befolyassal van.
A savtartalom f6képpen az erjedes le-
folyasatol fligg (pl. savképz6 mikro-
organizmusok elszaporodasatdl). A sav-
tartalomnak viszont befolyasa van a
Eérlat észtertartalmara. Az igen cse-

ély furfuroltartalom okozati &ssze-
fliggésben van a leparlasra keriil§ cefre
tomeénységével. A novekvl cefreto-
menyseggel egyuttjar a furfuroltarta-
lom novekedései 1s. Az alkalmazott
analitikai mddszerek kozil emlitésre-
mélték: az aldehid és acetdlmeghataro-
zas Misselhorn-féle mdédszere; a metil-
alkohol meghatarozasa Bremanis sze-
rint, Deckenbrock és Sprick mdédosita-
sdban; és a kozmaolajtartalom megha-
tarozasa Burmeister szerint.

Id. Sarudi I. (Szeged)



ENGST, R. és KUBEL, D.

A dimethoat es PO-dimethoat vékony-
réteg kromatografias meghatarozasa
névenyi élelmiszerekben

(Diinnschichthromatografische Bestim-
mung von Dimethoat und PO-Dimethoat
in pflanzlichen Lebensmitteln)

Z U. L., 131, 149, 1966.

A rovardl6hatasi foszforsavészter
0,0-dimetil-S-(N-metilcarbamoylImetil)
ditiofoszfat (,,Dimethoat”) egyre na-
gyobb jelentdségli. A novényben vi-
szonylag gyorsan oxidalodik (az egyik
S-atom oxigénnel valo helyettesitese
mellett) Gn. PO-Dimethoéat elnevezési
vegyliletté. Ez utébbinak kozel ha-
sonl6 rovardlé hatdsa van mint a di-
methoatnak. E két vegyiilet egyidej(
jelenléte sziikségessé teszi kielégiten,
pontos gyors és érzékeny analitikali
modszer alkalmazasat. E célnak a szer-
z6k félkvantitativ vékonyréteg kro-
matografias modszere felel meg. A di-
methoat és PO-dimathoat maradékot
egyuttesen egy munkamenetben alko-
holos kivonassal, a tovabbiakban pe-
dig az alkoholos extrakt desztillacios
maradékéanak kloroformos kivonasa-
val kilonitik el a ndvényi anyagtol.
Az uborkabol és cseresznyébdl kivont
maradékok kozvetlentl kromatogra-
falhatok. Az almaextraktokbél nyert
maradékok acetonos oldatabdl un. ko-
agulacios kémszeroldattal csapjuk ki
a zavardé alkotérészeket. A vékonyré-
tegli kromatografia céljara a Merck-
féle kovazsel G szolgal. A foltok latha-
tova tételére fenolt hasznéalnak. A ki-
dolgozott modszer a dimethoat- és PO-
dimethoatmaradékok  félkvantitativ
vizudlis meghatarozasara alkalmas
uborkaban, cseresznyében és almaban.
A kromato?raﬁallag tiszta PO dime-
thoat el&allitasara modszert dolgoztak
ki, mely kénsavas kozegben végzett
permanganatos oxidacion alapszik.

A szerz6k 23 mintaban (uborka, cse-
resznye, alma) hataroztdk meg a di-
methoat és PO-dimethoat mestersége-
sen hozzaadott, ismert mennyiségeit.

Id. Sarudi . (Szeged)

HAMED, M. G. E.:

Gyumoblcslé-italok készitése egyes déli-
gyumolcsokbdl és tartositasuk

(Uber die Herstellung und Konservie-
rung triber Saftgetranke aus einigen
Sudfriichten)

Z U. L., 131, 137, 1966

A trépusos és szubtropusos termé-
telepekrol szarmazo ,,mang6” és ,,gu-
ava” nevl déligyimolcsok jelentékeny
mennyiségli C-vitamint, nadcukrot,
szerves savat, asvanyi anyagot és
némi karotint tartalmaznak. Ennél-
fogva UditGital készitésére alkalmas
alapanyagul szolgalhatnak. A bel6lik
készilt gytmolcslé-uditditalok jelen-
tékeny tapértékik és kellemes izlknél
foEva a Cola-italok helyett is ajanlha-

Ugy kesziilnek, hogy a gyumdlcs-
vel6hoz bizonyos mennyiségu vizet és
annyi cukrot adnak, hogy a vizoldhato
szarazanyagtartalom mengoénal 19%,
guavanal pedig 17% legyen. Ezen ter-
mékek tartdsitasara a szerz6 kisérlete-
ket végzett részben tartésitoszerekkel,
reszhben 85°-0s utanpasztorozéssel, A
8 honapig eltartott mintakat 2 hona-
ponként mikrobioldgiailag, kémiailag
és érzékszervileg vizsgalta meg. 4 ho-
nap mulva minden esetben élvezhet6k
voltak a mintak. A kés6bbiek folya-
man szin- és izbeli elvaltozasok léptek
fel, ami az S02vel tartésitott mintak-
nal nem fordult el6. A 0,002% S02vel
tartositott mintak 10 honapi raktaro-
zas soran, szobahGfokon, még jo él-
vezhetk voltak. Alacsonyabb hémér-
séklet mellett (h(it6szekrényben 4°-on)
meg jobb volt az eltarthatosag. A ke-
nessavon kivil kisérletképpen alkal-
mazott tartositoszerek: benzoésavas
natrium; szorbinsav; hangyasav és nat-
riumbenzoat + szorbinsav voltak.

A kisérletképpen badogdobozokba
zart udit6italokban a dobozok sterili-
zaciojanal az invertalo enzimek majd-
nem teljesen hatastalanokka valnak;
Ugy, hogy nadcukortartalom Ienyege-
ben véltozatlan marad.

id. Sarudi 1. (Szeged)
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