KONYV- ES LAPSZEMLE

Rovatvezetd: Gal llona

VAN DUIN, H és BRONS, C.

Tej és tejtermékek réztartaménak gyors
meghatarozésa

Snelle bepaling van koper in melk en
melkpoeder

Neth. Milk Dairy J. 19. 298, 1965.

20 g triklorecetsav és 100 ml szén-
tetraklorid elegyének 20 milliliteréhez
pontosan 25 ml tejet, vagy 2,5 g tejpor
20 ml rézmentes vizben oldott oldatat
adjuk. A keveréket egy percig erésen
rdzzuk, majd 30 percig 60 fokos viz-
flrd6ben tartjuk. Ezutan a mintat
szobahémérsékletre htjik, atkeverés
utan centrifugaljuk, vagy ulepedni
hagyjuk. A tiszta oldatbol pontosan
10 ml-t 40 ml-es centrifuga csébe vi-
szink és 2 ml triammaéniumcitrat ol-
dattal (33%-o0s, vizes, amelyet ammoé-
niaval meglagositunk) elegyitjiik, majd
2 ml ammoniat (25%-os), 2,5 ml
natrium-dietil-ditio-karbamat oldatot
(0,4%-0s, vizes, 10 ml 25%-0s ammo-
nia és 90 ml 400 mg ditiokarbamat
tartalmu oldat elegyitésével késziil) és
8 ml-amilacetatot adunk hozza. Centri-
fugaldas utdn szinezett amilacetatot
430 mm hullamhosszisagnal foto-
metraljuk.

Kacskovics M. (Pécs)

LORANT, B.

Tejtermékek termogravimetrlas és ter-
moanalizises vizsgalata ,,Derivatog-
raf-fal

Thermogravimetrische und thermoana-
lytische ~ Ontersuchung-eu an Milcher-
zeugnissen mit dem Derivatographen

Milchwissenschaft, 22. 7, 1967.
Az élelmiszerek vizsgalatanal cél-
szer(i id6- és munkaer6 megtakaritast

célzo, Ujabb vizsgalo eszkozoket alkal-
mazni. E vizsgalatok keretein beldl, a
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termoanalitikus mszerek korébe tar-
toz6 derivatograffsl, hasipari vizsgala-
tok elvégzése utan, zsir- és viztarta-
lom meghatarozasokat végeztek sza-
mos tejipari termékkel. A tejen kivill
vaj, tejszin, sajt, lagysajt es tejpor
vizsgalatat hajtottdk vegreaderivatog-
réffal. A vizsgélatok sordn megéllapi-
tottdk, hogy a mszer a tejpor cukor-
tartalma és a zsirosabb termékek zsir-
tartalmanak meghatarozasara is alkal-
mas. Vajnak idegen zsirral végrehaj-
tott keverése is kimutathatd.
A meghatarozds id6tartama 100
perc.
Kacskovics M. (Pécs)

THOM, R.

Térfogatoe gyors modszer a tejipari
tisztitoszerek szilikattartalmanak meg-
hat&rozésara

Uber eine titrimetrische Schnellmethode
zur Bestimmung des Silikatgehaltes in
Reinigungsmitteln fur die Milchwir-
tschaft

Milchwissenschaft, 22, 83, 1967.

A metaszilikatok és a viziiveg a leg-
tobb tejipari mosdszerben megtalal-
hatok, mint korr6ziogatlo szer és kiilo-
nésen a kldrtartalmu fert6tlenitésze-
rek oldataindl hasznaljak adalékként.
A klasszikus, gravimetrias (SiO,-kénti)
szilikatmeghatarozas nagyon idGige-
nyes és ezért megfeleld titrimetrias
modszert dolgoztak ki, amelynek elve,
hogy a Si02ot NaF-dal reagaltatva
NaOH szabadul fel, amely s6savval
titrdlhatd. A mddszer vazlatos ismer-
tetése:

15-30 ontosan bemért vizsga-
lando tisztitoszert 1000 ml-es mérg-
lombikban oldunk, majd felt6ltés utan
a vizes oldatbol 50 ml-t 500 ml-es
Erlenmeyer lombikba pipettdzunk. 15
csepp alkoholos metilvords és 3 csepp



vizes metilénkék oldatot adunk hozza,
majd 15%-0s sosavval ibolya szinez6-
désig semlegesitjiik. Ezutan tovabbi
10 ml 15%-o0s sésavat adunk hozza,
majd 5 percig Ovatosan f6zzik, és
10%-o0s NaOH oldattal z6ld, majd 0,5
N sésavval ibolya szinezédésig kezel-
juk. Az oldathoz 50 ml 3%-0s NaF
oldatot (pH =6,6-6,9), 50 ml 0,5 N
sosavat es 15 g szilard KCl-ot adunk
hozza és a KCl1 oldddasaig keverjiik. 10
perc elteltével 50 ml 0,5 N NaOH-ot
adunk hozza, majd so6savval vilagos
ibolya szinig visszatitraljuk.

A kapott eredmények bizonyitjak
a modszer hasznalhat6sagat, kis idé-
igényét (kb. 25 perc). Pontossaga majd-
nem eléri a sulyszerinti meghataroza-
sét.

Kacskovics M. (Pécs)

RADER, B. R:

Széritott fézelékek és fuszereknedves-
ségtartalma
Moisture in
Spices

J. A O. A C. 49, 726, (1966)

Dried Vegetables and

A szabvanyos vakuumszaritas és a
desztillaciés modszer hatranya a nagy
mintamennyiség ésvizsgalati id6. Ezert
hat laboratériumban 0sszehasonlitot-
tdk a vakuumszaritast (70 C°), a K
Fischer reagenssel talalt, és a Beckman
DK2A spektrofotométeren a kozeli
infravorosben (1,8-2,0/t) mért ab-
szorpciob6l  szamithatd  nedvesség-
tartalommal. Apritott és egyenl@sitett
fokhagyma, zO6ldhagyma,  piritott
hagyma, fokhagymapor, bors6é sth.
nedvességtartalmat mérték. A minta
el6készitése infravérds abszorpcié mé-
réséhez: a 70—100 mg vizet tartalma-
z0, finomra apritott anyagot 20 ml
dimetilformarniddal, zart edényben,
90 C°-on tartjak 60 percig, 10 perces
razassal. Htik, centrifugaljak, mérik,
s az abszorpciot Kalibraciés gorbe
alapjan értékelik. A K. F. mddszer
szokasos metanolos extrakciéja helyett
formatniddal és celloszolvval kell a
vizet kioldani, az ill6olajok aktiv kar-
bonil tartalma miatt. Ennek ellenére

bizonytalan a mérés eredménye. Ezt
tikrozi a harom maddszer standard

deviacioja a kulénbdzé anyagokban
mért adathalmazbél: véakuumszaritas

(0,07 —0,16), infravorés abszorpcio
(0,15-0,17), K. F.-modszer (0,13-
0,59).

Kismarton K. (Miskolc)

SCHEIDT, S. A.-CONROY, H. W.

Propiigallat, nordihidro-guajaretinsav,
butil-hidroxitoloul, butil-hidroxianizoi
kimutatasa zsirban és olajban vékony-
réteg kromatografiaval

Detection of PG, NDGA, BHT, and
BH A in Fats and Oils by Thin Layer
Chromatography

J. A O. A C. 49, 807, 1966.

4x25 ml acetonitrillel oldjak ki
mind a négy antioxidanst 15 g zsir/100
ml petroléter elegyb6l. Az oldatot s(ri-
tik 2—4 ml-re és kozvetlenil kroma-
tografaljak. Macherey és Nagel-f.
G—HR szilikagél vékonyrétegen (0,25
mm) kb 2-2/ig-nyi antioxidans ossze-
hasonlitoval egydtt fejlesztik a kroma-
togramot 90:10:2 ardnyd CHCI3
metanol-jégecet eleggyel.  El6hivas:
2,0%-0s absz. alkoholos 2,6-diklor-
kinon-klérimid oldattal (+ammonias
g6ztér). A PG zoldesszirke, a NDGS
voros, a BHT séarga, a BHA narancs
szinG foltot képez. A kell§ szinarnyalat
eléréséhez a rendszerben levé vasat
maszkirozni kell citromsavval. Rf : 0,26
-0,32-0,74 és 0,90 egydimenzios
kromatogrammon.  Kimutathat6sag:
0,5—1,0/tg. Az elemzés ideje -=1 Ora.

Kismarton K. (Miskolc)

CHRISTIAN, G. D.-JUNG, P. D

Kjeldahl-nitrogén amperometrias meg-
hatarozasa

Coulometric Determination of Kjeldahl
Nitrogen

J. A O. A C 49, 865, 1966.

A szabvanyos feltaras utan a kén-
savas (NHA2S04oldatot 1 1-re higitjak,
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2—8 ml-éhez 15 ml puffert (0,1 m
borax), 6 ml 5 m-os KBr-ot és cc
KOH-ot adagolva az oldat pH-jat
8,60 +0,05-ra allitjak be. Az oldatha
elektrolizalé Pt-lemez elektrodpart (a
katodot kiilon rekesztve) és Pt-lemez-,
vagy huzal jelz6-elektrodpart helyez-
nek. Az anbédon &tmend stabilizalt
19,30 inA hatéséra keletkez6 Br2,
(helyesebben a ligos oldatban BrO’)
segitségével oxidaljak az NH3-at N2né.
A jelz6 elektrédparra kapcsolt 150 mV
feszlltségesés révén az elektrédok
kozott a titrdlas soran kb 10 uwA
intenzitasu aram folyik, a végpontnal
meredeken  emelkedd erosséggel.
Az aramer@sség/  elektrolizis 1d6
gorbéb6l a végpont extrapolalhato.
Az elektrolizis id6b6l a vakprdba
Br2 fogyéasat (ill. az elektrolizis id6t)
levonjak. Egy titralas ideje 3-6 perc,
az eredmények pontossdga a hagyo-
manyos desztillaciés mddszerrel azo-
Rloljla Mérési tartomany: 1,4-350 pg

Kismarton K. (Miskolc)

POTTER, E. F. - LONG, M C.:

Kalcium kolorimetrias meghatarozasa
cerealiakbol

Colorimetric Determination of Calcium in
Rice and Wheat

J. A O. A C. 49, 905, 1966.

A szabvanyos oxalatos modszer
tetemes minta hamvasztasat igényli,
ezért ajanljak a glioxal-bisz(2-hidroxia-
nizol&-osejérést. 1- 5gnyersanyaghdl
keletkez6 hamut kb 3n s6savban oldva
szérazra parolnak, a maradékot 10 ml
vizzel centrifugacsébe 6blitik és 5,0 ml
1%-0s salétromsavas Zr(N03J4tal a
foszfatot levalasztjak. Az oldat tiszta-
jabol 5,0 ml-t 1 ml 1%-os Na-dietil-
ditiokarbamattal elegyitenek és 10 + 10
ml CCl4dal kioldjak a folos Zr és az
egyéb nehézfémek komplexeit. A 25,0
ml-re toltott vizes fazis 2,0 ml-éhez
1,0 ml 0,4%-os frissen készitett rea-
genst adnak, majd 0,2 ml 10%-0s
NaOH és 0,5%-0s Na2C03 elegyitése
utdan az oldat megszinesedik. Mérés:
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535 nm-en, Kkalibrdlds 1-10 pg Ca-
rnal. Teljesen kiklszdbolték a Mn, Fe,
Cu, Co zavard hatasat.

Kismarton K. (Miskolc)

WHALEN, F.:

Mddositott Babcock eljaras hisok zsir-
tartalmanak gyors meghatarozasara

A Modified Babcock Procedure for Ra-
pid Determination of Fat in Meats
Using Dimethyl Sulfoxide)

J. A O. A C. 49, 1225, 1966.

9 g finomra daralt és egyenl&sitett
mintat 50 ml-es f6z6pohar aljan vékony
rétegben elkenve 5 ml meleg (50 —60
C°) cc HCl-val eldolgozza, és a pasztat
keverés kozben felforralja. Ujabb 5 ml
HCl-val megismétli a mlveletet, és
rogtén 10 ml meleg (HX)2SO-ot 6nt
hozza. A diszperziot, teljes oldodasa-
kor, Babcock-f. lombikba onti, kis-
mennyiségli dimetilszulfoxiddal ~ 6t-
szor atoblitve az edényt. Az oldattér-
fogatot kiegésziti annyira, hogy a zsir
réteg a lombik osztott nyakaba nyo-
muljon, majd 2 percig centrifugélja és
leolvassa az eredmenyt (L Gerber
butirométer), esetleg szinezi az egyik
fazist. A fehérjék oldasa 5-6 perc, egy
meghatarozas ideje 9-10 perc. A zsir-
fazis vilagos szind, a fazishatar éles és
tiszta. A feltar6 miveleteket fllkében
ajanlatos végezni, és kerllni kell a
bér és a dimetilszilfoxid tartds érint-
kezéset. Onmagaban ugyan nem mér-
gez6, de jo olddszer és er6s dehidra-
tald s igy a bért atereszt6vé valtoz-
tatja mas vegyszereknek.

Kismarton K. (Miskolc)

IKUZO URITANI:

Rendkivili anyagcsere termékek pené-
szes élelmianyagokban

Abnormal Substances Produced in
Fungus Contaminated Foodstuffs

J. A 0. A C 50, 105, 1957.

Olyan vegyuletek képz6désének vizs-
galatat tlzik ki célul amelyeket a



megtdmadott gazda-ndvény szOvete
termel. Pl. Fungi imperfecti osztalyba
sorolhatd szervezetekkel fert6zott ba-
tata szeletben antibiotikus hatasd,
keserii izli, szeszkviterpén vegyiilet-
csoport keletkezik (ipomearon, ipo-
meanin; furan gydrvel) néhany mg
%-nehdny % mennyiségben; kumari-
nok (umbelliferon, szkopoletin és esz-
kuletin) tarsasdgaban. A penészes
szovet szomszédsagaban n6 a kéavésav,
klorogénsav koncentrécid. Z6ldborsé
és bab hiivelyben kromo-kumaran
vegyuleteket észleltek (pizatin, faze-
olin), sargarépaban izokumarin szar-
mazékot. Fusarium oxysporum szali-
cilsav termelést valt ki a goro%dmnye-
gyokérzetében, beteg rizsb6l pedig
kilonhboz6 toxikus vegyuleteket azo-
nositottak. Nedves (dohos) blzaban
Fusarium hatasra keletkeznek mérgez6
anyagcsere termékek, rosszul vezetett
malatazaskor Penicillium-félék okoz-
nak ndvényi toxin termelést (patulin,
grizeoiulvin). A vegyiletek képz&désé-
nek val6szinG biokémiai mechanizmu-
sat kozli a szerz8, kiemelve a vékony-
reteg kromatografia jelentGségét e
vegylletek kimutatasaban és azono-
sitasaban.

Kismarton K. (Miskolc)

VAN SOEST, P. J.- WINE, R. H.:

Mososzerek a takarmany elemzésben
IV. Novényi sejtfal alkotorészek meg-
hatarozésa

Use of Detergents in the Analysis of
Fibrous Feeds IV. Determination of
Plant CeII-WaII Constituents

J. A O. A C 50, 50, 1967.

30 g Na-laurilszulfatot+18,61 g
EDTE-Na2-2aq-ot+6,81 g boraxot +
+4,56 g Na2HPO4ot és 10 ml etilén-
likol-monoetilétert oldanak 1 1vizben
?pH :6,9 (—7,1)-0,5- 1,0 g daralt, lég-
szaraz mintat 100 ml detergens oldat-
tal, 2 ml dekalinnal és 0,5 g Na,S03tal
5—10 perc alatt felforranak és e y
0raig visszacsepeg0 rendszerben forras-
ban tartjak. Az oldatlan maradekot
szlrik, forré vizzel alaposan mossak,

majd kétszer acetonnal oblitve 8 éra-
hosszat 100 C°-on szaritjak, htik és
mérik. Lényeges a rostos-kocsonyas
maradék tomorodésének megakadalyo-
zasa szlréskor és a sz(ir6tégely rend-
szeres Kkarbantartdsa. Szdmos abrak-
és szalastakarmanyt vizsgaltak a mod-
szerrel, s az enzimes-, savas-, 1Ugos
kezeléssel nyert rosttartalommal egy-
bevetve az egyes haszonallatok érté-

kesitési tényezéjére lehet kovetkez-
tetni.

Kismarton K. (Miskolc)
ifi. SARUDI, 1.

Gyumdlcslevek savtartalmanak meg-
hatarozasa kemiluminiszcencias indi-
kator segitségével

Die Bestimmung des Sauregehaltes von
Fruchtsaften mittels Chemiluminiscens
— Indicators)

Der Naturbrunnen /7, 16, 1967.

A szerz§ gyumdlcslevek savtartalma-
nak meghatarozasanal indikator gya-
nant az el6szér Erdey altal leirt és
tanulmanyozott kemiluminiszcencias
miikodés( ,,lucigenin”-t hasznalja. Ez
az indikator az egyenértékpontban fel-
Iép0 kekes-zOld Iuminiszcencias jelen-
segnél  fogva {elez, alkalmas tehéat
erosen szines folyadékok, mint a gyi-
molcslevek, minden nehézség nélkiili
acidimetrias titralasara. Pontosabban
és kenyelmesebben végezhet6 el a
titraldas lucigenin  mint fenolftalein
jelenlétében. A lucigenines végpont-
Jelzés még inkébb elénydsebb annal
az eljarasnél, melynél az oldatbol
kivett cseppek lakmuszpapirosra vald
ejtése utjan ellendrizzik a k6zombosi-
tes lefolyasat. Teljesen elvetend$ az
aktivszenes elszintelenités a savjellegii
oldat alkotorészek részbeni megkdtése
miatt. A szerz6 tobbféle gyimolcslénél
(6sszesen 21 minta) hatarozta meg a
savtartalmat lucigenin, fenolftalein,
laktnuszpapiros indikator alkalma-
zasénal, valamint fenolftalein jelen-
létében elzetes aktivszenes elszintele-
nités utan. Osszehasonlito értékeit tab-
lazatban foglalja 6ssze.

id. Sarudi 1. (Szeged)
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