KULFOLDI

ARTHO, A é KOCH, R:

A cigarettafist akrolein- és kéksav-
tartalma.

(Uber den Gehalt des Zigarettenrauches
an Acrolein und Cyanwasserstoff.)

Mitt. Gebiete Lebensm. Hyg. 60,
?1>5791-387, 1970. Ref. ZUL 147, 5, 307,

Kilénboz6 dohanyfajtakbdl sz(iré
nélkal késziilt cigarettak gazfazisaban
8ézkromato rafiallag cigarettanként
0 —230 kg kozott fekvd akrolein-
mennyiségeket talaltak. A févaros
fustjében (gaz- és részecskefazisaban)
kolorimetrikusan mért kéksav értékek
cigarettanként 150 és 350 pg kozott
in%adoztak. Megfelel6 adszorbedlo sz(-
rék Gtjan mindkét anyag mennyisége
lényegesen csokkenthetd.

Kieselbach Gy. (Budapest)

MOSHONAS, M G. é SHAW, P. E:

A grapefruitaroma ill6 tartalmi anya-
gai.

(Analysis of volatile flavour constituents
from grapefruit essence.)

J. Agr. Food Chem. 19, 119-120,
1971.1Ref. ZUL. 147, 5, 299, 1971

Szerz6k grapefruit 32 aromaalkot6-
részét azonositottak. Az aromaanyago-
kat vizes graepfruitesszenciabol me-
tilénkloriddal és éterrel kivontak és
gazkromatografiasan  elkilonitették.
Az azonositas infravoros-spektrogra-
fiaval, tomegspektrummal és a reten-
Ci6s id6k meghatarozasa utjan tortént.
Etanol, mint f6alkotdrész mellett 14
mas alkoholt, 6 aldehidet, 4 észtert,
2 étert, d-limonént, nootkatont és 2
mas ketont mutattak ki. 23 anyagot
els izben allapitottdk meg grape-
fruitlé tartalmi anyagaként.

Kieselbach Gy. (Budapest)
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LAPSZEMLE

SP1CHER, G:

A kenyér penészinfekciéjanak tényez6i
a raktarozas és a csomagolas folyaman.

(Uber die Faktoren der Schimmelin-
fektion des Broteswahrend der Lagerung
und Verpackung.)

DLR 67, 39, 1971.

A penészképzbdés kulondsen a va-
ﬂott és a csomagolt kenyér raktaroz-
atosagat csokkenti. Egy sutemény
szennyezddése penészgombakkal féleg
kozvetlen érintkezéssel és kozvetett,
légi szennyezGdéssel torténik. Szerzé
vizsgalatot végzett kenyérgyarak rak-
tarai és Uzemi helyiségei leveg6jének
ﬁenészgomba csiratartalmara vonat-
o0zolag. Uzemi és raktarozasi helyisé-
gek leveg6jének szennyez&dése mikro-
iolégiai  csirdkkal mindig egy mas
szennyezésforrasbol indul ki, mert a
gombak nem szaporodnak a leveg&ben,
a levegé csak szallitja azokat. Oreg
kenyerek és kenyérhulladékok rakta-
rozési helﬁei veszedelmes  szennyezési
forrasok. Egy féloran beliil egy kenyér
feluletén annyi gombaspdra gy(lik
Gssze, mint amennyi egy m3leveg6ben
van. A por tobbé-kevésbé sok gomba-
sporat tartalmaz. Mikrobiol6giai csira-
fléra csokkentésére szolgald berende-
zésekkel (ibolyantali fén?/, leveg6szU-
rés stb.? nem tudjuk pétolni a higiéniai
kdvetelményeket, hanem csak kiegé-
sziteni. A levegd hémérséklete, ned-
vessége, portartalma és mozgasa mér-
tékado a csirak elterjedése és a csira-
csokkentd berendezések hatékonysaga
szempontjabol. A legnagyobb levego-
szennyezettség a kenyérgyarakban igen
gyakran nem a tésztael6készitében,
hanem a vé%é- és csomagolobcrendezé-
seknél talalhato, ezek részére is tiszta
helyiségek kovetelenddk meg.

Kieselbach Gy. (Budapest)





