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A mez6gazdasagi savanyito izemekben a zoldparadicsom savanyitasat tej-
savas fermentalassal végzik. E tartositasi eljaras hibaforrasai sokrét(iek és meg-
szlintetésiik a biztonsagos lzemeltetés és a J6 mindség érdekében fontos.

Munkank soran vizsgalat targyava tettiik az ecetes zéldparadicsom feliletét
szennyz6 fehér szin(i pontszer(i idegen anyagok tulajdonsagat. A laboratoriumi
mérésekhez az Cizemi tartalyokbol (alutankokbol) egyenkent atlagosan 350 darab-
bél allo atlagmintat vettink, melyekbdl a fehér szinl pontszer( anyagot tartal-
maz6 paradicsomokat elkilonitettiik.

A foltos feluletli paradicsomokb6l mikrobioldgiai vizsgalatokat végeztiink.
A mikrobiolégiai vizsgalatok eredményei szerint a fenti fellleti szennyezések
bakterialis eredetliek. A zoOldparadicsombdl izolalt baktériummal kiilonb6z6
pH értéken tenyésztési prébakat végeztiink.

A tenyésztési vizsgalatok eredményeként megallapitottuk, hogy az alutan-
kokban tarolt z6ldparadicsom epidermise alatt él6 sejteket is tartalmazé bak-
térium-koloniadk voltak, amelyek morfoldgiai és a vizsgalt fizioldgiai tulajdonsa-
gok sze&int a fermentlében talalt Lactobacilus genuszba tartozé baktériumokkal
azonosak.

Vizsgalati rész

A zdldparadicsom savanyusagot 1971-ben gyartottak.
A fermentlé pH-ja: 4,5.

Makroszkopos vizsgéalat

0,5—3 mm atmérdji baktérium kol6nidk, a paradicsom feliiletébdl kiemel-
kednek, a paradicsom epidermis szdvete alatt helyezkednek el
Telepmorfoldgia
felilnézetben: pontszer(, kerek
keresztmetszetben: ivelt
szegély: teljes

Mikroszkopos vizsgalat

A koloniabdl készitett nativ preparatum mikroszkops kepe: lekerekitett
vgélgl'j révidebb és hosszabb palcikdk, maganyosan és révid lancban. Kern moz-
go
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Tenyésztési proba

Tépoldat MSZ 3644 szerint készitett hisleves. pH = 5-0s tapoldatra oltva
a kol6niahol.

tenyésztési proba: pozitiv

pH = 7-es tapoldatra oltva a koloniabol

tenyésztési proba: pozitiv

A tapoldatokbol keszitett nativ preparatum mikroszkopos képe:

nem mozgo, lekerekitett végl palcikak, maganyosan és rovid lanchan, amely

Lactobacillus genuszba tartozé baktérium

Tenyésztési proba kilénbdz6 pH értéken

A paradicsomon levé kol6niabdl izolalLbaktérium szaporodasanak vizsga-
lata a pH fuiggvényében.

A tapoldat MSZ 3644 szerint készitett husleves, 5%-os HCl-va! a tapoldat
pH-ja 2; 3; 4; 5; 6 és 7.

Leoltds az inokulumbol 50 //Hlel tortént

Inkubalas 30 C°-on 48 o6raig

A vizsgalt baktérium pH 4, 5, 6, 7 mellett szaporodott.

A fermentlé tanulményozasa

Mikroszkopos vizsgélat

A fermentléb6l készitett nativ preparatum mikroszkopos képe
1 Nem mozgo, lekerekitett végli palcikak maganyosan és rdvid lancban.
2. Eleszt6gombak.

Tenyésztési proba

pH = 5-0s tapoldatra oltva a fermentlebdl.
tenyészési proba: pozitiv
pH = 7-es tpoldatra oltva a fermentlébdl

tenyésztési proba: pozitiv
A tapoldatbol készitett nativ preparatum mikroszképos képe
1 Nem mozgé lekerekitett vegl palcikdk magényosan és révid lanchan,
amely a Lactobacilus genuszba tartoz6 baktérium.

2. Sarjadzo élesztégombak.

Tekintve, hogy a koldnidk a paradicsom felllet intenziv mosésdval sem
tavolithatok el, a paradicsomtételt csak gondos atvalogatas utén lehetett for-
galomba hozni.

MWKPOBWOTOTMUYECKME CBOWCTBA 3E/IEHHbIX MOMWNAOP
KOHCEPBVPOBAHHbIX MOJTOKOKUNC/1bIM CBPAXVBAHNEM

V. TapeH, Ob. Lenveuy n A. Auan

ABTOpbI 06PALLIAIOT BHUMaHVE Ha HapYXXHYH OLUIMOKY MUKPOGMOMOrNYecKoii
HaTypbl 3€/EHOr0 MOMWAOPA KOHCEPBMPOBAHHOTO MOJIOYHOKMC/LIM COpaxKmBa-
HueM. B TeueHUn depmeHTaLmu, Mo BCe BEPOSTHOCTU B pe3ysnibTaTe NOBPEXAeHUs
3nuaepMbl noMmuaopa GakTepun JlakTo6aumnnyc nprHagnexawme K Mukpodgnope
(hepMeHTauMM, pa3MHOXasaCb MO 3MMAEPMON 06pasytoT KOIOHUM  AUaMETPOM
0,5-3 MM, KOTOpble B KOHUE (hepMEHTaLMi BOMPEKM HU3KOWA BennumHbl pH 1
BbICOKON KOHLIEHTpaLMy MOMOYHOW KWCIOTbl COAEPXAT M XUBble MUKPOOGbl. Ha
MOBEPXHOCTYW MOMWAOP HAXOASLIMECSH KONIOHMM HEe YAAMMbI faXKe N WHTEHCBHOV
MOIKOWA.
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ANGABEN UBER MIKROBIOLQGISCHE EIGENSCHAFTEN
DER DURCH MILCHSAUREGARUNG KONSERVIERTEN
GRUNEN TOMATEN

J. Téren, Gy. Selmeci und A. Aczél

Die Verfasser machen auf einen mikrobiologisch bedingten &usserlichen
Fehler der durch Milchséuerefermantation konservierten griinen Tomaten auf-
merksam.

Im Laufe der Gérung rufen — wahrscheinlich zufolge von Verletzung
der Epidermis der Tomaten —die der Fermentationsmikroflora angehdrenden
Lactobazillen durch Vermehrung unter der Epidermis, Kolonien mit einem
Durchmesser von 0,5—3 mm hervor und diese enthalten trotz des am Ende
der Gérung vorhandenen niederen pH, bzw. der hohen Milchsdurekonzentration,
noch lebende Zellen. Diese Kolonien kdénnen selbst durch intensives Waschen
der Tomatenoberflache nidht entfernt werden.

DATA TO THE MICROBIOLOGICAL PROPERTIES OF GREEN
TOMATOES PRESERVED BY LACTIC ACID FERMENTATION

J. Téren, Gy. Selmeci and A. Aczél j

An exterior deficiency due to microbiological effects observed in green
tomatoes preserved by lactic acid fermentation is described. During the fer-
mentation, probably due to lesions in the epidermis of tomatoes, Lactobacillus
bacteria pertainin to the microflora of the fermentation are multiﬁlying under
the epidermis, and they form colonies of 0.5—3.0 mm diameter. Though at the
end of the fermentation period the pH value is low and the lactic acid concentrat-
ion is high, still there are viable cells in these colonies which cannot be removed
by an intensive washing of the tomato surface.

CONTRIBUTIONS RELATIVES AUX QUALITES MICOBIOLOGIQUES
DES TOMATES VERTES CONSERVEES PAR FERMENTATION
LACTIQUE

J. Téren, Gy. Selmeci et A. Aczél

Les auteurs rendent compte sur un défaut d’extérieur & fond microbiolo-
gique des tomates vertes conservees par fermentation lactigue.

Au cours de la fermentation, probablement dii & des lésions de I’épiederme
des tomates, les bactéries Lactobacillus qui appartiennent & la microflore de la
fermentatlon se propagent sous I’épiderme et y torment des colonies de diamétres
de 0,5 & 3 mm. Ces colonies contiennent, malgré le pH faible et la haute teneur
en acide lactique en fin de fermentatlon encore des cellules vivantes. Ces

colonies ne es font éliminer de la surface des tomates merne par lavage
intense.
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