
HAZAI LAPSZEMLE
Összeállította: Kacskovics Miklós

Rose P. és Vámosné Vigyázó L.: Glii- 
kózamiláz készítmények transz- 
glükozidáz-tartalmának enzimes 
meghatározása. Szeszipar, 27, 3,
1973.

Kudron J. és Dragos E.-né: Zsír- 
tartalom megoszlása a kukorica
szemen belül. Szeszipar, 27, 13, 
1973.

Веке L.-né: Borpárlatok, pálinkák vas
es réztartalmának mennyiségi meg
határozása. Szeszipar, 27, 15, 1973.

Faragó A., Gottlasz O., Páncli F. és 
Tóth Melaszok kémiai összetéte
lének vizsgálata. Szeszipar, 27, 20, 
1973.

Kiss M., Koralovszky A.-né és Boldog 
F.-né: Staphylococusmentes száraz- 
tészta előállítására folytatott üzemi 
kísérletek a Békéscsabai Konzerv
gyárban. Konzerv- és Paprikaipar, 
13, 1973.

Szentpéteri Cs.-né és Tóth A.-né: az 
ULTRA-NOVA fertőtlenítő-mosó
szer hatásának vizsgálata a Gyü
mölcs- és Főzelékkonzervgyárban. 
Konzerv- és Paprikaipar 27, 15, 
1973.

Csefalvay l.-né és Czakó M.: Szárított 
hagymaszelet mikrobiológiai vizsgá
latának tapasztalatai. Konzerv- és 
Paprikaipar, 27, 19, 1973.

Czakó M. és Bucsi l.-né: Kísérletek 
egy új vizsgálati módszer alkalmazá
sára az üzemi higiéné ellenőrzésére. 
Konzerv- és Paprikaipar, 27, 23, 
1973.

Selmeci N.: Aluminium üvegzáró lap
kák korróziójának vizsgálata a Hat
vani Konzervgyárban. Konzerv- és 
Paprikaipar, 27, 31, 1_973.

Telegdy Kováts L. és Őrsi F.: Egyes 
megfigyelések a karamellizációval 
kapcsolatban. Élelmezési Ipar, 27, 
97, 1973.

Vavrinecz G.: Ipari cukoroldatok forr- 
pontemelkedése és túltelítettsége
III. Közvetlen számításra szolgáló 
táblázatok. Cukoripar, 26, 92, Í973.

Őrsi F.: Komló-oleorezin acetontartal- 
mának meghatározása. Söripar, 20, 
59, 1973.

Janzsó B., Baicsné Töröcskei E. és 
Reichart О.: Fermentációs folyama
tok kinetikája. III. rész. Söripar, 
20, 63, 1973.

Hendrik Antal: Hús és húskészítmé
nyek gyors foszformeghatározásá
nak lehetősége nedves feltárással. 
Húsipar, 22, 69, 1973.

Erdélyi L.-né: Néhány burgonya-fajta 
élelmiszeripari felhasználhatóságá
nak vizsgálata. Hűtőipar, 20, 19, 
1973.

Perédi J., Bacsó M. és /<. Tolner M.: 
A hűtőipari pommes-frites gyártás 
céljára alkalmas frittir-zsiradék mi
nőségi kérdései. Hűtőipar, 20, 18, 
1973.

Nguyen Ngoc Hoanh, Szép l.-né: A 
nádmelasz erjedésipari tulajdonsá
gai. Szeszipar, 27, 46, 1973.

Ludvig L. és Surján E.-né: Kristályos 
glükóz opálos oldhatóságát befolyá
soló tényezők vizsgálata. Szeszipar, 
27, 53, 1973.

Pozsonyi F. és Pándi F.: Az élesz
tő kelesztőképesség-meghatározási 
módszereinek összefüggéseiről. Szesz
ipar, 27, 54, 1973.

Ferenczi S. és Kerényi Z.: Az aszkor- 
binsav stabilizálása a borokban kom- 
pexképzőkkel. Borgazdaság, 27, 65, 
1973.

Ferenczi S. és Uray G.-né: Borkősav 
meghatározási módszerek összeha
sonlító vizsgálata. Borgazdaság, 27, 
77, 1973.

Vaszari L.: Fontosabb borászati ben- 
tonitok kémiai, fizikai tulajdonsá-
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gainak összehosonlító vizsgálata, 
(Szakdolgozat ismertetése) Borgaz
daság, 27, 80, 1973.

Ligeti L. és Nagy Gy.: A Peronospora 
tabacina Adam, virulenciájának ala
kulása Magyarországon az utóbbi 
évek folyamán. Dohányipar, 20, 1, 
1973.

Bogdán J.-né: A hazai kétszersültek 
minőségi és technológiai problémái. 
Sütőipar, 20, 57, 1973.

Lásztity R., Major J. és Rékasi T.: Ada
tok a gyümölcsök Teológiai tulaj- 
ságainak meghatározásához. Élelme
zési Ipar, 27, 129, 1973.

Korbonits A. és Vukov K.: A porcukor 
csomósodása. Cukoripar, 26, 129, 
1973.

Perédi J. és F. Ruzics A.: Ciklikus 
zsírsavak keletkezésének és kimuta
tásának lehetőségei. Olaj, Szappan, 
Kozmetika, 22, 34, 1973.

Bacsó M., Perédi J. és K. Tolner M.: 
A hűtőipari pommes frites gyártás 
céljára alkalmas fritür-zsiradék mi
nőségi kérdései. Olaj, Szappan, Koz
metika, 22, 42, 1973.

Keresztessy Á.-né és Reichart О.: Ho- 
mogénezett alapanyagból gyártott

tejföl zsírtartalom vizsgálati mód
szere. Tejipar, 22, 6, 1973.

Papp G.: A kozmetikai krémek Teoló
giai tulajdonságainak vizsgálata. 
Olaj, Szappan, Kozmetika, 22, 48, 
1973.

Dworschák E.: A fehérjék intenzív hő
kezelésével és a Maillard-reakcióval 
kapcsolatos újabb kutatások ered
ményei. Élelmezési Ipar, 27, 193, 
1973.

Berezvai F., Keresztessy Á.-né és Rei
chart О.: Az MSZ 3719 — 59 szabvány
ban előírt van Gulik butirométer 
felülvizsgálata a van Gulik és a 
Schmid t-Bondzynski-Ratzlaff sajt
zsír vizsgálati módszerek összeha
sonlítása alapján. Tejipar, 22, 37, 
1973.

Fodor J., Kovács L. és Pápai L.: SZC 
125 típusú szűrőciklon és laborató
riumi vizsgálata. Malomipar és Ter
ményforgalom, 20, 70, 1973.

Szabó L. és Kiss B.: Enzimaktivitás 
változása áztatás és a csírázás során. 
I. rész. Söripar, 20, 88, 1973.

Hadnagy A.: A szín- és fényesség- 
mérés komplex programja. Olaj, 
Szappan, Kozmetika, 22, 51, 1973.

SZEM É LYI H Í R E K

Heltai Lászlót, a Fővárosi Élelmiszerellenőrző és Vegyvizsgáló Intézet ny. 
igazgató helyettesét 1973. szeptember 8-án 50 éves vegyészmérnöki munkássága 
elismeréséül a Budapesti Műszaki Egyetem aranydiplomával tüntette ki.
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