A husipari termékek mindségalakulasa 1972-ben
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Az Allatforgalmi és Husipari Troszt vallalatai 1972-ben a negyedik 6téves
terv elGirdsainak megfelelen ndvekvd intenzitassal fejlesztették a termelés mi-
szaki-technikai feltételeit, tovabb korszer(sitették a hdsipari termékek gyartasat,
korszer(i gyartmanyfejlesztési programot dolgoztak ki és elkezdték a husipari
termékek modern csomagolasat.

A husipari termékek min6ségi szinvonalanak emelkedését jelenleg foko-
zottan igénylik a fogyasztok és varhatdan e termékek minésége irant tamasztott
igény tovabb né.

A husipari termékek minéségfejlesztése komplex feladat. Nehéz lenne
minden olyan tényez6t részletesen felsorolni, amelyek meghatarozzék a termé-
kek mindsegét. E dolgozat keretében csupan néhany Iényeges tényez6t kivanunk
megemliteni, amelyek jelentGsek lehetnek a hisipari termékek mindsigbiztositasa
és minéségfejlesztése szempontjabol.

Beruhézas, mdszaki fejlesztés

A husipari termékek minéségét alapvetéen hatarozzak meg a husipari ter-
melés mlszaki-technikai és technoldgiai adottsagai. A negyedik &téves terv eld-
iranyzatai szerint a hlsipari termékek gyartasanak mlszaki-technikai feltételei
sokat javultak. A korabbi évek fejlesztesi lehet6ségének a tobbszordsével indul-
tak a vallalatok 1971-ben. Az Gtéves terv masodik évében, 1972-ben elért ered-
mények figyelemre méltoak.

A Troszt rekonstrukcios programja értelmében Baranya, Tolna és Zala
megyében korszer(isitették a vagdhidakat. A debreceni, gydngyosi és kaposvari
lizemekben sertésszértelenité gépeket allitottak izembe.

A Szegedi Szalamigyar és a Miskolci Hiskombinat e’L)l’tése elkezd6dott. Az (j
szegedi Hentestizemet 1973-ban adjék at rendeltetésének.

A husipari véllalatok egyik legnagyobb technikai gondja a szlk h(t6tér-
kapacitas. A hiit6tér novelése céljabol Nyiregyhazan és Szolnokon jelentés ka-
pacitas-bdvitést hajtottak végre.

Gyartasfejlesztés

A gyartéasfejlesztés teriletén is jelentds eredmények sziilettek. A rekonstruk-
ci6 soran Kiskunfélegyhazan és Szolnokon G hisipari feldolgozo Uzem létesult:
a toltelékgyartas korszerlsitése, kutterek és szovjet szafaladékotoz6gép bealli-
tasa fémjelzik az eredményeket.

Az lUzemenbellli szallitds gépesitése a fizikai munka megkdnnyitése mellett
onkoltségesokkentd és minc'jséfgjavité tényez6 is. Egyre tébb husipari vallalatnal
tapasztalhatd e terileten is fejlédés (Pécs, Vac, Székesfehérvar, Nyiregyhaza,
Tatabanya).
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A toltelékgyartds korszeriisitése érdekében tébb vallalatnal jégpehely-
gyarto gépet helieztek lizembe (Gyula, Szolnok, Tatabanya, Gyongyos).

A szarazéruk érlelésére Uj erlel6ket épitettek Budapesten, Tatabanyan és
Kaposvarott.

Az etkezési sertészsir-gyartas fejlesztése teren jelentdsebb a gy6ri és buda-
pesti I\,/zé1llalatoknéll lizembeallitott folytonos zsirgyarté vonal és automata cso-
magolo.

A részlegesen zsirtalanitott ipari szalonna gyartasat tovabbi harom véllalat-
nal, Szegeden, Szombathelyen és Zalaegerszegen vezették be.

A felsorolt mszaki-technikai eredmények szamotteviek és a kdzeljévében
minden bizonnyal a minéség javulasaban is érezhetd lesz.

A gyartasi technologidk korrekt betartdsara elsésorban ott van lehetdség
nagy (zembiztonsaggal, ahol a gyartasi folyamat részei nem fiiggnek dontéen
az emberi beavatkozastél, ahol a termelés ,,gyarszer(i”, ahol az iranyitast, mé-
rést és ellendrzést az ember helyett a folytonos gépek, berendezések, miiszerek
és automatak végzik. A j6 mindség ,,izembiztos” termeléséhez korszeriien fel-
szerelt gyarakra van szlikség.

Orvendetes, hogy a husipari vallalatokat a felismerés idejében inditotta a
korszer(i gyarak, Uzemek létesitésére, ami a kozeljovében egyik zaloga lehet a
husipari minéségjavulasnak is.

Gyartmanyfejlesztés

A gyartmanyfejlesztés 1972-ben eredményes volt. Az Uj termékek, amelyeket
féként az Orszagos Husipari Kutato Intézet, részben pedig a kiilonb6z6 husipari
vallalatok allitottak el6, megfelelnek a korszer( taplalkozastudomanyi és min6-
ségi kovetelmeényeknek. A sokrétli gyartmanyfejlesztés elsGsorban az Orszagos
Husipari Kutatd Intézet j6 munkéajat dicséri.

A legfontosabb gyartmanyfejlesztési eredmény a szinsertéshis felhaszna-
lasa volt kilonb6z6 husipari termékek elGallitasa céljabol, kilonds tekintettel
a vorosaruk sertéshisbol torténd eldallitdsara. A vordsaruk szinsertéshus fel-
hasznalasaval torténd el6allitasa sikerilt, megfelel§ konzisztenciat javité anya-
gok alkalmazasa révén.

Tovabb folytak azok a kisérletek, amelyek a széjafehérje bedolgozasat
célozzak kiilonbozd husipari termékek elGallitasara. igy sikerrel alkalmaztak a
szOjafehérjét a ,.csip6s uzsonnakolbész” elGallitasara Zala és Heves megyében.

Egyes, a sertésfejbdl készilt nem teljes érték(i hasipari termékek hasznos-
anyagtartalmanak kiegészitése céljabol a sertésfej mellett szdjalisztet és bur-
gonyalisztet alkalmaztak egyes vallalatok (Budaf)est, Miskolc, Zalaegerszeq).

A pacolt termékek minGségjavitasa celjabol az Orszagos Husipari Kutato
Intézet Uj pacolasi technolégiat dolgozott ki, ami lédis, porhanyos és izletes
sonkafélék, husfélék és rakotthusok el@allitaséat teszi lehet6vé.

A normédlis taplalkozastol egészségligyi okok miatt eltéré fogyasztoi igények
kielégitésére is gondolt a husipar. A PENOMAH az OMFB és a Diabetikal Inté-
zet felkérésére natriumkazeinat felhasznalasaval parizsit, virslit, debrecenit
és olasz felvagottat %;(yértott. A kisérletek jelenleg is folynak, az el6allitott ter-
mékek jo mindséglek.

Csomagolas

A csomagolasfejlesztés terén elért eredmények figyelemreméltdéak. A BUDA
PACK’72 kiallitason husok és huskészitmények csomagolasara alkalmas gépek
kerultek bemutatasra, amelyek tzembe allitasa 1973-ban mar lehetséges.
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A DIXIE-Union csomagold automata Uzembedllitasaval sikerilt a gyulai
kolbasz korszerli csomagolasat megvaldsitani. A csomagolas-fejlesztés tertletén
a fogyasztoi igények ndvekednek, a csomagolas-fejlesztéssel kapcsolatos jelenlegi
legfontosabb igény a megfelel( jelzessel ellatott husipari termékek elGallitasa és a
csomagolt sertészsir csomagoloanyaganak korszer(sitése.

Térolas, szallitds, kereskedelmi forgalombahozatal

A husipari termékek mindségére karosan hatnak azok az orszagos tapasz-
talatok, amelyeket a husipari termékek szallitasa, tarolasa és kereskedelmi forga-
lombahozasa sordn nyertiink. A husipari termékek szallitasanak és tarolasanak
feltételeit allami kotelezé szabvanyok irjak el6. E szabvanyok elGirasa minden
szektorban koételez6. Ha nagyon szigortuak akarunk lenni, az allami kotelezd
szabvanyok altal el6irt szallitasi és tarolasi feltételek hianyaban a hdsipari
termékek mindségvédelme érdekében a forgalombahozatalt meg kellene tilta-
nunk, illetve a helytelen szallitasi es tarolasi gyakorlatot bintetniink kellene.
Felhivjuk az érintett ipari és kereskedelmi vallalatok figyelmét arra, hogy a
széllitas és a forgalmazas, valamint kereskedelmi taroldas midszaki, technikai
feltételeit javitsak, mert a hlsipari termékek forgalmazasabol szarmazé ming-
séghibak nagyfokuak és gyakoriak. A hibak oka alapvet6en az elmaradott szalli-
tas és tarolas, valamint az a tény, hogy a h(télanc folyamatossaga sok esetben
megszakad az atadas-atvétel mostoha ﬁdrulményei és a hianyos h(t6kapacitas
miatt. Véleményink szerint az iparnak és a kereskedelemnek e teriileten sokkal
tobbet kellene tennie a husipari termeékek mindségvedelméért. Bar a hdsipari
termékek széllitdsénak, tarolasanak és éaltalaban a kereskedelmi forgalmazésnak
problémai komplexek, de az ipar és a kereskedelem egyittesen, esetleg kozos
anyagi tehervallalas mellett sokat tehet a jelenlegi helyzet javitadsa érdekében.

Nyersanyag-ellatas, segédanyagok

A hosipari vallalatok nyersanyag-ellatottsaga 1972-ben mennyiségi és
mindségi szempontbol megfelel6 volt. A sertéstenyésztési program eredmenye-
ként mintegy 5,5 milli6 sertést vasaroltak fel a husipari véllalatok. Az éléallatok
atvétele a szabvany szerinti mingsitéssel tdértént.

A sonka-és bacongyartas céljara szolgalé sertéseket az ipar 1972-ben az
objektiv minGsitési modszer alkalmazasaval vette at. A vagosertés objektiv
mindsitésénél szerzett tapasztalatok hasznosak voltak és alapul szolgalnak az
1973. évben sorraker(l6, szélesebb kor(i objektiv minésitési atvételi rendszer
bevezetéséhez.

Az objektiv mingsitési modszer elésegitette a sertéstenyésztés, sertéstartas
fejlesztését és a korszer(i takarmanyozas megvalositasat. A Hisipari Troszt az
objektiv atvételi rendszer bevezetése soran nyert informacidkat folyamatosan
értékeli, a tapasztalatokat szaktanacsadas formajaban értékesiti és ezek birto-
kédban tovabb javitjdk a munkat.

Az objektiv minGsitési modszer kezdeti hatasa észlelhet6 a hisipari techno-
l6giak fejlodésében és nem utolsésorban egyes husipari termékek (pacolt-flistolt
aruk) min6ségének javulasaban. A sertések objektiv mindsitése lehet@séget
nyljt az alapanyag céltudatos Uzemi feldolgozasara és a kilénb6z6 mindseg(
alapanyagok kiilonbz6 technoldgiaval torténd hasznositasara.

A segedanyagok minGsége megfeleld volt, A hisipar az export dobozos sonka,
szalamifélék és gyulai kolbasz elGéllitdsanal szennyezddésmentes parolt sot
hasznalt fel. A so minGségi ellenérzését az export termékeket gyartd vallalatok
kiemelt f eladatként kezelik.
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Termékcsoportonkénti minéségalakulas

1972-ben az el6z6 évhez viszonyitva a pacolt fistolt termékek minGsége ér-
zékszervi tulajdonsagok és Osszetételiik vonatkozasaban kis mértékben javult.

Megallapitottuk, hogy a feldolgozott sertések fajta és suly tekintetében
jelentds részben alkalmasak voltak sonka el6allitdsara. Orvendetes a husipari
vallalatok pacolasi technoldgiajanak nagymérték( javulasa és a pacolasi techno-
logia megbizhatdsaga. A paclevek dsszetétele és tisztasaga a targyévben mar
megfelelé volt. A pacolt, fistolt termékek kiilleme, ize, nitrit-és nitrattartalma
Osszességében megfeleld volt. Az érzékszervi tulajdonsagok kozll tovabbra is
gondot okozott a sés iz. A koradbbi években tapasztalt, tuls6zdssal végzett,
rossz értelemben vett mindségbiztositasi tendencia tovabb él a vallalatoknal.

Az étkezési sertészsir el@allitasi technologiaja javult. Az (j zemek belépése
a technologiai korszer(isitések és a nem megfelel6 minéségl export zsirok elma-
raddsa kovetkeztében az étkezési sertészsir kordbbi mindségi hibai (jelentds
érzékszervi hianyossagok, idegen, avas iz és szag) megszlntek. Az etkezési
sertészsir minGségét befolyasolta a tGl hosszl ideig torténd tarolas és a tarolo
helyiségek alacsony miszaki szinvonala. A helytelen tarolas kdvetkeztében tobb
esetben tapasztaltuk az érzékszervi tulajdonsdgok megromlésat, esetenként a
kémiai jellemz6k megvaltozasat és a csomagoldanyag atzsirosodasat. A sertés-
zsir minGségének javuldsa a technolodgiai fegyelem megszilarduldsa mellett a jol
megszervezett zsirellen6rzés eredménye is.

A husipari vallalatok export termékei kozul a téli szaldmi, dobozos sonka
és gyulai kolbasz mindsége valtozatlanul kimagaslé volt. E termékek érzékszervi
tulajdonsagaik és Osszetételik vonatkozasaban Aallandésult mindséglek. A téli
szalami csomagolasa korszer(, biztositja az aru min6ségvédelmét és a szalami
kils6 fellletén elhelyezked6 penészréteg folytonossdgat, megfelel6 mindségét.
A gyulai kolbasz Gjszer(i csomagolasa az esztétikai igények kielégitése mellett az
aru fmlir;(jségvédelme szempontjabdl és a fogyasztdi jelzések vonatkozasaban is
megfeleld.

J A szalonnaféléket a véallalatok valtozatlan miszaki és technoldgiai felté-
telek kozott gyartottak. Mindséguk ingadoz6 volt, az ingadozés szinte kdveti az
eléallitd zemek valtozo technikai szinvonalat. A legtobb mindségi hianyossag
az avas izzel és szaggal volt kapcsolatos. E mindségi hiba - a felgyllemlett
nagy készletek mellett - a szakszer(tlen térolés és az esetenkénti sziikségtarolas
kovetkezménye. A véralafutasos szalonnatételek mennyisége nem volt szamot-
tev6, ami a vagasi kultira javulasat jelzi.

A kolbéaszfelék mindsége érzékszervi tulajdonsdgok és Osszetételiik vonat-
kozasaban ingadoz6 volt. A magas viztartalom, magas sétartalom és esetenként
el6fordul6 alacsony fehérjetartalom fel kell hivja az érintett vallalatok figyelmét
arra, hogy a termelés mindségi szinvonalanak biztositasa céljabol az alkalmazott
technoldgiat pontositani kell. Fokozni kell a technoldgia rugalmassagat minden
olyan esetben, amikor azt a rendelkezésre allo, esetleg valtozd, ingadozo mindségi
nyersanyag megkivanja.

Szeretnénk felhivni a figyelmet arra, hogy célszer(i lenne egyes vallalatok-
nak azt megfontolni, hogy a nyersanyagmindség esetenkénti kedvez6tlen val-
tozasait, vagy a technologiai mddositdsok negativ kdvetkezményeit azonnal
elhéritsak, mert ez komolyan veszélyezteti a termelés miiszaki-mindségi szin-
vonala mellett a népgazdasagi és fogyaszti érdeket. Javasoljuk a kulénbdz6
nyersanyag-minéség, kilénbz6 és valtozd6 mindségli adalék- és segédanyagok
alkalmazasanal a kisérleti tzemi szintli probagyartasok bevezetéset és elter-
esztését.

! A vorosaruk és felvagottfélék mindsége érzékszervi tulajdonsaguk és oOssze-
tétellik vonatkozasaban szinte ugyanazon néhany vallalatnal volt nem meg-
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felel6 és ingadoz6. Kiilonosen figyelemre méltd az intézeteknek az a megélla-
pitasa, hogy e termékek 6Osszetételi ingadozasai néhany vallalatnal gyakoribbak,
mint a korabbi években.

A mingségfejlesztés néhany lehet6'sége

Szeretnénk felhivni a figyelmet az intézetek tapasztalatai alapjan néhany
olyan mszaki és technolégiai jellegli valtoztatas, fejlesztés sziikségességeére,
amely segitségével a husipari termékek minGsegi hianyossagainak nagy része
megszintethetd, illetve amelyek a termékek minéségfejlesztése szempontjabdl
fontosak lehetnek.

A husipari termekek minGsége alapvetden a felhasznalt alapanyag mingsé-
gének a fliggvénye. Allandd késztermék-minéség csak alland6 es ismert min6-
segli nyersanyag feldolgozasaval képzelhet0 el. A hisipari alapanyagok objektiv
atvétell modszere mellett nagyfontossagu az izemi nyersanyag-osztalyozas lelki-
ismeretes végzése és a hisok mindsitésenek korszer(sitése. Idedlis esetben min-
den felhasznalasra kerult hist érzékszervi, fizikai, kémiai és mikrobiol6giai
szemponthol mindsiteni kell és a minGsitést az (izemvezetd rendelkezésere kell
bocsajtani.

A husban az allat ledlését kdvetd orakban bekdvetkezd biokémiai valtozasok
kdvetésére fontos tdmpontot ad a his pH értékének ismerete. A pH véltozésa-
nak, a his-protein izoelektromos pontjanak ismerete fontos tampont az lizem-
technoldgus szdméra. Hasonldképpen jelent@s a sitési veszteségnek, az izom-
rostok vastagsaganak, a hds porhany6ssaganak, léereszt§ és létartd képességé-
nek az ismerete is. A nyersanyag egzakt mindsitése a racionalis technologia alkal-
mazasanak egyik alapfeltétele.

Célszer(i lenne a flszer-bekeverés technolégiajat tovabbfejleszteni a fliszer-
csomok jelenlétének megsziintetése céljabol.

Javasoljuk a bélbetdltés technologidjanak tovabbi korszerdsitését, kilondsen
abbol a celbol, hogy a vorosaruknal tapasztalhato, a minGséget karosan befolya-
sol6 Uregek megszlinjenek.

Felhivjuk a figyelmet af6zési technolégiak, a f6zéssel kapcsolatos technolégiai
fazisok pontositasara, korszer(sitésére. A termékek egyenletes minéségét csak
miiszerekkel ellen6rzott berendezésben lehet elképzelni. Kivanatos lenne a
termékek  magh6mérsékletének mérése és regisztralasa; a berendezésekben
uralkodd hémérsékletgradiens ismerete, ellen6rzése és szabalyozhat6saga; a
fézés kdzben bedlld sulyvaltozasok mdszeres ellen6rzése és regisztralasa.

A fistdlési és érlelési technologidk tovabbfejlesztése is fontos a mindség-
javitas szempontjabdl kilénos tekintettel a h6mérsékleti és paratartalom valto-
zasok ellenGrzésére, szabalyozéasara és regisztralasara.

Tapasztalataink szerint gyakori a nyersanyag, a félkésztermék és késztermék
Uzemen bellli és kivlli szallithséval, valamint tarolaséval felmerilt mindségi
hidnyossag.

Az zemen kivili széllitds valamivel fejlettebb, de mindkét szallitasi mod
tovabbi korszer(sitést kivan.

A hus és huskészitmények raktarozasanal és meg6rzésénél, tovabba az érlelés
fazisdban kedvezd hémérsékletre és paratartalomra van sziikség. Nem megfelel§
hémérséklet és paratartalom mellett sulyve'szteség, kérgesedés és nem kivanatos
alakvaltozasok kovetkeznek be. Az dsszes tarolo, h(ité és raktarozd helyiségben
regisztrald paratartalom-méréd miszerek segitségével mérni kell az emlitett
paramétereket, hogy az emlitett karos minésegvaltozasoktdl az Uzem nagy biz-
tonsaggal megovja termékeit.
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Az egyik legismertebb ellen6rz6 eszkoznek, a sulymérlegnek a jelent6sége
alapvetd. Altalanos tapasztalatunk, hogy szamos tzemben a sulyellendrzések
nem kielégit6ek.

Ajo minﬁsé%eléréséhez hozzatartozik, hogy az elGirt recepitra dsszes alkoto-
részét pontosan emérjUk. Fontos tovabba a termékek raktarozasanal, flstolé-
sénél, parozasanal, fézesenél és az eladas folyaman az 6sszes sulyvaltozast figye-
lemmel kisérni és regisztralni. Ahirtelen fellépé atlagon felili veszteségek ugyanis
mindig technologiai hibaforrasra utalnak, amelyek kedvez6tlenul  hatnak a
mindségre és amelyek megsziintetése csak a fentiek ismeretében sikerilhet.

A hémérséklet-mérés, regisztralds és szabalyozas igen fontos a husipari tech-
nol6gidban. Az allando és j0 mindség elGallitasahoz sziikség van az automatikus
vezérlés, szabalyozas jelenlétére, kilondsen olyan technoldgiai fazisokban, ahol
diszkrét hémeérsekleti érték tartasara, vagy konkrét hémersékleti elterések biz-
tositasara van szikség. igy pl.: a fistolo, érlel6 és tarold helyiségben nagyon
fontos a hémérséklet regisztralasa és szabalyozhatdsaga, hiszen pl. a f6tt sonkak,
flstolt, f6tt termékek, fel és teljes konzervek tartossagat, j6 minGségét ezen érté-
kek alapvetéen befolyasoljak.

Gyartaskozi ellen6rzés —végtermék mindsités

A gyartaskozi ellen6rzést végzé laboratériumok és a végtermékeket mind-
sitd laboratériumok szama és felszereltsége pillanatnyilag nem elégiti ki a kor-
szer(i mindségvizsgalat feltételeit. E megallapitds hatvanyozottan érvényes
arra a néhany vallalatra, ahol a termékek Osszetételi ingadozasa gyakran el6-
fordul6 és jellemzé volt.

A Husipari Troszt lIparagi Laboratériuma altal kidolgozott minéségszaba-
lyozési koncepci6 helyes es figyelemreméltd. A minéségellenérzés tovabbfejlesz-
tese sirgds feladat, mert a tapasztalt mindségi hianyossdgok konzekvencidi
nagyon sllyosak lehetnek és veszélyeztetik a népgazdasagi és fogyasztoi érdeket
egyarant. Véleményilink szerint a tapasztalt hianyossagok megsziintetése cél-
jabol minél el6bb minden vallalat és (izem teriiletén gyartaskozi ellen6rzésre
alkalmas laboratoriumot kell szervezni, a végtermékek minGsitését végz6 labo-
ratériumokat pedig alkalmassa kell tenni az alapvet6 szabvanyvizsgalatok el-
végzésére. Tovabba célszerli lenne minden {zemnél bevezetni és iigyrendileg
eloirni a hUsipari termékek Kiszallitas elGtti, tételes érzékszervi vizsgalatat.

A mindsegellendrzés alapja a szabvany. Alapvetd fontossagi a minden szem-
pontbdl kifogastalan, korszer(i szabvanyok megalkotasa. A szabvanyalkotas
felel6sségteljes munkajaba a Husipari Troszt Iparagi Laboratériuma bevonja a
szegedi intézetet, mint profilintézetet. Tapasztalataink birtokaban elmondhat-
juk, hogy a Szabvanyositasi Bazis és a profilintézet kozott a kapcsolatot mélyi-
teni, tovabbfejleszteni szilkséges, kilonds tekintettel a szabvanyositasi kon-
cepcid, a szabvanyalkotas és a hat6sagi intézeteknek a husipari szabvéanyok-
kal kapcsolatos véleményalkotasa vonatkozasaban.

A profilintézet a szabvanyositasban a hatdsagi intézetek teljes jogu kép-
visel6jeként vesz részt, olyan igénnyel és feladattal, hogy a hatdsagi intézetek
egyedi javaslatait osszefoglalja, ertekeli es felhasznalasra ajanlja a szabvanyosi-
tasi munkaban. A hatdsagi intézetek kozotti egylttmlkodés ilyen tartalma és
moédozata még nem alakult ki.

Javasoljuk, hogy a Husipari Szabvany Bazis vizsgalja feltl az alapvetd
hisipari szabvanyositasi feladatokat. A husipari szabvanyositasi koncepcio
kiegészitésére az alabbi megjegyzéseket tesszik'

Szilkségeesnek latszik egyhusipari keretszabvany elkészitése, amely maga-
ban foglalja az alap-, segéd-és adalékanyagok mindgsitését, a termékek jeldlését,
eltarthatdsagi idejét, a szallitas és tarolas feltételeit. Megfontoland6, hogy olyan
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komplex husipari szabvanyokat alkossunk, amelyek a nyersanyagok el6irdsain
kivil a termék, a mintavételi és vizsgalati szabvanyokat is magukba foglaljak
ésktartalmazzék a tétel-mindsitésre vonatkozé el6irdsokat és meghataroza-
sokat.

A legrovidebb id6n beliil egy attekintheté és dsszefoglalé mintaveteli, minta-
el6készitesi szabvany megalkotasara lenne szilkség. A jelenlegi mintavételi
szabvany el6irja ugyan a mintavételi alap mennyiségét kilonbdz6 termékek ese-
tében, de a mintavetel részletes végrehajtasara nem tartalmaz el6irast. A homo-
Eén atlagminta elkészitése a husipari termékeknél az Osszes mérhetd fizikai-
émiai és mikrobiologiai paraméter meghatarozasi pontossaganak az alapja, a
rossz_mintael6készités egeszen durva hibakat okoz. E szabvany megalkotasa
annyira fontos, hogy ennek hianyaban a jelenleg alkalmazott analitikai laborato-
riumi mddszerek eredményei nehezen dsszehasonlithatok.

A husipari termékek érzékszervi vizsgalati el6irdsaival és az érzékszervi
tulajdonsagokkal kapcsolatosan a jelenlegi igények megnéttek.

Az érzékszervi birdlat egzaktabba tételére célszer(i lenne, pl. a hdsipar
termékek alakjanak, atméréjének, hosszisaganak és gorbiletének hosszmeértékkel
vald mérését bevezetni és konkrét szamértékeket el6irni. A szin megitélésére
pedig fotometrids mérémaddszerek bevezetésére lenne sziikség. A szag és iz érzék-
szervi birdlatdnak objektivebbé tételére javasoljuk a mar mérhetd fizikai, kémiai
paraméterek (sotartalom, avassdg) miszeres [aboratoriumi meghatarozasat és
olyan érzékszervi pontrendszer megalkotasat, amelyben a pontlevonasok (vag
hozzéaadasok) szerves kapcsolatban vannak az analitikai eredményekkel. Hasonlo-
képpen az allomany jellemzésére alkalmas penetrométeres mérések bevezetése
lenne célszerdi.

Lehetséges —tapasztalataink is vannak mar —a husipari termékek koté-
szOvettartalmanak a toltelékaruk tregeinek, a sz6rvégek és az egyéb diszkonti-
nuitdsok szdmanak és méretének mliszeres meghatdrozésa, regisztraldsa.

A husipari szabvanyok kozll a legkevesbé fejlettek a vizsgalati szabvanyok.
A husipari termékek beltartalmi adatainak meghatérozasara elvétve rendelke-
ziink egy-két szabvannyal. Nincs érvényes szabvany pl. a fehérje meghataroza-
séra, az idegen fehérjék (ndvényi és allati eredet(i fehérjék) kimutatasara és meg-
hatarozasara, a foszfat, nitrit és nitrat kimutatasara, meghatarozasara, valamint
az antioxidansok meghatarozasara.

A husipari termékek alapvetd alkotdrésze taplalkozasélettani szemponthol
a fehérje. A termékszabvanyok nem irjak el6 egyértelmien a fehérjemeghatarozas
elvégzesét. A termékszabvanyok a viz- és zsirtartalom meghatarozasat adjak
meg. Megemlitjik, hogy ugyanekkor egyik termekszabvanyunk sem tartalmaz a
zsirtartalomra meghatarozott széls6 értéket.

Nagyon hianyzik a hasipari termékek mikrobioldgiai vizsgalati szabvanya,
amely magaban foglalja a husipari termékek, alapanyagok, segéd- és jarulékos-
ﬁn atgok mikrobioldgiai vizsgalati modszereit és a mikrobiologiai hatarérté-
eket.

A husipari termékek népélelmezésben betdltott szerepe miatt e termékek
mindségvédelme és mindségfejlesztése fogyasztoi, vallalati és né %azdaségi szem-
pontbol egyarant kiemelten fontos. E feladat egyre eredményesebb megoldasahoz
hasznos segitséget jelenthet az élelmiszerellendrzes tapasztalatainak rendszeres
feldolgozasa és az informacidk termel6i szintre térténd visszacsatolasa.

A kozlemény megjelentetésével ezt az igényt kivantam kielé?iteni és egy-
idejlleg szeretnék hozzajarulni a hisipar és a hatosagi élelmiszerellenérzd inte-
zetek szilkségszer( egylttmiikddéséhez.
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