
S Z A K M A I  H Í R E K

Élelmiszerhigiéniai tanácskozás 
Békéscsabán

A Magyar Élelmezésipari Tudomá
nyos Egyesület 1973. nov. 5-én élelmi
szerhigiéniai tanácskozást rendezett Bé
késcsabán a Technika Házában, melyen 
részt vettek a megye tésztaipari termé
keket előállító gyárainak, kisüzemeinek 
és az élelmiszerellenőrző és vegyvizs
gáló intézeteknek képviselői. Fábri 
Ilona a Központi Élelmiszerellenőrző és 
Vegyvizsgáló Intézet (Budapest) osz
tályvezetője előadásában a kész élel
miszerek mikrobiológiai állapota és a 
gyártástechnológia egyes szakaszai 
közötti összefüggésekről beszélt.

Kardos Ernő a Békéscsabai Konzerv
gyár főmérnöke a Békéscsabai Tészta
gyárban alkalmazott technológiai erő
feszítésekről szólt, amelyekkel bizto
sítják termékeik jó mikrobiológiai 
állapotát. Bobus Erzsébet a Békéscsabai 
Hűtőház jól működő takarító brigád
jainak hasznos tevékenységéről, Lipták 
Pál pedig a kis- és középüzemi tészta
gyártási technológiák sokféleségéről be
szélt, melyeknek eredménye: különböző 
mikrobiológiai állapotú késztermékek. 
Felvetette a közép- és kisüzemi tészta- 
gyártás technológiájának szükségszerű 
egységessé tételét, pl. típus-technoló
giák alkalmazásával.

(Szentesi György)

Ú j  g y á r t m á n y o k  G y ő r  m e g y é b e n

A Győri Növényolajgyár eddig csak 
nyers növényolajat gyártott, most meg
kezdte a napraforgó étolaj előállítását 
és palackozását is. A termék minősége 
megfelelő volt.

A Győri Szeszipari Vállalat Ital
üzemében elkezdték a Kommersz 
Brandy gyártását a BULI V receptúrája 
szerint.

(Révay Zoltán, Győr)
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