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A Magyarorszagon termesztett olajmagvak koziil a napraforgo (Helianthus
animus) és az Gszi kaposztarepce (Brassica napus) az étolajgyartas nyersanyagai.
Taplalkozasélettani szempontbol az olgj trigliceridjeinek a zsirsavisszetétele,
a telitett és telitetlen zsirsavak aranya és az esszencialis zsirsavak mennyisége
donté fontossdgud. Az olajmagvak a triglicerid fékomponensek mellett azonban
Osszetett lipideket (lipoidokat) is tartalmaznak kisebb mennyiségben, amelyek a
feldolgozas soran részben a kinyert olajba keriilnek. Az étolajgyartas soran ezeket
Inag)k;részt elvalasztjak és ,,lecitin” elnevezéssel ipari termékként hozzak forga-
omba.

Osszeteteliiket tekintve ezek a lipoidok tébbnyire foszfor- €s gliikolipidek,
amelyek emulgedld szerepet toltenek be az olajmagban a fehérje-zsir-szénhidrat
hatarfeluleteken, A sajtolassal és extrakcioval Kinyert nyersolalj nyalkatlani-
tasa, azaz a fenti anyagok eltavolitasa, az étolaj mindsége miatt elengedhetetlen,
mert visszamaradva iz- és szaghibakat okoznak. Az ipar szempontjabdl ugyan-
akkor nem értéktelen anyagok, mert kinyerésiik és bizonyos merték( tiszti-
tdsuk utdn jO emulgedld hatdsuk miatt az élelmiszeripar t6bb &gaban (sutd-,
édesiFar, margaringyartas stb.) felhasznalast nyernek. J6 eredményeket hozott
az allati tapokban (laktin) valo alkalmazésuk is.

Andvényolajipar a nyers olajbdl kinyert és tisztitott nyalkaanyagot,,lecitin”
elnevezéssel hozza forgalomba, amely tulajdonképpen 40-45% olaj (neutrélis
lipid, triglicerid) mellett poléris lipidek keveréke.

A, lecitinek” fajtdl és fajtatdl fiuggéen 6-8 komponenst tartalmaznak:
lizofoszfatidokat_(lizolecitin, lizofoszfatidiletanolamin), foszfatidilkolint (kémiai
lecitin), foszfatidil szerint, foszfatidilinozitot és foszfatidiletanolamint (kefalinok),
valamint cerebrozidokat és szterolgliikozidokat.

A fenti zsirszer(i (lipoid) anyagokon kivil a ,,lecitin” nem elhanyagolhat6
fehérje (protein, proteid) tartalommal is rendelkezik.

A szterolgliikozid és a fehérjék kivételével az dsszetev6k mind tartalmaznak
egy vagy két telitett, illetve telitetlen zsirsavat észter vagy savamid koétésben,
amely a lipofil tulajdonsagot biztositja. Az olajbol valé eltavolithatdsagukat az
egyes komponensek: hidrofil-hipofil e?yensulya (HLE) biztositja. Az egyensﬂlﬁt
a jelenlevd nem hidratalhato foszfatidok (kalcium-, magnéziumfoszfatidok)
%r”a}nya ,iis”l])etfolyésolja, igy az ipari nyalkatlanitas folyamata Osszetett, tobb Iépés-

6l is allhat.
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OSSZETETT POLARIS LIPIDEK
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Osszetett polaris lipidek



Az iparban a nyers novényolaj, a nydlkatlanitott olaj és a gyari késztermék
»lecitin” foszfatid-tartalmat hatadrozzak meg foszformeghatarozassal (1). A maéd-
szer az Uzemi gyakorlatban pontos és gyors eredmények kozlését teszi lehetévé.
A kapott eredmények ugyanakkor csak mennyiségi adatok és csak a foszforsav-
tartalmi 6sszetevokre vonatkoztathatok. Sziikség .van a mindségi eloszlas ismere-
tére is, kiilénosen a hidrofil és lipofil jellegli komponensek aranyanak az eltr 16da-
sanal, amely Kkorai érésli, vagy a termesztési adottsagoktél fliggéen mas dssze-
tételi magok feldolgozasanal jelentkezhet. Erre a célra gyors és jol kovethetd
mddszer a vékonyréteg- és mas kromatografias modszerek, amelyek a polaritéastol
és oldékonysagtol fiiggé elvalasztast tesznek lehet6ve.

Anyagok és mddszerek

Hazai termesztésdi 4 fajta napraforgd és 3 fajta repce magolaja és 3 fele
gyari késztermék ,,lecitin” Osszetevéit vizsgaltuk. A napraforgd fajtak kozil
a kisvérdai, korai érési iregi, valamint a krasznodari VNIIMK 6540 és peredoviki
fajtakat, a repce fajtak kozil a fert6di, Gjfértédi és a lengyel eredetd, kis eruka-
savtartalm0 wielkopolsky K 712 fajtakat tanulmanyoztuk. A magvakat apritas
utan olajtalanitottuk petroléter-dietiléter 1: 1 oldészereleggyel, majd Folch
mddszerét alkalmazva kivontuk a ,,lecitineket”. (2) A nyerstermékbdl Pardun
madszerével készitettiink olajmentes mintakat (3). A fitoglikolipid komponen-
seket Carter modszerével izolaltuk a mar olajmentesitett ,,lecitin™-b6l. (4).

A gyari ,lecitin” mintakat a Novényolaj és Mosdszergyartd Orszagos Valla-
lat rakospalotai és gy6ri gyaraiban vettiik. A rakospalotai ndveényolajgyarban
korszer(i nyalkatlanitasi technoldgiaval dolgoznak: g0zsugarinjektoron keresztil
direkt g6z befuvatassal hidratalnak. Ulepités utan az olaj 80%-at elvezetik és a
maradék 20%-ot szeparatoron elvalasztva kinyerik a lecitint, majd szaritjak.
A gy6ri novényolajgyarban a nyers olajat sés vizzel hidrataljak: szoréfejeken
at hig sdoldatot permeteznek allandé keverés kdzben az olaj feluletére. Allas és
szeparalas utan a ,,lecitin”-t az el@irt viztartalomra besdritik.

Vekonyrétegkromatografias vizsgalatainkat Stahl szerint készitett Kieselgel
G lemezeken végeztiik az Abramson altal javasolt modositassal (5): az anyagot
0,01 M NaZC03ban szuszpendalva. A légszaraz lemezeket egy 6ran at 110C°-
on aktivaltuk és 3—4 dran belll felhasznaltuk. A lemezek vastagsaga 0,2 mm
volt. Futtatészerként alt. mindségli olddészereket hasznaltunk. Céljainknak
legjobban a Wagner (6) altal javasolt CHC13-MetOH - HD = 65 : 25 : 4 aranyu
elegy valt be.

A mintakat 5%-0s oldatban (CHCI3—MetOH 2 : 1) vittiik fel a lemezre 250,
500 és 600 mikrogram mennyiségben. A komponensek detektalasara a kovetkez6
el6hivo reagenseket hasznaltuk: 1 foszfolipidek kimutatasara ammoéniummolibde-
natperklorsav elegyet, amely kék-lilas foltokat ad (6);

2. aminofoszfatidok kimutatasara kadmiumacetattal stabilizalt ninhidrin
oldatot, amely a szabad aminocsoporttal rendelkez6 vegylletekkel voros-lila
foltokat ad 5);

3. kolin tartalm( foszfatidok kimutatdsadra Dragendorff-reagenst, amely
fehér hattérrel rézsaszin foltokat ad (6);

4, cukor-molekulét tartalmaz6 komponensek kimutatasara orcin-kénsav
reagenst, amely sotétlila szint ad (8);

5. szteroltartalmi Osszetevé kimutatasara SbCl3telitett kloroformos oldatat,
amely lilaskék foltot ad (9).

Tapasztalataink szerint az el6hivd reagensek soraval az Osszetett lipidek
komponensek szerint jol meghatarozhatok és az altalunk kidolgozott mddszerrel
kilon vizsgalhatok. L. melléklet szines &bréi.)
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NAPRAFCREOVAG FOSZFATIDIAINAK VEKONY- REPCEMAG FOSZFATIDJAINAK VEKONYRETEG

RETEG kromatogramja KROMA TOGRAMJA

neutralis lipidek
cerebrozidok
szterolglikozid
fosztatidiletgnolomin
foszfofidiletanolamin
- kémiai lecitin
foszfatidilszenn

lizolecitin

fehérje jellegl anyagok

Kieselgel G 0,01M Na2CO03-bani IIOC°-on akiivalt

Kieselge; S C,C1IM No?C03-ban, I10C°-on aktivalt kloroform-metanol-viz= 65 25-4
kloroform  metanol >viz =65'25'4 A - ujfertddi
A iregi B 'VNIIMK C °eredovik D Kisvrba* (600pg) B feérfodi
C: wielkopolsky
2. dbra 3. 4bra
Napraforgoémat: foszfatidjainak Repcemag foszfatidjainak
vékonyrétegkromatogram ja vékonyrétegkromatogramja

Nagyobb mennyiség(i ,1lecitin” minta esetében célszerli a vékonyréteg-
kromatogréafias vizsgalatot megel6zéen oldoszeres frakcionalasi végezni. Erre a
célra apolaros-polaros oldoszerek kulénbéz6 elegyeit vizsgaltuk meg és a hexan-
metanol 1:1aranyd elegyét valasztottuk ki. Ezzel a frakcionalassal két, kozel
egyforma mennyiségii frakcidt lehet elkuloniteni, amelyekben a lipofil (hexanos
fazis) és a hidrofil (metanolos fazis) jelleg szerint disulnak fel az egyes foszfatidok
illetve mas lecitin Osszetevék. A komponensek megoszlasat vékonyrétegkroma-
tografaival kovettiik. Tapasztalataink szerint ez a modszer, megfelel§ finomi-
tassal lehet6séget nyUjt mennyiségi meghatarozasra is, elsésorban a technoldgiai
jelentdségl hidrofil-lipofil egyensuly (HLE) mérésénél. Jelen beszamolonkban
az olddszeres frakcionalast a gyari kesztermék ,,lecitin”-mintak vizsgalatanal
alkalmaztuk eredménnyel.

A vizsgalatok eredményei

A neutralis, apolaros lipidek kromatografias elvalasztasara és azonositasara
ma mar meghizhaté mddszerek allnak rendelkezésre. Az dsszetett, polaris lipidek
kromatografias viselkedése — komponensek nagy szama és az azonos tipusl
vegyileteken belili variacios lehetdségek miatt —kozel sem ilyen e%yértelm(j.
A komponensek azonositdsdra — tapasztalataink szerint — elengedhetetlen a
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specifikus el6hivo-reagensek soranak a hasznalata. A rendkivil ellentmond6 iro-
dalmi Rf-értékekkel val6 azonositas csak az altalaban tébb funkcids csoportot
tartalmazé komponensek specifikusan pozitiv reakcidval kiisz6bolhetd ki.

Az altalunk vizsgalt kilonboz6 fajta napraforgd és repce mag Un. nyalka-
anyagainak (,,lecitinjének™) a min6ségi dsszetétele vékonyretegkromatografiasan
igen valtozatos képet nyujt. A kémiai lecitin és a foszfatidiletanolamin f6 kom-
ponensekben E’(elent(is eltérest nem tapasztaltunk. Fi%(yelemre mélt6 azonban, hogy
a repcemagok lecitinjének a cerebrozidjai tébb komponenst tartalmaznak a
kromatogram szerint, mint a napraforgo megfelel6 frakcioja, kivéve az iregi
korai csikos fajtat. Az altalunk izolalt fitogliikolipid-minta segitségével megalla-
pitottuk, hogy a cerebrozidként azonosithaté komponensek kézil a legkisebb
Rf-értékkel rendelkez6 tulajdonképpen fitogliikolipid, azaz a szfingozin, az
aminoalkohol-konponens helyett fitoszfingozint, aminodiolt tartalmaz.

A napraforgé és a repce lecitin-0sszetevdit 0sszehasonlitva kilénbség mu-
tatkozott a szterolgliikozid-komponensben is. Mig a repcefajtak mindegyikében
talaltunk szterolgliikozidokat, addig a napraforgd fajtaknal csak az iregi, korai
csikos és a krasznodari fajtdknal volt kimutathato.

Foszfatidilinozitot legnagyobb mennyiségben a wielkopolsky, kis erukasav-
tartalmd repcefajta tartalmaz. Nem talaltunk lizolelitint a peredoviki napraforgd
fajta lecitinjében, ez a fajta egyébként is a legkisebb szamu komponenst tartal-
mazza az 6sszes, altalunk vizsgalt magok koziil.

Erdekesen alakul az ugynevezett fehérjejellegli anya?(ok mindségi  képe.
Az ammoniummolibdenat-perklérsav reagenssel eldhivott kromatogrammon a
napraforg6-fajtak dusabbak fehérjékben. Az azonos korlilmények kdzott végzett
elvalasztas és ninhidrines el6hivas azt mutatta, hogy a repcefajtak tobb szabad-
aminocsoportot tartalmazo és kis Rf-értékd (0—0,1% komponenssel rendelkeznek
az eldbbi el6hivo-reagenssel detektalt foltokon kivil. Ha figyelembe vesszik a
két elhivoreagens specifikussagat, Ugy azt kell mondanunk, hogy az ammd-
niummolibdenat-perklérsav az dsszetett fehérjék i roteidek) kozil a foszfopro-
teineket mutatja ki, mig a ninhidrin az el6bbiek mellett a foszfort nem tartalmazé
proteideket és proteineket is.

A hidrofil-lipofil egyensily (HLE) vizsgalata

A napraforgd és repce alapu ,lecitin” dsszetételét két tényezd befolyasolja
jelentésen: az alkalmazott technologia és a fajtara jellemzd eredeti lipoid-0ssze-
tétel. Tapasztalataink szerint a gyari késztermék ,,lecitin” min6ségét csak ezek
figyelembevételével lehet megitélni. Tekintettel arra, hogy a nyers novényi olaj
un. nyélkatlanitasa nem tekinthet6 tokéletesnek, az alabbi vizsgéalatok eredmé-
nyeit a magokbol teljes lipoid-extrakciéval (Folch-mddszer) kivont nyéalkaanyag
analizisével csak részben lehetett Osszevetni. A kiilonbségekbdl ugyanakkor az
alkalmazott technoldgia hatékonysagara lehet kovetkeztetni, amelynél a hidrofil-
lipofil egyensuly aranyanak megvaltoztatasa donté tényezé.

A mar kozolt olajmentesitési eljarassal megvizsgaltuk a kiiléonbdz6 technolé-
ﬂiékkal és magfajtakbol készilt gyari termékeket ,lecitin” tartalomra. Az dssze-

asonlitast a 1 tablazat tartalmazza.
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/. tablazat
Gyari ,,lecitin” mintak lipoid-tartalma

Olajmentesitett lecitin

Késztermék ,lecitin” megnevezése Bemérés
() (@) %-ban
Napraforgé ,,lecitin” rakospalotai . 5,0 31 62,0
Repce ,.lecitin” rakospalotai ........ 5,0 3,0 60,0
Napraforgd , lecitin” gyéri ........... 5,0 2,6 52,0

A két, azonos technolégidval készilt (rdkospalotai) ,lecitin” a kész-
termékek olajtartalma kozott nincs mennyisegi Kkulonbseg, tehat a napraforgd
és a repce alapon késziilt termék csak mindségben kiilénbdzhet. A gyéri techno-
légiaval készilt napraforg6 ,.lecitin” nagyobb olajtartalmu.

A hidrofil-lipofil frakciondldsi mindharom mintanal elvégezve jelent8s
arany-kilonbségeket tapasztaltunk (2. tablazat).

NAPRAFORGO .LECITIN" (RAKOSPALOTA-) NAPRAFORGO .LECITIN' CGYOR) VEKONYRETEG
VEKONYRETEG KROMATOGRAMIJA KROMATOGRAMUA

neutralis lipidek O 0
neutralis Hpidek o o 0 O

'V

cerebrozidok 0 > O ,O
cerebrozidok 0 0 "X

szterolglikozid

er? [¢}

szterolglikozid

foszfafidiletanolamin foszfafidiletanolamin 0 O O
(6] (6] [¢]
foszfatidilinozit
foszfatidilinozit
- o a
lecitin O lecitin
lizo/oszfatidiletanolamin C> r-;
foszfatidilszerin 0 0

foszfatidilszerin

. lizolecitin
lizolecitin
Kieselgel G 0,01 M No?C03-bon CHd3-MetOH-HroO-
Kieselgel G 0,01 M Ni*"COj-ban 110 C°-on aktivalva —65 25 4
kloroform@metanol viz= 65 25 4 A eredeti lecitin B lipofil  C .hidrofil frakcio

A :eredeti .lecitin® B hpofil C-'hidrofil frakcié
4. ébra 5. dbra

Napraforgé ,lecitin” (Ré&kospalota) Napraforgo , lecitin” (Gyér)
vékony rétegkromatog ramja vékony rétegkromatogram ja
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REPCE ,LECniN" CRAKOSPALOTA) VEKONY-
RETEG KROMA TOGRAMJA

neutralis Hpidek

cerebrozidok

szterolglikozidok

foszfafidiletanolamin

kémiai lecitin

foszfabdilszerin

lizolecitin

fehérjék

6. 4bra Kieselgel G 0.01 NI Na2CO03~ban, 1IC C°-on akiivdit
Repce Hlecitin” (Rékospalota) kloroform metanol viz - 65 25 Z
ve’konyrétegkromatogramja A eredetilecitin” B ‘ipofil - C hidrofil frakcié

2. tablazat
Gyari ,,lecitin® mintdk hidrofil-lipofil aranya
Késztermék ,lecitin” megnevezése Ben(]é)rés fl;;’;giél ';'r;dlzgifgl HLE-aréany
Napraforﬁo rakospalotai............... 10,01 3,95 5,96 60:40
Repce rakospalotai 10,04 4,53 5,45 55:45
Napraforg6 gyori 9,98 6,24 3,54 36:64

A tablazatbol szembetlng, hogy a gydri napraforgo ,,lecitin” lipofil frakcioja
Iényegesen nagyobb a rakospalotal termékekénél. Ez nem feltétlenil a kompo-
nensek aranyabdl adddik, hanem ebben az esetben kizardlag az alkalmazott
technologia kovetkezmenye mint ahogy ezt a kovetkez6 vékonyrétegkromatog-
rafias vizsgalatok is bizonyitottak.

Akromatogrammokat sszehasonlitva a szterolglikozid komponens mind-
két rakospalotal ,,lecitin” mintanal a hidrofil frakciéba (metanolos fazis) ment at.
A cerebrozidok harom 0sszetevGje kozil az egyik teljesen hianyzik a hidrofil
frakciokbdl. A foszfatidilszerin, mint erésen polaros vegP/uIet varakozasunknak
megfelelGen a hidrofil frakcioban dusult fel. A neutralis ipidek természetesen az
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apolaros (hexanos) fazisban maradtak. Az olddszeres frakcionalas tehat bizonyos
komponensek mennyiségi szétvalasztasat teszi lehet6vé, ahol a molekulan bell
a HLE er6sen eltolodik az egyik 6sszetevd javara.

A fenti megéllapitasok a gy6ri napraforgd ,,lecitin” mintara csak korlato-
zottan érvényesek, mert a hidrofil-lipofil arany a nagyobb olajtartalom miatt
megfordult (36 : 64). A vékonyrétegkromatogramon sokkal rosszabbul Kkiérté-
kelhet§ a megoszlés, s6t az olddszeres frakcionalasnal is megvaltozott az egyen-
stly: egyes komponensek er6sebben kétédtek a neutrdlis trigliceridekhez és
azokkal egyutt a lipofil (hexanos) fazisba mentek at. Véleményink szerint a tobb
komponenst! rendszereknél az egyik komponens (trigliceridek) aranyanak néve-
kedése az egyéb dsszetevék megoszlasi hanyadosat dont6en megvaltoztathatja.
Ez egyben a ,,lecitin” termék tovabbi felhasznaléasat is befolyasolja, az emulgeald
hatas megvaltozasaban jelentkezhet. A modszer tehat mindéségi kUIbnbsé?ekre is
felhivja a figyelmet, elsGsorban a hibratalas és az olajmentesités technoldgidjat
tikrozi a kromatogrammon is kimutathato kiilénbség.

Az altalunk vizsgalt 6sszes un. nyalkaanyag, valamint a gyari késztermék
,.lecitinek” vékonyrétegkromatografiajanal mutatkozd eltérésekben kilénleges
szerepe van a fehérjejellegli komponenseknek. Ennek az oka elsGsorban a kinye-
rés maodszerében van: mig a gyari ,lecitin” sajtolassal és benzinnel torténd
extrahaléssal kinyert nyers olajok hidratalasaval késziilt, addig az olajmag-
vakbdl kivont nyalkaanyagokat teljes lipidextrakcidval készitettuk. Az ammo-
niummolibdenat-perkldrsavas el6hivassal fehérjementesnek mutatkozé napra-
forgd gyari ,,lecitinek” az Rf = 0-0,1 tartomanyban ninhidrinnel tobb pozitiv
foltot adnak menn¥iségileg és niindségilag egyarant, mig a magbol kivont
,,lecitin” mindkét el8hivoszerrel pozitiv eredményt ad. Ennek a jelenségnek két
magyarazata is lehetséges: egyrészt a magokbol teljes extrakcidval foszfopro-
teineket is kivontunk, amelyek a gyari technologianal a daraban maradnak és
nem mennek at az olajba, masrészt feltételezhetd, hogy gyari lecitinel6allitasi
technolégia moiveletei a foszfoproteinek bomlasat okozzak.

Az olddszeres frakcionalassal elkilonitett hidrofil és lipofil természetli kom-
ponensek vizsgalatat a zsirsavosszetevék megoszlasara is elvégeztik. A gaz-
kromatografiaval mért zsirsaveloszlas adatai azt mutattak, hogi)y a hidrofil
frakcioban inkabb telitetlenebb, mig a lipofil frakcidban telitettebb a zsirsav-
tartalom az eredetihez viszonyitva.
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d) e)

Novényolaj- és tojaslecitin vékonyréteg kromatogramjai

a) ammoniumrnolibdendat-perklérsav
b) ninhidrin

c) Dragendorff reagens

d) orcin-kénsav reagens

e) antimontriklorid reagens
el6hivéssal.



XPOMATOIPA®PUNYECKOE NCCNEOOBAHNE COCTABA
SNEUNTUHA” PAMCOBOIO N NMOACO/MHEYHOIO MACIA
A. Xonno, 3. Kypyu, . buay n A. Spgenu.

B MacnoXupoBoi NPOMbILLIEHHOCTU OMpefeneHne COfepXaHus , neuuTuHa”
B pacTUTENbHBLIX Macnax MpOBOAUTCH M3MEPEHUEM cofepXkaHua ocdopa. ABTOpPbI
NS CMbITaHUS PasHULpbl KavecTBa NPUMEHSIM Crnoco6 npossuTeneid. onHoi
3KCTpaKuvelt MetofoM oA M3 OTEYECTBEHHBIX 4-X BIIOB MOACO/MHEUHBIX M 3-X
BM/OB ParncoBbIX CEMAH W3BMEKaAW BCe IMMOWAbI U TOHKOCMOMHOW XpomaTorpadmeit
YCTaHOBW/N pa3HuLly. o aTOMy e MeTofy WcCnefoBanut U ,,IeUUTUH” B 3aBOACKUX
NPOAYKTax MPOU3BOAVMBIX MO Pa3HO TEXHONOrMe. Y NocnegHWX onpefeneHvem
(hpakLyy, pacnopsKaOLLMXC TUAPOPUALHBIMA 1 INNOMUIBHLIMW - CBOCTBAMM
MOMOLLbK0 PacTBOPWUTENEN MOMYYUIN NPOMOPLMI0 TMAPOHMALHOIO 1 AMNOGUALHOIO
paBHOBECUS B CMIOXHBIX (OCO - 1 FIFOKONMMNZAX.

CHROMATOGRAPHISCHE UNTERSUCHUNG DER ,LECITHIN”
ZUSAMMENSETZUNG VON RAPSOLEN UND SONNENBLUMENOLEN

J. Hollé, E. Kurucz, P. Biacs und A. Erdélyi

In der Pflanzendlindustrie wird die Bestimmung des ,,Lecithin-Gehaltes
durch Messung des Phosphorgehaltes durchgefuhrt. Zur Untersuchung der
qualitativen Unterschiede wurde von den Verfassern eine diinnschichtchroma-
tographische Methode angewendet, wobei eine Reihe von 5 verschiedenen Ent-
wickler-Reagenzien benutzt wurde. Bei der totalen Folchschen Extraktion von
4 verschiedenen Varietdten von Sonnenblumensamen und 3 verschiedenen
Varietdten von Rapssamen geziichtet in Ungarn wurden alle Lipoiden extrahiert
und dabei Unterschiede dinnschichtchromatographisch festgestellt. Mit der-
selben Methode wurden mit verschiedenen Technologien hergestellte industrielle
»Lecithin”-Produkte auch untersucht. Die Fraktionen hydrophiler und lipo-
philer Natur dieser Produkte wurden durch Behandlung mit L&sungsmitteln
voneinander abgetrennt, und dadurch Angaben (iber das Gleichgewichtsverhalt-
nis Hydrophil-Lipophil in kombinierten Phospho- und Glykolipiden ermittelt.

CHROMATOGRAPHIC INVESTIGATION OF THE ,,LECITHIN” COMPO-
SITION OF RAPESEED OILS AND SUNFLOWERSEED OILS

J. Hollo, E. Kurucz, P. Biacs and A. Erdélyi

In the vegetable oil industry the determination of the ,lecithin” content is
carried out by measuring the phosphorus content. For the investigation of
differences in qualit?/, a thin layer chromatographic method was ap;t))lied, using
a series of 5 types of developer rea%e ts. Total lipids were extracted by a comp-
lete extraction according to Folch, from 4 varieties of sunflowerseeds and 3
varieties of rapeseeds, and differences were established by thin layer chroma-
tography. Also “lecithins” produced on ndustrial scale by various technologies
were investigated by the same method. In these latter products the hydrophilic
and lipophilic fractions were separated by solvent extraction, obtaining thus
data for the ratio of the hydrophilic to lipophilic equilibrium in combined phospho-
and glycolipids.



ETUDE CHROMATOGRAPH IQUE DE LA COMPOSITION DE LA
«LECITHINE» DE L’HUILE DES GRAINES DE COLZA ET DE
TOURNESOL

J. Holl6, E. Kurucz, P. Biacs et A. Erdélyi

Dans I’industrie des huiles végétales on effectue le dosage de la «lécithine»
par voie du dosage de la teneur en phosphore. Afin d’établir les différences quali-
tatives, les auteirs ont appliqué une méthode de Chromatographie en couches
minces en se servant d’une série de 5 réactifs lors du décelemnt. Oh a effectué
I’extraction totale d’aprés Folch, des lipides totaux de 4 espéces de graines de
tournesol et de 5especes de graines de colza cultivies en Hongrie et,en utilisant la
Chromatographie en couches minces, on a étahli des différences. On a analysé par
la mérne méthode, des produits finaux de «lécithine», ohtenus par de différentes
téchnologies & I’échelle industrielle. En séparant les fractions de caractéres
lipophile et hydrophile & l’aide du fractionnement & solvents, in a obtenu des
données relatives & la proportion d’équilibre hydrophile-lipophile dans des phos-
pho- et glycolipides complexes.
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