ELELMISZER VIZSGALATI
KOZLEMENYEK

BUDAPEST FOVI «OS VEGYESZETI ES ELELMISZERVIZSGALO INTEZETE
ES A MEGYEI ES VAROS! MINOSEGVIZSGALO INTEZETEK KOZLONYE

Szerkeszti a szerkeszt6bizottsag
Kottasz Jozsef

Hunkar Béla (Budapest)

Lindner KaroB/ (Budapest)

Lutter Béla ( ebreceng) i o
Telegdy-Kovéats LéaszI6 (Budapest)

TARTALOM
__Péngracz Kalman

Marikovszky Z.: Lea-szdm — peroxid-szam: Szahlender-szam .. 19
Kottasz J.: Szénsavtartalm( italok szénsavmentesitése centri-
TUGATASSAL i e 24

MUSZAKI FEJLESZTES-BESZAMOLOK:

LindnerK.: Elelmiszereink vitaminmeghatarozasanak maihelyzete 27

KONYV- ES LAPSZEMLE oot ssssssssnens 41

I. KOTET 1955 1. FUZET

-—ijE Ebp-’'pE«Zplp,sE Ep-SpJp"sA E6EEEEEEEEEEEE6EEEE66EEEE6666E666666666





















mint olyan rétegrészeké, amelyeknek f6 szerepiik van a sejtfal jelleg-
zetes skulptdrdjanak kialakitdsaban. Erdtman kutatdsainak nagy
jelentdségik van, kiléndsen ndvényrendszertani, valamint a pollen-
fajok jellegzetes sajatsdgainak megallapitdsa szempontjabdl, vagy
kétes esetekben egy-egy pollenfaj pontos meghatarozasa sorén.
A méz pollenanalitikai vizsgalatdnal azonban legt6bbszor nincs szik-
ség a pollen alaktani sajatsagainak ennyire a részletekbe meng elem-
zésére.

A pollenszemecskék alakja és nagysaga igen kiulonb6z6. Leggya-
koribb a tobbé-kevésbé legombdolyitetten hdromszdgl forma, mint pél-
daul az akacé. Lehet tovabba gdmbalakd, mint a libatopfélék és a
szegfiifélék pollenje, ellipszoid, mint a biborheréé, hengeralaki, mint
a baltacimé és az erny6soké stb. Atmérdjik 5 mikrontél 250 mikronig
valtoz6, de legnagyobbrészt 10—50 mikron, illet6leg 20—30 mikron
kozott ingadozik. Legkisebb pollenje van a nefelejcsnek, legnagyobb a
csodavirdgnak.

Diagnosztikai mszempontb6l fontosak az un. csirazasi vagy Kilépési
helyek, az exinének korulirt részletei, amelyeken at a megterméke-
nyités alkalméaval a pollentéml6 kilép a pollenbél. Csupan néhany
novénynél hidnyoznak, pl. a safrdnyndl, a nyarfandl. A csirazasi
helyek szdma, eloszlasa, alakja, elhatarolédasanak modja jellemzd
sajatsaga a pollenfajoknak. Az egyik tipusnal az exine helyenkint
elvékonyodik, s ugyanott az intine tobbé-kevésbé Kkitliremkedik,
mint pl. az akdcndl. Szaraz allapotban ezek a helyek behdzédnak, s
mint reddk, arkok vagy mélyedések jelennek meg a pollenszemecske
feluletén. Szamuk leggyakrabban egy (liliomfélék), harom (pillan-
gosok) vagy hat (ajakosak). A csirazasi helyek masik tipusanal az
exinén val6sagos nyildsok (csirazéasi poérusok) keletkeznek. Ezek
szdma is lehet egy (pazsitflifélék), harom (hars) vagy tobb. Az utobbi
esetben megjelenhetnek elszértan a polleszemecske egész feluletén
(szegftifélék), egyenlitészerli 6rvben (érdesleveliiek), esetleg maguk is
red6be sillyesztve (sz6l6félék). A porusokat néha fedék takarjak,
amelyeket a kitiiremkcd6 intine felemel (t6k). A csirdzasi helyeken
kidudorod6 intine néha révidebb-hosszabb toml6évé nyulik “macsonya-
félék).

A maganos pollenszemekkel szemben vannak olyan esetek is,
amikor tobbedmagukkal.tébbé-kevéshé szorosan 6sszefliggdé csoportok-
ban jelennek meg. Ilyenek pl. a hangfélék négyes csoportjai, tetradjai,
a tropusi akaciak oOsszetett pollenszemecskéi, a kosborfélék egész
portokot Kitéltd pollenhalmazai.

Mindezeknek a sajatsagoknak megéllapitdsa, s ennek alapjan a
mézben talalhato pollenfajok meghatarozasa csak mikroszkoépos vizs-

6
























1124. Ropolupuszta, Somogii m., 1953.

Tilia (N-0SZL.) oo -« 82% nyers nektar-% 99 val. nektar 92,5%
Caslanea (P-oszt.)... 6% . . % 0
Papaver (O-oszt.) 3% . ., %0
Plantago (O-oszt.) ... . 1% . L % 0
egyéb egyes-pollen (NP-oszt.) ... 8% . . % 8
100% 107%

Mindsitése : harsméz.

1128. Terecsenypuszla, Baranya m., 1953.

Tilia (N-oszt.) 77% nyers iiektar--% 99 val. nektar 93,4%
Castanea (P-0SZt.) ..o, r.. 1%, w % 1
egyéb egyes-pollen (NP-oszt.) ... 6% ,, w % 6

100% 106%

Mindgsitése : harsméz. .

1106. Szentbalédzs, Somogy m., 1953.
Castanea (P-0Szt.) ..o 52% nyers nektar--04 4

Cruciferae (P-oszt.) 13% - wo % 1
Tilia (N-0SZt.) oo 9% " % % 71 val. nektar 75,5%
PapTiver (0O-0Szt.) .o % w 9% 0
Plantago (O-oszt.) . 1% w % O
egyéb egyes-pollen (NP-oszt.) ... 18%  ,, » 9% 18
100% 94%

Mindgsitése : harsméz.

A madbdszert még nem tekintem véglegesen kidolgozottnak.
Tovabbi vizsgalatokat kell végezni tébb fontosabb mézel6 novény
(pl. baltacim, herefélék, keresztesek, pohéanka stb.) nektar-pollen-
aranvara vonatkozdlag. Nem tartom Kkizartnak, hogy ezek alapjan
Gjabb nektarfaktorok felvétele valik sziikségessé, ennek megfelel6en
az N- és P-osztdlyban alosztdlyokat kell majd megkilonbdztetni,
és ezaltal a modszer pontossagat fokozni. A felsorolt példak és egyéb
vizsgalataim azonban azt mutatjak, hogy az eljards mar mostani for-
majaban is jol alkalmazhato, killondsen azokban az esetekben, amid6n
azt kell eldonteni egy mézrél, hogy tilnyomdrészt egyoldalid hordasbdl
szarmaz6 akac-, hars-, tarl6- vagy mas méznek mindgsitheté-e. Eddigi
tapasztalataim szerint a méz akkor tekintheté egy névényr6l (névény-
fajrol) gyGjtott méznek, ha a fenti értelemben vett nektarszazaléka
70—80%-nal nagyobb.

*Nemrég Bemer (16) is kidolgozott egy eljardst a pollenanalizis
kiértékeléséhez, részben az enyémekhez hasonlé meggondolasok
alapjan. Még nem volt alkalmam az eljarassal behatébban foglalkozni,
s igy végleges véleményt még nem alkothattam réla. Egyel6re csak
arra szeretnék ramutatni, hogy az altalam ajanlott moédszert, tobbek
kozott, azért is megfelel6bbnek tartom, mert az elemzési adatok kiér-
tékelése a grafinok segitségével sokkal egyszer(ibb és gyorsabban el-
végezhetd, mint a Bemer 4ltal ajanlott hosszadalmas szamitasok Gtjan.
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OSSZEFOGLALAS

. Arra a Kkérdésre, hogy egy adott méz milyen virdgok nektarjahdl,
milyen ardnyban keletkezetf,” a szokéasos kémiai és fizikai vizsgélati
modszerekkel feleletet adni nem lehet. Az érzékszervi vizsgalat, Szub-
jektiv voltanal fogva megbizhatatlan ; nagy tévedések forrasa lehet.

. Mindezekkel szemben a meézben mikroszkdpos vizsgalat utjan
kimutathato alakos elemek, f6leg a viragporszemecskék igen alkalmasak
arra, hogy az egyes Eollenfajok, valamint egyéb novényi részek (gomba-
sporak, oszaftsejtek stb.) ‘mennyisége alapjan készilt pollenspektru-
mokbdl kiindulva, a méz szdrmazésara, Osszetételére és egyeb sajatsa-
gaira_kovetkeztethessiink. o ) ] o

Arra nézve, ho%y a pollen mimodon, keriil a mézbe, s a lehetGsé-
gek kozil melyiknek  van nagyobb jelentsége, megoszlanak a vélemé-
nyek. A szerzbnek az a meggy6zdidése, hogy a pollen legnagyobb része
a _rp_ehgk testfeltletének kozvetitésével jut”a kaptarba, majd a lépek
Sejielne. 1 . Sl .

A pollenspektrumok sz&zalékos adatai nem vihet6k &t mechaniku-
san a mézre, mert a pollenfajok mennyiségi aranya sok esetben nem
azonos a mez Osszetételével. " Ha egy ‘ndveny pollenje talsdlyban is
van a pollenspektrumban, ez nem mmdig jelgnti azt,”hogy a szoban-
forgd méz féleg annak a novénynek neKtarjabol szarmazott. Vannak
ugyanis sok nektart és kevés virdgport (akac, hars), keves nektart és
sok viragport (gesztenye, nefele]c% ado novenyek, tovabba olyanok
is, amelyeknek “nincs “nektarjuk, mint a pollennovényeknek {6kor-
farkkoro, mak) és az anemofiloknak (feny6k, pazsitf(ifélék). Ennek
kovetkeztében ugyanannyi pollen egyszer tobb, masszor kevesebb nektar
jelenlétére utal, mint ahany szadzalékban a mézben Kkimutathatg.
A pollenanalizis adataibol tehat csak a pollenspektrumok korrekcidja
Gtjan lehet kovetkeztetni a méz szarmazésara, Osszetételére.

llyen korrekcios eljards alapelveit doll\ﬂg)zta ki a szerz6. A méh-
legel6 novenyeit négy osztalyba (0,-N, P, NP) sorolja, azon az alapon,
hogy adnak-e nektart (mézel6 noven¥gk vagy sem (pollenndvények
és “anemofilok). Az utébbiak a Oosz alz a tartoznak, mig a meézeld
novenyek kozul a sok pollent és kevés nektart adok a P-, a kevés pollent
és sok nektart adok az N-, végul a_pollen- és nektarszolgaltatas tekin-
tetében kozéphelyet elfoglald ndvenyek az NP-osztalyba vannak
sorolva. Nyilvanvalo, ho?y az NP-oszfalyt kisérleti adataink bdvilése
kapcsan alosztalyokra keli majd tagolni.” = . i

Az o0sztalyozas alapgaul, a sulyegységnyi mézpen Kimutathato
pollenszemecskék abszolut szdma szolgait, amelyekbdl ki lehetett sza-
mitani, hpgya_zegges osztalyokban ugyanannyi pollenszemeikére meny-
nyi nektar esik. Ezt fejezik ki a nektarfakforok. A pollenspektrumok
szazalékos adatai. megszorozva a megfeleld nektarfaktorral, a korrek-
cios ertékeket adjak. "A nyers nektarszazalékokhoz Ugy jut el a szerzo,
hogy a korrekcios értékeket szazalékokra szamitja at.” A tovabbiakban
minden szamottev6bb pollenfajndl két adatra van szilksége : a nyers
pollenszézalékra és a nyers nektarszazalékra. Ezekbdl szamitja ki a
valodi nektarszizalékokat, amelyek megkozelitd pontossaggal mutat-
ak, Eo yka kérdéses méz milyen” novények nektéarjabdl, milyen arany-

an keletkezett., = | , . L
A I%raﬁkus abrazolas feleslegessé teszi a hosszadalmas szamitasokat,
és ezaltal nagymértékben meggyorsitja a pollenspektrumok helyes
kiértékelését.
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Szénsavtartalmu italok szénsavmentesitése
centrifugalassal*

KOTTASZ JOZSEF
Budapest Févaros Vegyészeti és Elelmiszervizsgalé Intézete, Budapest.

Erkezeti: 1955. majus 2.

Az 0Osszes szénsavtartalm( italok (alkoholmentes (dit6italok,
szorphigitvanyok, soér, must, 0Gjbor, gylmdlcsborkilénlegességek,
habzdborok, pezsg8, asvanyvizek stb.) vizsgalata alkalméaval a vizs-
galand6 anyagot a széndioxid tartalomtél meg kell szabaditani, szén-
savmentesiteni kell.

Az oldatban lev6 széndioxid eltavolitasa az analizis szempontjabol
igen fontos, mert ez a vizsgalati adatokat erfsen eltorzithatja, igy
teljesen hamis eredményeket kaphatunk.

A széndioxidot természetesen teljesen el kell tavolitani, s oly
modon, hogy a vizsgdlandé anyag alkot6részeiben (viz-, extrakt-,
cukor-, hamu-, sav-, alkoholtartalom stb.), illetve ezek 0sszetételében
valtozas ne kovetkezzen be.

A szénsavmentesitést a kdvekezdkeéppen végzik : a vizsgalandd
anyagot (mintegy 500 ml italt) kb. 1 literes lombikba toltik, 25 C°-ra
melegitik, kb. 20—30 percig er6teljesen razzak, majd oOraliveggel
lefedett red@s sz(ir6n sziirik. Ez a modszer hosszadalmas és nehézkes.

Kisérleteinkben a szénsavmentesitésre Alfa-rendszer(i labora-
tériumi centrifugat (separatort) hasznaltunk.

A centrifugélast szobah6mérsékleten, 1500—2000 percenkénti
fordulatszdmmal végeztik.

A centrifuga fémalkatrészei énozva voltak, sigy férni szennyez&dés
nem kovetkezett be.

A centrifuga kivezet6 csoveib6l az anyag (pl. ,sor, pezsgd) erds
habképz6dés kozben tavozik : a centrifugalt habszer(i anyagot f6z6-
poharban fogjuk fel; a hab néhany percnyi allas utan eltlinik, s az
anyag kristalytiszta lesz.

tschrlft far Lebensmittel-Untersuchung und -Forschung”-ban megjelent
dolgozat (98 . 1954. 106—107).
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GYAKORLATI KOZLFMENYEK

Uj laboratoriumi eszkozok és tokéletesitések
Budapest F6varos Vegyészeti és Elelmiszervizsgéalo
Intézetében

Az aldbbiakban a F&varosi Vegyészeti Intézetben a laboratériumi
vizsgalatok gyakorlata alapjan kialakult, kiprébalt és bevalt készi-
lIék-tokéletesitéseket kozoljuk. A tokéletesitések célja a vizsgalatok,
mérések meggyorsitasa, pontosabba tétele, a kisérleti hibak kikliszo-
bolésére iranyuld, esetenként egyszeri megoldasok, vagy laboraté-
riumi anyagmegtakaritdsok (pl. oldészer-visszanyerések).

Kalibralo készilék Gerber-féle tejzsirmegliatarozé butyrométerek
hitelesitésére

(Kajdacsi Ferenc)

A készulék az 1. sz. abran vézolt nagyméretd (40x100 mm),
Uvegcsap, melyre felil hengeralaki 150 —200 ml higanyt befogado6
Gvegtartaly van forrasztva. A csap alsé részén kihGzott kivezet6
cs6ben végzddik. A kivezetd cs6 belsé tere a cs6 fels6 végén egy
kis nyilason at kozlekedik a kils6 leveg6vel. Az (vegcsap testére
kozéptajon négy gombfeliletdi mélyedés van csiszolva, (gyhogy a
mélyedések a felsé toltd, illetve alsé kivezet§ nyilasokhoz illeszkedje-
nek. A mélyedések (rtartalma Ugy van megvalasztva, hogy azok kozil
2—2 egymast kovetd bemélyedést a csaphaz faldval pontosan 0,250
ml (2 zsirszazalék tartalomnak megfelelo térfogat), utdna kovetkezd
pedig 0,125 ml (1 zsirszizalék tartalomnak megfelel6 térfogat) tér-
fogatot hatarol el. Ha a csapot ugy forditjuk el, hogy az egyik vajat
pontosan a felsé toltényilashoz illeszkedik, akkor az a felsé tartalybol
megtelik 0,250 ml higannyal ; ha most X4 fordulatot forditunk a csa-
pon, a kovetkez6 vajat telik meg 0,250 ml higannyal, ha Gjabb 1/4 for-
dulatot forditunk a kovetkez6 vajat mar 0,125 ml higannyal telik
meg, de ugyanakkor 0,250 ml higany kilril az alsé kitrité nyilason.
A kovetkez6 negyedfordulatra az utols6 véjat telik meg 0,125 ml
higannyal, alul ismét urdl 0,250 ml higany. Folytatva a csap egyiranyu
V4 elforditasat, felil ismét 0,250 ml higany keril a vajatba. Ugyan-
ekkor alul 0,125 ml Gral, végil az utolsé */4 fordulatra az utolsé 0,125 ml
higany is belecsurog a butyrométerbe. Egy butyrométernek tehat
négy ponton tértén6 ellen6rzését végezhetjik el; ellenérizheté a 0,250,
0,500 ml, 0,625 ml és 0,750 ml térfogatoknak megfelel6 2, 4, 5 és 6
zsirszazalék értékek.
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része elparolgott (az egyes poharak aljan csak néhany ml van), ugy
a csévon X csap segitségével leveg6aramot fujtatunk a készulékbe
(vizlégszivattyu), hogy az exszikatorban levé g&zoket gyakorlatilag
teljesen ellizzik.

A visszanyert oldészert CaCl2dal kirdzzuk, hogy az alkohol- és
viznyomoktél megszabaditsuk. Az éter-pentdn elegy szazalékos d&ssze-
tételében bizonyos kismérv({ valtozas kovetkezik ugyan be a zsir-
poharakban visszamaradé néhany ml magasabb forraspontd petrol-
éterveszteség miatt, ez azonban a zsirtartalom meghatarozas pontos-
sdgat a gyakorlatban nem befolyésolja.

Frakcional6 feltét
(Marikovszky Zoltan)

A 4. abran feltiintetett készilék a b tagolt Gveghengerbdl és ebbe
beletld 2 hengeralakG betétbGl h all. Ezek felvételére a b henger r
pontjdn koroskoril kb. 2 mm mélységig be van nyomva, dgyhogy
belui egy keskeny perem keletkezzék, melyre a h "harang gyengén
csipkézett széle felfekhet. Az els6 ilyen elem a b kdpeny als6 részére
tamaszkodik, a maésodik az r betireinlésre. A p pecek rendeltetése
az egyes betétek fligg6leges, allandd helyzetének biztositasa.

A frakcionaland6 folyadékelegybdl felszallo ~gbzkeverék az a
csovon keresztll jut az els6 betét harangalakl kiszélesedésébe, s innen
az sszlkitett térbe kényszeril, ahonnan n nyilason keresztil a kdvetkez6
betét harang alak( kiszélesedésébe, illetve a b térbe jut, ahol a h harang
kuls6 feliletén lefolyva, atmenetileg a z sz(ikiletben gy(lik 06ssze,
elzdrva ezéltal az egyes betétek teret egymastdl, ugyhogy a felszall6
g6zkeverék csak a fent leirt Gton haladhat felfelé. A z szlkiletben
0sszegy(il6 magasabb forrpontl folyadék pedig lassan lefelé szivarogva,
részben visszacsepeg a desztillal6 lombikba.

A készilék konnyen tisztithaté; aranylag igen kevés folyadék
»stagnal” benne, s igy kis mennyiségli folyadékelegy frakcionalasara
is alkalmas.

Extrahdlé készulék
(Marikovszky Zoltan)

A készilék (5. abra) egy extrahalé lombikhoz készorilt hengeres,
sima K edénybdl és egy golyos hiit6bdl all. K edényben van elhelyezve
b hengeres edény, melybe atfart dugoval c, két végén kihlGzott vékony
livegcs6é van illesztve. Erre a vékony livegcsére egy vastagabb, z fogan-
tyuval ellatott s lvegcsé helyezhetd, melynek als6 vége ferdén van
lekoszoriulve. Ez a harom alkatrész egyitt alkotja a szivornyat. A b
edénybe folyadékot tdltve ez az s cs6be jut, s mikor nivéja eléri az c
csdvecske végét, beleszivédik és lefolyik rajta.

Az extrahdland6 anyag felvételére szolgalé papiroshivelyt az s
csdre illéen készitjuk el egy fabdl esztergalt forma segitségével (L abra),
amely egyik végén gombolyl és a kdzepén s-nél kb. 2 mm-rel nagyobb
atmérdjd furattal van ellatva. A fa format szlir6papiros szalaggal 2—3-
szor koriulcsavarjuk, a felesleges részt ferdén levagjuk, majd attolva
a forméan az s csévet, ennek als6 részéhez egy csomocska vattat helye-
zink, aztdn a szlr@papiros szalag alsé részét csavar6 mozdulattal
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lardlén kétszer athajtotta és villa-
/al alaposan 0Osszekeverte. Ennek
iz atlagmintanak 1 g-jat egy 100
nl-es, becsiszolt dugos Erlenmeyer-
omhbikban 50 ml vizzel 1 percig
mrésen rdzta, hogy az anyag minél
inomabb eloszlasu legyen. Ezutan
15 ml-es birettdbdl lassan jod-
ddatot csepegtetett hozza (0,08 g
J resubl. pro anal.-t jol poritani,
3,15 g KJ pur.-mal kis heugerpo-
fidrban 6sszekeverni, kevés vizben
feloldani és 100 ml-re feltdlteni).
Kdézonséges tékehal titralasakor
kdzvetlenlil a hal megdlése utan
51 ml a jédfogyasztds ; ez azutan
emelkedik, a tizedik napon 12,6
ml, a tizenkettediken 18,2 ml. Az
elfogadhatésag fels6 hatara mint-
egy 14 ml.

A joddal valo titralas lepényhal,
foltos t6kehal és merlan esetében
is ugyanolyan hatarértékeket ered-
ményezett, mint a kdzonséges
t6kehalnal. Minden esetben 12 —13
ml volt az a jodfogyasztas, amely
mellett a halakb6l kellemetlen szag
kezdett &radni. 13—14 ml jod-
fogyasztds képviseli azt a hatéar-
értéket, amelynek elérése mar nem
teszi kivanatossad a halak élelmi-
szerként val6 felhasznélasat.

Az eljarasnak tovabbi egyszer(-
sitésére a szerz6 gyors modszert
dolgozott ki, amennyiben meg-
hatarozta azt az id6tartamot,
amely sziikséges a szuszpenzid szi-
nének a kivant ametisztszinre
valo beallasaig. 10 ml 0,08 %-os
jodoldat hozzaadasa esetén a még
élvezheté halhus atlag ,,id6értéke”

24 —25 perc. i
Gal 1. (Budapest)

Kiermeier F. és Pirner G.:

Vizsgalatok a Gerber-zsirmeghata-
rozasra vonatkozélag

Homérséklet és savkoncentracio be-
folyasa a zsirmeghatarozasnal, tej-
felben. éUntersuchungen tiber die
Gerber-Fetthestimmung 1. Mittei-
lung : Einfluss von Temperatur

und Surekonzentration bei der
Fcltbestlmmun% im Rahm. Z.f. L.
u. F. 100, 135, 1955.)

A reakcié-h6mérséklet befolyas-
sal van a tejfel zsirtartalmanak
butirometrikus meghatarozasara,
és ezért a kapott eredmények
nagymeértékben figgnek a hevités
korialményeitél. A savkoncentracio
a feltards folyaman ugyancsak
nagymértékben befolyasolja zsir-
tartalmat, mig egyidejlleg a zsir
minésége alig valtozik. Hostetter
és Lehmann javaslata : végezzik
a feltarast 65 C°-on és 68,7%-0s

kénsavval — bizonyult a szerz6k
vizsgalatai szerint a legelényd-
sebbnek.

Géal |. (Budapest)

Lindner K. és Nagy V.:

Gyors zsirmeghatarozas szénhidrat-
tartalmu ételekben

(,,ElelmezeS| Ipar‘(_VII. évf. 1953.
5. sz. 172-174. old.)

A Neusal oldattal térténdé buti-
rometeres zsirmeghatarozasi maéd-
szer ételek zsirtartalmanak gyors
meghatarozasara alkalmas. A szer-
z6k a Neusal oldat dsszetételén is

valtoztattak. Az (j 0Osszetétell
Neusal oldatokkal a meghatéro-
zasok ugyanolyan pontossaggal
végezhetdk.

Garami Gy. (Budapest)

Karacsony Dezs6:

Uj modszer fruktéznak gliikoz és
egyéb monoszaharidok melletti
meghatéarozésara

(Eleim. Ipar VIII. 309. 1954.)

A szerz6 modszert kézol, mely-
nek segitségével 0,2 —10 mg fruk-
tdz meghatarozhaté 80 mg glukéz
jelenlétében. A cukrot savval
bontja el. Az igy képzdédodtt hid-
roximetilfurfuro] guajakollal szi-
nes termékké kondenzal, melyet
fotométerrel lehet mérni.

Gal I. (Budapest)
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