nyeinek alakulasa), Havas Ferenc és munkatarsai (a vakuum-foliaba zart szeletelt
bacon eltarthatésaga), valamint Solti Sandor és Végh Attilané (a hazinyul-feldol-
gozas higiéniai kérdései).

Sajatos helyi vonatkozasokkal igen értékesen egészitették ki a f6témat a Vas
megyei el6adok az allati eredetl élelmiszerek higiénikus termelésének és kezelésé-
nek ellenérzésében (Udvarhelyi Jozsef és Ostor Vince), illetve az ételmérgezések
dinamikaja alakuldsanak figyelemmel kisérésében (Kneffel Pal és Pintér Gydrgy)
szerzett Vas megyei tapasztalatok kozreadasaval.

A mindvégig élénk érdekl6dést kivaltd, gazdag tematikaju rendezvény Takéacs
Janos professzor, Szakosztaly-eln6k gondolatrendezé és gondolatébresztd, egyben
a jové feladatait is felvazold dsszefoglal6 zarszavaval ért véget.

Szakai Sandor

Benedek Lé&szl6 tudomanyos emlékiilés Szegeden

METE Csongrad megyei Csoportja, MAE Csongrad megyei Szervezete, METE
Konzerv- és Paprika Szakosztalya, MKE Csongrad megyei Csoportja, Elelmlszer-
ipari Fdiskola METE Csoportja és a Szegedi Paprikafeldolgozé Vallalat METE
Csoportja 1978. oktober 19-én Dr. Benedek Laszlo emlékilést rendezett Szegeden
a Technika Hazaban.

A tudomanyos emlékilésen a kovetkezd el6adasok hangzottak el: Sziics Kal-
man: Benedek LaszI6 —az ember; Polak Zoltan: Benedek Laszl6 szerepe a METE
Csongrad megyei szervezetenek életében; Selmeci Gyorgy: Benedek Laszlo az elel-
miszerellendrzeés Gjjaszervez6je Szegeden; Erdei Istvan: Benedek L&szl6 szerepe a
fliszerpaprika nemesitésben; Konecsni Istvan: Benedek LaszI0 jelentGsége a fliszer-
paprika mindsités teruleten Kilb Gyula: Ujabb fiiszerpaprika fajtak értékelése;
Bokor Andor: A Szegedi Fuszerpaprlka Termelési Rendszer tapasztalatai; Sznlagyl
Istvan: A fliszerpaprika feldolgozas Uj mddszerei és berendezései; Horvath Gydrgy:
Paprikadrlemények mindségellendrzésének Gjabb irdnyai és mddszerei; Kainer
Gyorgy: Fszerpaprika-értékesités kulkereskedelmi tapasztalatai; Huszka Tibor:
Szamitégépek alkalmazasi lehetdségeinek vizsgalata a paprika6rlemény-gyartas
soran; Bne, F. Sziics Erzsébet—Nagy Jozsef: A fliszerpaprika feldolgozas mikro-
bioldgiai kérdései; Vincze Laszloné: Tokoferol tartalom alakulasa a flszerpaprika-
oleorezin gyartas soran

A rendezvény keretében Benedek LaszI6 emlékkiallitast nyitottak meg a
Technika Haza el6csarnokaban, lakéhézan emléktabla avatéssal tisztelegtek a
szegedi tudds emlékének.

Aczél Attila

A Budapesti Fo'varosi Allategészségiigyi Allomas Elelmiszerhigiéniai
Felligyel&ségének 50 éves jubileuma

1978. nov. 14-¢n tudomanyos szakulés Keretében Unnepelte meg a Fdvarosi
Allategészségiigyi Allomas HUs- és Tejvizsgalo Feluigyeldsége fennallasanak 50.
évfordulojat.

A jubileumi Ulésre, amelyet a FGvarosi Allategészségiigyi Allomas a Févarosi
Tanacs VB Mez6gazdasagi és Elelmezésiigyi Féosztalyaval, valamint a MAE
Allatorvosok Tarsasaganak Elelmiszerhigiéniai szakosztalyaval kézosen rendezett,
az Allatorvosi Egyetemen keriilt sor.
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A plendris megnyiton Balsai Andrasnak az &llomas igazgatdjanak udvozlé
szavai utan Cseliik Ferencné a Févarosi Tanacs elnokhelyettese mondta el Gnnepi
koszont6jét, majd Berezvai Ferenc a Hus- és Tejvizsgald Felligyel6ség vezetSje
ismertette a Fellgyel6ség 50 éves tevékenységét. Ezt kovet6en Takacs Janos
egyetemi tanar az Elelmiszerhigiéniai Szakosztaly elndke a jubilalé = intézmény
jelent6ségérdl szolt az élelmiszerhigiéniai felugyeletben, majd Také Eva a MEM
Allategészségligyi és Elelmiszerhigiéniai F6osztalyanak féosztalyvezetd helyettese
az élelmiszerhigiéniai szolgalat tovabbi fejlesztésének iranyair6l tajékoztatott.
Végul Szakai Sandor, a Fellgyel6ség Hushigiéniai Laboratdriumanak vezet6je
ismertette a Felugyel6ségnek a rutinmunkan felul végzett tevékenységét.

Az (lésszakon két szekcioban 12 el6adas hangzott el az allatorvosi élelmiszer-
higiénia kilonbozd terdleteirdl:

Horvéath Istvan és D.-né Dobos Kovacs Maéria: E. coli baktériumok eléfordulasa
pasztérozott tejben és tejtermékekben, Friedrich Zsuzsa, Keresztessy Arpad és
T.-néPerlaki Maria: Klorozott szénhidrogének el6fordulasa allati eredetdi élelmi-
szerekben 1970-77., Szepes Géza és Horvath Istvan: Antibiotikum maradvanyok
anyagok kimutatasa tejbol Gonczy Zoltan és Lombai Gyorgy: Mez6gazdasagi hus-
lizemek néhany termékének dsszehasonlito vizsgalata, Lombai Gyorgy és T.-né Roc-
kenbauer Agnes: Kocsonya -hidegtalak mikrobioldgiai vizsgalata, Farkas Ibolya:
Obuda varosfejlesztésével kapcsolatos élelmiszerhigiéniai helyzet), S.-né Fabian
Erzsébet: Emlékek és gondolatok az 50 éves Budapesti Elelmiszerhigiéniai szolgélat-
rél), Sevel Laszl6 (Az allati eredet(i élelmiszerek téaroldsa a kereskedelemben,
T.-né Rockenbauer Agnes és Szakai Sandor: Kereskedelemben el6re szeletelt és
csomagolt hiskészitmények higiéniaja, L.-né Gulyas Eva (Fagyasztott hal és halké-
szitmények élelmiszerhigiéniai ellen6rzése), P.-né Perlaki Maria: Néhany hideg-
konyhai Gzem termelési higiénidjanak alakulasa a févarosban, Stirling Gyorgy és
JuhaszGyorgy: Cukrészati termel6lizemek higiéniai el6irasai és azok megvalésulasa
a févarosban.

A jubilald6 Hus- és Tejvizsgaldé Felugyel6ség 50 éves érdemes és eredményes
munkaja elismeréseként Csehik Ferencné a Févarosi Tanécs elndkhelyettese a F6-
varosi Tanécs és annak vezet8i megbizasabdl elismerd oklevelet adott at a Fel-
ligyel&ségnek.

Kottasz Joézsef



