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A mindségellendrzés fejlédése es a megyei és varosi
mindségvizsgalod intézetek szerepe az élelmiszeriparban
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Erkezett: 1955. szeptember 28.

A felszabadulas utan az élelmiszeripar f6 feladata volt, hogy
a meglevd tékés lzemekben a termelést meginditsa és a jelent-
kez8 szilkségleteket elsésorban mennyiségi vonalon kielégitse.

Az allami élelmiszeripar meger6sddésével a szukségletek
mennyiségi kielégitésén tdlmenéen, fokozatosan tértiink ra az
élelmiszeripari termékek min6ségének javitdsara és a mennyi-
ségi termelés mellett elsérend( feladattd valt az élelmiszeripari
termékek mindségének biztositasa.

Ezért a min6ség egyértelm(i meghatarozasa céljabol elssorban
meg kellett &llapitani, hogy melyek azok a kémiai, fizikai, miko-
I6gidi és érzékszervi allandok, amelyeket a j6 min&ségl élelmi-
szerektdl megkivanunk. Ezeknek a jellemzéknek a régzitése va-
lamennyi élelmiszeripari termékre vonatkozéan megtortént. Ez-
zel parhuzamosan haladt az anyagnormak kidolgozéasa.

Bar az élelmiszeripari termékek mindéségi el6irasaitdl nem
lehétett eltérni, ezek az el6irasok mégsem voltak olyan szi-
gord normak, amelyeknek be nem tartdsa esetén komoly fe-
lel6sségrevonds kovetkezett volna. Ezért az élelmiszeripari ter-
mékek mindségének biztositasa céljabdl sokkal szigorubb eldira-
sokra volt sziikség. Ezek az el6irdsok a MNOSZ szabvéanyok. Je-
lenleg csaknem valamennyi élelmiszeripari termékre és vizsga-
lati- mddszerre érvényben levd szabvany van. Azokra a termé-
kekre, amelyekre nincs orszégos érvény(i szabvany, iparagi vagy
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hazi szabvany készilt. Az anyagnormak pedig valamennyi élelmi-
szeripari termékre vonatkozoban elkésziltek.

A Kkidolgozott szabvanyok és anyagnormak azonban még
nem biztositjak a termékek minéségét, — ill. azt, hogy az el6-
allité tzembdl csak j6 min6ségil késztermék kerilhessen a forga-
lomba — hanem gondoskodni kellett azok betartdsanak ellendr-
zésér6l. Ezért a szabvanyositassal parhuzamosan biztositani kel-
lett a technoldgiai és hygiéniai fegyelem betartasat, az ellen6rzés
céljabol fontos mindségellen6rz6 haldzat kiépitéset.

Az élelmiszeripari min6ségellenérzd haldzat kialakitasa 6ta
sokat fejlédott. Az elsd id6ben a véallalatok nem ismerték fel a
MEO-szervezet jelent6ségéi,. Ezért a minéségellenérzé munkaval
f6leg azokat a dolgozdkat foglalkoztattdk, akiknek szakképzett-
sége hianyos volt. A hianyos szakmai képzettség pdtlasa céljabdl
kilonb6z6 alap-, kozép- és tovabbképzé MEO-tanfolyamokat
rendezett az ipar, ahol a hallgatok a sziikséges szakmai ismerete-
ket elsajatitottak.

A laboratériumi halézat fejlesztése érdekében pedig azokat a
laboratériumokat, amelyek mdszer hidnyaban egyes vizsgélato-
kat nem tudtak elvégezni, megfeleld miiszerekkel szerelték fel.
A laboratériummal nem rendelkez6 véallalatok részére pedig a
vizsgalati lehet§ségek megteremtése céljabol minden iparagban
ipardgi laboratériumokat szerveztek. Ezeknek az iparagi labora-
tériumoknak a feladata, hogy a laboratériummal nem rendel-
kezd vallalatok részére a szikséges vizsgalatokat elvégezzék.

Az Uzemi és iparagi laboratoriumok létszdma bar alacsony,
feladataikat azonban ennek ellenére jol ellatjak és munkajuk
folytan sokat javult az élelmiszeripari termékek min&sége.

Fentiekben nagy vonalakban vazoltam az ipari min6ség-
ellendrzd héldzat fejlédését. Sziikségesnek tartottam ezt, mert &
megyei mindségellenérzé intézetek fels6bb szinten, de az ipari
min&ségellenérzé laboratériumok munkajaval kapcsolatos fel-
adatokat is végeznek. Ezért a tovdbbiakban a megyei min8ség-
ellenérzd intézetek munkajaval kapcsolatban jelentkezé felada:
tokat ismertetem. )

A mindéségellen6rzd intézetek feladatait a 120 770/1952. Elip.
M. sz. rendelet szabalyozza. Ezek a feladatok a kovetkezdk:

1. M{kodési tertletikon levé élelmiszeripari Gzemek ellen-
Orzése.

2. Exportra keriil6 élelmiszeripari termékek ellen6rzése.

3. A forgalomba keriil6 élelmiszeripari termékek ellen6rzése
(élelmiszerhamisitasok).
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4. Az élelmiszeripari vallalatok kozott felmeril6 minGségi
déntvizsgalatok elvégzése.

5. Elelmiszeripari véllalatok felkérésére torténé vizsgalatok.
6. Magan mintadk vizsgalata.
7. Elelmiszeripari véllalatok hygiéniai ellenérzése.

Ezeket a feladatokat az intézetek altalanossagban jél ellat-
jadk. Az ellen6rzések hatékonyabbd tétele céljabol azonban szik-
séges a megyei min6ségvizsgald intézetek vizsgalatat tagabb te-
riletekre kiterjeszteni.

Egy-egy intézet mikddeési terlletén kulonb6z8 élelmiszer-
ipari izemek dolgoznak. Az alapos technolégiai ellenérzéshez, a
hibak kijavitasahoz szlikséges szaktanacsadashoz, a laboratériumi
vizsgalati eredményekbdl, a technoldgiai hianyokra térténé ko-
vetkeztetéshez, elengedhetetlen kovetelmény az ellenérzott
iparag technolégiajanak alapos ismerete. Az Gj, a legfejlettebb
technolégiai folyamatok ismertetéséhez pedig szorosan kapcso-
I6dik a technoldgiai folyamatban alkalmazott gépek ismerete is.
Az ellen6rzd mérndknek és technikusnak elsérend(i feladata a mi-
néségjavitason és a gyartastechnologiai és hygiéniai ellenérzésen
tulmenden a gazdasdgos termelés szem el6tt tartdsa. Az ellen6r-
zések soran nem elégedhetiink meg a hib&k targyilagos rogzité-
sével, hanem minden esetben meg kell mondani a hibak okat és
azok megsziintetéséhez sziikséges intézkedéseket.

A vizsgalatnak olyannak kell lennie, hogy az ellenérzétt val-
lalat az intézet kiklldottjében ne az ellen6rt, hanem a magasabb
képzettségl segitd szakembert lassa, akinek alapos szakmai tu-
dasara lehet éepiteni.

Az intézetek dolgozoinak tehat az eddigi élelmiszer-analiti-
kai vizsgéalatok mellett, mlszaki jelleg( ellenérzéseket is mélyre-
hatoan kell végezniik. Ezeknek az ellenérzéseknek az tizemhygié-
niai, a gyartastechnoldgiai utasitdsok betartdsdra, az energiagaz-
dalkodas, a gépesités és az anyagnormak betartasara stb., alta-
lanosan a miiszaki- és gazdasagos Uzemvitel vizsgalatara, a vizs-
galatok folyaman a termelés jobba és olcsdbba tételére kell ira-
nyulni. Az ilyen természet(i és kihatdsaiban eredményes vizsga-
latokat csak ugy lehet végrehajtani, ha az intézetek alland6an
tanulméanyozzak a bel- és kulfoldi folyoiratokat és ismerik az
lizemek problémait. Igaz, hogy az intézetek létszama alacsony,
egy-egy mérnokre, technikusra 2—3 iparag is jut. Ennek elle-

nére mindent el kell kévetni az alapos szakmai ismeretek meg-
szerzésére.
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Az exporttermékek vizsgalatdval kapcsolatban, mint eddig,
a kovetkez6kben is arra kell teljes mértékben tdorekedni, hogy
kilfoldre csak az el&irdsoknak megfelel6 mindségl terméket
gyartsanak és szallitsanak vallalataink.

A forgalom ellendrzését és az élelmiszerhamisitasokkal kap-
csolatos eljarasokat kilon rendelet szabalyozza. Ezeket a felada-
tokat az intézetek a multban is és most is jol latjak el. A piac-
ellen6rzések szama azonban csdkkent. Kivéanatos tehat, hogy az
intézetek a forgalom ellendrzése céljabol a jov6ben nagyobb
szamu vizsgalatot végezzenek.

Az intézetek eddig az erjedéses folyamatokat és egyéb bak-
terioldgiai jellegl vizsgalatokat felszerelés hidnydban nem tud-
tak elvégezni. A jovBben a kbzegészségligyi és jarvanytgyi allo-
maéasokkal torténé szoros egylttmikodéssel sokkal hatdsosabba
lehet tenni a hygiéniai ellen6rzéseket. Gondoskodas tértént, hogy
az intézetek egy-egy dolgozoja mikologiai jellegl kiképzést kap-
jon. A KOJAL-okkal tértén6 szoros egyittmiikddés tehat lehe-
téséget biztosit az intézetek részére bakterioldgiai vizsgalatok
elvégzésére is.

A min8ségvizsgéalé intézetek munkajaval kapcsolatban sza-
mos esetben merilt fel vitas kérdés a mindségi bizonyitvanyok
kiallitdsa kérul. Legtdbb esetben vitadra az ad okot, hogy a min-
tavételi korilmények nincsenek a bizonyitvdnyokba megfele-
I6en leirva. Ezek a hianyossagok vitas esetekben a dontést ne-
hézzé teszik, szamos esetben utdlagos vizsgalatokra van szikség.

A vizsgélati bizonylatoknak feltétlen tartalmazniuk kell a
kovetkezd adatokat:

vallalat megnevezését.
mintavétel idejét.
vett mintak szamat.
mintavétel helyét.
mintdk zart vagy nyitott egységhdl szarmaznak-e?
vizsgélat idejét.
minta milyen mennyiségre vonatkozik.
Mintavevé nevét és beosztasat.
Milyen moédszer szerint tortént a vizsgélat.
10. Torvényes el6iras a minta min6ségére vonatkozoban.
11. Eltérés a torvényes Osszetételtdl.
12. Az eltérés okanak magyarazata (amennyiben ismeretes).
Természetesen a felsorolt adatokon kiviill — amennyiben
az intézetek szlikségesnek tartjdk — egyeb korilmeényeket is fel
lehet tUnteEni a vizsgalati bizonylatokon.
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A minéségvizsgald intézeteknek az eddig végzett munkaju-
kat az ellen6rzések hatékonyabba tétele céljabdl a felsorolt fel-
adatokkal kell kib&viteni. Ezeknek a feladatoknak az ellatasa
nagy megterhelést jelent az intézetek részére. Remélhet6 azon-
ban, hogy az intézetvezet6k a munka helyes megszervezésével
ezeket a feladatokat is eredményesen tudjdk megoldani. Sziksé-
ges ez azért, mert a magas szinvonall, segité ellenérzés nagy-
mértékben jarul hozza az élelmiszeripar m(iszaki szinvonalanak
fejlesztésehez.
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nak cime helyesen: Csipkebogy6tea C-vitamin tartalméanak vizs-
galata.
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