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A sltemenyek zsirtartalmanak meghatarozasa Soxhlet vagy
Twisselmann keészulekben nem adja meg a sitemenyek pontos zsir-
tartalmat, minthogy a sejtekbe bezart es a fehérjéhez kotddott zsir-
mennyiseg a kivonast elkerlili. Eppigy nem teljesen pontosak a fel-
tarasos eljarassal dolgozd Schmidt—Bondzinski vagy (irossfeldo-fele
modszerek sem, mert a finom zsirhartydval korulvett lisztszemesék
oldatha vitele még forr6 sdsavval sem sikerdil tokéletesen, ily mddon a
sejtekbe bezart zsirmennyiseég a meghatéarozast elkerdli. Schloemer
€s Rauchnak (1) sikerilt a kérdest megoldani oly modon, hogy a sute-
meny Orleményt benzol-etanol keverekkel forralva a szabadon leve
zsirt oldatba viszi, az ily médon zsirtalanitott érleményt hig sésavval
forralva feltarja és nagy fajsulya zsiroldészerrel a felszabadult zsirt
folytonosan a forrd keverék aljara juttatva a rendszerbél eltavolitja,
majd konnyl fajsulyld zsiroldoszerrel Ujra az oldat tetejére hozva
alikvot részében a zsirt meghatirozza. En az 6 modszeret éveken at
alkalmazva Kkivalo eredményeket kaptam. Eljarasat a készilek,
a vegyszermennyiségek terén nemileg modositottam. Ezek alapjan
szabvany mddszerként torténd bevezetését javasoltam.

Vegyszerek

Desztillalt benzol.

95 tf %-os etanol.

Desztillalt széntetraklorid.

10 %-0s sOsav.

Desztillalt petroléter 60—80 C° hatarok kozott forré része.
Fincmszemcses, zsirmentes horzsakddara.
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Felszerelés

1 Visszacsepegd golyds hiit6 (4—5 golydval), hozza becsiszolt
2. 150—200 ml-es gombdlyd all6 lombikok, hozzajuk

3. becsiszolt Uvegdugdk. — Egy goly6s h(itbhoz 3 lombikot
csiszoltatunk be és megkilonboztethetdség céljabol a, b, c jelet vese-
tink vagy maratunk rajuk. (Kivon6 lombik.) Nagyobb szam( meg-
hatarozasok céljara 4—6 golyos hit6t szerellink

4 alkalmas allvanyzatra. A h(itoket megszamozzuk és a hozza-
juk tartozé lombikokra és azok dugoira azonos jelzéseket vésetiink
vagy maratunk, pl. 3a, 3b, 3c;

5. 1—1 db 10, 20 vagy 25 és 30 ml-es hitelesitett pipetta ;
6. 1 db 50 ml-es beosztott mér6henger ;

7. 100 ml-es zsirlombikok ;

8. azbesztdrothalok ;

9. Bunsen-ég6k vagy elektromos forral6lapok.

Eljaras

Lisztfinomsaglra orolt és szitalt, 105 (A-on sulyallandosagig
szaritott stteménybdl 5,000 g-ot legaldbb 1 mg pontossaggal kivono
lombikba bemériink, hozzaadunk kis késhegynyi horzsakédarat, 10,00
ml benzolt és 10 mi etanolt. A lombikot Osszekotjik a visszacsepegb
hiit6vel és 15 percig élénken forraljuk. A lombik tartalmanak szoba-
hémérsékletre valo leh(itése utdn a h(it6esovon at 10,00 ml széntetra-
kloridot és 30 ml sésavat adunk a lombikba és Ujb6l 15 percig élénken
forraljuk. Kihdlés utan a hitéesovet 5 ml etanollal a lombikba 6blit-
juk, a lombikot a hitérél levesszik, 30,00 ml petrolétert adunk bele,
bedugaszoljuk és 30 mp-ig erésen razzuk. Azutdn annyi desztillalt
vizet folyatunk bele, hogy a kioldott zsirt tartalmazo szerves olddszer-
keverék magasan a lombik nyakaba jusson fel és az elegyet a teljes
szétvalasig bedugaszolva allni hagyjuk. Ezutan kis —késhegynyi
horzsakddarat tartalmazo, vele egydtt el6re 1 6raig 106 C°-on szari-
tott és kih(ilés utan 0,1 mg pontossaggal lemért zsirlombikba a zsir-
oldatbol Ovatosan Kipipettazott 20,0 vagy 25,00 ml-t beleadunk,
az olddszerke\ érék zomét ledesztillaljuk, és a lombikot tartalmaval
egyitt 1 oran at 105 + 1 C° hGmérsekleten nitrogén vagy szendioxid
legkorben szaritjuk, lehdlése utan 0,1 mg pontossaggal megmerjuk.

A két mérés kildnbsége g-ban kifejezve legyen ,,a”, akkor a vizs-
galt slitemény szarazanyaganak szazalékos zsirtartalma :

n +
20,00 ml bemeres eseteben : zs % = ------ AR a es
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25,00 ml esetében : 5% = - - a

Ma nem sikerllt pontosan 5,000 g stiteményport bemérni, akkor

o

az eléz6 képlettel Kiszamitott zsirszazalék eredményt megszorozzuk
S hanyadossal (azaz a valédi zs % = zs %Xé ahol b = a bemért

szaraz suteményliszt stlya g-okban.

OSSZEFOGLALAS
Szerz& Schloemer és Rauch mddszerét ismerteti zsiradékok felhasz-

naldsaval készilt sitemények zsirtartalmanak pontos meghatarozasara,
kisebb apparativ moédositassal.

OMPEAENEHWE XWPOB MUMPOXHbIX

. Kopnauu
ABTOp 3HaKoMuT cnocob — Llnoemepa u Payxa — TOYHOro onpefe-
NEHUA COflepXaHnsa >Xupa MUPOXHLIX — WU3rOTOBAEMbIX WCMNOMNb30BaHUEM

XNPOB MEHbLWINM TEXHUYECKUM U3MEHEHUNEM.

BESTIMMUNG DES FETTGEHALTES VON GEBACK
I. Korpaczy

Der Verfasser beschreibt die Methode von Schloemer und Rauch
zur genauen Bestimmung des Fettgehaltes von mit F'ett bereitetem
Gebédck sowie eine kleinere apparative Modifikation.

ESTIMATION OF THE FAT CONTENT IN FLOUR PRODUCTS
1. Korpéaczy

Author describes the method of Schloemer and Rauch for estimating
the precise content of fat in baker’s and conditor’s products together
with his own slight modifications in the apparatus and used quantities.

DOSAGE DE LA TENEUR EN GRAISSE DES GATEAUX
I. Korpéaczy

L’auteur rend compte de la méthode de Schloemer et Rauch pour
la détermination exacte de la teneur en graisse dans les gadteaux préparés
avec graisse et il fait connaitre certaines modifications techniques.

IRODALOM

(1) Schloemer, A. és Rauch, K.: Neue Methoden der Fettbestimmung
in Lebensmitteln. Z. U. L. S3, 289, 1942.
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