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Széarazanyagtartalcm alatt altaldban a viztartalmG anyagnak 105 C°-on
toiténd szaritdsa utdn visszamaraddé mennyiségét éltjuk.

A szarazanyagtaitalcm megbatdiozasa tehat tdbbnyire a viztartalom
elparologtatdsan alapul. A viztartalom elpérologtatdsadlioz azonban sok-
szor jelentés id&tartam szikséges. A meghatarozashoz sziikséges id&tarta-
mot lényegesen megrdvidithetjik a parolgéasi felilet novelésével. Ezt a
gyakorlati célt szolgdlja pl. a klasszikus hcmakos szaritasi eljaras is. Schultz
és munkatarsai szlrépapir-ahiminiumfoélia komhbinéaciét hasznaltak fel tej,
tejfol stb. szdiazanyagtartalmanak gyors meghatarozéasara (1). Eljarasuk
a kovetkez6 : a vizsgadland6 (szaritandd anyagot pipettdval cseppentve
szlir6papirra visszlk, viztartalmat szaritészekrényben 105 C°-on elparolog-
tatjuk, a szlr6papirt az aluminiumfoliaba csomagoljuk, s az aluminium-
folia tasakot mérjik. Az eljardsnal nehézséget okoz a szlir6papir higrosz-
kopicitdsa, s igy a bemérés és visszamérés bizonytalan volta. A nehézséget
kiklszobdlhetjik, ha a szlr6papirt az anyag bemérése el6tt kiszaritjuk
(sulyallanddsagig), a kozvetlen bemérés helyett pedig indirekt bemérést
alkalmazunk. Az aluminiumfclia egyrészt nedvességszigetel6 burkolatot
képez, masrészt jo hbévezet6képessége miatt a szokdsos hosszadalmas
exszikkatorban térténd leh(tést sziikségtelenné teszi. A szlrépapir-alumi-
niumfdlia kombinaciés szaritasi eljaras tehat pl. a homokos szaritdsi méd-
szerrel szemben igen lényeges idémegtakaritast jelent (L 1l. tablazat).

1 é&bra
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A viztartalom elpéarologtata-
sdra, vagyis a szarazanyagtar-
talom meghatarozasara elényo-
sen hasznalhatjuk fagylaltvizs-
géalatoknal az infravdrds sugar-
zéast. A besugarzasi id6tartam
és a besugdarzasi tavolsag al-
kalmas megvalasztasaval sem a
fagylaltok nagy cukortartalma-
ban karamelliz4l6dés, vagy az
egyéb extraktanyagokban (gyu-
molcsszarazanyagtartalom stb.)
karos elvaltozas nem kovet-
kezik be (2).

Lerdvidithetjuk a vizsgéalat-
hoz sziikséges id6tartamot, ha
a fenti szlr6papir-aluminium-
folids eljarast az infravoros be-
sugéarzdssal kombinaljuk. Az
infravorés sugarak az anyag
belsejébe hatolnak be, s igy a
viztartalomnak a fellleten tor-
ténd elparolgasat nagyban el6-
segitik ; a parolgasi felilet no-
velésével azonban még ezt az
eljarast is meggyorsithatjuk.

A vizsgélatot a kovetkez6-
képpen veégezzik :

1. A sz(ir6papir el6készitése
a vizsgéalathoz.

Kiulondsen fontos a megfelel6 mindségl szlr6papir kivalasztasa.
Ugyanis ha az anyag felvitelekor (1. aldbb) a szlrépapironi a cseppek
osszefolynak, hamis eredményre juthatunk. Az Gn. quantitativ szlrépapirok
altalaban megfeleléek. Ezen papirosh6l 2—2 12 X 12 cm-es darabot lakko-
zatlan 0,015 mm vastagsadgld aluminiumféliadbol készitett 16 X 16 cm-es
kinyitott ,,tasakra” helyeziink, majd a tasakot 250 W-os infravords sugarzo
ald tesszik. A besugéarzasi tavolsag 16—18 cm, a sugarzé fémbevonatatol
mérve. A sz(ir6papirokat sulyalland6sagig (altalaban harom perc elégséges)
szaritjuk, majd a két papirt az aluminiumfdéliaval gyorsan egymasra hajt-
juk, az aluminiumfdlia széleit mintegy 2 cm-nyire visszahajtjuk, s igy a
szlir6papirt légmentesen a tasakba zarjuk (L 1. 4&bra); a tasak sulyat anali-
tikai mérlegen megmérjik.

2. Az anyag felvitele a szlr6papirosra.

A megolvadt és alapos keveréssel egynem(sitett fagylalttal az 1. 4bran
szemléltetett bemérdpipettakat megtdltjuk, hogy egy-egy pipetta mintegy
3 g anyagot tartalmazzon. A pipettdknak széles kifolyényildsa van a vizs-
galand6 anyag nagy viszkozitdsa miatt. A megtoltdtt pipettakat az 1. abra
szerinti aluminiumbol készilt tartéallvanyra helyezzik és az allvany sulyat
analitikai mérlegen megmérjik.

A mér6pipettdbdl az anyagot cseppenként a szuropaplrosokra visszik
(2. 4bra) ugyelve arra, hogy a cseppek 0ssze ne follyanak. Az &dsszefolyas-
bél ered6 ,técsa” hibaforrasul szolgal. Az lres pipettat az allvanyra, helyez-
ziik, stlyat analitikai mérlegen megmérjik, s igy megkapjuk a sz(irépapi-
rosokra felvitt anyag sulyat.
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3. Szaritds az infravords sugarzokkal.

Az aluminiumtasakot — nyitva — a sz(ir6papirosokkal az infravords
sugarzok ala helyezzik (3. abra) és sulyalland6sagig szaritjuk (altalaban
mintegy 15 perc).

3. dbra

4. Visszamérés.

A két papirt az aluminiumfolidval gyorsan egymaésra hajtjuk, s —
mint fent — az aluminiumfolia széleit mintegy 2 cm-nyire visszahajtjuk,
s az igy elkészitett ,tasak” sulyat analitikai mérlegen mérjik.

A széarazanyagtartalmat a kovetkez6képpen szamitjuk :

E = 100 E:b a)
ahol a a tasak sulya uresen (fagylalt nélkal),
b a tasak sUlya a kiszaritott fagylalttal
és ¢ a tartéallvany sulycsdkkenése (a papirosokra vitt anyag sulya).

Kilonb6z6 szarazanyagtartalom meghatarozasi eljardsokkal végzett

O0sszehasonlitd vizsgalati eredményeinket az alabbi I. tablazat mutatja :
I. tablazat

Szaritassal %

Platinacsészében Al-fojia tasakkal Refraktometerrel
A fagylalt fajtdia o Infravoros o Infravorés %
9y na Szarit6- besugarzas- Szdrité- besugarzas-
szekrényben sal szekrényben sal
A B C D E
Vanilia 36,0 36,2 37,0 36,8
Csokoladé 36,8 37,1 36,6 37,5
Parfait..... 38,2 38.9 39,1 38,5
Tejszines eper. 38.1 37,5 37,2 37,3
Mélna...... 33,0 33,2 33,9 33,0 33,2
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A fenti vizsgalati értékeket a kovetkezd eljardsok szerint hataroz-
tuk meg :

A értékek mintegy 10 g anyag 8 cm O platinacsészébe mérve, homokos
szaritassal, sulyaUandésagig 105 Cc°-on szaritészekrényben
széaritva.

B értékek mintegy 10 g anyag 8cm 0 platinacsészébe mérve, homokos sza-
ritassal, sulyallandésagig infravords besugarzéassal szaritva.

C értékek mintegy 3 g anyag a fent leirt sz(ir6papir-aluminiumfélia kom-
bindci6 szerint 105 C°-on szaritészekrényben széaritva.

1) értékek mintegy 3 g anyag a fent leirt szlir6papir-ahnniniumfélia kom-
binacié szerint infravéros besugarzassal szaritva.

E értékek Zeiss-féle szarazanyagtartalom refraktométerrel 20 C°-on (3).

Az egyes meghatarozdsokhoz altalaban szikséges id&tartamok :

U. tablézat
Id6tartam percekben A B C D E
El6készitésre és beméréshez 120 60 10 7 2
SZAritdshoz .o 180 60 40 20 —
Leh(tésre és visszamérésre. 60 60 10 7 —
[ 174111 DO 360 160 60 34 2

Az A értékek tehat a D értékeknek mintegy tizszeresei, vagyis a
szlir6papir-aluminiumféha kombinéacié infravorés sugéarzdsos szarazanyag-
tartalom meghatarozdsoknal a vizsgalati id6 a homokos széaritasos eljaras-
hoz szikséges id&tartam tizedrésze. Méggyorsabb a refraktometrikus elja-
rds E. Ez azonban csak gyumdlcsfagylaltoknal, vagy mifagylaltoknal
hasznéalhat6, de ezeknél is csak akkor, ha a fagylalt vizen és vizben oldhat6
szarazanyagon (cukor, sav) kivil egyéb anyagot (pl. tejbél, vagy tojas-
sdrgajabol eredd zsiradék) nem tartalmaz. llyenkor ugyanis a refraktomet-
rikus érték teljesen eltorzul (3).
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TROCKENSUBSTANZGEHALTSBESTIMMUNG VON SPEISEEIS
VERMITTELS INFRAROTER BESTRAHLUNG UNTER ANWENDUNG
VON FILTERPAPIER UND ALUMINIUMFOLIEN

J. Kottasz

Zur Trockensubstanzgehaltsbestimmung von Speiseeis eignet sich die
kombinierte Filterpapier-Alumimumfolien-Methode sehr gut. Die zur
Trocknung nétige Zeitdauer kann mit Hilfe von infraroter Bestrahlung
noch verkurzt werden.
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