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Allandé ellenérzés alatt allnak a forgalomba keriil§ vérésard készit-
mények. A vizsgalatok soran nyert tapasztalatok alapjan érdemesnek
tartjuk kiemelni a budapesti hustizemek gyartméanyai kozil az Ujpesti
Hduasipari Vallalat készitményeit, amelyek mindig kielégitették a szabvany
kovetelményeit és az érzékszervi pontbirdlat alapjan 100 vagy 100-hoz
koézelall6 6sszpontszamuak voltak. Gyakori hiba ugyanis vorosard készit-
ményeknél, hogy egyes el6allitdé lzemek az el6irtndl gyengébb min6ségi
hispépet hasznaltak fel a gyartdshoz s ennek kdvetkeztében a készitmények
metszéslapjanak a szine és rajza a jellegzetesnél gyengébb képet mutat.
A kémiai vizsgalati eredményeket a szabvanyban el6irt miniméalis mennyi-
ségnél joval nagyobb zsirtartalom jellemzi, aminek kdvetkeztében a fehérje-
tartalom a szabvanyban el6irt minimalis fehérjetartalmat esetleg mar el
sem éri.

Vorosaruk

(Sz. P.)
Levesporok

A Budapesti Sutéporgyar altal forgalombahozott levesporok szavatos-
sagi ideje 3 hd. Vizsgalataink szerint a mintdk -— amelyeknek tarolasa
kielégité volt — ezen id6 alatt nem szenvedtek hatranyos elvaltozast. Ennek
alapjan egy-két havi készletet a kereskedelmi szervek nyugodtan vasarol-
hatnak. " (Sz. P)

Halkonzervek

A forgalombakeriil6 hazai olajos halkonzerveket a Duna Konzervgyar
alhtja el6. Szikségesnek tartjuk tdjékoztatast adni arrdl, hogy ezen készit-
mény kétféle gyartastechnolégidval készilt, melyeknek megjelélése, el-
nevezése is kilonb6z6. A mindségvizsgald intézetek véleménye szerint az
Gjabban alkalmazott ,spanyol” eljarassal készitett konzervek kils6 meg-
jelenése elénydsebbnek mondhaté, de iz és szag tekintetében inkdbb a régi
,,szardinia médra” készitett konzervek keriilnek el&térbe. (Sz. P)

Etkezési zsir

A jelenleg forgalombakerild zsirok min&sége lényegesen jobbnak
mondhatd, mint az elmalt évek folyaman. Kiiléndsen kielégité tapasztalataik



vannak a min6ségvizsgalé intézeteknek a Budapesti Sertésvagohid altal

forgalomba hozott csomagolt sertészsirrél, melynek min6sége kielégiti

a mar évek oOta felfiiggesztett sertészsir szabvany kdvetelményeit is.
(Sz. P

EDESIPAR
Csokoladéaruk

Sokaig vita targyat képezte, hogy milyen készitmények tekintheték'
csokoladé aruknak. E tekintetben most megegyezés tortént. Csokoladés
darabdruknak csak azokat az édesipari készitményeket lehet nevezni,
amelyek csokoladéban teljesen martva vannak. Nem tekintjik csokoladés
druknak azokat a készitményeket, melyeknek csak als6 és fels6 lapja van
csokoladdéval &thltzva pl. nugatos szeletek. A csokolddé mennyiségének
mértékére is el@irdsok késziltek. igy a géppel martott csokolddés darab-
aruk csokolddéhdnyada 22— 28 szazalék, a kézzel martott terméké 20— 34
szazalék kozott ingadozhat. Az Gun. csokoladéhivelyes készitmények, melyek-
nek jellemzéje, hogy el6ére elkészitett csokoladéhiivelybe -teszik a tolteléket
(krémes, fondantos, gyimadlcsos sth.) a talpat csokoladéval lekenik, csokola-
déhanyada meghaladja a 40 szazalékot is. (R. L.

Keser(i csokoladé

A forgalomban lev6 étcsokoladék (Velvet, Min@ségi csokoladé stb.)

50 szazalék cukorral készilnek. 50 szazalék, vagy ezt meghaladé cukor-

mennyiség mar kifejezetten édes izt kélcson6z a csokolddénak. A fogyasztok

részérél kevéshbé édes iz(i, un. keser(i csokoladé irant is jelentkezett igény.

Ezt igyekszik az édesipar most kielégiteni, amikor Norma elnevezéssel
40 szazalék cukortartalommal késziilt étcsokoladét hoz forgalomba.

(R. L)

Tejcsokuladé

A tejcsokoladék 14— 18 szazalék tejszarazanyagtartalommal készil-
nek. A tejszarazanyag jelentds része tejzsir. Nyari melegben a tejzsir
kdénnyen avasodik. Ezért felhivjuk az édesarukkal foglalkozék figyelmét,
hogy a meleg bealltdval csak annyi tejcsokoladét rendeljenek, amennyit
el6relathatéan egy hénapon belil forgalomba tudnak hozni. Kirakatbhan,
napfény hatdsdnak tejcsokoladét ne tegyenek Kki. Ellenkezd esetben a
hosszabb ideig tarolt tejcsokoladék kénnyen kellemetlen izvaltozast szenved-
hetnek. (R. L)

Vitamin tartalm( édesipari készitmények

A kozkedvelt C vitaminos drazsén kivil 0j vitamintartalmu édesipari
készitmények is forgalomba keriilnek. Uttoré cukorka néven izzel toltott
és szemenként zsirhatlan papirba csomagolt keménycukorka keriilt forga-
lomba, mely egy hénapi tarolds utan is 270—300 mg/100 g ascorbinsavat
tartalmazott, s mint ilyen mesterséges C vitamin-forrasként el6nydsen
hasznalhato.

Rovidesen Uj csokoladés drazsé kerul forgalomba, amely A, B, C,
és D vitamint tartalmaz. (R. L)



Diabetikus cukraszkészitmények

A VII. kér. Vendéglatipari Véallalat diabetikus édesipari készitményeket
hoz forgalomba. A szénhidratmentes, illetve szénhidrat szegény édességeket
cukorbetegek nyugodtan fogyaszthatjak. A cukrot sorbittal és szaharinnal
potoljak. Kisérletek folynak gyimdlcscukorszorppel valé édesitéssel is,
a gyumdlcscukor fogyasztasa ugyanis nem vezet a szervezetbe cukorfel-
halmozédashoz, s igy a cukorbetegek is élvezhetik. (R. L.

3larcipankészitményék

Marcipannak a magbélhéjjatél megfosztott mandulabél — cukorhenger-
léssel képlékeny anyagga dolgozott elegyét nevezzilk. A multban tdbbszér
el6fordult, hogy a mandulabelet részben vagy egészben barackmagbéllel,
foldimogyorémagbéllel stb. helyettesitették. Jov6ben marcipan néven csak
olyan készitmények kerlilnek forgalomba, melyek kizarélag mandula-
béllel késziltek. A barackmagbélb6l készitett terméket persipan, a diobal
didmarcipan, a arachiszbél fdéldimogyorémarcipan elnevezéssel szabad
csak arusitani. 0 (R. L),

Kavépaszta

Kulféldon kozkedvelt krémizesit6anyagokat ezideig hazdnkban nem
hoztak forgalomba. Ezt a hidnytkivanja az édesipar most pétolni, amikor
k&vépaszta néven 70 szazalék finomra 6rolt porkoltkavét tartalmazé
készitményt (30 szdzalék kakadvaj, illetve keményzsirtartalom) hoz for-
galomba. Ezzel az izesitéanyaggal tejszinhabot, piskétatésztat, vajas és
tojasos krémeket lehet megfeleléen zamatositani. (R. L)

Piskota

A gyermek, illetve babapiskdta zsirtartalmat a vonatkozé szabvany
8,56 széazalékban allapitja meg. A forgalomban levé pisk6tak zsirtartalma
azonban tobbnyire 8 szazalék koriul mozog, pedig a kisebb zsirtartalma
piskétdk nem gyengébb mindségliek, csak konnyebbek, lazabb alloméanyutak.

Ezért modosité javaslatot nyljtottak be a szabvanyos érték megvaltoz-
tatasara. (R. L)

Bisquit tortalap

A piskdta tésztabol készilt tortalapok, a fogyaszték korében nagy
népszerliségre tettek szert. Megkonnyitették a hdaziasszonyok sitemény-
készitési gondjat. Tobbszor elé6fordul azonban, hogy pl. az 5 lapot tartal-
maz6 csomagba térott vagy hidnyos tésztalapok keriltek. A készitmény
minden mechanikai behatdssal szemben nagyon érzékeny. Ezért elkeril-
hetetlen, hogy a kiskereskedelemben a csomagok térott lapokat tartal-
mazzanak. Joga van azonban a fogyaszténak és a boltosnak visszautasitani
az olyan tortalapcsomagot, melyben ketté6nél tobb lap torott, vagy a letort
részek hiadnyoznak. Megkonnyithetjik a piskétalapok felhasznalasat, ha
hasznélat elétt egy két napig pards konyhaban tartjuk. A lapok ilyenkor
megpuhulnak, kénnyebben kezelhet6k sa kész torta sem kelti szaraz, el-
Oregedett slitemény benyomasat. (R. L)

Csokoladés drazsék

Az elmalt évben nagy népszeriiségre tettek szert a zselés,'mazsolas,
porkéltmogyorcs és fondantos csokoladédrazsék. A gyartds folyaman a



korpuszokat el6bb cukrozott kakadporral, majd csokoladéval vonjak be
és fényezik. Tobbszor el6fordult, hogy cukrozott kakadpor helyett csak
cukorral végezték az elsé bevonast (felvezetés). Az ilyen készitmény kevéshé
értékes és mind@ségileg kifogasolhaté. A tdalsagosan vastag 20 szazalékot
meghalad6é cukrozott kakadpor réteg is kifogasolandé. (R. L.

CUKORIPAR

A cukorszabvany a kristalycukor szilard allapotban mért szinét szin-
etalonokkal valo ésszehasonlitds Utjan allapitja meg. Az etalonok évenként
késziilnek s azokat a mindségellen6rz6 intézeteknek is megkuldik. 4-es
szinnél sotétebb kristdlycukort nem szabad forgalombahozni. Az elmualt
negyedév alatt elvétve ilyen cukrokkal is taldlkoztunk a kereskedelemben.

L mw (ih L.
KEMENYITOIPAR

A keményitéipar ,Dextr6z” néven korong alaku, 14 korongonkint
hengeresen csoportosan csomagolt (j sz6l6cukor készitményt hoz forgalomba.
A készitmény jo iz{i, hossz( ideig minéségromlas nélkil eltarthat6. Sziv-
betegek burgonyacukor helyett fogyaszthatjak. (R. L)

SZESZIPAR
Kevert italok

A vendéglatiparban kimérésre kertl6 an. ,kommersz” kervert italok
altaldban kommersz rum, vagy palinka és kommersz «likérok elegyitésével
az lzemegységekben, esetleg vallalati kozponti raktarakban készilnek.
Az elGirt keverési arany 50—50%. A kevertek nem fokolhatok, ezért gyako-
ribb a vizezésik, mint mas szeszesitaloké. Ujabban az a helytelen gyakorlat
terjedt el, hogy a kevertbe 50%-nal tobb likért tesznek. Az eladasi ar
viszontaz 50 % kommersz rum,vagy palinka és 50% kommersz lik6r keverékéé
(1V. osztalyl tizemekben 72 forint/liter). Tekintettel arra, hogy a kommersz
lik6r olcsébb, mint a kommersz rum, vagy palinka, az eldirt keverési
aranytol val6 eltérés a likér javara burkolt ardréagitast jelent. A vissza-
élésnek erre a fajtdjara felhivjuk a vendéglatdipari ellen6rok figyelmét.
A min6ségellendrzéssel foglalkoz6 szervek is fokozottabb mértékben fogjak
a kevert italokat ellenérizni.

Helyes volna, ha a likérgyarak ratérnének a legkedveltebb kevert
italok (pl. rum és csaszarkdrte, vagy meggylikér keveréke) gyéartésara,
igy az osszetétel allando és az ellen6rzés kdnnyebben végrehajthaté volna.

Az Un. ,min6ségi” keverteknek a vendéglatdipari lzemegységekben
valé el6re elkészitése megengedhetetlen. A tapasztalatok szerint a mingségi
kevertek készitésénél sokszor 3—4 féle (el6fordul azonban, hogy kb. 15 féle)
kulénleges likért is felhasznalnak. Ismeretes, hogy a kilonleges lik6rok
szesz- és cukortartalma mas és mas. A kiilénb6z6 likérpomponensek identifi-
kalasa, illetleg fajtankénti keverési aranyuknak megallapitdsa gyakran
lehetetlen és legfeljebb csak arra lehet véalaszt adni, hogy pl. a vizsgéalatnal
talalt szesz és cukortartalom a jelzett vagy megéallapitott komponensek
barmilyen ardnyl keverékénél lehetséges-e vagy sem. Ezzel szemben a
kommersz lik6rok szesz és cukortartalma azonos. (25% szesz- és 40% cukor-
tartalom). Az ezekkel készitett keverteknél a keverési ardny vagy az eset-
leges higitds mértéke konnyen megéallapithato.



»Kisusti” palinkak

A kereskedelmi forgalomban ,kisusti” palinka elnevezéssel ismeretesek
az MSz 9596 ,Eredeti gyumolcspalinka” szabvany hatalya ald tartozoé
aruk. llyenek a barack, szilva, cseresznye, meggy, alma és kdrte péalinkak,
tovabba e parlatok keverékei, a ,vegyes” palinkdk. A tavalyi kedvez6
gylimdolcstermés folytan jelent6s mennyiségek éalltak rendelkezésre, melyek
féként a Gyumdlcsszeszipari Vallatok és a SZOVOSZ-hoz tartoz6 f6zdék
Gtjan keriltek forgalomba. A fenti szabvany négyféle minéséget engedélyez
(1., 1., 111, és 1V.). Sajnalattal kell megéallapitani, hogy a IV. min&ség
szinte barmilyen silany art forgalombahozatalat engedélyezi. Sulyosbitja
a helyzetet az, hogy ugyanezen szabvany 2 tdbldzatanak kiegészitése a
cianhidrogéntartalmat 40 mg/l-ben maximalja. Ismeretes, hogy egyes
palinkaknal (kulondsen a baracknal)' joval nagyobb cianhidrogéntartalma
parlatok fordulnak el6 (200, s6t 400 mg/l is). Ezen &ruk cidnhidrogén-
tartalmat hazasitads Gtjan csokkentik. A hazasitdsra azonban a gyakorlat-
ban nem kis cidnhidrogéntartalml barackpélinkat hasznéalnak (pl. barack -
palinka esetén), hanem egyéb idegen péarlatot, f6ként a jellegnélkili alma-
palinkat. Ez azonban tulajdonképpen a fogyasztd megtévesztése, mert az
értékesebb barackpalinka helyett egy silanyabb érték( aknapdlinkaval
kevert &rut, tehat tulajdonképpen ,vegyes” palinkat vasarol, a ,barack-
palinka” &radban. A Magyar Szabvanyligyi Hivatal szakértébizottsaganak
kell a kérdés megoldasi lehet6ségeittanulméanyozni és az ,,eredeti gyimolcs-
palinkak”, vagy ,kiststi palinkdk” forgalomba hozatala teriiletén kielégit6é
megoldast taldlni. (K. J)

DOHANYIPAR

Gyakori panasz, hogy killondsen nedves id&jarasi viszonyok kozott
egyes dohanygyartmanyok penészesen keriilnek forgalomba. A penészesedés
okardl és a penészesedési veszély csokkentésének modjardl kivanunk tajékoz-
tatast nyudjtani.

A dohéany igen jo taptalaj a kilonb6z6 penészfajtak szamara. A pené-
szesedés hordozo6i a penészspordk, amelyek megfelel§ korilmények kozé
kertlve (mégfelel6 nedvesség és hdmeérséklet) kicsirdznak és penésztelepeket
alkotnak. A penészesedés lathaté megjelenésével parhuzamosan a dohanyon
kellemetlen szagelvaltozas észlelhet6 (dohos), amely a dohanyt élvezetre
alkalmatlannd teszi.

A penészesedés nemcsak a kiképz6 (szaritds, fermentalas) és gyartoipar-
ban tdmadhatja meg a dohanyt. A rossz raktadrozasi viszonyok kozt tarolt
kész dohanygyartméanyok ugyancsak kénnyen megpenészesedhetnek. Kulo-
nésen veszélyes ebb6l a szempontbdl a nedves tavaszi id6jaras, amikor a
zc’jmérséklet és a levegb relativ nedvessége kedvezd a penészgombak fejl6-

ésére.

Béar a rossz raktarozasi viszonyokon maré6l-holnapra véltoztatni nem
lehet, a raktarozasi szabalyok fokozott betartasaval, az elfekvd raktarkész-
letek gyakori szell6ztetésével a penészesedési veszély csOkkenthetd. Cél-
szer(i tovabb4a a dohanyaruk raktarozéasara szolgalé helyiségeket legaldbb
évente egyszer kimeszelni. (B. F.)

ELVEZETI CIKKEK

Az utébbi években hazankban szinte kizardlag csak kinai; ,Keemun”
és ,Fucsau” tipustu-kozépminéségu fekete tea kerilt kézforgalomba. —
Ebb6l csomagoltdk az an. ,,H&ztartdsi” majd a ,Pan-Yong” elnevezés(,

\%



tovabbad a ,Kinai” és az ,lllatos keveiék” tedt. Az utébbiba kevés
,Jasmina” elnevezés(-illatositott zdld kinai teat is kevertek, ami a Jazmin
és akacviragra emlékeztetd illatd. A minéség ez év masodik negyedétdl
némileg javult. Ugyanis a csere aruforgalom kapcsan Vietnam-bdl olyan
fekete tea elémintak érkeztek, amelyek ellentétben a korabbi sargaszold
mintdkkal, méar a hazai lzlésnek megfelelnek. E mintdkat az aldbbiak
szerint értékeltik.

0,5 mm . -
sicé)rrr; Tipus jel (min6ség) szitdn Aatesd A forrazatok
tormelék % szinsora aroma-sora
1 O.P. (Orange Pekoe) 0,0 V. 1.
2 B. O. P. (Broken OP) 8,0 n. n.
3 P. (Pekoe).niinen. 1,2 VII. V1.
4 B. P. (Broken Pekoe).... 0,0 VI. V.
5 P. S. (Pekoe Souch) ... 1,0 VIII. VI1II.
6 B. P. S. (Brok. P. S.)......... 12,0 V. VII.
7 F. (Fannings) .. 28,0 1. 1.
8 S. (Souchong) ... . 0,5 1X. IX.
9 D. (Dust) e 05,0 1 V.

A tipus jelek utan (zarjelben) a vilagkereskedelemben hasznélatos angol
minéségi jelz6ket tliintettik fel. A szinsorban a |. barnas-voroses (legsoté-
tebb) —, a IX. egészen vildgos sargas szind ital. Az aroma sorban vezetd
B. O. P. apr6 csucsleveleké s levélbimbdk finom sodrata; a 1X. Souchong
a legoregebb, alsé levelek durva és laza-sodrata.

Az aromat a porcelan sz(rén fennmaradd, még meleg tea illatanak
kozelrél térténd felszippantasaival vizsgaljuk. Az izlelésnél (minden adalék
nélkil!) az utéizre is figyelemmel vagyunk. A felsorolt tea el6mintak aromai:

mind a Kinai —, mind az Indiai fekete tea tipusok aromaitdl némileg
eltér6ek s a graziai (Kaukéazusi) fekete tea tipusokhoz é&llnak legkdzelebb.
Szinlk eléri az Indiai O. P. tipusok s6tét arnyalatait. (Ss. L)

ke I* & g szaraz teanak 200 ml. forr¢ vizzel torténd forrazasaval és 5 perc eltelte utani szlrésével
észliltek.





