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EDESIPAR
Persipan készitmények

Az édesipari készitmények mindéségével foglalkoz6 elsé atfog6 elGiras,
az ,Edesipari egyezmény”,a harmincas évek végén jelent meg. Az ,Egyez-
mény” meghatdrozta az egyes édesipari cikkek jellemz@it s szdmos tilto
rendelkezést irt el6. Ezek kozé tartozik az is, hogy marcipadnnak csak
mandulabdl és cukorbdl hengerléssel egynem sitett terméket szabad nevezni.
A héaborl alatt és utdn egyre nagyobb mennyiségben kerilt feldolgozasra
a kesertelenitett barackmag. A barackmagbélb6l és cukorbdl késziilt marci-
panszer( termak kézismert idegen neve a persipan. Az ,Egyezmény” is
ezt az elnevezést fogadta el. Ennek ellenére tobb éven &t még az olyan
hengerelt tésztdkbol készilt terméket is marcipannal vagy marcipanos
jelzével illettek, amelyekben nemcsak a mandula egy része, de teljes egésze
barackmaggal volt helyettesitve. Az Uj gyartmanyok biralataval meghizott
bizottsadg elfogadta azt az elvet, hogy jov6ben édesipari készitményekben
a mandulamagbél és barackmagbél egyittes felhasznéalasdhoz nem jarul
hozza. Marcipan elnevezéssel csak olyan készitményt fogad el, mely legalabb
30% mandulamagbéllel készilt. (Martott készitményeknél ez az érték
csak a korpuszra vonatkozik. (Fentiek alapjan a Budapesti Csokoladégyar
,Ezust desszert” néven forgalombabozott csokoladés darabaruja mar
barackmagot tartalmaz, s jov6ben a kozkedvelt ,Arany desszert” mar
kizarélag mandulaval fog készilni. Nem fordulhat elé tehat az a gyakorlat,
hogy mandula beszerzési nehézségek esetén azt egyszerlien barackmaghél-
lel helyettesitsék. A narancshéj reszelékkel zamatositott ,Leila” is barack-
maggal készil. A Szerencsi Csokoladégyar persipdnos tablas arut és per-
sipdnos nugéatot is hoz forgalomba.

(R. L.

Csokoladészer(i tablas aruk

lanzsirt importalt, melyb6l kakad és cukor hozzaadasaval csokoladészeri
tdblas &arut készit. Ezek a készitmények, ellentétben a régebbi hasonlé
készitményekkel, pl. Borneo tabla, kedvenc tabla, Csoko-ka szelet, stb.
olajos magféléket nem tartalmaznak. Az emlitett importzsirok jé tulajdon-
sdgai miatt ezek a készitmények kiils6leg megtévesztésig hasonlitanak a
valodi csokoladéhoz. A gyakorlott szakembernek csak az tlinik fel, hogy
a kroklanzsirral készult tablasaru szine nem fényl6, hanem tompa, pattanva
torik, de torési feliilete nem kagylds. izben mar lényegesebb a kulonbség.
Csokoladés zamatuk lényegesen gyengébb s a kroklanzsir magasabb olvadas-



pontja enyhe faggyds mellékizben jelentkezik. Az emlitett csokoladétol
eltéré tulajdonsagaik ellenére ezek a készitmények nagy élvezeti értékliek
s lényegesen olcsobb aruk miatt is rovidesen kézkedveltté fognak valni.

(R. L)
Toltétt cukorkak

Az édesipar fokozatosan noveli a szemenként csomagolt cukorkak
mennyiségét. Ezt a torekvést higiénés és mindségi szempontb6l is 6rvende-
tesnek tartjuk. Atvételnél arra lgyeljink, hogy csak olyan arut vegyink
at, mely teljesen szagtalan. Egyre ritkabban, de még most is eléfordul,
hogy nyomdafestékszagl, petréleumos papirba csomagoljdk a cukorkakat,
s ennek kellemetlen szagéat és izét a cukorka kils6 rétege atveszi, élvezeti
értéke csokken. Masik el6fordulé hiba, hogy hibas gépbeallitds kdvetkezté-
ben a cukorkaszemek lazdn vannak csomagolva s szallitas alatt fellépd
raizkddas kovetkeztében a cukorkaszemek a papirosbhdl kihullanak.

(R. L)
MUanyagdobozba csomagolt édesaruk eltarthatsagi ideje

Az édesiparban hasznalatos polistirol és polietilén mianyagdobozok
a csokoladés desszerteket kell6en védik a légnedvesség s idegen szagok ellen.
Szaréellendrzéseink és tarolasi kisérleteink alatt befiilledést nem tapasz-
taltunk. Maéarfatlan fondant vagy zselét azonban ilyen dobozokba ne cso-
magoljunk, mert azok révid id6 alatt elfoly6sodnak. A fondant cukorkékat
a j6 kandiszréteg némileg védi az elfolydsodastol.
(R.L.)

Mdanyagpélcikdk hasznalata cukorkaarunal

A multban és jelenleg is tobb cukokaéru agy készil, hogy annak egyik
végébdl rovidebb-hosszabb hurkapalcika all ki (pl. nyaldka, kakas, paprika,
stb.). Toébbszdor okozott szerencsétlenséget a szalkas, éles végl fapalcikak
hasznalata. Ezért 6rommel kell tdvozoInlink azt az jitadst, hogy megfeleléen
legdmbdlyitett, kelléen rugalmas, de nem merev mianyagpalcikakat
fognak hasznéalni fentebb emlitett célra. Ezek a manyagpélcikak tilnyomaé-
részt PVC-b6l készilnek, s csak az egészségre artalmatlan szinezékanyagot
és lagyitéanyagot tartalmazzak.

(R. L.

Edesipari minéségi el6irasok

Azokra az édesipari készitményekre, melyekre érvényes szabvanyok
még nem késziltek, altaldnos mindségi eldirdsokat, un. specifikacidkat alli-
tanak 0Ossze. Az el6készit6 munké&ban a kereskedelem és az ipar illetékes
szakemberei vesznek részt. Ezek az el6irdsok a szabvanyositott termékekre
is kitérnek, abban az esetben, ha min6ségi szemponthol egyes készitmények-
nél a szabvanyban meghatarozott jellemzékén kivil méas jellemz6k el6irdsa
is sziikséges. Természetesen ezeknek értékei a szabvanyos értékekkel
nem lehetnek ellentétesek. Az édesdrukkal foglalkozok figyelmét felhivjuk,
hogy amennyiben fogyasztoi, ipari vagy kereskedelmi érdekbdl egyes készit-
ményeknél kilonleges el6irdsok kikotése latszik sziikségesnek, javaslatai-
kat legkés6bb 1958. szeptember 1-ig a MITE édesipari szakosztalyanak
kiuldjék meg. (Edesipari lgazgatésadg V., Akadémia u 1—3.) A javaslatok
kitérhetnek csomagoldsi, megjelolési eldirdsokra, valasztékra, Osszetételre,
izesitésre, szinezésre stb.

(R. L)
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Fagylaltostydk

Az elmlt id6szakban tobb panasz érkezett, hogy egyes fagylalttolcsér
szallitmanyok tésztadjanak falvastagsadga egyenetlen, siletlen s6t lyukas.
Ellenérzéseink alatt meggy6z8dtiink, hogy fékép az |. negyedévben gyér-
tottak olyan fagylalttélcséreket, melyek 10%-néal tobb Iyukas, fagylalt
adagolasdra mar alkalmatlan ostyatdlcsért tartalmaznak. Az atvev6k az
ilyen széllitmanyt utasitsdk vissza. A lyukas tdlcsérbe (kosarba) adagolt
fagylalt fogyasztas kdzben olvadva kénnyen racsurog a vasarlé ruhajara
s bosszlisag mellett kart is okoz.

(R. L))

Fagylalt

Toébb vendéglatéipari tzem borsodé néven borral készilt fagylaltot
hoz forgalomba. A borral késziilt fagylaltoknak a tejfagylalt kdvetelményeit
kell kielégitenitk.

(R. L.)

Kakaopor selejt

Ahol nagytomegi kakadpor keriil csomagolésra, szinte elkerilhetetlen,
hogy a szoérodas révén selejtes aru ne keletkezzék. Az ilyen sdpredéket
— takarmany aron — rendszerint allatetetésre értékesitik. Mivel azonban
fenndll az a veszély, hogy az ilyen aru — szitalas s esetleg keverés utjan
— forgalomba keril: sziikségesnek latszik a selejt &ru dena.turdldsa. Erre
megfelel a marhasé szinezésére hasznalatos timfold vagy esetleg mar szine-
zett, puderfinomra &rolt marhasé is, 5—10%-os hozzékeveréshen. Az
allatetetésnél e sémennyiség a takarmanyok adagoldsanal beszamithaté.

(8. L)

TEJIPAR

TEJ

A kannatej min6sége az el6z6 évekhez viszonyitva hatdrozottan javult.
A vizsgalt mintdk tobbsége megfelelt a szabvanyban el8irt mindségi kove-
telményeknek. Az V. h6 2-a 6ta 2,5%-ra felemelt zsirtartalom kedvez6en
hatott a min&ségre. Tompitott tejet (sz6das iz( és szagu) a bekilddott mintak
kézil nem észleltink. A mintdk kb. 50%-é4nal azonban tovébbra is Kis-
mértékd pelyhes alloméanyt és tdbb esetben — kiilondsen majus és junius
hénapokban — tisztatalan szagot és izt tapasztaltunk. Az utébbi hibat a
tej fokozottabb szell6ztetésével csokkenteni lehetne.

(Sz. M)

Vaj

A teavaj min6sége az el6z6 évekhez hasonlbéan elég gyenge volt. A
téli hénapokban a bekilddtt mintdk mintegy 50%-4t nem taladlta meg-
felelének az érzékszervi biralé bizottsdg. A késébbi hénapokban a mingség
javult. A szokasos téli hibdk kozul megemlitjuk a kemény, nehezen ken-
het6 morzsal6dé Aallomanyt, olajos-faggyus, karcos, ketonos, tisztatalan
izt és szagot. A magas viztartalom miatt a vajak vizereszték és hézagos
kidolgozastak voltak. Az V. h6 2-a 6ta 80%-ra felemelt zsirtartalom itt
is kedvez6en hatott a mingségre.

\(Sz. M)

Sajt
A félkemény- és kemény sajtok a szabvany el@irasa ellenére minden

megjelolés nélkiul (gyarté lzem neve és telephelye, szavatossdg hatar-
ideje stb.) kerulnek forgalomba. igy egyrészt a vev6kozonség nem tudja,



hogy milyen sajtot vasarol, sovanyat-e vagy zsirosat, méasrészrél az ellen-
Orzés is lehetetlen, mert tébbhetes sajtot is arusithatnak, ami mind az ipar,
mind a kereskedelem j6 hirnevére karos lehet.

. (Sz. M)
FUSZEREK

Flszerpaprika

A brisszelivilagkiéallitason arusitasra kerilt ,,Kilonleges fliszerpaprika’’
belféldi forgalomban is kaphatdé, r/4 kg-os szegletes, litografalt diszes fém-
dobozokban, tovabbéa vords — paprika hively alaki — atlatszé mianyag-
ban is 7 dkg-os csomagolasban. Az el6bbit a kalocsai, utébbit a szegedi
Paprikaipari Véallalat hozza forgalomba, versengve a min6ségben. Mindkett6
tizespiros szin(i, alig érezhet6en csip6s, igen kellemes aroméju. i

Ezeken kivil 10 dkg-os kerek, diszes badogdobozban kalocsai ,,Edes
nemes” fliszerpaprika is keril belféldi forgalomba s ezzel a jobb min6sé-
gek valasztéka lényegesen javult. Ugyanis az elmult félévben a kiskereske-
delemben nagyobbrészt csak régebbi 6rlési ,Félédes” és ,Ro6zsa” paprika
volt kaphat6. Sajnos ezekb6l olyan nagy készletek maradtak eladatlanok,
hogy csak atdolgozva — frissebb &rleménnyel feljavitva — és Gjracsoma-
golva keriilhet Gjbél forgalomba. Nyilvanvalé, hogy a jelenlegi sz(ikos
papirellatas idején — ha a tobbi koltséget nem is szadmitjuk — ez komoly
népgazdasagi kart jelent.

. (s. L)
SORIPAR

Kellemetlen, katranyiz{ hordds sérminta kerilt vizsgalatra. Az egyéb-
ként szabalyos Osszetétell sér kellemetlen ize a hordé szurok bevonatatél
szarmazik. A hordé fejtételepek nagyobb gonddal jarjanak el, frissen
szurkozott hordékba ne fejtsenek sort.

A 18°-0s vilagos exportsor 0,35-0s és 0,65 1-espalackokban keril belfoldi
forgalomba. Exportra azonban 0,33-as palackokba is fejtenek sort. Az
exportszallitménybol esetleg visszamarado tételt pedig belfoldén hozhatjak
forgalomba. A 0,33-as palackra azonban nincs &r megéllapitva, sigy a 0,35-0s
ardban jut a fogyasztohoz. Arat kell teh&t megéallapitani a 0,33-as palac-
kokra is. (K J)

SZESZIPAR
Szeszes italok

Az MSZ szabvanyok kimondjak a palinka és likérféleségek alkohol-
tartalméat. Pl. kommersz rum 40 tf.%, barackpalinka 50 tf.%-0s. Ezeknek az
italoknak az ara is alkoholtartalmuk szerint van megallapitva. Mégis
egyre gyakrabban fordul el6 kiléndsen vidéki viszonylatban, hogy az
elarusitd helyeken a szeszesitalokat csokkentett alkoholtartalom jelzésével
hozzak forgalomba. PIl.: ,kommersz rum 38,5%-0s”, ,kisusti vegyespalinka
48,0%-0s”. Viszont az arut a 40%-os rum, (letve 50%-0s vegyespalinka
adrdban Aarusitjdk. Figyelmeztetjuk a belkereskedelmi vallalatokat, hogy
a szeszesitalokat csak szabvany szerinti elnevezéssel hozzédk forgalomba,
mert megtéveszt6 elnevezésl arukat a fogyasztéi ar figyelembevételével
birdljak el a mindségvizsgald intézetek.

Ecet

Az elmult években az ecetgyarak egyik sulyponti problémaja volt
az ecet szlrése, vagyis az ecetben levd él6 és elpusztult ecetangolnaktol
valé mentesitése. Savallé sz(ir6 berendezésekkel sajnos egyetlen Gizem sem

(K. J.)
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rendelkezik, sigy ,hazilag” készitették el a szlir6berendezést. Kezdetben
mosott homokot hasznaltak erre a célra, majd gyapotsz(ir6vel kisérletez-
tek. Az ételecetek ,ecetangolna tartalmat” sikerilt is minimalis mértékre
csOkkenteni. Az utébbi hénapok folyaman azonban egyre gyakrabban
keriilnek vizsgalatra olyan ecetmintdk, melyeknek ecetangolna tartalma
3—4000 db/l. Figyelmeztetjik az tzemeket, hogy a szlirés technolégiai
folyamatara nagyobb figyelmet forditsanak, kiléndsen a homok vagy
gyapotsziir6 gyakori ellenGrzésére.

A palackozott ecet forgalomba hozatalanal a palackok moséasara kell
nagyobb gondot forditani. Vizsgalatra kerilt egy kék katranyfestékkel
szennyezett palackozott ecet. Valdszinlileg gondatlanul mostak a forgalom-
b6l visszakeril6 palackot, mely el6z6leg tintdt, vagy ,kékit6t” tartal-
mazott.

(K. J.)

Uditsitalok

A fogyasztokozonség érdekeinek szem el6tt tartdsaval a kozelmultban
kormanyrendelet jelent meg a természetes gyumdlcslevek, szorpok stb.
forgalomba hozatalanak el6segitésére, és ezzel kapcsolatban az alkohol-
ellenes harc tdmogatasara.

A gyartd izemek térekvése arra iranyul, hogy a jov6ében az Gn. alkohol-
mentes Uditéitalok egyre nagyobb mennyiségben és javulé minéségben
keruljenek a fogyasztopiacra. A Magyar Szabvanyigyi Hivatal is felul-
vizsgalat alapjan Ujra szabéalyozza az MSZ 20609 Szénsavas Uditéital szorp-
b6l palackozva szabvanyt s az Gj javaslat mar igyekszik kikiiszébolni
azt a nagy kuldénbséget, melyet a palackozott uditital és a helyszinen el6-
allitott (vendéglatdipar) készitmények kozdtt elvezeti és tapértéktartalom
tekintetében fennallt. A palackozott 4rut ugyanis ez id6 szerint a szdrp-
anyag 1:5 aranyu higitasaval, mig a ,lédig” udit6italt 1: 10 higitassal
készitik. Az utébbi aru sem érzékszervileg, sem kémiai 0Osszetétel, sem
pedig bioldgiai, tapértéktartalom szempontjabdl nem felel meg a korszer(
élelmiszeripari termékek kdvetelményeinek. A késziild javaslat csak egyféle
Osszetétell udité ital gyartdsat engedélyezi 1:5 higitadsi aranyban. Ugyan-
csak szigortan eltiltja minden konzervéal6szer felhasznalasat a szorbinsav
kivételével. Nem engedélyezi az alkohollal konzervalt gyimdlcslevek gyar-
tdsi alapanyagként valoé felhasznalasat sem, s ezért szigorGan el6irja az
udité ital 0,5 tf.%-os alkoholtartalom hatarat, tij intézkedéseket hoz a
javaslat a kiszerelésre, eltarthatésagra, forgalomba hozatalra sth. is.

A palackozott idité ital legnagyobb részét a Févarosi Asvany és Szik-
viziizem telepei gyartjak. Ezek az ilzemek a fogyasztashél visszakerild
palackokat mossak és Gjra téltik. A készaru ellen6rzésére nagyobb gondot
forditsanak, hogy idegen szennyezések (pl. a mos6gép keféjébdl) ne keril-
jenek az aruba. Ugyancsak gondosabban kell megvizsgalni a palackok
szajan lev6 esetleges séruléseket (csorbult palackok), nehogy pl. korona-
dugo6s lezards esetén szénsavveszteség alljon el6.

(K. J.)

DOHANYIPAR

A fogyasztok korében gyakran taldlkozunk azzal a panasszal, hogy a
szivarkdk végeib6l a dohany kihullik, hogy a szivarkdk sok esetben nem
megfelel6 kitoltéslek.

\%



Kilondsen sitlyosnak tekinthet6 a 2 mm-nél nagyobb kihullas, amely
a szivarka rendeltetésszer(i hasznélatat akadalyozza, vagy széls6 eset-
ben Kkizéarja.

A kitdltéssel kapcsolatos leggyakoribb hibadk : a laza, a kemény és az
egyenl6tlen kitoltés. A nagyon laza, vagy nagyon kemény kitoltés szélsd
esetben ugyancsak kizarja a szivarka rendeltetésszerli hasznalatat.

A tbltési és kihullasi hibak szoros 0sszefiiggésben vannak egymassal.
Nagyfokd a kihullds a szivarkadk laza toltése esetén. A kemény Kkitoltés
esetében ugyan csdkken a kihullasi veszély, viszont a szivarka nehezen
szivhato, normalis szivas mellett kevés féfistot ad, és az elegendd foéfist
eléréséhez gyakori er6teljes szivasra van szikség. A toltési hibak kozil
tapasztalatunk szerint a kemény toltés (témottség) fordul el a legnagyobb
Szazalékban. A gyarak a nagyfok( kihullds elkeriilése végett sok esetben
a kelleténél témottebben gyartjak a szivarkakat. Ez amellett, hogy a fo-
gyasztékra nézve hatranyos, egyduttal tobb anyag felhasznéléasat is jelenti.

A kihullasi és toltési hibdk f6leg a dohanyvagatra vezetheték vissza.
Az apro, rovid vagat megfelel6 nedvességallapot mellett is fokozza a kihul-
lasi veszélyt. Tulsagosan rovid vagat esetén a szalak nem tudnak kereszt-
ben kasul elhelyezkedni, nem tartjak egymast. Viszont morzsalékos, szaraz
dohanyanyagbdl igen nehéz megfelel6 hosszlsaglu vagatot el6allitani. Nagyon
fontos itt az optimalis vagasi nedvesség betartasa, il. beallitasa. Irodalmi
adatok szerint ez a vagasra kerul6 dohanyfajtatol fuggéen 17% korul
mozog.

A szivarkak jo kitdltésének eléréséhez a véagat hosszisdga mellett
igen fontos szerepe van a vagat szélességének. Minél vékonyabbra van
vagva a dohany, anndal jobb kitdltés( szivarkakat lehet beléle késziteni.
A tapasztalat szerint az egyenletesen kitoltott vékony vagatd szivarka
még kemény kitoltés esetén is elegendd f6fustot ad, normalis szivas esetén.
A vékony vagat a megfelel6 hosszlsagl vagathoz hasonléan ugyancsak
el6segiti a szalak keresztiil-kasul valé elhelyezkedését és jo kitdltésl, ki-
hullasmentes szivarkdkat eredményez. A vagatszélességnek azonban iga-
zodnia kell a vagasra keriil6 dohanylevél struktardjahoz. Finomszdvetd,
rugalmas dohénylevelekbdl (pl. keleti dohany) 0,4 mm-es vagatszélesség
esetén is csak kicsi a tormelékességh6l ad6édd gyartasi veszteség. Kevéshé
rugalmas, vastag levélszovetli, szdraz, morzsalékos anyagok ilyen vékony
véagat készitésére nem alkalmasak.

Gyarto vallalatainknak meg keu taldlniok azt a megfelel6 méretet,
ami még gazdasdgos és jo kitdltést biztosit.

Az ezévben megjelent MSZ 6227 T. szivarkaszabvany-tervezet a
szivarkak vagatszélességét is szabalyozza. E szerint a vagatszélesség a |—
VI. mindségi csoportban 0,4, 0,5 vagy 0,6 mm, a VII—IX. min@ségi cso-
potban 0,6 vagy 0,7 mm, a nikotin-csokkentett gyartmanyoknal legfeljebb
0,8 mm. A megengedett tlrés +0,1 mm.

A kihutasi hibdk a szaritds és forgalombahozatal kézben fokozédnak,
kulénosen akkor, ha az arut nem kezelik kiméletesen. A szivarkéakat tartal-
maz6 kartonladak dobdaldsa, a kartonokra valé rdéallas vagy railés, a cso-
magocskadk kiméletlen kezelése az A&rusitdsnal nagymeértékben fokozzak
a kihullast, kilondsen akkor, ha a szivarkdk a kivéanatosnal szdrazabbak.

A fentiek alapjan nemcsak a gyarté ipar, hanem a kereskedelem is
sokat tehet annak érdekében, hogy a fogyasztok altal olyan sokszor kifo-
gésolt toltési és kihullasi hibadk csékkenjenek.

(B. F.)
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KOZMETIKA
Puder

Az MSZ 20558 szabadlyozza a pGder min6ségét. A puldereket 3
csoportba osztja: A, B és C tipusd, zsiros, norméal és szaraz archérre.
Vizsgalataink sordn olyan paderre akadtunk, melyet egy magancég hozott
forgalomba ,,Kildonleges cetvel6tartalma pader” néven, ,széraz arcbh&rre”.
Eltekintve attdl, hogy a puder szerves anyagot csak nyomokban tartal-
mazott, a paderben mintegy 38% CaCO03-at taldltunk. Kifogasolni akarvéan
bekértik a gyartasi engedélyt, melyben valéban 40% CaCO03 szerepelt,
amit legnagyobb meglepetésiinkre az egyik min6ségvizsgalé intézet ked-
vez6en véleményezett. Tudvalevd, hogy a Ca003szaraz arch6rre nem valé,
a plUderszabvany a szarazbérlek részére egyaltalan nem és még a zsiros-
bériek részére is maximéalisan 20%-nyi mennyiségben engedélyezi. Miutan
a cég engedélye 40% CaCO3-tartalmu paderre vonatkozott, a pudert kifo-
gasolni nem lehetett, mert a kozmetikai cikkek nem tartoznak az 1895
XLVI t. c. hatdlya ald és igy szabalysértési eljarast nem indithattunk a
gyarté ellen. Célszer(i lenne, ha a jovében a tanacsok ipari osztalyai egysé-
gesen egy helyen ellen6riztetnék a maganiparosok készitményeit, mieldtt
a gyartasi engedélyt kiadnak.

(H. L)

Fogkrém

A mualtban nagyon sok, nem frissit6 és Gdit6, inkabb testapold-
krémbe mint fogkrémbe val6, szajban szinte kellemetlen izG fogkrém
kerilt forgalomba. Ezekre nagyon sok panasz volt és ilyen fogkrémeket
az Ulzletekben sajnos még ma is talalunk. A fogkrémek izesitéséhez fel-
hasznélt anyagot jellegmintak rogzitik. A fentiekhez hasonld esetek elkerii-
lése miatt feltétlenll szikségesnek latjuk, hogy ha egy fogkrém meg-
szokott illathhoz val6 kompoziciét a véallalat nem tudja beszerezni —
mert allitélag ez az eset allt fent — miel6tt mas illatra térne at, egy min6-
ségvizsgald intézet véleményét is kikérné.

(H. L)

Szappan

A Budapesti Illatszer és Pipereszappangyar szappanai zsirsavtartal-
maéanak %-os ingadozéasa O6rvendetes mddon csokkent. Ez annak tulajdonit-
haté, hogy az egyes szappandarabok sllyai k6zott alig van eltérés.

Nem mondhaté ez a tobbi szappanizemre, ahol pl. a Toto, 7-virag,
Klub stb. szappanoknal gyakoriak a 90 g-os stlyok és a 77% alatti zsirsav-
tartalmak. Egyes lzemek az 1/6-os pipereszappanaikat 165 g-ra allitjak
be, holott a szappanszabvany kifejezetten 1/6 kg-os névleges sulyd db-
okrél ir. Minden 1/6-os szappan vizsgalatanal 166,6 g névlegesj sulyra
szamitjuk &t a szappan zsirsavtartalmat, még akkor is, ha az 1/6-0s
szappanra helytelentul 185 g van benyomva.

Nagyon helytelenitjik hogy még mindig forgalomban van az egyik
szappangyar ,Lanolin”-szappana lanolintartalom nélkil.

(H. L)
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