
ÉLELMI  S ZE R V I Z S G A  LATI 
K Ö Z L E M É N Y E K

F I G Y E L Ő

(GYAKOKLATBÓL A GYAKORLATNAK...)

ÉDESIPAR
Persipán készítmények

Az édesipari készítm ények minőségével foglalkozó első átfogó előírás, 
az „É desipari egyezm ény” , a  harm incas évek végén je len t meg. Az „E gyez­
m én y ” m eghatá roz ta  az egyes édesipari cikkek jellem zőit s szám os tiltó  
rendelkezést í r t  elő. E zek közé ta r to z ik  az is, hogy m arcipánnak  csak 
m andulából és cukorból hengerléssel egynem űsíte tt te rm éket szabad  nevezni. 
A  hábo rú  a la t t  és u tá n  egyre nagyobb m ennyiségben k e rü lt feldolgozásra 
a  k eserte len íte tt barackm ag. A barackm agbélből és cukorból készü lt m arc i­
pánszerű  term ák  közism ert idegen neve a  persipán. Az „E gyezm ény” is 
ezt az elnevezést fogad ta  el. E nnek  ellenére több  éven á t  m ég az o lyan 
hengerelt tész tákbó l készü lt te rm éket is m arcipánnal vagy  m arcipános 
jelzővel ille ttek , am elyekben nem csak a  m andu la  egy része, de teljes egésze 
barackm aggal vo lt helyettesítve. Az új gyártm ányok  b írá la táv a l m egbízott 
b izo ttság  elfogadta a z t az elvet, hogy jövőben édesipari készítm ényekben 
a  m andulam agbél és barackm agbél együ ttes felhasználásához nem  já ru l 
hozzá. M arcipán elnevezéssel csak o lyan kész ítm ény t fogad el, m ely legalább 
30% m andulam agbéllel készült. (M árto tt készítm ényeknél ez az érték  
csak a  ko rpuszra  vonatkozik . (F en tiek  a lap ján  a  B udapesti Csokoládégyár 
„E zü st desszert”  néven  forgalom babozott csokoládés d a rab á ru ja  m ár 
barackm ago t ta r ta lm az , s jövőben a  közkedvelt „A rany  desszert” m ár 
kizárólag m andu lával fog készülni. N em  fo rdu lha t elő te h á t az a  gyakorlat, 
hogy m andu la  beszerzési nehézségek esetén  az t egyszerűen barackm agbél- 
lel helyettesítsék . A narancshéj reszelékkel zam a to síto tt „L eila” is b a rack ­
m aggal készül. A Szerencsi C sokoládégyár persipános táb lás á ru t  és per- 
sipános n u g á to t is hoz forgalom ba.

(R . L .)
Csokoládészerű táblás áruk

Az édesipar az e lm últ hónapokban  megfelelő konzisztenciájú  ún. krok- 
lánzsírt im portá lt, m elyből k akaó  és cukor hozzáadásával csokoládészerü 
táb lás á ru t  készít. E zek a készítm ények, e llen tétben  a  régebbi hasonló 
készítm ényekkel, pl. Borneo táb la , kedvenc táb la , Csoko-ka szelet, stb . 
olajos m agféléket nem  ta rta lm azn ak . Az e m líte tt im port zsírok jó tu la jd o n ­
ságai m ia tt  ezek a  készítm ények külsőleg m egtévesztésig hason lítanak  a 
valódi csokoládéhoz. A gyako rlo tt szakem bernek csak az tű n ik  fel, hogy 
a  kroklánzsírral készü lt táb lásá ru  színe nem  fénylő, hanem  tom pa, p a tta n v a  
törik , de törési felülete nem  kagylós. ízb en  m ár lényegesebb a  különbség. 
Csokoládés zam atuk  lényegesen gyengébb s a k roklánzsír m agasabb olvadás­

I



p o n tja  enyhe faggyús m ellékízben jelentkezik. Az e m líte tt csokoládétól 
eltérő tu la jdonságaik  ellenére ezek a  készítm ények nagy  élvezeti é rtékűek  
s lényegesen olcsóbb á ru k  m ia tt is rövidesen közkedveltté  fognak válni.

(R . L .)
Töltött cukorkák

Az édesipar fokozatosan növeli a  szem enként csom agolt cukorkák  
m ennyiségét. E z t a  tö rekvést higiénés és m inőségi szem pontból is ö rvende­
tesnek ta r tju k . Á tvételnél a rra  ügyeljünk , hogy csak o lyan á ru t  vegyünk 
á t, m ely teljesen  szagtalan . E gyre r itk áb b an , de még m ost is előfordul, 
hogy nyom dafestékszagú, petróleum os p ap írb a  csom agolják a  cuk o rk ák a t, 
s ennek kellem etlen szagát és ízé t a  cuko rka  külső rétege átveszi, élvezeti 
értéke csökken. M ásik előforduló h iba , hogy h ibás gépbeállítás k ö v e tk ez té ­
ben  a cukorkaszem ek lazán  van n ak  csom agolva s szállítás a la t t  fellépő 
rázkódás következ tében  a  cukorkaszem ek a  papirosból k ihu llanak .

(R . L .)

Műanyagdobozba csomagolt édesáruk eltarthatósági ideje
Az édesiparban  használatos polistirol és polietilén  m űanyagdobozok 

a  csokoládés desszerteket kellően védik  a légnedvesség s idegen szagok ellen. 
Szúróellenőrzéseink és tá ro lási k ísérle te ink  a la t t  befülledést nem  tap asz ­
ta ltu n k . M árfa tlan  fo ndan t vagy  zselét azonban  ilyen dobozokba ne cso­
m agoljunk, m ert azok röv id  idő a la t t  elfolyósodnak. A fo ndan t cu k o rk ák a t 
a  jó kandiszréteg  ném ileg védi az elfolyósodástól.

(R . L .)

Műanyagpálcikák használata cukorkaárunál
A m ú ltb an  és jelenleg is több  cukokaáru  úgy  készül, hogy annak  egyik 

végéből rövidebb-hosszabb hu rkapálc ika  áll k i (pl. nyalóka, kakas, pap rika , 
stb .). Többször okozott szerencsétlenséget a  szálkás, éles végű fapálcikák 
használata . E zé rt öröm m el kell üdvözölnünk az t az ú jítá s t, hogy megfelelően 
legöm bölyített, kellően rugalm as, de nem  m erev m űanyagpá lc ikákat 
fognak használni fentebb e m líte tt célra. Ezek a  m űanyagpálcikák  túlnyom ó- 
részt PVC-ből készülnek, s csak az egészségre á rta lm a tla n  szinezékanyagot 
és lágy ítóanyago t ta rta lm azzák .

(R . L .)
Édesipari minőségi előírások

A zokra az édesipari készítm ényekre, m elyekre érvényes szabványok 
még nem  készültek , álta lános m inőségi előírásokat, ún. specifikációkat á llí­
ta n a k  össze. Az előkészítő m u n k áb an  a  kereskedelem  és az ip a r illetékes 
szakem berei vesznek részt. Ezek az előírások a  szabványosíto tt term ékekre 
is k itérnek , abban  az esetben, h a  minőségi szem pontból egyes készítm ények­
nél a  szabványban  m eghatározo tt jellem zőkön k ív ü l m ás jellem zők előírása 
is szükséges. Term észetesen ezeknek értékei a  szabványos értékekkel 
nem  lehetnek ellentétesek. Az édesárukkal foglalkozók figyelm ét fe lhívjuk, 
hogy am ennyiben fogyasztói, ip ari vagy  kereskedelm i érdekből egyes kész ít­
m ényeknél különleges előírások kikötése lá tszik  szükségesnek, jav a s la ta i­
k a t  legkésőbb 1958. szeptem ber 1-ig a  M IT E  édesipari szakosztályának  
kü ld jék  meg. (É desipari Igazgatóság V., A kadém ia u  1— 3.) A javasla tok  
k itérhetnek  csomagolási, megjelölési előírásokra, választékra, összetételre, 
ízesítésre, színezésre stb .

(R . L .)
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Fagylaltostyák
Az e lm últ időszakban  tö b b  panasz érkezett, hogy egyes fagylalttölcsér 

szállítm ányok té sz tá ján ak  fa lvastagsága egyenetlen, sü letlen  ső t lyukas. 
E llenőrzéseink a la t t  m eggyőződtünk, hogy főkép az I. negyedévben gyár­
to t ta k  o lyan fagy lalttö lcséreket, m elyek 10% -nál több  lyukas, fagylalt 
adagolására  m ár a lk a lm a tlan  o styatö lcsért ta rta lm azn ak . Az á tvevők  az 
ilyen szá llítm ány t u ta s ítsák  vissza. A lyukas tölcsérbe (kosárba) adagolt 
fagy la lt fogyasztás közben  o lvadva könnyen  rácsurog a  vásárló  ru h á já ra  
s bosszúság m elle tt k á r t  is okoz.

(R . L .)
Fagylalt

T öbb vendéglá tó ipari üzem  borsodó néven  borra l készü lt fagy la lto t 
hoz forgalom ba. A b o rra l készü lt fagy la ltoknak  a  te jfagy la lt követelm ényeit 
kell kielégíteniük.

(R . L .)
Kakaópor selejt

Ahol nagytöm egű k ak aó p o r ke rü l csom agolásra, szin te elkerülhetetlen, 
hogy a  szóródás révén  selejtes á ru  ne keletkezzék. Az ilyen söpredéket
—  ta k a rm á n y  áro n  —  rendszerin t á lla te te tésre  értékesítik . Mivel azonban 
fennáll az a  veszély, hogy az ilyen á ru  — szitálás s esetleg keverés ú tjá n
— forgalom ba kerül: szükségesnek lá tszik  a  selejt á ru  dena.turálása. E rre  
megfelel a  m arhasó színezésére használatos tim föld  vagy  esetleg m ár színe­
ze tt, púderfinom ra ő rö lt m arhasó is, 5— 10% -os hozzákeverésben. Az 
á lla te te tésné l e sóm ennyiség a  tak arm án y o k  adagolásánál beszám ítható .

( 8 . L .)
TEJIPAR

Tej
A  k anna te j minősége az előző évekhez v iszonyítva h a tá ro zo ttan  javu lt. 

A vizsgált m in ták  többsége m egfelelt a  szabványban  e lő írt m inőségi köve­
telm ényeknek. Az V. hó 2-a ó ta  2 ,5% -ra felem elt zsírtarta lom  kedvezően 
h a to t t  a  m inőségre. T o m p íto tt te je t (szódás ízű és szagú) a  bek ü ld ö tt m in ták  
közül nem  észleltünk. A m in ták  kb . 50% -ánál azonban to v áb b ra  is k is­
m értékű  pelyhes á llom ány t és tö b b  esetben —  különösen m ájus és június 
hónapokban  —  tisz tá ta lan  szagot és íz t tap asz ta ltu n k . Az u tóbb i h ib á t a  
te j fokozottabb  szellőztetésével csökkenteni lehetne.

(S z . M .)  
Vaj

A teav a j m inősége az előző évekhez hasonlóan elég gyenge vo lt. A 
té li hónapokban  a  b ek ü ld ö tt m in ták  m in tegy  50% -á t nem  ta lá lta  meg­
felelőnek az érzékszervi bíráló b izottság . A későbbi hónapokban  a  minőség 
jav u lt. A szokásos té li h ib ák  közül m egem lítjük  a  kem ény, nehezen ken ­
hető  m orzsálódó á llom ányt, olajos-faggyús, karcos, ketonos, tisz tá ta lan  
íz t és szagot. A m agas v íz ta rta lo m  m ia tt  a  v a jak  vízeresztők és hézagos 
k idolgozásúak vo ltak . Az V. hó 2-a ó ta  80% -ra felem elt zsírtarta lom  i t t  
is kedvezően h a to t t  a  minőségre.

\(Sz. M .)
Sajt

A félkem ény- és kem ény sa jtok  a  szabvány  előírása ellenére m inden 
megjelölés nélkü l (gyártó  üzem  neve és telephelye, szavatosság h a tá r­
ideje stb .) kerü lnek  forgalom ba. íg y  egyrészt a  vevőközönség nem  tud ja ,
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hogy m ilyen sa jto t vásárol, soványat-e  vagy  zsírosat, m ásrészről az e llen­
őrzés is lehetetlen , m ert többhetes sa jto t is á ru s íth a tn ak , am i m ind  az ipar, 
m ind  a  kereskedelem  jó h írnevére káros lehet.

FŰSZEREK
(S z . M .)

Fűszerpaprika
A brüsszeli v ilágkiállításon  á ru s ítá s ra  k e rü lt „K ülönleges fű szerpap rika’ ’ 

belföldi forgalom ban is k ap h a tó , г/4 kg-os szegletes, lito g rafá lt díszes fém ­
dobozokban, to v áb b á  vörös — p ap rik a  hüvely  a lak ú  —  á tlá tszó  m űanyag ­
b an  is 7 dkg-os csom agolásban. Az előbbit a  kalocsai, u tó b b it a  szegedi 
P ap rika ipari V állalat hozza forgalom ba, versengve a  m inőségben. M indkettő  
tüzespiros színű, alig érezhetően csipős, igen kellem es arom ájú .

E zeken k ív ü l 10 dkg-os kerek , díszes bádogdobozban kalocsai „É des 
nem es” fűszerpaprika is k erü l belföldi forgalom ba s ezzel a  jobb m inősé­
gek választéka lényegesen jav u lt. U gyanis az e lm últ félévben a  k iskereske­
delem ben nagyobbrészt csak régebbi őrlésű „Félédes” és „R ózsa” p ap rik a  
vo lt k apha tó . Sajnos ezekből o lyan  nagy  készletek  m a ra d ta k  elada tlanok , 
hogy csak átdolgozva —  frissebb őrlem énnyel fe ljav ítva  —  és ú jracsom a­
golva kerü lh e t ú jbó l forgalom ba. N yüvánvaló , hogy a  jelenlegi szűkös 
pap írellá tás idején  —  h a  a  tö b b i kö ltséget nem  is szám ítju k  —  ez kom oly 
népgazdasági k á r t  jelent.

SÖRIPAR
(S . L .)

K ellem etlen, k á trán y ízű  hordós sö rm in ta  k e rü lt v izsgálatra. Az egyéb­
k én t szabályos összetételű sör kellem etlen  íze a  hordó szurok b ev ona tá tó l 
szárm azik. A  hordó fejtő telepek nagyobb  gonddal já r ja n a k  el, frissen 
szurkozott hordókba ne fejtsenek sört.

A 18°-os világos exportsör 0 ,35-os és 0,65 1-es p a lackokban  ke rü l belföldi 
forgalomba. E x p o rtra  azonban  0 ,33-as palackokba is fe jtenek  sört. Az 
exportszállítm ányból esetleg visszam aradó té te lt  pedig belföldön hozha tják  
forgalomba. A 0,33-as palackra  azonban nincs á r  m egállap ítva, s így  a  0 ,35-ös 
á ráb an  ju t  a  fogyasztóhoz. A ra t kell te h á t m egállap ítan i a  0 ,33-as palac­
k ok ra  is. ( K J )

SZESZIPAR
Szeszes italok

Az MSZ szabványok k im ond ják  a  pá lin k a  és likőrféleségek alkohol- 
ta r ta lm á t. Pl. kom m ersz ru m  40 tf .% , b a rackpá linka  50 tf.% -os. Ezeknek az 
ita loknak  az á ra  is a lkoho lta rta lm uk  szerin t v an  m egállapítva. Mégis 
egyre gyakrabban  fordul elő különösen v idék i v iszonylatban , hogy az 
elárusító  helyeken a  szeszesitalokat csö k k en te tt a lkoho lta rta lom  jelzésével 
hozzák forgalom ba. Pl.: „kom m ersz ru m  38,5 % -os” , „k isüsti vegyespálinka 
48,0% -os” . Viszont az á ru t  a  40 %-os rum , ü letve 50%-os vegyespálinka 
á rá b a n  áru s ítják . F igyelm eztetjük  a  belkereskedelm i v á lla la toka t, hogy 
a  szeszesitalokat csak szabvány  szerin ti elnevezéssel hozzák forgalom ba, 
m ert m egtévesztő elnevezésű á ru k a t a  fogyasztói á r  figyelem bevételével 
b írálják  el a  minőségvizsgáló in tézetek .

Ecet
( K .  J . )

Az elm últ években az ecetgyárak  egyik sú lypon ti p rob lém ája vo lt 
az ecet szűrése, vagyis az ecetben  levő élő és e lpusz tu lt ecetangolnáktól 
való m entesítése. Saválló szűrő berendezésekkel sajnos egyetlen  üzem  sem
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rendelkezik, s így  „házilag” kész íte tték  el a  szű rőberendezést. K ezdetben 
m oso tt hom okot h aszná ltak  erre a  célra, m ajd  gyapotszűrővel kísérletez­
tek . Az ételecetek „ecetangolna ta r ta lm á t” sikerü lt is m inim ális m értékre 
csökkenteni. Az u tó b b i hónapok  fo lyam án azonban egyre gyak rabban  
kerü lnek  v izsgálatra  o lyan ecetm in ták , m elyeknek ecetangolna ta r ta lm a  
3— 4000 db/1. F igyelm eztetjük  az üzem eket, hogy a szűrés technológiai 
fo lyam atára  nagyobb figyelm et fo rd ítsanak , különösen a  hom ok vagy 
gyapotszűrő  gyakori ellenőrzésére.

A palackozo tt ecet forgalom ba hozata lánál a  palackok m osására kell 
nagyobb gondot fo rd ítan i. V izsgálatra k e rü lt egy kék kátrányfestékkel 
szennyezett pa lackozo tt ecet. Valószínűleg gondatlanu l m osták  a  forgalom ­
ból visszakerülő palackot, m ely  előzőleg tin tá t , vagy  „ k ék ítő t” ta r ta l­
m azo tt.

( K .  J . )

Üdítőitalok
A  fogyasztóközönség érdekeinek szem e lő tt ta r tá sá v a l a  közelm últban  

ko rm ányrendele t je len t m eg a  term észetes gyümölcslevek, szörpök stb . 
forgalom ba hozata lának  elősegítésére, és ezzel kapcso la tban  az alkohol- 
ellenes h arc  tám ogatására .

A gyártó  üzem ek törekvése a rra  irányu l, hogy a  jövőben az ún. alkohol- 
m entes ü d ítő ita lok  egyre nagyobb m ennyiségben és javuló m inőségben 
kerü ljenek  a fogyasztópiacra. A M agyar Szabványügyi H iv a ta l is felül­
v izsgálat a lap ján  ú jra  szabályozza az MSZ 20609 Szénsavas ü d ítő ita l szörp­
ből palackozva szab v án y t s az ú j jav as la t m ár igyekszik kiküszöbölni 
a z t a  nagy  különbséget, m elyet a  pa lackozo tt ü d ítő ita l és a  helyszínen elő­
á ll íto tt  (vendéglátóipar) készítm ények k ö zö tt elvezeti és táp é rték ta rta lo m  
tek in te tében  fennállt. A palackozo tt á ru t  ugyanis ez idő szerin t a  szörp­
anyag  1 : 5 a rán y ú  h íg ításával, m íg a „ lédig” ü d ítő ita lt 1 : 10 h íg ítással 
készítik . Az u tóbb i á ru  sem  érzékszervileg, sem  kém iai összetétel, sem 
pedig biológiai, táp é rték ta rta lo m  szem pontjából nem  felel m eg a  korszerű 
élelm iszeripari term ékek  követelm ényeinek. A készülő jav as la t csak egyféle 
összetételű üd ítő  ita l g y á rtá sá t engedélyezi 1 : 5 h íg ítási arányban . U gyan­
csak szigorúan e ltiltja  m inden  konzerválószer fe lhasználását a  szorbinsav 
kivételével. N em  engedélyezi az alkohollal konzervá lt gyüm ölcslevek gyár­
tá s i a lapanyagkén t való felhasználását sem , s ezért szigorúan előírja az 
üd ítő  ita l 0,5 tf . %-os alkoho ltarta lom  h a tá rá t, t í j  in tézkedéseket hoz a 
jav a s la t a  kiszerelésre, e lta rth a tó ság ra , forgalom ba h oza ta lra  stb . is.

A palackozo tt üd ítő  ita l legnagyobb részét a  Fővárosi Á svány és Szik- 
vízüzem  telepei gy ártják . Ezek az üzem ek a  fogyasztásból visszakerülő 
p a lack o k a t m ossák és ú jra  tö ltik . A készáru  ellenőrzésére nagyobb gondot 
fo rd ítsanak , hogy idegen szennyezések (pl. a  mosógép keféjéből) ne ke rü l­
jenek az áruba . U gyancsak gondosabban kell m egvizsgálni a palackok 
szá ján  levő esetleges sérüléseket (csorbult palackok), nehogy pl. korona- 
dugós lezárás esetén szénsavveszteség álljon  elő.

( K .  J . )

DOHÁNYIPAR

A fogyasztók körében  gyak ran  ta lá lkozunk  azzal a  panasszal, hogy a 
szivarkák  végeiből a  dohány kihullik , hogy a szivarkák  sok esetben nem  
megfelelő k itö ltésűek.
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K ülönösen súlyosnak tek in th e tő  a 2 m m -nél nagyobb k ihullás, am ely 
a  szivarka  rendelte tésszerű  h a szn á la tá t akadályozza, vagy  szélső ese t­
ben  kizárja .

A kitö ltéssel kapcsolatos leggyakoribb h ibák  : a  laza, a  kem ény és az 
egyenlőtlen k itö ltés. A nagyon  laza, vagy  nagyon  kem ény  k itö ltés  szélső 
esetben ugyancsak  k izá rja  a  szivarka  rendelte tésszerű  h aszná la tá t.

A tö ltési és k ihu llási h ib ák  szoros összefüggésben v an n ak  egym ással. 
N agyfokú a  k ihu llás a  szivarkák  laza  tö ltése  esetén. A  kem ény k itö ltés 
esetében ugyan  csökken a  k ihu llási veszély, v iszont a  szivarka  nehezen 
szívható, norm ális szívás m elle tt kevés fő füstö t ad, és az elegendő főfüst 
eléréséhez gyakori erőteljes szívásra v an  szükség. A tö ltési h ib ák  közül 
tap a sz ta la tu n k  szerin t a  kem ény tö ltés (töm öttség) fo rdu l elő a  legnagyobb 
Százalékban. A  gyárak  a  nagyfokú  k ihu llás elkerülése v ég e tt sok esetben 
a  kelleténél tö m ö tteb b en  g y ártják  a  sz ivarkákat. E z am ellett, hogy a  fo­
gyasztókra nézve hátrányos, eg y ú tta l több  anyag  felhasználását is jelenti.

A  kihu llási és tö ltési h ib ák  főleg a  dohán y v ág a tra  vezethetők  vissza. 
Az apró, röv id  v ág a t megfelelő nedvességállapot m elle tt is fokozza a k ih u l­
lási veszélyt. T úlságosan röv id  v ág a t esetén a  szálak  nem  tu d n a k  keresz t­
ben  k asu l elhelyezkedni, nem  ta r t já k  egym ást. V iszont m orzsalékos, száraz 
dohányanyagból igen nehéz megfelelő hosszúságú v ág a to t előállítani. N agyon 
fontos i t t  az optim ális vágási nedvesség b e ta r tá sa , ül. beállítása . Irodalm i 
ada tok  szerin t ez a  vágásra  kerülő  doh án y fa jtá tó l függően 17% körü l 
mozog.

A szivarkák  jó k itö ltésének  eléréséhez a  v á g a t hosszúsága m ellett 
igen fontos szerepe v an  a  v ág a t szélességének. Minél vékonyabb ra  van  
vágva a dohány, anná l jobb k itö lté sű  sz iv a rk ák a t lehet belőle készíteni. 
A tap a sz ta la t szerin t az egyenletesen k itö ltö tt  vékony  v ág a tú  szivarka 
még kem ény k itö ltés esetén  is elegendő fő fü stö t ad, norm ális szívás esetén. 
A  vékony  v ág a t a megfelelő hosszúságú vágathoz  hasonlóan  ugyancsak 
elősegíti a  szálak  keresztü l-kasu l való elhelyezkedését és jó k itö ltésű , k i­
hu llásm entes sz iv a rk ák a t eredm ényez. A  vágatszélességnek azonban  iga­
zodnia kell a  vágásra  kerülő  dohánylevél s tru k tú rá jáh o z . F inom szövetű, 
rugalm as dohánylevelekből (pl. k e le ti dohány) 0,4 m m -es vágatszélesség 
esetén is csak kicsi a  törm elékességből adódó g yártási veszteség. K evésbé 
rugalm as, vastag  levélszövetű, száraz, m orzsalékos anyagok ilyen  vékony 
v ág a t készítésére nem  alkalm asak.

G yártó  vá lla la ta in k n ak  m eg k eü  ta lá ln iok  az t a  megfelelő m éretet, 
am i m ég gazdaságos és jó k itö lté s t b iztosít.

Az ezévben m egjelent MSZ 6227 T. szivarkaszabvány-tervezet a 
sz ivarkák  vágatszélességét is szabályozza. E  szerin t a  vágatszélesség a I —  
V I. m inőségi csoportban  0,4, 0,5 vagy  0,6 m m , a V II— IX . minőségi cso- 
p o tb an  0,6 vagy  0,7 m m , a n ik o tin -csökken te tt gyártm ányoknál legfeljebb 
0,8 m m . A m egengedett tű rés  + 0 ,1  m m .

A k ihuüási h ib ák  a  szárítás és fo rgalom bahozatal közben  fokozódnak, 
különösen akkor, h a  az á ru t  nem  kezelik k ím életesen. A sz iv a rk ák a t ta r ta l­
mazó k a rto n lád ák  dobálása, a  k a rto n o k ra  való ráá llás vagy  ráülés, a  cso­
m agocskák kím életlen  kezelése az á ru s ításn á l nagym értékben  fokozzák 
a k ihu llást, különösen akkor, h a  a sz ivarkák  a  k ív ána to sná l szárazabbak.

A fentiek  a lap ján  nem csak a  gyártó  ipar, hanem  a  kereskedelem  is 
sokat te h e t an n ak  érdekében, hogy a  fogyasztók á lta l o lyan sokszor kifo­
gásolt tö ltési és k ihu llási h ibák  csökkenjenek.

( B .  F . )

VI



KOZMETIKA
Púder

Az MSZ 20 558 szabályozza a  púder m inőségét. A púdereket 3 
csoportba osz tja  : А, В és C típusú , zsíros, norm ál és száraz arcbőrre. 
V izsgálataink so rán  o lyan  púderre  ak ad tu n k , m elyet egy m agáncég h ozo tt 
forgalom ba „K ülönleges ce tv e lő ta rta lm ú  p ú d e r” néven, „száraz arcbőrre” . 
E ltek in tv e  a ttó l, hogy a  pú d er szerves anyago t csak nyom okban  ta r ta l­
m azo tt, a  púderben  m in tegy  38% C aC 03-a t ta lá ltu n k . K ifogásolni ak a rv án  
b ekértük  a  g y ártási engedélyt, m elyben va lóban  40%  C aC 03 szerepelt, 
a m it legnagyobb m eglepetésünkre az egyik m inőségvizsgáló in téze t k ed ­
vezően vélem ényezett. Tudvalevő, hogy a  C a0O 3 száraz arcbőrre  nem  való, 
a  púderszabvány  a  szárazbőrűek részére eg yá lta lán  nem  és m ég a  zsíros- 
bőrűek részére is m axim álisan  20% -nyi m ennyiségben engedélyezi. M iután  
a  cég engedélye 40%  C aC 03-ta rta lm ú  púderre  v o n a tkozo tt, a  p ú d e rt k ifo ­
gásolni nem  leh e te tt, m e rt a  kozm etikai cikkek nem  ta r to z n a k  az 1895 
X L VI t. c. h a tá ly a  a lá  és így  szabálysértési e ljá rás t nem  in d íth a ttu n k  a  
gyártó  ellen. Célszerű lenne, h a  a jövőben  a  tanácsok  ip a ri osztályai egysé­
gesen egy helyen ellenőriztetnék a  m agániparosok készítm ényeit, m ie lő tt 
a  gyártási engedélyt k iadnák .

( H.  L . )
Fogkrém

A  m ú ltb a n  nagyon  sok, nem  frissítő  és üd ítő , in k áb b  testápoló- 
krém be m in t fogkrém be való, szá jban  szin te  kellem etlen  ízű  fogkrém  
k e rü lt forgalom ba. E zekre nagyon  sok panasz vo lt és ilyen  fogkrém eket 
az üzle tekben  sajnos m ég m a is ta lá lu n k . A fogkrém ek ízesítéséhez fel­
h aszn á lt anyago t je llegm inták  rögzítik . A fentiekhez hasonló esetek elkerü­
lése m ia tt  fe lté tlenü l szükségesnek lá tju k , hogy h a  egy fogkrém  m eg­
szoko tt illa tához való kom pozíció t a  vá lla la t nem  tu d ja  beszerezni — 
m ert á llító lag  ez az eset á llt fen t —  m ie lő tt m ás illa tra  té rne  á t, egy m inő­
ségvizsgáló in téze t vélem ényét is k ikérné.

( H.  L . )

Szappan
A  B udapesti Illa tszer és P ipereszappangyár szappanai zs írsav ta rta l­

m án ak  %-os ingadozása örvendetes m ódon csökkent. E z  annak  tu la jd o n ít­
ha tó , hogy az egyes szappandarabok  sú lyai k ö zö tt alig v an  eltérés.

N em  m ondható  ez a több i szappanüzem re, ahol pl. a  T oto, 7-virág, 
K lub  stb . szappanoknál gyakoriak  a  90 g-os súlyok és a  77% a la t t i  zsírsav­
ta r ta lm ak . Egyes üzem ek az 1/6-os p ipereszappanaikat 165 g-ra á llítják  
be, h o lo tt a  szappanszabvány  k ife jezetten  1/6 kg-os névleges sú lyú  db- 
okról ír. M inden 1/6-os szappan  vizsgálatánál 166,6 g névlegesj sú ly ra  
szám ítju k  á t  a  szappan  zs írsav ta rta lm át, még akko r is, h a  az 1/6-os 
szappan ra  hely telenü l 185 g v an  benyom va.

N agyon hely te len ítjük  hogy még m indig  forgalom ban v an  az egyik 
szappangyár „L ano lin” -szappana lano lin ta rta lom  nélkül.

(H .  L . )
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