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GL AUBITZ— КОСЫ :

A z  erjesztő szervezetek
(Vezérfonál a  szak- és főiskolák 

m ikrobiológiai gyakorlataihoz és az 
erjedésipari üzem ek ellenőrző v izs
gálataihoz. M ax G laubitz m u n k á já 
nak  m ásodik k iadása. Á tdolgozta 
R ichard  K och. 87 lap, 36 táb lán  
96 áb rával és m agyarázó szöveggel. 
P au l P arey , 1956, B erlin  és H am 
burg.)

Max G laubitznak  1952-ben m eg
jelen t kis a tlasza  m ind  a  szak o k ta
tásban , m ind  a gy ak o rla tb an  igen 
jól bevált, úgyhogy k ívána to s vo lt 
új k iadásban  m egjelentetn i. Az a t 
laszt R ichard  K och professzor, a 
m ikrobiológia ta n á ra  a  berlin i H um - 
bo ld t-E gyetem en dolgozta á t.

M int a könyv  alcíme is m u ta tja , 
a  szerzők célja az, hogy vezérfona
lu l szolgáljon a különböző szak- és 
főiskolák m ikrobiológiai gyakorla
ta in , va lam in t az erjedésipari üze
m ek ellenőrző v izsgálatainál.

A gazdag képanyag  nagy része a 
különféle é lesz tő fa jtákat és hasonló 
m ikroorganizm usokat ábrázolja, 
m ajd  néhány  fontosabb b ak té rium  
m ellett a  jelentősebb penészféléket 
m u ta tja  be. B ár a szerzők az anyag 
kiválogatásánál elsősorban a  sör- és 
szeszipar igényeit ve tték  figyelembe, 
m u n k áju k  jóí használható  az élel
m iszerm ikroszkópia számos m ás te 
rü le tén  is.

Az atlasz tö b b e t n y ú jt, m in t a 
hasonló atlaszok á lta lában , m ert 
nem csak k itűnő  ra jzokban  m u ta tja  
be az erjedési ip arb an  előforduló 
m ikroorganizm usokat, hanem  m ind
egyiknek töm ör, de mégsem szűk
szavú jellem zését ad ja , ső t ahol 
szükséges, a  tenyésztési m ódsze

rekre is k iterjeszkedik , főleg olyan 
esetekben, am elyekben a közvetlen  
m ikroszkópos vizsgálatok nem  ele
gendők a  különféle élesztő fa jták  
m eghatározásához. Ilyen  esetekben 
jó eredm énnyel használhatók  a 
Lindner-féle cseppkul tú rák , v a la 
m in t egyéb, az a tlaszban  közölt te 
nyésztési m ódszerek is.

A zt a  kö rü lm ény t, hogy a tá rg y a lt 
m ikroorganizm usokat nem  m ikro - 
fényképekben, hanem  ra jzokban  m u 
ta t já k  be a szerzők, azzal okolják 
meg, hogy m ikro  fényképen nem  le
hetséges a lá tó té r m inden  részét egy
form a élességgel és pontossággal 
.visszaadni. Ezzel szem ben a ra jz  
lehetővé teszi, hogy a tá rg y n ak  
m inden  részét jól k idolgozott és 
am elle tt é le thű  form ában  m u ta th a s 
sák  be.

N agy értéke az atlasznak , hogy a 
ra jzo k a t o lyan egyén kész íte tte  
(G laubitz), ak iben  a  szakm ai tu d ás 
a  m űvészi készséggel párosu lt, s 
akinek ra jz a it m inden  v á lto z ta tás  
nélkül á t  lehet e t t  venni a m ű m ásodik 
k iadásába.

A szerzőknek az előbbiekben is
m e rte te tt felfogását a  m agam  részé
ről is igen helyesnek ta rto m . Véle
m ényem  szerin t az elem i ism eretköz
lésre sokkal a lkalm asabbak  a rajzok, 
m ert m indig  világosabb k ép e t adnak  
a  tárgyró l, m in t a  m ikrofényképek, 
s lehetővé teszik  a fő jellem vonások 
kiem elését. Ezzel szem ben a  fény
képeknek a dokum entáció  szem pon t
jából v an  inkább  jelentőségük.

Érdem es m egjegyezni, hogy a 
m u n k a  átdolgozója a fajok m egne
vezésénél igen helyesen, a  m a é r
vényes nem zetközi b o tan ik a i sza
bályza tban  le fek te te tt alapelveket 
alkalm azza, s a helytelen, e lavu lt

207



tudom ányos neveket legfeljebb szi
non im akén t zárjelben em líti meg.

G laubitz a tlaszának  új k iad ásá t 
haszonnal fo rg a th a tják  m ind  az 
erjedési, m ind  az élelm iszeriparban 
dolgozó szakem berek, v a lam in t az 
élelmiszerellenőrzéssel és v izsgála
to k k a l m egbízo tt in tézm ények dol
gozói is.

H azslinszky IJ. (B udapest)

RA1BLE, K . :

Egyszerű eljárás kémiai konzer- 
válószerek penészgom bakkal szem
beni hatásosságának vizsgálatára

(Z. U. L. 107, 501, 1958)
Szerző a  vizsgálandó konzerváló- 

szert folyékony tá p ta la jb a n  oldja 
fel, h íg ítási so rozato t készít, ennek 
tag ja iv a l szű rőpapírkorongokat i t a t  
á t  és ezeken tenyészti a  tesz t-o rga
nizm usokat. A m ódszer előnyei : 
hely- és anyagtakarékosság , v a la 
m in t az eddigi eljárásokénál nagyobb 
pontosság.

Gál I . (B udapest)

T H A L E R , H. :

Redukáló cukrok meghatározása pa- 
pírkromatogramokban ceriumszulíá- 
lal

(Die N ahrung, 2, 111, 1958)
Papírkrom atogram okból kiold o tt 

redukáló  cukrok  k v a n ti ta t ív  m egha
tá rozására  jól bevált Miller- van  
Slyke cerim etriás titrá lá s i eljárása. 
A m ódszer lényege : a  m eghatáro 
zandó cu k ro k a t lúgos kálium ferri- 
eianid  o ld a tta l reag á lta !ju k  és a k e 
le tkeze tt kálium ferrocian ido t cé- 
rium szu lfá tta l közvetlenül titrá lju k , 
setopalin  redox ind ikáto r jelenlété
ben. A cukrok reakció ja  a  lúgos 
kálium ferricianid  o ld a tta l lineáris 
lefutású. A m ódszer fruk tóz m egha
tározására  is alkalm as. Jo b b  a  szok
ványos rezes eljárásoknál, m ert el
kerüli a z t a  könnyen  fellépő h ibát, 
m elyet a  ke le tkezett*  kuprooxid

oxidációja eredm ényez. A szerző 
néhány  redukáló  mono- és di- 
szacharid  á tszám ítási tényezőjét is 
közli.

Gál I . (Budapest)

BA U M G Ä RTN ER, II. :

Csomagoláshoz használt műanyagok 
mikrobiológiai vizsgálata

(E rnährungsforschung 2, 117, 
1957)

Szerző m ódszert közöl az ú jabb  
időkben forgalom bahozott m űanyag  
fóliák bak térium - és penészáteresztő
képességének vizsgálatára. A lapgon
do lat : A m űanyagzacskókba a m ik 
roorganizm usok fejlődésére alkalm as 
táp o ld a to t tö lt, a  zacskót megfelelő 
edénybe helyezi és zá rt részét ugyan 
azzal a  tápanyaggal veszi körül. 
S terilizálás u tán  a  belső folyadékot 
beo ltja  a  vizsgálandó m ikroorganiz
m ussal és a z t figyeli, va jon  a külső 
té rb en  is fellép-e zavarosodás, illetve 
o tt  is m egjelenik-e a  beo lto tt m ik ro 
organizm us.

Gál I .  (B udapest)

F R E IM U T H  U. és PA LITZSCH  R.:

Élelmiszerekhez hozzáadott glula- 
minsav meghatározása

(Die N ahrung  2, 2(1, 1958)
T ek in te tte l a rra , hogy az utóbbi 

években széles kö rben  e lte rjed t szo
kássá v á lt g lu tam insav  adagolása 
élelmiszerekhez (főleg levesekhez, 
konzervekhez 1— 5 g/kg m ennyiség
ben), ezek jellegzetes sa já t ízének 
feljav ítására , szükségesnek m u ta t
kozik k v a n ti ta t ív  glutam insav-m eg- 
határozási eljárás kidolgozása.

Szerzők m indenekelő tt k ritika i 
v izsgálat tá rg y áv á  te tték  a  gluta- 
m insavnak  a- p irro lid inkarbonsavvá 
való á ta lak ítá sa  u tán , h idroxam sav  
form ájában  tö rténő  specifikus kolo- 
rim etrikus m eghatározását. A m ód
szer h á trán y a i : a  k ifejlődött szín 
arány lag  csekély in tenzitása  és nem 
állandó volta.
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H angsúlyozzák a szerzők, hogy a 
g lu tam insav  közvetlen  m eghatáro 
zása élelm iszerekben tú lm agas é r
tékeke t adna, egyrészt, m ert az 
á lla ti szövetekben és szervekben 
m indig v an  szabad g lu tam insav  és 
g lu tam in , m ásrészt pedig, m ert a  
peptidekből és am idokból is k e le t
keznek h id roxam savak . E lengedhe
te tlen  feltétel ennélfogva a g lu tam in 
sav  kü lönválasz tása  pl. elcktroforé- 
zissel és a term észetes g lu tam insav- 
t á rta lom  levonása a k a p o tt é rték ek 
ből. Az e ljá rás t egy következő dol
gozatukban  ír já k  m ajd  le.

Gál I .  (B udapest)

VON CZETSCG—L IN D E N  W ALD II 
Egyszerű eljárás bőrkenőcsök védő
képességének megállapítására.

Fette-Seifen-A nstr. 1. 37. 1957.
A védőkenőcsöknek a bő r felü letén  

összefüggő film et ke ll képezniük, 
am ely  a  nem  k ívána to s anyagok b ő r
b e ju tá sá t m egakadályozza. E nnek  a 
m egállap ítására  a  szerzők egyszerű 
m ódszert vezettek  be. A kézfejet 
vagy  az a lk a r t bekenik  a  vizsgálandó 
kenőcscsel és egy csepp m etilénkék 
o lda to t cseppentenek rá. 5 perc m úlva 
a  m etilénkéket csapvízzel e ltáv o lít
ják . Jó  védőkrém  esetén a  k rém  a la tt  
sem miféle kék  színeződés nem  k e le t
kezik. V ízfelvételre hajlam os vagy 
vízzel elegyedő k rém  a la t t  anná l 
in tenzívebb kék  fo lt keletkezik , 
m inél rosszabb vo lt a  védőkrém  
védőhatása. Ezzel a  jól rep roduká l
ható  egyszerű m ódszerrel többféle 
típusú  védőkrém  védőképességét 
v izsgálták  meg.

H olényi L. né (  Budapest)

N E U -K A L SR U IIE . R .
Hosszú láncú, negyedrendű ammóni- 
umszármazékok kvantitatív m egha
tározása.

Fette-Seifen-A nstr. 7. 503. 1957.
A m ódszer azon alapszik , hogy a 

k a tió n ak tív  vegyületek  halogéngyö
ke N a-p e rk lo rá tta l k v a n ti ta t ív e  k i

csapható . A reagens feleslege ezü st- 
n i t r á t ta l  K -k ro m át in d ik á to r je len 
lé tében  m eg titrá lha tó . A ta lá lt  h a lo 
gén m ennyiségből a mól. sú ly  k i
szám ítható .

Zephirol (dim etilalkilbenzilam m ó - 
n ium klorid) m eghatározása.

5-g zefirolt 100 m l-es m érőlom bik
b an  00 m l dest. vízzel e legyítünk, 
m a jd  erős rázás közben 20 m l 70 
%-os - k loridm entes - N a-perk lo rá to t 
ad u n k  hozzá és 15 percre forró v íz
fürdőbe á llítju k , m íg a lom bik a lján  
sárga, sűrűnfolyó üledék keletkezik. 
E z u tá n  20°-ra leh ű tjü k , jelig tö ltjü k , 
szű rjük , a  szüredék első részletét 
e lön tjük , m a jd  25 m l-t 0,1 n  A g N 0 3 
o ld a tta l ti trá lu n k , K -k rom át je len
létében.
C etilpiridinium klorid  m eghatározása.

0,5 g vizsgálandó anyag  (szilárd) 
300 m l m érőlom bikban, 150 m l deszt. 
v ízben oldandó. V ízfürdőn m elegít
jü k , m a jd  rázogatás közben 100 m l 
15 %-os N a-perk lo rá t o ld a to t ad u n k  
hozzá. V ízfürdőn tovább  m elegítjük  
m íg b a rn a  pelyhek vá lnak  le, m ajd  
20°-ra h ű tjü k . Jelig  tö ltés u tá n  
szű rjük , az első rész t e lön tjük  és 
50 m l-t 0,1 n  A g N 0 3-ta l - K -k ro m át 
jelenlétében - m eg titrá lunk .

H olényi L .né ( Budapest)

K R A JC IN O V IC  M D. J . 
JO VANOVIC. J .
Na., C03 és Na HCO, mennyiségi m eg
határozása egyéb alkatrészek mellett 
szappanporokban

F e tte  Seifen A nstr. 9. 59. 1957* 
59 j.g.

A szappanporok (mosóporok) szap
p an  m e lle tt rendszerin t szódát, néha 
szódabikarbonáto t, na trium szulfá- 
to t, v ízüveget, n a tr iu m te tra b o rá to t 
is ta r ta lm azn ak , esetleg k ristá ly - 
vizes fo rm ájukban . Szerzők e ljá rás t 
dolgoztak k i a  szóda és szódab ikar
bóna m eghatározására  a  több i k o m 
ponens m ellett.

A szappant, vízüveget, ná trium - 
szu lfá to t és n a tr iu m te trab o rá to t a 
szokásos m ódon ha tározzák  meg.

209



Az összes (C 0 3)-t pedig Geissler 
készülékben. Az eredeti anyagból 
145 C°-on tö rténő  szárítássa l m eg
határozzák  az összes nedvességet, 
k ris tá ly v ize t és a szódabikarbóna 
СО2 veszteségét. Az összes víz m eg
határozása  xylolos desztillációval 
tö rtén ik . A különbség a  szárítással 
k a p o tt súlyveszteség és az összes 
v íz ta rta lo m  kö zö tt ad ja  a  N a H C 0 3 
C0 2 ta r ta lm á t.

H olényi L .né (B udapest)

F A L K E N IIAN W.V. :
Módosított Gerber eljárás a kazein 
z sí r tart aim á n а к megh a tár о z á sá r a

Milchwiss. 12, 103. 1957.
Szerzők 2,82 g kazein t o ldanak  fel 

3% -os • bó rax -o ldatban , 1,825 fs-u 
kénsavval tá r já k  fel és bu ty rom éter- 
ben centrifugálják . A leo lvaso tt é rté 
kek 0 ,2 % -ra egyeznek az ana litika i 
m ódszerrel k a p o tt értékekkel.

H olényi L .né  (B udapest)

N A A Tr A. YA. :
Gyors módszer magok, maghéjak, 
sütemények olajtartalmának meg
határozására

Masloboino Z hirovya Prom . 23/9, 
lü — 17 (1957)

Szerzők a m aghéjak  és sü tem é
nyek oldószeres ex trakció jához szük
séges tizen k é t ó rá t k é t ó rára , h a t 
óráról m ásfél ó rára , > ille tve négy 
óráról egy ó rá ra  redukálják . A por
rá tö r t  m in tá t először illékony oldó
szerrel nedvesítik  meg és u tán a  
az ex trákeió  e lő t t— 15 percig 100— 
105 C°-on m elegítik. A sejtek á lta l 
abszorbeált oldószer m elegítés köz
ben k iterjed  és feltöri a  se jtfa lak a t, 
ez m egkönnyíti az ex trákciós folya
m ato t. E gy  m ásik eljárás szerin t 
115— 120 C°-on egy különleges beren
dezésben levő őrlem ényen 5— 10 
percig levegőt fú v a tn ak  keresztü l és 
ezzel elérik, hogy az o la jta rta lom  
m eghatározásához szükséges idő t 
m agvakná l három  óra t izenöt percre, 
hüvelyeknél és h é jjak n á l egy óra és

harm inc  percre, sütem ényeknél két 
óra és harm inc  percre redukálják . 
M indkét le ír t m ódszert a  szerzők 
gyapo tm ago la jdaráknál is a lka lm az
ták .

Laczkó L .né (B udapest)

L O V E G R E N  N .V., G U IC E  W .A., 
F E U G E  R.O. :
Készülék zsírok és viaszok kemény
ségének mérésére
Feuge. J . Am. Oil Chem. Soc. 327. 7. 
1958. •

E z ideig nem  isméi tek  jó m ódszeit 
zsírok és viaszok kem énységének 
mérésére. A kem énység mérésére 
ezeknél az anyagoknál használt m ű 
szerek á lta láb an  p o n ta tlanok  és 
tap asz ta la ti sk á lá ra  a lapozott ered 
m ényeket adnak .

Szerzők egy új készüléket ism er
te tnek , am ely lényegileg a Brine! 1- 
féle kem énységm érő zsírok és viaszok 
kem énységének m éréséhez m ódosí
to t t  fo rm ája. A kem énység m eghatá 
rozásához h aszn á lt acélgolyócskák 
á tm érő je  0,125 in. és 0,50 in., az 
a lk a lm azo tt nyom óerő 200 g és (i kg 
kö zö tt változik  a  v izsgált anyag 
tu la jdonságai szerint. A kem énységi 
index kg /cm 2 egységekben m eghatá
rozható  az előállo tt bemélyedésből. 
Az index gyakorlatilag  független a 
golyó m éretéből, a  terhelés nagyságá
tó l és a v izsgálat egyéb körü lm ényei
től, h a  ezek m eghatározo tt ha tárok  
k ö zö tt m ozognak. A kem énység 
viszont függ az anyag  vizsgálat e lő tti 
és a la tti  hőm érsékletétől.

A kem énységi indexeket a k ak aó 
v a jtó l az egyes g y an ta fa jták ig  szá
mos anyagnál m eghatározták .

Laczkó L .né (  Budapest)

T Ä U FE L  K . :
Peroxid próba zsírok statikus cs 
dinamikus analízisénél
F ette , Seifen, A nstr. 87. 59. (1957)

Szerző ism erte ti a  peroxidok szere
p é t a  zsírok au tooxidációjánál. Leír 
egy szín összehasonlító p róbát per- 
oxidszám  (ml 0,002 n N a2S20 3/g zsi-
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ráfi ék) gyors m eghatározására. 1— 2 
csepp zsiradékot 10 m l desz tillá lt 
acetonban  oldanak. 50 m l 10%-os 
N H 4SCN-ben, am ely 0,5 m l cc. 
II2S 0 4-t ta rta lm az , feloldanak 5 g 
F eS 0 4 t  és ehhez az o ldathoz 0,7 g 
v aspo rt is adnak . Az így elkészí
te t t  o lda t 2,5 m l-hez 12,5 m l frissen 
desztillált v izet és 12,5 m l aeeton t 
adnak  és elegyítik az 1 ille tve 2 
csepp zsiradékot ,ta rta lm azó  10 m l 
acetonnal. Színösszehasonlító o lda
to k a t úgy készítenek, hogy 30%-os 
Со/N O 3/2 o ldat a liquo t részeit 50 m i
re h íg ítják  5 : 1 m etilalkohol : viz 
elegyével, am ely  100 m l-kén t 10 
m l cc. H Cl-t ta rta lm az . A C O /N 0 3/2 
oldatból 1,4, 10 és 20 m l-t h íg ítva  
1, 2, 3, ille tve 4 peroxidszám nak 
megfelelő színű o lda to t k apunk , 
ha  a v izsgált zsiradékból 10 m l 
aceton k é t cseppet és 5, 6, 7 : 5, 
illetve 10 peroxidszám nak megfelelő 
színű o ld a to t k ap u n k , h a  a  v izsgált 
zsiradékból 10 m l aceton egy csep
p e t ta r ta lm a z o tt

Laczkn L .né ( Budapest)

ROCH  Ti. ÉS W ILLIA M S R. C.
Dialízis mint analitikai segédeszköz.

A naly t. Chem. 30, 1258, 1958.
• A dialízis m in t an a litik a i segéd

eszköz alkalm as m olekulák m éretei
ből eredő különbségek k im u ta tására , 
v a lam in t heterogenitási p róbakén t. 
A m ódszer s tan d a rd iz á lt o ldatokban  
dialízisnak a láv e te tt anyagok sebes
ségi eg y ü tth a tó in ak  m érésén a la p 
szik. Fel használható  ism eretlen an y a 
gok jellem zésére és ism ert keverékek 
a lkalm azása esetében dializáló h á r
ty ák  jellem zésére is.

fíá l I . ( Budapest)

DRAGON G.
Adalék gátlóanyagok kimutatására 
tejben tetrazoliumsónak, mint indi
kátornak alkalmazásával és a m eg

különböztetés további lehetősége 
Kluyver erjedéspróba segítségével.

Milchwiss. 13, 304— 14, 1958.

G átlóanyagok  (konzerválószerek, 
an tib io tikum ok) a te jb en  egészségi 
és tejfeldolgozóipari szem pontból 
eg y arán t károsak , m in thogy  hasz
nos m ik roorganizm usokat gáto lnak  
fejlődésükben. K ényelm esen k im u 
ta th a tó k s ta b iliz á lt te sz tk u ltú rák  fer
m entáció j a  révén ’ te trazo lium sónak , 
m in t in d ik á to rn ak  felhasználásával. 
A 2, 3, 5 trifen ilte trazo lium klo rid  
(TTC) ugyanis o lyan vízben köny- 
nyen  oldódó só, am elyet a  tejsav- 
bak térium ok  ferm en tum ai irrev e r
zibilisen m élyvörös form azanná re 
dukálnak . A szerző S treptococcus 
therm ophilus és T herm obacterium  
bu lgaricum  1 : 1 a rán y ú  yoghu it- 
keverék tenyészeté t h aszn á lta  fel a  
gá tlóha tás  k im u ta tá sá ra . A gá tló h a 
tá s t  m u ta tó  te j p róbák  tovább i diffe
renciálása K luyver erjedési p ró b á já 
v a l tö r tén t. Érm ek lényege, hogy 
a Saccharom yces eerevisiae (sü tő
éles ztőben) к  onzerválószereklt el 
szem ben igen érzékeny, an tib io tik u 
m okkal szem ben azonban  nem . íg y  
lehetővé válik  konzerválószerek és 
an tib io tikum ok  m egkülönböztetése.

A m unkam enet főbb m ozzanatai : 
10 m l te je t kém csőben ö t percig 
82 C°-on ta r tu n k , m ajd  37 C°-ra 
leh ű tjü k , beo ltjuk  1 m l 1 :1 h íg ítású  
у  oghurtk  e v érék tény  és ze tte l, össze - 
rázzuk  és 2 óráig 37 C°-on ta r t ju k . 
H ozzáadunk  0,3 m l 1%-os TTC 
o ldato t, félórán á t  42 C°-on ta r tju k , 
m ajd  a sz ín á rn y a la to k a t piros és 
fehér k ö zö tt egy színskála segítségé
vel m egállap ítjuk . A gátlóhatású  tej- 
próbáklioz ezu tán  1 m l steril 2 %-os 
glukóz o ld a to t és 1 m l o lyan sü tő 
élesztőem ulziót adunk , am elynek 
sűrűsége megfelel egy 85 : 15-ös 
bárium szulfátszuszpenziónak . Végül 
k iértékeljük  az erjedés m értékét.

Gál 1. ( B udapest)
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