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KONZERVIPAR

Gyumolcsborok

A gyumélcsborok (alma, meggy stb.) gyéartasdnak hazankban nin-
csenek hagyomadnyai, el6allitasuk csak néhany év ota folyik konzerv-
gyarainkban. Ennélfogva a gyaraknak — kell6 tapasztalatok hidnyéaban
— csupdan aszakirodalomra tdimaszkodva szdmos nehézséget kell lekiizdeniiik,
hogy a megfelel6 min&séget biztositsak. Ez téhbé-kevéshé sikerilt is, de
még mindig gyakran fordulnak el hibdk, mint pl. szavatossagi idén belil
bekdvetkezd utéerjedés, amelynek kovetkeztében a palackok a kiskeres-
kedelemben szétrobbannak ; az ilyen &ru forgalombaliozatala természetesen
nem kivanatos a baleseti veszély, egyéb ardcikkek megrongal6dasanak
lehet6sége miatt. Ezenkivil az erjed6 folyadék fogyasztadsa arra érzékeny
egyéneknél kellemetlen tiineteket is okozhat. Az utéerjedés oka lehet a
pasztérozés elhagyasa vagy a koronadugék rossz zarasa, helytelen tarolés
stb. Gyakori hiba a tételek szavatossagi idén (6 honap) belili megzavaroso-
désa. Ennek oka az utéerjedésen kivil a gyuimédlcsborok ardnylag nagy
vastartalma, fehérje- és pektinkivalasok stb. Néhany esetben kristalyos
tledék is el6fordul. Szikséges volna e hibak kikiszobolése céljabol a bora-
szatban jol bevalt deritési modszerek kiprébaléasa, illetéleg alkalmazésa.
Palackos gyimaélcsbornal ugyanis biztositani kell azt az elemi kdvetelményt,
hogy az — szakszer( tarolas esetén — a szavatossagi idén belil ,tukros”
vagy ,tiszta” maradjon, minésége meg ne valtozzék. Ennek érdekében
sziikséges, hogy a gyarak laboratériumai a kiszallitasra keril6 tételeket
az MSZ 9456 szerint palackérettségi vizsgalatnak vessék ala, és csak azokat
engedjék forgalomba, amelyek a vizsgéalat kévetkeztében semmiféle valto-
zast nem szenvednek. igy a reklaméciok, min6ségi vitdk, K DB eljarasok,
leértékelések megel6zhet6k volnanak.

Az MSZ 6950 Méz szabvany a fogyasztasra keril6 mézeket 1., Il. és
I11. osztdlyba sorolja.

A fogyasztépiac legnagyobb részét az Or-szagos Méhészeti Szdvetkezeti
Kdzpont elégiti ki aruval, melyet Uvegezve lezart csomagolasban hoz forga-
lomba. Ezideig azonban csak Il. rendl méz kerilt forgalomba. A vallalat
a jov6ében 1. rendld mézet kivan forgalomba hozni a fogyasztéi a&r meg-
valtoztatasa nélkul. (K. J)



SORIPAR

Sor

A palackoz6 izemek a kereskedelmi forgalombol visszakeriilé palackok
mosésat nem kell6 gondossaggal végzik. El6fordul pl. hogy az el6z6 toltés
jelzései a palackon maradnak (pl. nyakszalag) s igy joggal feltételezhetd,
hogy a készaru ellenérzését (lampazas) sem hajtottdk gondosan végre.

Ugyancsak szamos esetben eléfordult, hogy a lezart eredeti palackok
Grtartalmaban jelent6s hidny mutatkozott. A hidny oka a koronadug6
lezaras tokéletlen volta (,,folyés palackok™).

Igen gyakori jelenség az is, hogy a palackok cimkéjén a fejtési id6pontot
nem tintetik fel, s igy a szavatossagi id6t nem lehet ellenérizni.

Mindezek arra mutatnak, hogy a palackfejt6 lzemekben a készaru
ellen6rzését nagyobb gonddal kell végezni. (K. J.))

SZESZIPAR
Szeszes italok

A magyar szeszipar megfelel6 kapacitdssal rendelkezik, termelése a
fogyasztokozonség igényeit teljes mértékben ki tudja elégiteni.

Felesleges tehat, hogy kilfoldi allamokb6l a kiilkereskedelem szeszes
italokat importaljon, kilénésen pedig olyan szeszes italokat, melyeknek
mindsége rosszabb, mint a hazai gyartmanyoké. A kilkereskedelemnek
tehat behozatal el6tt meg kell vizsgaltatni a behozatalra szant arut, hogy
a hazai kovetelményeknek megfelel-e. (K. )

Uditditalok

Az alkoholmentes szénsavas uditéitalok &ltaldban szabvany szerint
gylimaélcsszérpoknek (00 %-os cukortartalommal) szénsavas vizzel valo
higitasaval készilnek.

Ha a szorpgyartasnal nem kell6en kierjedt gyimolcslevet hasznalnak
fel a f6zésre, a gyumdlcslé olyan anyagokat tartalmazhat (fehér-je-
pektinanyagok, stb.) melyek alkohol hozzaadasara, de gyakran mar a
szénsavas vizzel valé higitasnal is kivalnak, s az italt homalyoss4, opalossa,
sOt zavarossa teszik. A zavarosodas lledékképzd&désre vezethet, s az lledék
képzédése kozben az italban levé fest6anyagot abszorbealhatja, s igy az
Gdit6 ital el is szintelenedhetik.

Az uditéital gyartdasanéal a készard konzervaldsara szorbinsavat hasz-
néalnak fel, amit alkoholos ol dattal viszneka szérpanyagba. Az alkohol hozza-
adasakor a fentiek szerinti gyartasiul» s szorpb6l készitett uditdital tehat
érzékszervileg nem felel meg az MSZ 20 009 szabvany szerinti Gditéitalnak,
mert (ditéital gyartasdra nem megfelel6 szorpb6l készilt. Az uditditalt
gyarté vallalatok tehat minden szorp tételt vizsgaljanak meg, hogy udit6-
ital gyartasara alkalmas-e ? (K. J)

Ecet

A MSZ 1(559 szabvany el6irja, hogy az ételecet finomszeszbdl,
vagy nyers szeszb6l szeszecet baktériumok hatdsdra bekdvetkezd ecetes
erjedés Gtjan el6allitott termék. Ismeretesek még méas ecetfajtak is : borecet,
gylimolcsecet, esszencia-ecet (faecet) és szintetikus ecet.



Hazankban is kilféldi példara hivatkozva faecetet szandékoznak étel-
ecetként forgalomba hozni. A bemutatott kb 80 %-os faecet mintakat
megvizsgalva, kellemetlen mellékszaguk és izik miatt étkezésié alkalmat-
lannak mindsitettik.

A szintetikus és facet kell6 kémiai tisztasdg mellett sem azonos éitéki
az erjedési ecettel, meit nem tartalmazza azokat a zamatanyagokat, amelyek
az erjedési ecetben jelen vannak.

A faecetnek ételecetként valé forgalombahozatalat aggalyossa teszi
azonkivul az a kériilmény, hogy olyan faleparlasi melléktermékek juthatnak
a megengedettnél nagyobb mértékben a faecetbe (metilalkohol, fenolok,
piridin stb.), amelyek nagymértékben karosak az egészségre.

Tekintettel arra, hogy a faecettel kapcsolatban konzervalasi tapasztala-
tok még nem allnak rendelkezésre, a faecetnek erre a célra valé hasznélhaté-
sadgat csak konzervéalasi el6kisérletek donthetik el.

(B. F)

EDESIPAR

Az édesipar teriletén Gj minGségi feltételek elkészitését és kiadasat
tervezik. Az anyag feldleli az dsszes jelenleg forgalomban levd, vagy a cikk-
listan szerepl6 édesipari termékeket. A kereskedelem javaslatat mar elkészi-
tette s jelenleg azt az ipari szakemberek tanulméanyozzak.

Az édesiparban rovidesen elkésziilnek az un. min@ségi torzslapok.
Ezek tartalmazzak az egyes készitmények 0sszes fizikai, kémiai és organolep-
tikus tulajdonsagait, az anyagnormaban szerepl6 nyersanyagok ardnyat, a
csomagolast és a valasztékot. A térzslapok gy(jteményes kiadasat is tervezik.
Ezek birtokaban mind a kereskedelmi mindsités, mind a min6ségvizsgalé
alloméasok birdlata kénnyebbé fog valni. Szamos édesipari terméknél csak
azanyagnorma birtokédban lehet megfelelé szakvéleményt mondani. Az anyag-
normdak azonban titkosak. Most a torzslapok kiadasaval ez a nehézség is
megszinik. (R. E)

Szaloncukor, fondant arik

Rovidesen szakért6bizottsdg logja targyalni az MSZ 9447 (Fondant-
készitmények mintavétele, vizsgalata, raktdrozasa) és az MSZ 9448 (Szalon-
cukor) modositott szabvanyjavaslatokat. A moédositott szabvanyjavaslatok
célja, hogy szamos olyan hibat kiiszéboljon ki a régi szabvanyokbol, melyek
modszer hianya, vagy nem vildgos szdvegezés stb. miatt nem tették lehetd-
vé a min6ség konkrét meghatarozasat, illetve a jelentkezett hiba okozdja-
nak felismerését. igy a kandiszréteg vastagsdganak mérésére, a folyékony
és szilard fazis aranyanak meghatarozésara, a légbuborék, térfogatsily meg-
allapitasra is kidolgozott mdédszert ismertet a modositott szabvanyjavaslat.

Az ipar és a kereskedelem szakemberei rovidesen megallapodnak a fo-
lyé évben gyartand6 szaloncukor izesitésében, valasztékdban, szemnagysa-
gaban stb. A megallapodasrél a nagy- és kiskereskedelemi vallalatokat és a
min6ségellen6rzé intézeteket, illetve A&lloméasokat tajékoztatni fogjak.
A szabvéanyt kiegészit6én a minGsitésénél az elfogadott értékeket és jel-
lemzéket is figyelembe kell venni.

F. évre érvényesen is elfogadtdk azt az el6irast, hogy szaloncukrot
csak tiz sor magassadgbhan és maglyarakasszerlien szabad tarolni, vagyis
csak Ugy, hogy a dobozok legalabb négy oldaléat leveg6 érje.



Az egyes gyartasi tételekbél folyd évben is a kereskedelem gyari ming-
ségi atvevdi és"az ipar képvisel6i eredeti, sértetlen gongy6legeket fognak
mintaként venni s a Févarosi Vegyészeti és Elelmiszervizsgalé Intézethez
bekildeni. Ezek a mintdk dsszehasonlité mintdk annak elbiralasara, hogy
az esetleges mingségromlas (megkeményedés, puhulas, elfolyds, penészedés
sth.) oka helytelen gyartds vagy helytelen tarolas. ( |

R. L.

Edesipari termékek megjelolése

A Bk. M. Elelmiszer F@igazgatdsaga szabéalyozta a kisipari édesaruk
kotelez6 megjelolését. Kiméréses aruk gyijtédobozan (amennyiben nem szab-
vanyos arukrél van szé fel kell tintetni a gyarté nevét, az ariG megneve-
zését, esetleg izesitésére utald jelzést és a kg-kénti fogyasztdi arat.

Adb-onkénti fogyasztoi aron forgalomba keriil6 gyartméanyok csomagolé-
lasédn ugyancsak feltiintetendd a gyarté neve, valamint az ar0 elnevezése és
a db-kénti fogyasztéi ar. Amennyiben 5-dkg-ndl nagyobb egységi
darabéaru vagy téblas ard keril forgalomba, Ggy a készitmény tiszta
sulyat is fel kell tlintetni.

(R, L)

Zselé cukorkak

Az elmult években az édesipar kizardlag mesterséges zamatanyagokkal
izesitett, s agar-agar szilardité anyagot tartalmaz6 zselécukorkédkat hozott
forgalomba. Gyumaolcskocsonyat, gyimadlcsvel6t és pcktint tartalmazé ké-
szitményeket nem gyéartottak. A Gyd&ri Keksz és Ostyagyar a kdzelmultban
zselé malnakip néven malnalevet tartalmazd zselé cukorka gyartasat kezdte
el. A cukorka kagylds torésii, zamatos méalna izli. Mivel agar-agart is tartal-
maz, a gyimoélcskocsonya elnevezéssel nem illethették.

(R. L)

Likdros, szeszes édesipari készitmények

Az 1939-ben kotott ,,édesipari egyezmény” szerint lik6érds, vagy sze-
szes elnevezéssel csak olyan édesipari készitményt szabad forgalomba hozni,
mely legaldbb 2 silyszdzalék alkoholt tartalmaz. Szamos Gj édesipari
készitmény keriilt az elImult évben forgalomba, mely kimondottan szeszes
jellegd, pl. Julika desszert, Rum pomponette, Morelia stbh. Ezeknek a ké-
szitményeknek mindsitésénél a szesztartalmat is figyelembe kell venni.

(R. L).

Karamelldk

A Budapesti Keksz és Ostyagyar Stoli karamella néven tejszines toffee
karamellat hoz forgalomba. A gyarté négy szinben készitett cellofanpapirba
csomagolja. Ez a csomagolas megtévesztd, mert a vasarloban a kilénboz6
szinl papirok azt a gondolatot keltik, hogy a beléjik csomagolt cukorkak
is mas és mas izlek.

(R. L)

Nyaloka

Régebben a nyal6kénak nevezett, hurkapalcikaval készilt kemény-
cukorkakat az egészségligyi szervek tdbbszor tették kritika targyava, mivel
a fapalcikak szalkdsak voltak s nem egyszer gyermekeknél sériiléseket
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okoztak. Az egyik édesipari szOvetkezet Uj nyaldka készitményeit mar m-
anyagpalcikdkkal mutatta be. A kereskedelem és az egészségligy a probal-
kozast sikeresnek véleményezte s rovidesen a nagybani gyartas is megindul.

R. L)

Csokoladés aruk

Augusztus hénapban tartott ellenérzések sordn tébbszér tapasztalhatd
volt, hogy a darabos magokat tartalmaz6 csokoladés termékek (tejmogyoros
csokoladé stb.) kukacosak voltak. Ezért felhivjuk a boltvezeté6k figyelmét,
hogy raktaraikat gondosan vizsgaljak felil, a fert6zott &rut azonnal tavolit-
sak el, a raktarhelyiségeket takaritsak ki, hogy a tovabbi romlast s vesz-
teséget megakadalyozzak.

(R. L)

Fagylalt

- Az MSZ 9442 (tejfagylalt) és az MSZ 9445 (gyimédlcsfagylalt) tiltja
tojasfehérje fagylalthoz tortén6é felhasznalasat. A vendéglatéipar bels6
felépitése nem teszi lehet6vé, hogy a fagylaltkészitésnél visszamaradd tojas-
fehérjét suteményekhez (habkarika, széltorta sth.) vagy szaritott tojas-
fehérjének dolgozzak fel. Ezért a vendéglatdipar kéréssel fordult a Magyar
Szabvanylgyi Hivatalhoz, hogy engedélyezze tejfagylaltokhoz tojassargaja
helyett egész tojas felhasznéalasat. A szakért6k meghallgatasa utdn az
MSZH ugy hatarozott, hogy az |. oszt. tejfagylalt készitésénél 6 db. tojas-
sargaja helyett 4 db tojassargaja és 2db egész tojas kerlilhessen felhasznalas-
ra tejliterenként, a Il. oszt fagylaltnéal viszont 1 tojassargaja helyettesithetd
egész tojassal. A kész fagylalt fizikai, illetve kémiai értékei azonban nem
valtozhatnak meg, tehat az igy készitett fagylaltoknak a szabvéanyban el§irt
szarazanyagtartalmat, zsirtartalmat stb. kell tartalmazniuk. Mivel a fehérje
nagy viztartalmu, a részben egész tojassal készilt fagylaltokat ezért jobban
kell befézni (besdriteni).

Tejszines fagylaltnal literenként négy db tojasfehérjét szabad a jovében
felhasznalni. A tojasfehérje jobb &llagot biztosit a tejszines fagylaltnak.
A kdvetelmény itt is az, hogy a kész fagylalt el&irt értékei nem valtozhatnak
meg.

A fagylaltszabvanyok a fagylaltkeverék oOsszedllitdsara tajékoztato re-
ceptet kozolnek. Ennek osszeallitasanal kb. 5—6 szazalék fézési és a fagy-
laltkeverék hitésénél jelentkez6 parolgasi veszteséget vettek figyelembe.
Egyes cukraszdak a gyimdlcsfagylaltot el6szeretettel hideg Gton készitik,
mas szoval a fagylaltkeveréket nem f6zik fel. Az igy készitett fagylalt
szarazanyagtartalma tébbnyire kisebb az el6irtnal, mert a készit6k nem
veszik figyelembe azt, hogy fagylaltkeverékik a f6zés mell6zésével nem
slirisédik be.

(R. L)





