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A mustok mind gyakrabban el6fordulé cukrozésa oly médszer beve-
zetését teszi szikségessé, melynek segitségével ez a fennallé és érvényes
rendelkezésekbe (itk6z6 cselekmény méar az atvételnél, tehat a helyszinen
egyszer(ien és gyorsan megallapithatd.

A must és bor esetleges szaharéz tartalmanak kimutatdsara kidolgo-
zott mddszerek legnagyobb része azon alapul, hogy a redukalé cukrokat
lagos kézegben elroncsoljak és a valtozatlanul maradt szahardzt valamilyen
sajatos reagenssel mutatjdk ki. Rothenfusser munkai (8, 9, 10, 11, 12)
alapjan mustra és borra legjobban a difenilaminos médszer terjedt el. Barium-
hidroxiddal és hidrogénperoxiddal melegitve a mustot, vagy bort, minden
redukalé cukor elroncsolhaté, a szahar6z pedig valtozatlanul* marad és
savanyl kozegben difenilaminnal még nagy higitasban is kék szinez6dést
ad. Ezt a reakciot tulajdonképpen a Fiuktéz is adja, ezért szikséges a
redukéalé cukrok el6zetes elroncsoldsa. Schlemmer (13) mésztejjel és melegi-
téssel roncsol, utdna alfa-naftollal mutatja ki a szaharézt. TJjabb idében
Oaroglio és Stella (3,4) kdzoltek mustra és borra alkalmas szahar6z kimutatasi
modszert. Magnéziumoxiddal és 6lomacetattal melegitik a vizsgalandé
anyagot, majd kaliumpermanganéa/ttal oxidalnak és a szlredékbeu difenila-
min reagenssel vizsgalnak szahardézra tgy, hogy a keletkezett szines vegyi-
letet kloroformmal kirdzzak. A szinarnyalatb6l arra is kovetkeztetnek,
hogy a cukrozas szahar6zzal, vagy invertcukorral tortént-e. Weger szerint
(14), azonban e médszer a cukrozas kimutatasara gyakorlatilag nem tel-
jesen megfeleld.

Az ismertetett mdédszerek kivitelezését megneheziti az a korilmény,
hogy alkalmazasukhoz laboratériumi felszerelés szikséges, id&szukség-
letik nagy, tehat helyszini ellenérzésre nem alkalmasak. Ezért megkisé-
reltik Raybin szahar6zprdbajat (6) borra és mustra alkalmazni. A mdédszer
elvileg arra épil, hogy 7—10 mg diazouracil 5 ml n/20 néatriumhidroxicl
oldatban, 10 C°-on mé&r 40—50 mg szahar6zzal is, néhdny percen belul,
kékeszold szinreakciot ad. A keletkezett szines vegylilet magnéziumionok-
kal stabil csapadékot létesit. Szahar6zon kiviil csak az olyan oligoszahari-
dok adjadk ezt a reakciét, amelyekbe szaharéz van beépitve (rafinéz, gen-
cianoz, sztahiéz) (7). Egyéb oligoszaharidok, monoszaharidok, cukor bom-
lastermékek legfeljebb sargas szinezédést adnak.

A kovetkez6kben el6szor a llaybin-rcagcns el6allitdsaval, majd e rea-
genssel eszkdzolt ellendrzések, illetve kisérletek eredményeirél szamolunk be.

A reagens el6allitasa.

Diazouracil el6allitasara legkdnnyebben jarhaté Gt a kovetkezd :

~ fust-H=04 ~cc HNO, . .
Almasav + karbamid ------------- > uracil --------meeee- > nitrouracil --------- u
redukcio . . diazotalas . .
------------- > aminouracil -------------> diazouracil.

Uracil eléallitasa Davidson és Baudisch szerint (2). 100 g karbamidot
h(ités kozben 400 ml fustdlgé kénsavban (15% SO03) oldunk. A hémérsék-
let 10 C° alatt maradjon. Ezutan 100 g almasavat adunk hozza és vizfir-
dén 1 6ran a4t melegitjik az elegyet. (10 C° koril erds CO felszabadulés
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észlelhetd s uracil keletkezik. Ha nitrouracilt szandékozunk el6allitani,
az uracil izoldldsa ebb6l a reakcié-keverékb&l nem sziikséges.

5-nitrouracil el6allitasa Bogért és Davidson szerint (1). A forrd reakcio-
elegyhez erds keverés kozben, valasztotdlcsérbdl lassan 100 ml fustolgd
salétromsavat (Fs 1,5) csepegtetiink. A salétromsav erés felmelegedeést
okoz. A bels6 hémérsékletet 105— 110 C° koz0Ott tartjuk olymdédon, hogy
a lombikot kivilrél vizbe martva hitjik. Az egész szikséges salétrom-
sav-mennyiség hozzaadasa utan, az elegyet vizfirdén még 1 6ran a4t mele-
gitjik, azutadn lehdtjuk és 1500 g daralt jégre ontjuk. Az 5-nitrouracil
elvalik és leszlrhetd. Vizzel mossuk és levegén szaritjuk. Kitermelés
55—60 g (47—51%).

Ez a termék tovébbi tisztitds nélkil alkalmas 5-aminouracil eléalli-
tdsara.

5-aminouracil el6allithisa Bogért és Davidson szerint. (1) 17,7 g 5-nitro-
uracilt szuszpendalunk 10 ml cc amm. hidroxid és 250 ml viz elegyében,
és keverés kozben 75 g technikai natrium hidroszulfitot (Na2S204) adunk
hozza. Az oldat felmelegedik, 10— 15 perc alatt eléri az 55 C°-ot. A keveré-
ket ezutan forrasig hevitjuk, majd leh(tjuk és az 5-aminouracilt (10 g)
leszlirjuk. A nyers terméket 10 ml cc sésav és 100 ml viz elegyében old-
juk, az oldatot kevés aktiv szénnel deritjik és szlrjuk. A szlrletet 300 ml-re
higitjuk, forrasig melegitjik, 10 ml cc amm. hidroxiddal kezeljiuk és leh(t-
juk. A tiszta 5-aminouracil szintelen, selymes tlik alakjaban valik le. Kitér,
melés: 9,2 g (73%).

5-diazouracil el6allitasa. Johnson, Baudisch és Hoffmann szerint (5)
az 5-aminouracilt n sésavban — 5 C°-on 0,97 mél % natriumnitrittel diazo-
tdlva fehér anhidridet kapunk, melynek val6szin( szerkezete :

Ismeretes még a kdvetkez6 képletli vords szinl hidrat is:
HN—CO

OC C—N=N—OH

HN—OH
1.1

I11. és I. a hidrogénion-koncentracié fliggvénye. Ha Il. vorés oldatat 2 n
sosavval kezeljik és gyorsan leh(tjiuk, szép sargas kristalyokban I. véalik le.

A reagens el6allitdsara altalunk alkalmazott munkamenet a kovet-
kez6 : 10 g 5-aminouracilt, 35 ml viz és 25 ml cc s6sav elegyében oldunk,
az oldatot — 5 C° ala hdtjuk. 5,7 natriumnitritet 30 ml vizben oldunk,
— 5 C° ald hitjik és keverés kdzben a sésavas oldathoz csopogtetjuk. A
hémérséklet nem haladhatja meg a -j- 5 C°-ot. Az elegyet ekkor erfs keve-
rés kdzben Gjra — 5 C° ald hiitjik. Néhany perc malva megindul a diazoura-
cil levaldsa. 10 perc mulva leszlrjuk, kétszer, kevés jeges vizzel, majd
kétszer alkohollal mossuk és vakuumban szaritjuk. Kitermelés 6,5—7,0 g
(60— 65%).
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A diazouracil aroméas aminokkal és fenollokkal lugos kézegben csak
lassan kapcsolédik. Ultraibolya fényben gyorsan sarga, majd barna lesz
és nitrogén szabadul fel. Szarazon, fényt6l védve hénapokig bomléas nélkil
eltarthato.

Kisérleti rész
Vizsgalatok modell-oldatokban.

Munkéank sordn tajékozddnunk kellett arr6l, hogy a Raybin-prébat
hogyan befolyasolja a ligkoncentracié, a hémérséklet, az egyidejlleg sza-
har6z mellett jelenlévé glikéz, fruktéz és kénessav.

A 10g koncentracié és a h6émérséklet hatdsa.

Gyors vizsgalati moédszernél korilményes az eredetileg javasolt n/20
ligkoncentracié és a 10 C° pontos betartdsa. Ezért egyrészt novekvd lag-
koncentraciokon, mésrészt novekvé hémérsékleten vizsgaltuk a szinreak-
ciét. A kilonb6z6 ligkoncentraciokon kapott eredményeket az I. tablazat
mutatja, mig a h6émérséklet valtoztatasadval nyert eredményeket a |II.
tdblazat foglalja &ssze.

I. tablazat

A Rajbin préba szine kiulénbozé lagkoneentracidkon

Szahardz-mennyiség 40 mg, diazouracil-mennyiség 10 mg,
oldattérfogat 5 ml, hémérséklet 10 C°, id6 4 perc.

Natriumhidroxid toménység Szinarnyalat
0,02 n z6ldeskék
0,05 n kékeszold
0,1 n kékeszold
0,2 n zold
0,5 n zold
10 n zold

Lathaté, hogy nagyobb lugkoncentraciokon kissé valtozik a szin-
arnyalat, de egyéb a meghatarozast befolydsolé6 kovetkezmény nem figyel-
het6 meg.

Il. tablazat

A Raybin préba szine kulénb6zé hdémérsékleteken

Szahar6zmennyiség 40 mg, diazouracil-mennyiség 10 mg, oldattér-
fogat 5 ml, lugkoncentrécié 0,25 n, id6 2 és 4 perc.

Szinarnyalat

Hémérseklet C° 2 perc 4 perc
malva

5 0 vilagos zold
10 vilagos zéld zold

15 vilagos zold zold

20 vilagos zéld zold

25 vilagos zold zold

30 zéld sargas zold
35 sargas zold barnéas sarga
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Megéallapithatd, hogy az eredeti kozleményben ajanlott 10 C° hémér-
séklet felett is elvégezhetd a préba, magasabb hé&mérsékleten azonban
gyorsabban tlinik eld a szin és kevéshé tartos.

Gliukéz és fruktéz hatasa

Mivel

a must cukrozdsanak kimutatasa esetén a szahar6z mellett

egyidejlleg glukéz és fruktéz is jelen van, sziikséges volt annak ellen6rzése,
hogy miként befolydsoljak ezek a szinreakciét. Ezért allandé mennyiségi

géaltuk a kialakulé szint.

Szaharéz mg

A RBaybin

40
40
40
40

40
40
40
40

szaharézhoz novekvé mennyiségben glikozt, ill. fruktézt adtunk és vizs-
(1. tabl.).
1. téblazat
préba szine glikéz és iruktéz jelenlétében.
Diaziuracil mennyisége: 10 mg, térfogat: 5 ml, lugkoncentraci6: 0,25 n, hé-
mérséklet 20 C°, id6: 4 perc.
Fruktéz mg Glukéz mg Szinarnyalat
100 zold
- 200 zold
- 300 told
- 400 zéld
- 400 vilagos sarga
100 - zold
200 zold
300 sargas zold
400 — sargas zold
400 _ (bizonytalan)
sarga
200 200 zéld

40

A glikoz tehat nem zavarja a szahar6z kimutatasat, a fruktéz azon-

1V. tablazat

A Raybin préba szine kulonbozd'

SO,

Szahar6z: 40 mg,

200 mg, di

%IU
azouracil:

tartalomnal

kéz 200 mfg,fruktéz:
10 mg, térfogata ml,

lugkoncentracid: 0,25 n, h6mérséklet:
20 C°, id6: 4 perc.

Szulfit, m
mg

0,5
1,0
10
15
2,0
2,5
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intSOj

Szin

z6ld
zold
z6ld
z6ld
sargas zold
sargas zold
sargas zold

ban némileg csokkenti az érzékenységet.
Ennek oka val6sziniileg az, hogy a fruk-
tézzal keletkezd sarga szin( vegyilet a
diazouracil-szahar6z vegyllet z6ld szinét
fedi.

Kénessav hatésa

Megvizsgaltuk, hogy a borban és
mustban esetleg jelenlevé kénessav meny-
nyire befolyasolja a szahar6z kimuta-
tasat. Egyidejlleg 200 mg glikdzt, 200
mg fruktézt is adtunk a mintdhoz, hogy
a must cukortartalméval kb. azonos 6sz-
szetételi mintaban vizsgaljuk a reakcidt
(IV. tablazat).

Megallapithaté volt, hogy 1,5 mg S02
felett (megfelel 000 mg/1 S02-nek, ha 2,5
ml bor és 2,5 ml lagoldattal szdmolunk),
kissé halvanyabb a zéld szin. llyen nagy
mennyiségl S02azonban mustban, vagy



borban ritkan fordul el6, a zavaré hatds tehat a gyakorlatban a szaharéz
kimutatast nem befolyasolja.

Vizsgalatok természetes mustokban és borokban

A szahardz kimutatdsat mustban és borban a kdvetkez6képpen vé-
geztik : Kb. 10 ml mustot, vagy bort kémcs6ben aktiv szénnel (kb. 0,5 g)
osszerdzunk, szlir6papiron masik kémcs6be 2—3 ml-t lesz(iriink, a teljesen
szintelen szliredéket azonos térfogatd 0,5 n natriumhidroxiddal elegyitjik
és kb. 7—10 mg szilard diazouracilt adva hozz4, 6sszerdzzuk. Néhany
(2—5) perc mulva vizsgaljuk a kialakult szinreakciét. 1 ml 6%-0s magné-
ziumszulfat oldat a kiértékelést konnyebbé teszi, mivel a szines vegyilet
ligos kdzegben a magnéziumhidroxiddal egyutt csapodik ki.

Kisérleteinkhez fehér mustot (16% invert cukor, 500 mg/l Gsszes S02
250 mg/1l szabad S02), szines mustot (18% invert cukor 400 mg/l d&sszes
S02 230 mg/l szabad S02), fehér bort (12% alkohol, 120 mg/l &sszes S02
20 mg/1 szabad S02) cukormentes vords bort (12% alkohol, cukor és kénes-
sav nem volt benne) hasznéaltunk fel.

Kilonb6z6 mennyiségl szaharézt adtunk a kisérleti mustokhoz, ill.
borokhoz és az el6bb ismertetett modszerrel vizsgaltuk a fellép6 szinreak-
ci6t. A vizsgalatokat parhuzamosan magnéziumszulfat hozzéadaséval is
elvégeztik. Az eredményeket az V. és VI. tdblazatok mutatjak.

V. tablazat
Szaharéz kimuiaidsa mustban diazouraeillal.

S in
A musthoz adott szaharéz % must 1. (fehér) must 1. (szines)
MgS04 nélkil MgS04gyel MgS0hélkil MgS04gyel
0 sarga sarga sarga sarga
0,5 zoldes sarga] fehér zoldes sarga] fehér
1,0 sargas zold vilagos zold  sargas zéld vilagos zold
2,0 vilagos zold  zold vilagos z6ld  z6ld
3,0 zéld zold zéld zéld
4,0 z6ld zold zold z6ld
VI. tablazat
Szahar6z kimutatdsa borban diazouraeillal.
Szin
A borhoz adott szaharéz % bor 1. (fehér) bor 1. (v6ros)
MgS04nélkiil MS04-gyel MgS04 nélkiil MgS04gyel
0 sarga sarga sarga sarga
0,5 sargas zold  vilagos,zold sargas zold  vilagos zéld
1,0 vilagos zéld  vilagos zold  vilagos zold  vilagos zéld
2,0 z61d z61d z61d z61d
3,0 z61d zéld z6ld z61d
4,0 sotét zold sotét zold barnas zéld  sotét zold
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1%-nal kisebb mennyiségli szahar6z mustban bizonytalanul mutat-
haté ki; 1%-on felil azonban a kimutatds az ismertetett modszerrel meg-
lehet6sen biztos. Borban a szahar6z maéar biztosabban mutathaté ki, azon-
ban vorés bornal a kialakult z6ld szin kissé sargaba hajlik. Ha az aktiv
szenes kezelést nem végezzik eléggé gondosan, a vorés bornal barnas
adrnyalatot kapunk, ami val6szinlileg a visszamaradd csersav kévetkez-
ménye. A kialakult szin 5 perc utan gyengil és lassan barndssargava valik
az oldat. Magnéziumszulfattal — kilondsen kisebb szahar6z-koncentracio-
kon — konnyebben kiértékelhet6 a szin és hosszabb ideig alland6, igy a
kimutatds érzékenysége ndvelhetd.
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BEbICTPOE ONPEAENEHWE CAXAPO3bl B BUHOIMPAAHOM
COKE 1N B BWHE

N. Tenergn-Kosau n P. KonTa

Ha ocHoBe ucCnefoBaHUi aBTOpPbl YCTAHOBUAU, YTO LBETHYIO peakuuio
caxaposbl — fuasoypauuna nocine COOTBETCTBEHHbIX W3MEHEHUI BO3MOXHO
NPUMEHUTL ANA 6bICTPOro OMNpeAefieHWs caxaposbl MPUCYTCTBYHOLWEH CNy-
YaiiHO B BMHOrpajHOM COKe W B BUHe. lMpeumyLiecTBOM MeToga siBAseTcs,
YTO BO3MOXHO JIEFKO U 6bICTPO MPOU3BECTU MPOCTbIMU cpeacTBamu 6e3
na6opaTopHbIX 060pyAoBaHwWii. [M03TOMYy MPUrogHo Ans 6bICTporo ycTa-
HOBMEHUS (anbCUPUKALUM BMHA C cCaxapoM Ha MecTe.

EINE SCHNELLMETIIODE ZUM NACHWEIS DER ZUCKERUNG
VON MOST UND WEIN

L. Telegdy Kovdts—R. Kolta

Die entsprechend modifizierte Raybin-sche Diazourazil-Probe st
nach unseren Erfahrungen zum raschen Nachweis der Saccharose in Most
und Wein gut geeignet. Die Vorzige der Methode sind, dass sie mit ein-
fachen Mitteln ohne Laboratorium und Laboratoriumsapparatur schnell
ausfuhrbar ist. Auf Grund dieser Erfahrungen ist die Methode zur Ermitt-
lung der Zuckerung von Most und Wein an Ort und Stelle besonders
brauchbar.
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DECELEMENT RAPIDE DU SACCHAROSE DANS DU MOUT ET DU
VIN

L. Telegdy Kovdts et R. Kolta

Selon les analyses des auteurs, la réaction teinte du saccharose et
du diazo-uracil de Raybin se prete au décelement rapide du saccharose
occasionnellement présent dans du moit ou du vin. Cette méthode pré-
sente l’avantage particulier ce que |’on peut pratiquer par des moyens
simples, Sans d’instruments de lahoratoire, d’une maniere tout commode
et rapide. Aussi se montre-t-elle appopriée a la détection rapide des fre-
latages du vin par du sucre, exécutée sur les lieux.

QUICK DETECTION OF SUCROSE IN MUST AND WINE
[L. Telegdy Kovdts and R. Kolta

According to the investigations of the authors, the Raybin colour
test (based on the reaction of sucrose with diazo uracyl) is suitable, with
certain modifications, for the quick detection of sucrose present in must
or wine. The method presents the advantage of being readily and quickly
conductable with simple devices, requiring no special laboratory equip-
ments. Accordingly, it appears to be suited for the quick detection of wine
adulterations on the spot.
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