
É L E I M S S Z E R V I Z S G A  LATI 
K Ö Z L E M É N Y E K

F I G Y E L Ő

(GYAKORLATBÓL A GYAKORLATNAK...)

KONZERVIPAR

Hal preserv
H ering fiié dobozban
150 g-os tisz ta  sú lyú  dobozolásban új fa jta  szovjet halkészítm ény 

k e rü lt a  kereskedelem be. K ü lön  kell foglalkoznunk azért is vele, m ert ilyen 
típ u sú  készítm ény  sem  a kereskedelem , sem  a  vásárlók körében nem  ism ert. 
A dobozokban hőkezelés nélkü li igen szépen egyenletesen vagdalt, s gondosan 
b e ra k o tt hering darabok  van n ak  10% konyhasó t ta rta lm azó  lében. Ízesí
tésére főleg szegfűborsot, babérlevelet és egyéb illatos fűszert használtak .

A készítm ény jól használható  közvetlen  fogyasztásra  előételnek, de 
h idegkonyhai célra, to v áb b á  feldolgozásra is igen alkalm as.

F okozo ttan  ügyeljenek az értékesítő  válla la tok , hogy a fogyasztók 
figyelm ét is felh ív ják  a rra , hogy a  készítm ény nem  konzerv, csupán  0 C° 
körü li hőm érsékleten  táro lható , nem  ta r tó s  készítm ény.

(Sz. P.)

SZESZESITALOK
Jellegminták

Az MSZ 9598 szabvány  szerin ti je llegm inta m egállapító  szakértő  
b izo ttság  1958. évi ü lésszaka végétért. Az üléssorozaton b em u tatásra , 
illetve elb írálásra  k e rü lt 106 szeszesital. E z a  szám  az 1957. évi 72-vel szem 
ben lényeges növekedést m u ta t. A belföldi forgalom ba kerülő szeszesitalok
n á l te h á t lényeges választék-növekedés tap asz ta lh a tó . A leza jlo tt ü lés
szakon először v e tt  részt a  Gyüm ölcsszeszipari T röszt és a  SZÖVOSZ-hoz 
tartozó  Vendéglátó Országos Szövetkezeti K özpont. A b izottság  m indkét 
v á lla la t b e m u ta to tt valódi gyüm ölcspálinka m in tá it egyhangúan jónak és 
forgalom ba hoza lta lra  a lkalm asnak  m inősíte tte . Az á ru k  kiszerelése á lta lá 
b an  megfelelő, de lezárásuk tökéletlen  (silány parafadugók), szám os ese t
ben pedig a  válla la tok  a palackok cím kéjén  nem  alkalm azzák a szabvány
szerű jelöléseket.

(K. J .)
Cocktarlok

Az U nicum -gyár a legutóbb lezá ru lt jellegm inta szakértő  bizottsági 
ülésszakon (1. fent) k é t cock ta ilt m u ta to t t be : „Side C ar” és „M artin i” 
elnevezéssel. A bizo ttság  m in d k é t á ru t  megfelelőnek ta r to t ta , s a  v á lla la t 
a  cock tadókat m ár forgalom ba is hozza.

(K .J .)
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Valódi gyümölcspálinkák
A Gyüm ölcsszeszipari T rösztnél valód i gyüm ölcspálinka b e m u ta tó t 

ta r to tta k . A b em u ta tó n  szerepeltek a K ertészeti Főiskola k ísérle ti g y á rt
m ányai : fa jtaazonos gyüm ölcsökből készü lt szilvapálinkák, m elyeknek 
zam ata  az egyes speciális fa jták  szerin t jellegzetes és m egkülönböztethető . 
E rős m agzam atával k itű n t az egri „ko ra i cseresznyé” -ből (szom olyai röv id 
szárú) kész íte tt cseresznyepálinka. A b e m u ta to tt  ka jsz i p á lin k a  barack  - 
zam ata  azonban igen gyenge vo lt, s il la ta  is in k áb b  ananászra  em lékez
te te tt .  A tov áb b iak b an  a budapesti likő rgyárak  (Angyalföldi, B udapesti 
Szesz- É lesztő és U nicum ) m u ta ttá k  be k ísérleti barack-, cseresznye- és 
szilvapálinka készítm ényeiket, m elyeket va lód i p á rla t, jellegtelen gyümölcs 
(alma) pá rla t, finomszesz és eszenciák különböző a rán y ú  keverésével készí
te ttek . A m in ták  b írá la ta  szerin t m egállap ítható , hogy a  jellegtelen gyüm ölcs
párla tok  felhasználása —  a  megfelelő a rán y  m egválasztása esetén  —  a  
pálinkák  m inőségének jav u lá sá t eredm ényezi. Az E rjedésipari K u ta tó  
In téze t a  különböző gyártástechnológiával k é sz íte tt a lm apálinka  p á rla ta it 
m u ta tta  be. E zek a m in ták  az t igazolták , hogy megfelelő gyártástechnológiá
v a l az á lta láb an  jellegtelen („n eu trá lis“ ) pá lin k ák n ak  te k in te tt  párla tok  is 
jellegzetes zam ato t nyernek, s így  élvezeti értékük  lényegesen fokozható, 
ső t esetleg új különlegességi á ru k  g y á rtá sá ra  is a lkalm assá tehetők .

Végül az U nicum  L ikőrgyár m u ta tta  be új W hisky-készítm ényét, m ely
nél azonban a  fe lhasznált rozspálinka m ennyiséget csökkenteni kell.

(K. J .)
Emulziós likőrök

Az U nicum -gyár csokoládé flip  elnevezésű készítm ényénél felhasznált 
kakaó  nagy  m ennyiségű k a k aó h á ja t ta rta lm az , a  likőr fogyasztása könnyen  
egészségi károsodást okozhat. Az ilyen  á ru  forgalom ba hozata lához a 
m inőségvizsgáló in tézetek  nem  já ru ln ak  hozzá.

(K. J .)
Ecet— ecetsav

Az e lm últ években a  tavaszi „ sa lá ta  szezon” -ban vagy  a nyárvégi 
savanyúság-eltevés idején  gy ak ran  eceth iány  lép e tt fel. A fogyasztóközönség 
ellátása érdekében az MSZ 1659 É telecet szabványnak  megfelelő erjedés 
ú tjá n  e lőállíto tt ecetet sz in te tikus ecetsav h íg ítása  ú tjá n  n y e rt k ész ít
m énnyel keverték , s m in t « e íb v á n y o n  k ívü li á ru t  hozták  forgalom ba. 
A  M agyar Szabványügyi H iv a ta l á tm en e ti időre hozzá já ru lt a  kétféle eredetű  
ecet elegyítéséhez, azzal a  feltétellel, hogy m inden  felhasználásra kerülő 
töm ény ecetsav té te lt előzőleg v izsgálat tá rg y áv á  kell tenn i, hogy össze
té te le  a  Ph . Hung. V. követelm ényeinek megfelel-e ? U gyanis a szakértő- 
bizottság  csak a  fen ti követelm ényeknek megfelelő ecetsav felhasználásá
n ak  engedélyezését vélem ényezte. Az elm ú lt években végzett vizsgálatok 
az t m u ta ttá k , hogy igen sok ecetsavm inta  nem  vo lt megfelelő. A külföldi 
ecetsavm in ták  közül is számos k ifogásolt ak ad t, de a hazai eredetű  m in ták  
közül egy sem  felelt m eg a  követelm ényeknek. T eh á t a szükséges ecetsav 
m ennyiséget im portáln i kelle tt. Az „E rdőkém ia” v á lla la t tolm ácsi falepárló 
telepén, étkezési ecetsav üzem et rendezett be; a  végzett p róbagyártás a lk a l
m ával k ész íte tt ecetsav m inősége a  szakértőb izo ttság  m egállap ítása  szerin t 
az ez ideig M agyarországon előállíto tt készítm ények m inőségét felülm úlja. 
A gyártm ány  összetételének v izsgálata  m e lle tt konzerváló h a tá sá t is 
tanu lm ányozni keli; megfelelő eredm ények esetén eceth iány  esetleges fel
lépése a lkalm ával a h ián y t belföldi term ékkel pó to lhatjuk .

(K. J).
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FŰSZEREK
Kömény

E  közkedvelt fűszert a  m ú ltb an  nagyobbrészt im portá ltuk , s noha 
több  évtizede idehaza is te rm eljük , csak az idén ju to ttu n k  el odáig, hogy 
o lyan m ennyiséget s ikerü lt szerződéses term eléssel begyűjten i, am i közel 
100% -ban fedezi a  belföldi szükségletet. Az így  m eg tak aríth a tó  holland 
fo rin tokért m ás c ikkeket im p o rtá lha tunk .

A m agyar köm ény többsége apróbbszem ű és sötétebbszínű, m in t a 
rendszeresen im p o rtá lt hollandi-, de arom ája  helyenként a z t tú lszárnya lja . 
Megfelelő vetőm ag és ta la j k iválasztások  révén  elérhető ná lunk  is a  szép, 
nagyszem ű és v ilágosbarna színű köm ényterm és, am ire m inden  évben lá tu n k  
p é ld á t néhány  kisebb term előnél.

A fűszerköm ény (MSZ 20642) szabványban  elő írt je llegm in tákat —  am e 
lyek csak színre és a term és fejlettségére irányadók  —  a  Fűszerek Jellegm eg
állap ító  B izo ttsága m á r k i is v á la sz to tta  és az érdekelt vizsgáló in tézeteknek 
rendelkezésére bocsá to tta . E  b izo ttságban  a FŐ VÉG Y, az OMMI és K E R M I 
szakközegei, a  Belker. M. részéről k ije lö lt elnök, to v áb b á  a  K E R T IM A G  
(begyűjtő) és az ÉCSV. (csomagoló) v á lla la t m egbízottj d —  m éltányolva 
a  term elők és á tvevő  válla la tok  valu ta takarékosság i törekvéseit, úgy 
v á la sz to tták  k i az I., I I . ,  I I I . ,  osztályú jellegeket, hogy a  jobb m unka  
é rtéke  —  m ind  a  term elésben, m ind  a  tisz títá s i m űveleteknél —  kifejezésre 
ju thasson .

A m agyar köm ény m inden  kü lön  megjelölés nélkü l „fűszerköm ény” 
néven —  10 és 20 g-os tasakokban , a  kiskereskedelem  — , és 1 kg-os csom a
gokban  pedig a  vendég lá tó ipar részére —  kerü l forgalom ba.

(S. L.)

Majoránna
A fen tebb  ism erte te tt összetételű b izo ttság  a  kalocsai OMMI k i

kü ld ö ttjév e l kiegészítve az idei fűszer m ajo ránna  term és I., I I ., I I I .  osztályú 
színjellegeit is k iv á lasz to tta . Sajnos i t t  évről-évre ném i visszaesés észlelhető. 
E nnek  nem csak a  kedvezőtlenebb idő járás — , hanem  nagyrészben a hely
te lenül m eg állap íto tt vagy  a lk a lm azo tt á tv é te li á r  is oka lehet. U gyanis 
ez idő szerin t csak tisz taság i szem pontból k a p  ném i fe lá ra t a  term elő, 
de az t lá tja , hogy színben egészen s ö té ts z ü r^ le v e le k é r t  is an n y it fizetnek, 
m in t a  szép világoszöldért, s ez nem  k é s z f^ ^ á r ra ,  hogy a vetőm ag m eg
válasz tásában  és a  szedésben, szárítá sban  stb . ügyeljen  a szép szín el
érésére. íg y  az idén  a té te lek  többsége olyan feketébe hajló sötétszürke, 
hogy I I I .  o sz tá lyúnak  is csak átm enetileg  fogadható  el.

A  m ajo ránna  levelek a gép u tán tisz títá so k  közben  anny ira  zúzódnak, 
hogy a  szabványban  m egengedett apró, törm elékrész %-os felemelését 
k érte  a  H E R B Á R IA . E  kérés jogosnak látszik.

(S. L.)

Babérlevél
1 jab b an  az albán ia i szállítások m ellett, Görögországból is érkezik 

babérlevél. Az a lb án  im portá rú  élénkebb, világoszöld-színű, nagyobb 
levelekből á ll, de sok rá g o tt és apró levelet, v a lam in t szárrészeket is ta r ta l
maz. A görög babérlevél fakóbb zöldesszínű, valam ivel kisebb levelekből 
áll, de tisz tább  á llapo tban  érkezik hazánkba. M indkét árucikk megfelelő 
fűszerező ha tású  s a vonatkozó ’MSZ 20652 előírásainak megfelelő minőségű. 
T isztasága szerin t I., II., III. osztályú.

(S. L.)
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