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El6ljaroban legyen szabad egy nomenklatarai kérdést felvetnem, hogy
azt a zavart, amely allatunk elnevezése korul Gjbol és Gjbol felmerilt és
felmeril, véglegesen megsziintethessik.

Nézzik meg el6szdr, hogy a gyakorlati életben elterjedt ,,ecetangolna”
elnevezés miért helytelen. Kétségtelen, hogy ez az elnevezés méar csak azért
is rossz, mert az angolna a gerincesek (Vertebrata) allattérzsébe tartozé
hal, tehat magasabbrendd allat, amelynek semmi rokoni kapcsolata nincs
a nala sokkal alacsonyabbrend( férgek (Vermes) allattorzsével, ahova
tébbek kozott az ecetférgek (Anguillula aceti Ehrbg.j is tartoznak.

Az ,ecetangolna” elnevezés bizonyéara a német nyelvb6l keriilt be a
magyarba, bar a mai német szakirodalom sem beszél ,,Essigaal”-rol, hanem
,Essigahlchen”-rél. Az utébbinak pontos megfeleléje ,ecetangolndcska”
volna. Ez a név azonban egyrészt tulsdgosan hosszl, masrészt magyarul
furcsan is hangzik.

Itt-ott felmeril az ,ecetpondr6” elnevezés is. Ez is helytelen. Pondroé-
nak, kukacnak, nytveknek nevezzik ugyanis a rovarok (Insecta) alcainak
(larvainak) kilonféle tipusait, amelyeknek ugyancsak semmi kozik nincs
a férgekhez. igy pl. a ,drétféreg” sem féreg, hanem a (1) vetési pattand-
bogar (Agriotes segetum Brick,) alcéja.

Az ecetférgek apro, atladtszé testl allatkdk. Az ecetben élénk kigyo6zo
mozgast végeznek. Kifejlédott néstényeik a 2 mm-t is elérik, a himek
azonban csak 1 mm hosszlira n6nek. Hengeres testuk elllsé vége letom-
pitott, farkuk hosszan kihegyezett. Szajnyildsuk a nyel6csében, ez pedig
a ragogyomorban, majd a bélcsatornaban folytatédik s végul a test oldalan,
nem messze a farok csucsatdl a végbélnyildssal végz6dik. A kifejlett allat
emésztécsatornaja és egyéb szervei az é16 és nemrég elhalt példanyokon jol
lathatok, kulondsen ha jodos jodkaliummal kezeljuk. A joltaplalt ecetférgek
testének nagy részét f6leg zsircseppecskék toltik ki (1).

Jellegzetes sajatsaguk az elevenszilés (viviparizmus). Ez a folyamat
tdvolrél sem azonos az emldsdk elevenszilésével. Az ecetférgek kedvez6
korilmények kdzott igen gyorsan szaporodnak. Nyolc nap alatt a ndstény
45 utédot hoz a vilagra; ezek mar 4 hénapos korukban ivarérettek, és tovabb
szaporodnak. Eletkoruk elérheti, s6t meg is haladja az egy évet, ha életko-
rilményeik egyébként kedvezbek.

Eletfolyamataikra tobbé-kevéshé hato tényezdék: a fény, a h6mérséklet,
a leveg6; valamint a kdozeg savanyulsaga.

Tartés fény, kulondsen annak ibolyantali sugarai, elpusztitjdk az
ecetférgeket. HOmérséklet tekintetében Henneberg (2) szerint igényeik
a kovetkez6k: optimum 27—28 fok, maximum 35 fok, minimum 5 fok.
Fagyott ecetben elpusztulnak, hasonloképpen 44 fokra torténdé rovid fel-
melegités hatadsara is. Bar leveg6igényik folytan kétségtelenil aerob szer-
vezetek, de a kilsdé leveg6tdl tokéletesen elzart térben is képesek egy ideig
életben maradni. Levegdsziikségletik egyik bizonyitéka az a tapasztalati
tény, hogy szivesebben tartézkodnak az ecet felszinéhez kozel es6 rétegek-
ben. Fejlédésiknek és szaporoddsuknak egyik legfontosabb tényez6je a
kdzeg aciditdsa. Henneberg (2) vizsgalatai szerint legkedvezébb szamukra a
6%-0t meg nem halad6 savtartalom; 6—10%-on csékkennek az ecetférgek
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életfolyamatai; 12%-os ecetben a kisérleti allatok masfél hénapig is eléltek,
de mar nem szaporodtak. i

Az ecetférgek féleg ecetsavbaktériumokkal taplalkoznak. Eleszt6-
gombakkal, gombaspérakkal és hasonlékkal nem képesek taplalkozni,
mert szajnyilasukon nem férnek be. Oldott tdpanyagokat is fogyasztanak.

Bar az ecetférgek az ember egészségére kdzvetlentul nem artalmasak,
jelenlétiik mégis undortkelt6. Ezért az altaluk szennyezett ecetet emberi
fogyasztasra alkalmatlannak kell mindgsiteni. Kieselbach (3) szerint az ecet-
férgek a gyartas folyamatara is karosak, mert az ecetsavbaktériumokat
pusztitjdAk. Ha tomegesen elszaporodnak és elhalva, bomlasnak indulnak,
az ekdzben keletkezett bomlastermékek élvezhetetlenné, emberi fogyasztasra
alkalmatlanné teszik az ecetet. Kieselbach véleményével magam is egyet-
értek. Szerintem minden olyan ecetet, amelyben akéar é16, akar elhalt ecet-
férgek mutathaték ki, mint emberi fogyasztadsra alkalmatlan terméket,
a forgalombdl ki kellene zarni.

Mar néhany éve annak, hogy kidolgoztam egy eljarast, amelynek
segitségével ardnylag gyorsan éskielégité pontossaggal meg lehetett hatarozni
az ecet 1 literjében taldlhatd ecetférgek szamat (4).

Az azota végzett vizsgalataim sordn azt tapasztaltam, hogy fentemlitett
eljarasomnak gyengéi is vannak, amelyeket ki kell és ki lehet kiisz6bdIni,
Ggy azonban, hogy az 0j eljards ne legyen hosszadalmasabb a réginél,
s ugyanakkor pontossdga is nagyobb legyen.

A régi eljarasnal kiindulaskor 10—12 ml ecetet hasznaltam. Ezzel
szemben Uj eljarasomnél 50 m| ecetbdl indulok ki. Nem kell kiilon6sképpen
hangsilyoznom, hogy ez a korilmény méar magaban véve is pontosabb
munkaét tesz lehetévé, nem is sz6lva egyéb elényeirél.

A régi eljarasnal a centrifugdlas utan azonnal le kellett dnteni az ecet
Ltisztajat”, nehogy kozben az iledék fellazulhasson. Nagyon tgyelni kellett
arra is, hogy ledntés utan a konikus centrifugacsé aljan pontosan 0,5 ml
ecet-ecetféreg szuszpenzié maradjon. Ennél a fazisnal keletkezett a legtdbb
hiba, mert gyakran megesett, hogy ledntéskor a kelleténél tobb vagy keve-
iebté szuszpenzi6 maradt a csé aljan. llyenkor az egész munkat Gjbol kellett

ezdeni.

Az eljaradshoz felhaszndlt eszkdzoket, illetve azoknak méreteit a mellé-
kelt 1—4 abra szemlélteti. A centrifuga-edényeken (2. dbra) harom részt
kilonboztetink meg: egy felsd, egy kdzéps6 és egy alséd részt. Ezek kozil a
felsé hengeres (a), a kozépsd tblcséres (b), az alsé kapillaris megoldasd (c).
Az edények félsd, hengeres részlete 50 ml-nél jellel van ellatva. El6nyik a
szokvanyos kénikus centrifuga-csovekkel szemben, hogy a kiindulas jo6-
val nagyobb mennyiségi anyaggal torténhet, s ezaltal az uj eljaras lényege-
sen pontosabb, mint a régi. EI6nye az uj centrifuga-edények hasznélatanak
tovabba az is, hogy az ecet ,tisztdjanak” kiontésekor az eceiféreg-ecet szusz-
penzié teljes egészében az edény kapillarisdban marad.

A centrifuga-edények fabol esztergadlyozott betétekkel vannak alata-
masztva (3. &bra). Ezek kils6é fellletikkel a centrifuga fémhivelyének
alakjat kovetik, de joval rovidebbek. Felsé feluletiik tolcsérszerlien kivajt.
A betétek ezenkiviil hosszanti tengelybe es6 hengeres furattal vannak ellatva.
Ennek a megoldasnak nagy elénye, hogy a centrifuga-edények nem a kony-
nyen letor6é kapillaris részikkel (c), hanem tdlcsérszerlen szlkulé kozépré-
szikkel (b) tAmaszkodnak a fabetétekre. Ennek, de bizonyara a fa rugal-
massaganak is kdszénhetd, hogy centrifuga-edényeink hasznalat kézben a
legritkdbban térnek el. Az utébbiak kapillaris része a fabetétek hengeres
furatédba illik. Ezeknek a furatoknak valamivel hosszabbaknak és tdgabbak-
nak kell lenniok, mint a centrifuga-edények kapillaris részének, ugyhogy
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1. &bra. Fémhively a MOM centrifughoz: 3. dbra. Fabetét:

magassaga 110 mm belsGatméréje 44 mm  magassaga 70 mm
kilsé atméréje 40 cm

2. &bra. Centrifuga-edény ivegbdl: urat atmérgje 9 mm

magassaga 110 mm hengeres rész atméréje 4 apra Kapillaris pipetta:

4Qmm hossza 110 mm

kapillaris rész kls6 atm. 7 mm a kapillaris rész hossza 45 mm
kapillaris rész bels6 atm. 3 mm a kapillaris rész kiils6 atm. 2,5 mm

a vastag rész kilsé atm. 7 mm

csupéan ,belelégnak” a furatokba, anélkil, hogy a vizsgalandé anyagok és
edények silya rajuk nehezednék.

Vizsgéalataim harmadik fékelléke a mar emlitett kapillaris pipetta
(4. &bra). Ermek segitségével viszem be a témény jodkaliumos jédoldatot* a
vizsgalat megkezdéseként a centrifuga-edény kapillaris részébe, majd
veszem ki ugyanonnan az ecetférgeket tartalmazé szuszpenziét, és végil
ezzel teregetem szét a targylemezen, anélkil, hogy lefedném.

A centrifugalasokat a Zugloi Gépgyar ,,MOM Laborfug” centrifugaval
végeztem. Ez a készilék 6 db. 11 cm hossz( és 5 cm széles, hengeres fém-
huvely tartalmanak egyideji centrifugéalaséara alkalmas. Megfelel6 betétekkel
100, 50 és 25 ml folyadék centrifugalasara hasznalhaté.

A vizsgalatot azzal kezdjik, hogy a fentebb leirt centrifuga-edény
kapillaris részébe, kapillaris pipetta segitségével tomény jéd-jédkaliumot
juttatunk, s azt agy allitjuk be, hogy a folyadék az edény kapillaris részének
20-as jeléig érjen, vagyis megtoltse az egész kapillaris részt. Ugyelniink
kell arra, hogy az utébbiba levegé no szoruljon. Ezt Ugy kerilhetjik el,
hogy a centrifuga-edény kapillaris részének megtdltésekor a pipettat egé-
szen a cs6 aljaig vezetjik be, s igy a csdvet mintegy alulrdl felfelé toltjuk

* Az altalam ecélraajanlott, tomény jédkaliumos jédoldat” ugi/ készil, hogy 4 g jédkaliumot
és 2 g jodot kevés desztillalt vizben feloldunk, majd ugyancsak desztillalt vizzel 100 ml-re feltoltjik.
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meg. Az ecetmintat most jol Osszerdzva,
az 50 ml-nél jelzett centrifugaedényt jelig
megtdltjik vele, végul 5 percen &t 2000-es
fordulattal centrifugaljuk.

Ezutdn a centrifuga-edényeket lefelé
forditva, tartalmukat kiontjik, majd ro-
vid iddre lefelé forditott helyzetben, kite-
regetett szlr6papirra allitjuk. Ha ilyenkor
az edény belsé fellletére tapadt folyadék-
cseppek maguktol nem peregnének le, akkor
szaraz ruhaval vagy szlr6papirral gyorsan
le kell tordlni. Ezt a miveletet haladéktala-
nul végre kell hajtani, nehogy az ismét
eredeti helyzetbe allitandé centrifuga-edé-
nyek kapillarisaba valami visszafolyjon vagy
visszaszivarogjon.

A kovetkez6 1épés a mikroszképos pre.
paratum elkészitése. Erre a célracentrifuga-
edényenként 2, esetleg 3 db. normalis mé-
reti (26 X 76 mm) gondosan tisztitott,
zsirtalanitott targylemezt készitink el8.

Ezutan akapillaris pipettat 6vatosan —
a gumikupak allandé &sszenyomasa mel-
lett — bevezetjik a centrifuga-edény leg-
alsd, kapillaris részébe, mégpedig Ggy, hogy
amiak als6 végét elérje. Most a pipetta gumi-
kupakjanak ismételt kiengedésével, majd
0sszenyomasaval 6vatosan befivunk a cent-
rifuga-edény kapillaris részébe, hogy az tle-
déket fellazitsuk, s egyenlé eloszlasat a fo-
lyadékban el6segitsik. Ezutdn az egész

szuszpenziot felszivjuk a pipettaba, és tar- 5. &bra. Jodkezeléssel elolt
talmat 2—3 targylemez hosszdban Kkitere- ecelféreg (100 X)
getjik. A készitményt nem fedjuk le, de i . .
dgyeljink arra, hogy a mikroszkép front- 6. abra. ErGsen dezorganizalt
lencséje a készitménybe bele ne meriiljon. ecetféreg (100 x)

Ezutdn a mikroszkép keresztasztala-
nak segitségével, kisebb (kb. 100-szoros)
nagyitds mellett végigpasztazzuk a kitere-
getett szuszpenzidt, és feljegyezziik a talalt ecetférgek szamat.

A centrifugédlast, ha nagyobb pontossagra nem tdreksziink, vagy
kevés az anyagunk, elég egy sorozatban is elvégezni.

Az él6 ecetférgek a jod hatasara azonnal elhalnak, s ezzel egyidejleg
vorosbarnara szinezédnek (5. &bra). A mar el6zetesen elhaltak tobbé-kevéshé
dezorganizéalédtak. Ennek folyaman elpusztulé belsé szerveik helyén nagyobb,
f6leg zsirokbol és fehérjékbdl allé rogok jelennek meg (6. dbra). Kés6bb ezek
a rogok is eltlinnek, s az ecetférgekbdl végil nem marad "mas, mint b6r-
izomtéml6juknek kiils6, a bomlasnak jobban ellenallé rétegei.

A fentebb ismertetett eljards soran kapott nyers adatok felhasznala-
saval, az 1 liter ecetben taldlhaté osszes (él6 és elhalt) ecetférgek szamat
(x) az alabbi képlet segitségével szamitjuk Kki:

A- B
C mD

(Weissné Oosztonyi Lenke)

1000
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ahol A a mikroszképos készitményekben talalt ecetférgek szama, B a
centrifugalas és a folyadék tisztajanak ledntése utan megmaradé szuszpenzié
térfogata ml-ben, C a szuszpenziébdl a mikroszk6pos készitményhez kivett
mennyiség ml-ben, D a vizsgalathoz hasznéalt ecet térfogata ml-ben.
Minthogy a fentiekben ismertetett dsszeallitisbhan a B és a C azonos

értékek, a 2 hanyadost a tovabbiakban figyelmen kivil hagyjuk, illetSleg

a képletet egyszerdsitjik:

X = -+ 1000

A
D
Tovabba mivel a D allandd érték (50 ml), a képlet végsé formajaban:

x= A-*20
Vagyis ha a megszamlalt ecetférgek szamat 20-szal szorozzuk, megkapjuk az
egy literben talalhatd osszes ecetférgek mennyiségét.

AT.igy kapott érték az 1 literben talalhatd 6sszes (é16 és elhalt) ecetfér-
gek szamat mutatja. Ha az elhalt és é16 ecetférgek szamat kilén 6hajtjuk
megallapitani, akkor az eljarast két sorozatban végezziik el. Az egyik soroza-
tot az ismert modon joddal kezeljik, a méasikat jod hozzdadéasa nélkil vizs-
galjuk. A jodos készitmény az dsszes (él6 és elhalt) ecetférgek szamat mutat-
ja. A méasodik sorozatban csak a nem mozgo, tehat elhalt példanyok szamat
szamoljuk meg. Ha most az els§ sorozatban taldlt ecetférgek szamébal
levonjuk a méasodik sorozatban taldlt ecetférgek szamat, akkor megkapjuk
az él6 példanyok szamat.
|. tablazat

Nipta A minték megjelolése: Ao ecetforgek szama
i Ecet nyitott hordébdl (Budapest)....... 0
2 10%-0s ételecet horddébél (Hatvan) 0
3. KOZERT. Budapest....... 0
4, Etelecet (FAMOS) ..ooocomvcvnmecoinssiiessssenssssssssssnnnns 100
5 10 %-os ételecet (Hugyag) 0
6 10%-os ételecet (Hugyag) ... 0
7. Etelecet (Szigetszentméarton)... 2,300
8. Etelecet (Szigetszentmarton) 300
12. 10 %-os ételecet (Magyarnandor) 0
13. Etelecet (Bugyi) 200
14. 10 %-o0s ételecet, nyitott hordébél ( e 300
15. 10 hidratos ecet (ASzOd) ...ccccvveivrirvnvenircennns 0
1G 10 %-os ecet, nyitott hordobdl (Monor) 1,400
17. 10 %-os ételecet (Monor) 100
18. 10 %-os ételecet (Herény) 1,000
19. 10 %-os ételecet, nyitott hordébdl (Monor) 0

30. E1eleCet (BET) ienriesseesseessenssssesssssssssssssessenes 200

31. Ecet, nyitott hordobol (To6k) 0

32. Etelecet (Szigetcsép) 0

33. 10 %-o0s ételecet, nyitott hordobol (Pilis)........ 800

34. 10 hidratos ecet (SzZigetCs€p) ..cvmrmeermeerveeens 100

35. 10 %-o0s ételecet (Szigetbecse) ... 4,400

3G 10 %-0s ételecet (BErcEi) ..o . 100



Uj eljarasom kiprébalasa végett nagyobb szamu ecetmintat vizsgaltam
meg. Ezek részben kiskereskedelmi forgalombol szarmaztak (l. tdblazat),
részben ecetipari izemek munkdajanak ellen6rzése kapcsan keriltek Intéze-
tinkbe (Il. tablazat). A kereskedelmi forgalombdl 23 mintat vizsgaltam
ecetférgekre. A mintdk 1958. jalius kdzepétdl augusztus kdzepéig terjedd
mintavételekb8l szarmaztak.

Az ecetgyarté Gzemek készitményei kozil 22 mintat vizsgaltam meg.
A mintdk az el6z6ekkel részben egyidejlileg, kozelebbrdl jalius vége és
szeptember vége kozotti id6ben érkeztek az Intézetbe. A vizsgalatok ered-

ményét az aldbbi Il. tdbldzaton mutatom be:
1. tablazat

Mségﬁ- Az ecetgyartd zem megjeldlése: g e%etlftiatregr%lénlszama
9. HA” Uzem SzUrt eCet .o 500
10. LA“ Uzem, 10 %e-os ét . 0
11. LA Gzem, .10 %-os ételecet . 1,000
20. ,C” luzem, ételecet, 5. tarolé.. 600
21. ,C” lUzem, ételecet, 1. tArol0...ccovvvivnrrnienne 1,000
22, ,,C” Uzem, ételecet, 1l. tArol0....ccoovvciciecicnnnne 100
24. »,B” lUzem 10 %-os ecet, hord6bol.. . 300
25. ,,B” lUzem 10 %-os ecet, tarolébdl........ 1,100
26. ,,B” lUzem nem bedllitott, nem sz(irt ecet .... 15,000
27. »A” Uzem nem sz(irt, nem beéallitott ecet .... 18,000
28. ,A” lUzem szlrt, nem bedllitott ecet ... 1,600
29. ,A” lzem 10 %-os ételecet, palackozott . 800
37. ,,B” Uzem nem szlrt ecet, képzéb6l ... . 4,100
38. ,,B” lzem szlrt, nem beallitott ecet 200
39. ,,B” lzem 10 %e-os ételecet, tarolébdl...... 400
40. ,A” Uzem nem sz(irt, nem beéallitott ecet .... 16,000
41. LA” Uzem 10 %-o0s ételecet, SZUrt e, 2,300
42. »A” lUzem 10 %-os ételecet, palackozott . 900
51. ,,D” Uzem nem sz(irt ecet, képzébdl..... . 4,600
52. ,D” Uzem nem sz(irt ételecet ... 100
53. ,,D” lzem nem szlrt viragecet 200
54, ,»D” lzem nem sziirt, kb 4 hénapja tarolt ecet 0

A fenti tdblazatokban szerepld6 mintak kézil egyesek ecetféreg-tar-
talmat régi eljardsommal is meghataroztam; az (j adatok jol egyeztek a
régiekkel. Bar dolgozatom eredeti célja csupan az volt, hogy megfelelGen
pontos és gyors eljarast allitsak Ossze az ecetférgek szaméanak meghataro-
zasdhoz, megis Ggy latom, hogy eddigi vizsgalataim sordn nyert adatok
ismeretében mar ez alkalommal is néhany olyan 6sszefiiggésre mutathatok
rhé, akmelyek az ecetgyartads egyes nehézségeinek kiklszébdlését is elésegit-

etik.

A vizsgalatok szerint nagy kilonbségek mutatkoznak az ecetférgek
szdmaban: a legkisebb ecetféregszdmot nullanak, a legnagyobbat 18 000-nek
taldltam az ecet 1 literjére vonatkoztatva. Emlitésre mélté még, hogy a
kiskereskedelmi mintdk gyakran kevesebb ecetférget tartalmaztak, mint az
lzemiek. Ennek legfébb okat egyenl6re abban latom, hogy az elhalt ecet-
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férgek a tartdly (hordo, lGveg stb.) aljara sillyednek, tgyhogy a kell6 dssze-
razas, felkeverés nélkil helytelenul, az ecet felsé rétegeibdl vett mintdkban
nem mutathaték Ki.

Az tUzemi mintdk ecetféreg-tartalmat masként kell elbirdlni, mint a
kiskereskedelmi forgalomban, kézfogyasztadsra szant mintdkat. Mint a Il.
tablazatbdl is lathatd, az Gzemi mintak aszerint, hogy a gyartasnak melyik
fazisabdl szarmaztak, igen nagy mértékben kiilonboznek egymastél. Nagy
4ltaldnossagban kimondhat]Juk, hogy a sziirés kdvetkeztében, a szlrés el6tti
ecetféreg-tartalomhoz képest nagyfokl csdkkenés volt megéllapithatd a
mintadkban, anélkil, hogy &altalaban 0-ra esett volna.

Végil koszonetét mondok Laszlo Pal és Fekete Tiborné kartarsaimnak,
akik munkdmban — kuléndsen annak technikai kivitelezésében — segit-
ségemre voltak.
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KAYECTBEHHOE W KOJIMYECTBEHHOE OMNPEAEJNIEHWNE
Anguillula aceti B YKCYCE

B. Xa>K/InMHCcKM

ABTOp coobuiaeT MeToj Npu MOMOLWM KOTOPOro BO3MOXHO OMpefenuTsb
YMCNO XUBBLIX U NOrUBLWINX YepBAKOB, HAXOAAWMXCA B yKcyce. OnpefeneHue
NpoOU3BOAMTCA LeHTpUyruposaHnem. B HUXHEKW KanunnapHyw 4YacTb
cocyfa LeHTpudyrn HanonHAeTcsa pacTBop WOAWMCTON Kanua ¢ KanunnsapHoim
NUNeTKOW, a B cocyf HanonHAeTCcs YKCYC A0 MeTKu 50 mn. Bo BpeMs LeHTpu-
(yruposaHna 4YepBAKW OCXKAATCA B HUXHEK 4YacTb. [lof BAuUAHUEM
Moja >XMBble OpraHuW3Mbl 34ecb MormbalT a BCe YepBAKW OKpaliMBalTCH
B KOPWYHEBYIO Kpacky.

CycneHs3nio 4YepBAKOB B YKCyCe TMOC/e 3TOr0 HaHOCUM Ha MNpefMeTHble
CTeKNa W 4YUCNO 4YepBAKOB MOACUUTbIBAEM, YUC/IO bEPBAKOB YMHOXaem Ha
20 n Takum 06pa3oM MNONYy4YaeM YMUCIO YepBAKOB HaxOAAWMWXCA B NINTpe
yKcyca.

Yucno XuBbIX YepBAKOB OMNpefdensieTcsd TakuM 06pa3om uyTo LeHTpudy-
rnposaHune nosTopseTca 6e3 gob6aBneHwin iopucToil kanus. B atom cnydae
NoACYNTBbIBAEM TONBKO 4YWCNO NOrM6WNX 4epBAKOB. [lonyyeHHOE 4WCAO
oTuncnsem oT o6wWwero umcna (KMBbLIX W NOrMOWNX) YEPBAKOB W Takum
06pa3oM nosyyaeM YUCNO XMUBbIX YepPBAKOB HAXOAAWMXCA B AUTPe yKCyca.

NACHWEIS VON ESSIGWURMERN UND BESTIMMUNG DERER
ANZAHL IN ESSIG

B. Hazslinszky
Verfasser beschieibt eine Methode mit welcher die Anzahl der lebenden
und abgestorbenen Essigwiliimer in Essig bestimmt werden kann. Die

Untersuchung wird durch Zentrifugieren eingeleitet. Der untere, kapilla-
rische Teil des Zentrifugenlobres wird vermittels einer Kapillarpipette
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mit einer Jod-Jodkaliumldésung, dann das Rohr selber mit dem zu prifen-
den Essig bis an die 50 ml Marke angefillt. Infolge des Zentrifugierens
geraten die Essigwirmer in den Kapillarteil des Zentrifugenrohres, wo die
lebenden Exemplare vom Jod abgetdtet werden und samtliche Essigwiirmer
sich braun farben. Die Essigwiirmersuspensionwirdmm aufeinenodermehrere
Objekttrager Ubertragen und hierauf gezahlt. Die erhaltene Zahl mit 20
multipliziert gibt die Anzahl der Essigwirmer in einem Liter Essig an.
Die Anzahl der lebenden Essigwirmer kann auch gesondert bestimmt wer-
den undzwar auf der Weise, dass die Untersuchung auch ohne Zusatz
von Jodkalium durchgefihrt wird. In diesem Falle werden nur die bereits
abgestorbenen, unbeweglichen Individuen gezahlt. Die so erhaltene Zahl
— von der Gesamtzahl der abgetdtenen und abgestorbenen Essigwirmer
subtrahiert — gibt die Anzahl der in einem Liter befindlichen lebenden
Essigwiirmer an.

DETECTION AND QUANTITATIVE DETERMINATION
OF VINEGAREELS (ANGUILLULA ACETI) IN VINEGAR
B. Hazslinszky

A method is suggested by the author for the determination of the
number of living and dead vinegar-eels in vinegar. Investigation is carried
out by centrifuging. The lower capillary end of the centrifuging tube is
filled with the use of capillary pipette by a solution of potassium iodide,
then the tube completed to 50 ml with the vinegar to be investigated. On
centrifuging, vinegar eels sediment in the capillary part of the centrifuging
tube where all living specimens are killed under the effect of iodine, and
all vinegar-eels turn brown. Then the suspension of vinegar-eels is trans-
ferred onto one or more slides and the number of eels counted. On multi-
plying this number by 20, the number of eels in one litre vinegar is obtained.
In order to determine also the number ofliving eels, the procedure isrepeated
with a solution free of potassium iodide. In this case, only the dead, unmov-
ing vinegar-eels are counted. Deducting the obtained value from the
total number of (killed and dead) vinegar eels, one derives to the number
of living eels in a litre of vinegar.

LA DETECTION ET LE DOSAGE DE L’ANGUILLULE DE VINAIGRE
B. Hazslinszky

Une méthode de la détermination du nombre des anguillules vivantes
et mortes dans le vinaigre y est expliquée par lauteur. L ’analyse se fait
par centrifugeage. A l’aide d’une pipette, on remplit d’abord la partié
inférieure capillaire de la cuvette centrifuge d’une solution de iodure de
potassium, puis la cuvette mérne du vinaigre & analyser jusqu’au marquage
de 50 ml. DU au centrifugeage, les anguillules seront entrainées & la partié
capillaire oh, sous Faction de I’iodure, les spécimens vivants périssent et
toutes les anguillules y se teintent en brun. Or, la suspension vinaigre —
anguillules de vinaigre sera posée sur quelques porte-objets et puis contée.
En multipliant le chiffre requ par 20, on obtient le nombre actuel des
anguillules par litre de vinaigre. Le nombre des anguillules vivantes pent
étre déterminé aussi séparé en arrangeant ce procédé mérne sauf I’admixtion
du iodure de potassium. Dans ce cas, on ne contera que les spécimens
inertes, déja péris. Le nombre obtenu sera retranché du nombre totale de

. toutes les anguillules, comprenant tant les anéanties que les mortes origi-

nairement, et I'on obtient le nombre des anguillules vivantes par litre du
vinaigre.
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