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Rovatvezet6

SCHULZ, M. E. ES SYDOW, G.
Asvanyolajok élettani hatasa.
(A vonatkoz6 irodalom alapjan)
Milchwiss. 1S, 502. 1958.)
Paraffinoknak és paraffinolajok-
nak a gyogydaszatban és az élelmi-
szeriparban val6 felhasznalasanal
(héjkezelés sajtoknal, kenés és el-
valasztas a sut6iparban), a nem
kilonlegesen tisztitott d&svanyolajok
esetében kancerogén hatast figyel-
tek meg, néha még a DAB 6-nak
megfelel tisztasaga Paraffinom liqui-
dumnél is. Kancerogén anyagok-
tél mentesnek csupén az az 4svény-
olaj tekinthet6, amely a tisztasagi

vizsgalatnal nem fluoreszkal. Sza-
mos kutaté megallapitdsai szerint
a legtisztabb paraffinolaj csekély

mennyiségei is zavarhatjak a zsir-
oldédo vitaminok felszivodasat, de
szervi elvaltozadsokat is okozhat-
nak.

Gal 1. (Budapest)

LEOPOLD H. ES VALTR. Z:

A glukonsav és citromsav megha-
tarozésa. Il. A citromsav meghata-
rozasa rézcitrat komplex alakjaban
Die Nahrung 2, 532, 1958.

A citromsav hasonl6éan a glukon-
savhoz meghatarozhaté azon tulaj-
donsaga alapjan, hogy rézfoszfat
szuszpenzioval keverve rézkomp-
lexet alkot. Minthogy ez utébbi a
dindtriumtetraborat jelenlétében is
keletkezik, nem zavarnak az olyan
vegyliletek, amelyek rézkomplexet
a tetraborat jelenlétében nem alkot-
nak. A rézfoszfatot kristdlyos alak-
ban kell felhasznélni.

Az erjedéses eljarassal eléallitott
citromsavra valé tekintettel a szer-
z6k kiprébaltdk ezt a modszert
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cukrok (szaharéz, fruktéz, glikéz,
raffin6z), szerves savak (oxalsav,
glukonsav, almasav, tejsav) és 4&s-
vanyisok (amméniumnitrat, kalium-
foszfat és magnéziumszulfat) jelen-
Iétében is és arra az eredményre
jutottak, hogy ezek a kisér6anyagok
még ardnylag nagyobb mennyiség-
ben'sem zavarjak a vizsgalatot. Ez
a modszer lehetdvé teszi a citrom-
sav 3—90 mg kdzdtti mennyiségei-
nek meghatarozgsat a dinatrium-
tetraborat jelenlététél flggetlenal.

Romer K. (Budapest)

NEUKOM H. és DEUEL H.:

Oxidalt poliszaharidok hatdsa buza-
lisztekb8l készitett tésztakra, illetve
azok siit6képességére

Cereal. Chem. 35. 220, 1958.

A poliszharidok oxidalasahoz f6-
leg perjéodsavak és annak séi hasz-
nalatosak. Az oxidalashoz hasznalt
perjodat mennyiségét6l fiiggéen val-
toztathatd az oxidacié6 mértéke. A
kapott reakciétermék polialdehid,
amelyben a reakcioképes aldehid-
csoportok szdma az oxidaci6 mérté-
kétdl figg. Szerz6k a babbol ki-
vont gumi kiillonb6z6 mérvi oxida-
cios termékeit, és blUzakeményitd
100%-osan oxidalt termékét hasz-
néaltdk vizsgalataikhoz. A buza-
liszttel készitett tésztak tulajdon-
sagait a Brabender-féle extenograffal
vizsgaltdk. Vizsgalataikbol Kkitiint,
hogy optimalis tésztajavité hatast
(magasabb huzéellenallds és ala-
csonyabb szakithatésag) 0,03—0,1%
oxidalt buzakeményitovel lehetett
elérni. Szerz6k véleménye szerint az
oxidalt poliszaharidok tésztajavité
hatdsa azzal magyarazhato, hogy az
aldehid-csoportok reakciéba lépnek a



liszt proteinjeivel, amelyek ennek
kovetkeztében nagyobb nyUjthaté
szilardsagot, vagyis a tésztakészités
szempontjabél jobb fizikai tulajdon-
sagot nyernek. Ha ez a feltevés
helyes, akkor ezen az alapon magya-
rdzhaté azoknak a lisztjavité szerek-
nek a hatasa is, melyek oxidativ
tulajdonsagtak (pl. kéliumbromat,
sth.).

Lutter B. (Debrecen)

EDMONDS S. ES MATTIKOW M.

Szappan meghatarozasa finomitott n6-
vényi olajban langioioineter hasz-
néalataval.

(The determination of soap in refin-

ed vegetable oil using the flame
photometer)
J. Amer. Oil Chemists Soc. 35, 680,

1958.

A finomitott olaj Iényeges mindségi
tényez6je a benne lev6 szappan meny-
nyisége. Goff és Blachly ismertettek
egy vezetbképesség meghatarozason
alapuldé modszert. Ennek hasznal-
hatésadgat csokkenti a pontossagat
befolyasolé szamos tényezd.

Szerz6k egy Uj maédszert ismertet-
nek. A szappan az olajban Na-szap-
pan alakjaban van jelen. Az altaluk
leirt eljaras szerint a Na mennyiségét
hatarozzdak meg langfotometerrel a
szappan savas bontdsa utan. A mad-
szer gyors, pontos, Na-ra és igy Na-
szappanra is specifikus.

Laczké L.-né (Budapest)

Ujabb kutatasok a habtartéssaggal
kapcsolatban.

(Neue Untersuchungen uberdie Schaum -
bestédndigkeit)

W issenschaftliche Beilage der Braueei.
1. 7. 1959.

Az 1957-ben Koppenhagéban meg-
tartott kongresszuson J. de Clerk és
G. de Dycker el6adasaik soran ramu-
tattak arra, hogy a soér habtartés-
sdganal milyen nagy szerepe van a
sorben levé buborékok nagysagénak.
Hogy ezt megmérhessék, kidolgoztak
egy fényképezésen alapulé modszert,

mellyel a lehet6 legnagyobb pontos-
sagot érték el. Ezt a tényt, amely
eddig csak feltevés volt, e modszer
altal kapott eredmények nagymérték-
ben megerdsitették. A kisérletek fo-
lyaman megmérték a lellepedett sor-
hab zavarossagat mely anndl er6sebb
volt, minél tébb kolloid anyagot tar-
talmazott. Megallapitottdk, hogy a
zavarossag mértéke valoszinlleg vi-
szonyban van a hab feliletének tar-
téssagaval is. Habtartésité anyag
adagolasaval a lelilepedett hab zava-
rossdga erdsen ndovekszik és a bubo-
rékok nagysadga nem szamottevGen,
bar, de csokken. Ezzel szemben ha
habgatl6 anyagként nem kolloidé,lis
eredetl anyagot, hanem pl. negyed-
renddi ammoniumsé6t v. magasabb-
rend( alkoholt adagoltak, a leiilepe-
dett hab zavarossdga kissé csdkkent,
de a buborékok nagysaga erésen meg-
novekedett. A sokféle s6ron végzett
kisérletek bebizonyitottak, hogy alta-
laban a habtartéssag mértéke annal
nagyobb, minél kisebbek a habban
levé buborékok és a lelilepedett hab
zavarossaga, a hab tartéssagaval no-
vekedik. Hangsulyoztak azonban,
hogy ezek a megéallapitasok csak alta-
lanossagban helytalléak, mert egyes
soroket kilon-kilon vizsgalva még
egyéb tényezdk is szerepet jatszanak.

Hordk L. (Budapest)

DEATIIERAGE W. L. ES MAC

MESTERS M. M.

Mddszer a liszt korpatartalmanak meg-
hatarozéasara.

(A method for determination of bran
in flour)

Cereal Chemistry 35, 380, 1958.

Ismeretes, hogy a lisztek korpa
és hamutartalma kozott nincs min-
dig linearis osszefliggés. Szerz6k madd-
szert dolgoztak ki a lisztek korpa-
tartalmanak elkulénitésére. Az elki-
lonitett korparészek altaldaban egy
fehér vagy szintelen, és egy barna
szinl részb6l &llnak. Ezeknek a ré-
szeknek a mennyiségei a szinmérésen
alapulé korpatartalom meghataro-
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zésokkal sincsenek &sszefiiggésben.
Mikroszko6pidi vizsgalatokkal kimu-
tattdk, hogy a valésagban a legtdhb
korpa-rész fehér vagy szintelen, alta-
laban csak egy igen kis mennyiségl
héja-rész vagy pigment burkolja be
a korparészecskét és igy az szinesnek,
vagy barndnak mutatkozik. Az al-
kalmazott modszereket illeten az
eredeti kozleményre utalunk.

Lutter B. (Debrecen)

SCHOCH W. ES POULET M.
Szaliurozoldatok inverialasanak id6-
tartama forré vizfirdén és hatasa a
cukormeghatarozasokra.

(Die Dauer der Inversion von Saccha-
roselésungen im siedenden Wasserbad

und ihr Einfluss auf die Zuckerbe-
stimmung)
Mitt. 49, 423, 1958.

Kvantativ inverzi6 akkor kovet-

kezik be, ha a szacharézoldatnak pH
értéke 1—2 kozott van. Szerz6k a
bedllitdst 0,1%-0s metanilsarga indi-
kator mellett normal sésav hozza-
adasaval végzik el. Az igy beallitott
szahar6z oldatban, forrasban levd
vizfird6n, tébbszori l16balas mellett
az inverzi6 10 perc alatt be van
fejezve. Forrasban levé vizfurdé al-
kalmazasaval a h6mérséklet pontosan
betarthat6. Az eredmények akkor is
pontosak, ha szahar6z mellett laktéz
és maltoz is van jelen, e diszaharidok
nem novelik a redukalé képességet.
A cukormeghatarozast a szerzék M.

Potterat és H. Esehmann szerint
végezték.

Kovacs R. (Budapest)
NESH, F.

Viznyomok kimutatdsa metilénkékkel
(Determination of minute traces of wa-
ter by use of methylene blue)
Analvt. Chem. 27, 1842, 1955.

A moddszert hcxakloretan nedves-
ségmeghatarozdsanal dolgoztdk ki: 1
rész vizsgéalandé folyadékot 2 rész
vizmentes széntetrakloriddal réznak
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Ossze. A jelenlev6 viz apré6 gombocs-
kékben valik ki, melyeket a hozza-

szO0lt szaraz metilénkék (10 mg)
sOtétkékre fest. Még 0,03 mg vizet is
ki tudtak igy mutatni. Széntetra-

klorid helyett vizmentes aceton vagy
benzol is felhasznéalhat6. A modszer
replil6gép- és egyéb porlasztott Gzem-
anyagok viznyomainak kimutatisara
is felhasznélhat6.

Moldvai R. (Budapest)

LEF C.C. THACHUK R. ES
FINLAYSON A. J.

B82-vel jelzett bromat redukciéja bro-
midda tésztdkban és kenyerekben.

(The conversion of Br8-labeled bromate
to bromide in nonfermenting and in
baked bread.)

Chemistry. 35, 337,

Besugarzott KBr-ot, mely jelentés
mennyiséghen tartalmazott Br8xt,
elektrolitikus oxidaciéval bromatta
alakitottak at. Az igy kapott jelzett
bromatb6l 5—10—15—20 és 30 mg/
100 g mennyiséget adagoltak tésztak-
hoz, melyeket élesztével kelesztettek.
Ezekb6l meghatarozott pihentetési
id6k utdn mintadkat vettek, és vizs-
galtak az atalakult bromat mennyi-
ségét. Hasonldképpen a tésztakbdl
sutdott kenyereken is vizsgaltak a
broméat Aatalakulds nagysagat. Az
eredmények, mint ahogy véarhaté
volt, azt mutattdk, hogy a legkisebb
volt az atalakulds az élesztd nélkili
tésztakban, és legnagyobb a kenye-
rekben. Erdekes megallapitasuk az,
hogy — az eddigi feltételezésektdl
eltér6en — még a kenyerekben is a
bromat jelent6s része valtozatlanul
kimutathaté volt.

Az alkalmazott vizsgalati médsze-
reket illetéen, amelyek rendkivil pre-
cizek és szellemesek, az eredeti koz-
leményre utalunk.

Lutter B. (Debrecen)

Cereal 1958.





