KONYV- ES LAPSZEMLE

Rovatvezet6

KUCERA Z. ES HAJTMANEK M.

Repceolaj kéntartalmanak kolérimet-
rikus meghatarozasa

(Die kolorimetrische Bestimmung von
Schwefel in BUbél)

J. Amer. Oil Chemists’Soc. 34, 550,
1957.

Bedugaszolt Erlcnmeyer lombikban
levé repceolajba 2 n HGL1 jelenlétében
Al-lemezt helyeznek a szerz6k, az
ekkor fejlédé naszcens hidrogén, a
jelenlevd isotiocianatot kém é redu-
kalja. A lombik nyakahoz erégsitett
sz(ir6papircsik, mely glicerintartalmu
metilalkoholos 6lomacetat oldattal
volt atitatva elszinez6dik és standard
szlir6papircsikkal 6sszehasonlithato.

‘Ezzel a moédszerrel még 1 mg kén
[3 g olajban is kimutathatd. A repce-
olaj 0,04—0,05% ként tartalmaz, ez
'a mennyiség az olaj halvanyitaséaval
50%-kal, savanyu raffinacioval 90%-
kal csokkenthetd.

Holényi L.-né (Budapest)

ISEBAERT L..

Nedvességtartalom és alfa savtartalom
gyors meghatarozésa nyers komléban

(De snelbepaling van alid-zuren en
vochtgehalte in groene hop.)

Ref. Die Brauerei Wissenschaftl.
Beilage. 12, 54, 1959.

Haitong, Jansen és Mendlik fog-
lalkoztak a nyers komlo keserGértéke
és a szedési id6 kozotti dsszefiiggéssel.
A komlé keserGiértékét kilénboz6

' szedési id6pontokban hataroztdk meg.
Kisérleteik és eredményeik igazolasara
dolgozatukban tablazatot kozdlnek
melybél kitlinik, hogy a szedési id6
elhtzodasaval a keseiGérték novek-
szik. A tovabbiak folyaméan 0j kon-
duktometrikus modszert dolgoztak

: GAL ILONA

ki az alfa-savak és a nedvességtarta-
lom meghatarozésara. Az el6bbinél
30 g. nyers és 15 g. széaritott komlét
1%, 2 vagy 4% -os 6lomacetat oldattal
titrdltak. Az eljards minddéssze 20— 30
percet vesz igénybe. A nedvesség-
tartalom meghatarozésaraadottmeny-
nyiségl nyers komlét 55 percig infra-
szaritok alatt szaritanak. E két mad-
szert f6leg gyorsasdga miatt hasznal-
jak.

Horak L. (Budapest)

ROTHSTEIN, A.:

Az élesztésejt-feliilet biokémiai
és fizioldgiai funkcioi
Biochemical and Physiological Func-
tion of the (Yeast) Cell Surface.
Ref. Die Brauerei Wissentschaftliche
Beilage 12, 54, 1959.

A dolgozat ismerteti az élesztdsejt-
feliiletre vonatkoz6 Gjabb kutatési
eredményeket, adatokat és eredmé-
nyeket kozdl a sejtfalrél és szerepérél
az anyagcserében. Vizsgalat targyava
tette a szerz6, hogy van-e méas anyag-
cserét lebonyolitd szerkezet mint az
egyszerli atereszt6képességgel bird
sejtfal, kulénos tekintettel a cukrok,
K, foszfat, nehézfémek, egy és tobb-
bazist savakra. Munkdajuk sordn kiilo-
nds figyelmet forditottak az enzimek
szerepére a sejt anyagcseréjében. Ki-
mutatta, hogy az erjedésnél az egy-
szeri cukrok felvételéhez szikséges
erét az enzimek katalizaljak és segitik
el6, az erjesztd enzimek a sejtfal
bels6 oldalan foglalnak helyet és
ezaltal a kérnyezettdl védettek. Ezen
az alapon megkilénbdztethet6k ezek
az enzimek sok egyszer( hidrolaz
enzimtél amelyek a sejtfeliilleten he-
lyezkednek el és amelyek a kérnyezet-
tel kdzvetlen érintkezésben vannak.

Horak L. (Budapest)
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CALHOUN W. K. BECHTEL W. G.
ES BRADLEY W. B.

Buzak, lisztek és kenyerek vitamin-
tartalma.

(The vitamin content of wheat, flour,
and bread)
Cereal Chemistry 35, 350, 1958.

Az eddig alkalmazott maddszerek,
amelyeket a buzak, lisztek és kenye-
rek vitamintartalmanak meghataro-
z4sdhoz hasznaltak, nem mind meg-
feleléek. Els6sorban a hidrolizis médja
és mértéke az, amelyik leginkabb
befolyasolja a kapott értékeket. Szer-
z6k ezért a hidrolizis valtoztatasaval
kisérletsorozatot &llitottak be, hogy
megallapitsdk az optimalis korulmé-
nyeket. Az optimalis korilmények a
kisérleti eredmények szerint a kdvet-
kez6k: niacinra, biotinra és cholinra
egyszer normal kénsav jelenlétében
1 6rés autoklavos hidrolizis 10 kg
nyomas mellett; inositol esetében
legmegfelel6bbnek mutatkozott hat-
szor normél so6sav alkalmazésa, 8
6ran at autéklavban 10 kg-os nyo-
méasnal; a p-amino-benzoesav a leg-
kevéshé karosodik, és a legteljesebb
mértékben felszabadithaté egyszer
normal NaOH jelenlétében 15 perc
autoklavos kezeléssel 10 kg-os nyo-
mésnéal; pantoténsavnal autoklavozas
helyett megfelel6 foszfat puffer jelen-
Iétében enzimes kezelés a célravezetd
(Mylase P), végil a folsav felszabadi-
tasara csirke pankreas kivonatot alkal-
maztak acetdt pufferben. Az ered-
mények szerint a tianin, riboflavin,
niacin, pantoténsav és p-amino-ben-
zoesav mennyisége ardnyos a protein
tartalommal. Ez az 6sszefliggés azon-
ban a tobbi vitaminokra nem volt
kimutathat6. Legkisebb mértékben
a cholin értékek valtoztak az &rlési,
illetve a sitési miveletek folyaman.
Ind ékes megemliteni, hogy a cholint
kivéve a tobbi vitaminok mennyisége
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altaldban magasabb volt a kenye-t
rekben, mint a készitésikhoz fel-
hasznalt lisztekben, amit szerzék azzal
magyardznak, hogy a slitéshez hasz-
nalt segédanyagok is tartalmaznak
vitaminokat.

Lutter B. (Debrecen)

CURTIS, N. S.:

Megfigyelések a sorélesztd erjesztés!
fokdnak csokkenésével kapcsolatban.

Wenham, Sheila. Some observations
oh the declining attenuative power
of Brewery Yeast.

Ref. Die Brauerei Wissenschaftliche
Beilage 72, 53 1959,

A szerz8 foglalkozott a sorélesztd
erjesztési képességének csdkkenésé-
vel, mint erjedési hibdval. Vizsgélatai
sordn megallapitotta, hogy egy pely-
hes (flokkulalé), mikdédésben levd
éleszt6torzs 9 erjedésen keresztil val-
tozatlanul megtartotta erjesztéképes-
ségét, majd ez fokozatosan csdkkent
éppen Ggy, mint az élesztényeredék.
R4jott, hogy a nevezett pelyhes
élesztd fert6zott volt nem pelyhesedd
élesztétorzzsel. Az erjesztési képes-
ségnek ez a nem vart csokkenése a
kolcsonds flokkulacids reakcionak tud-
haté be, mely mind a két tipusra
visszahat. Jeffery méar régebben ra-
jott, hogy a sorelesztd keveredésével
tilnyomorészt a pelyhesedd éleszt6-
térzs veszit erjeszt6 képességébdl.
Ez a megvilagitas akkor helytalld,
ha a torzsek kozott nem all fenn
kdlcsonds flokkulacios reakcio. Végil
ramutat arra, hogy a soOrgyartasnal
felhasznélt Saccharomyces cerevisiae- j
nek vagy Saccharomyces calsber- 1
gensisnek mas éleszt6fajtakkal vald
keveredése épp olyan veszélyes, mint-
ha baktéiiumidjidkkal vagy vadélesz- |
tétorzsekkel fert6z6dott volna.

Horadk L. (Budapest)’ =





