
É L E L M I S Z E R  V I Z S G A  LATI 
K Ö Z L E M É N Y E K

F I G Y E L Ő

(GYAKORLATBÓL A GYAKORLATNAK...)

ÉDESIPAR
Félkésztermékek
Az édesiparban egyre erősödik az a  törekvés, hogy olyan félkészterm é­

k ek e t hozzanak forgalom ba, m elyekkel m egkönnyítik  a dolgozó asszonyok 
főzési, sü tési gond já t. A kezdem ényezés, m ely  a p iskó ta  to rta lapok , m ajd  
a  k ávépaszta  forgalom bahozatalával in d u lt meg, jó n ak  b izonyult s  a  Cse­
mege E desiparigyár az a lább i ú jab b  h áz ta rtá s i célra szolgáló félkészter­
m ékeket hozza forgalom ba :

Kakaóspaszta. 2,8 dkg-os félhengeres alum ín ium foliába csom agolt szelet. 
50 százalék k ak aó p o rt ta r ta lm az . Megfelelő olvadékonyságú. A m ár ism er­
te te t t  kávépasz táva l azonos m ódon ke ll krém ek stb . ízesítésére felhasználni.

Mogyoróspaszta. Az előbbivel azonos fo rm ájú  és sú lyú  szelet. 45 szá­
zalék hengerelt m ogyorót ta rta lm az .

Kakaós tortabevonó. Szeletbeosztásos 10 dkg-os alum ínium fóliába 
csom agolt táb la . K evesebb k ak aó p o rt és több  krok lánzsírt ta r ta lm az  a 
kakaóspasztánál. N agyobb zsírta rta lm a m ia tt o lvadékonyabb s gőzön 
m egolvasztva to r ták , sütem ények bevonására  használható.

(R . L .)

Üj gyártmányok
A Szerencsi C sokoládégyár H üsi karam ella  néven lapos tolókás k a r ­

tondobozba szem enként csom agolt scsborszesz ízű  te jk aram ellá t hoz for­
galom ba. A karam ella  zsír- és kem ényítőszörp  ta r ta lm á t tek in tve  a  p u h a­
karam ellák  közé sorolható. „Vegyes gyógydrazsé” néven 10 dkg  tisz ta ­
sú ly b an  polietilén zacskóban kem énym agvú cukordrazsét hoz forgalom ba. 
A cukorkák  aprók, 2— 3 m m átm érő jűek , te tszetős színezésűek. A lum í­
n ium porral bevon t szem eket is ta rta lm az .

A  Csemege E desiparigyár az a lábbi ú j gyártm án y o k at m u ta tta  be : 
„Já téksze le t” 2,5 dkg-os pergam en tpap írba  csom agolt lapos k é t ré teg ­
ben mogyorós k rém m el tö l tö t t  ostyaszelet. „U tas csemege szelet” 3,5 
dkg-os három  rétegben  m ogyorónugatta l tö l tö t t  csokoládéban m á r to tt 
ostyaszelet. A  csokoládé m ennyisége 28 százalék. A szelet a lum ínium fóli­
áb a  csom agolva ke rü l forgalom ba. „ tJ trav a ló ” elnevezéssel kókuszdará t 
ta rta lm azó  te jes nugatos, szeletbeosztásos táb la  k erü l forgalom ba. A k ó ­
kuszdara  ro s tja i fogyasztásnál erősen érződnek. A  készítm ény szavatos­
sági idejének m egállap ítására  még táro lási k ísérletek  folynak. „É des A nna” 
elnevezéssel lapos alsó-és felsőlapján  porm asszával bevont zsírkrém korpuszú,
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2,5 dkg-os d a rab á ru  kerü l forgalom ba. H asonlóan  az „Ú trav a ló ” tá b lá ­
hoz, ennek a  készítm énynek  sem  á llap íto tták  még meg a. szavatossági 
idejét.

A Győri K eksz és O styagyár 20 százalék chicle g y an ta  felhasználá­
sával lapos, hosszúkás, középen m élyedéssel e llá to tt rudacska  form ában 
pergam entpapírbéléssel e llá to tt  celofános, csav a rt csom agolásban m eg­
kezd te  a  rágógum i gy ártá sá t. (R . L .)

Édesipari idényáruk forgalombahozatalának szabályozása

Az É lelm ezésügyi M inisztérium  édesipari igazgatósága és a  Bk. M. 
É lelm iszer I'ő igazgatósága k ö z t megegyezés jö t t  létre, hogy az édesipari 
készítm ények egy részét k é t  csoportba  soro lták . Az első csoportba azok 
a készítm ények ta r to zn ak , m elyek a  nagyobb hőm érsékle ttel szem ben 
anny ira  érzékenyek, hogy  azoka t a kereskedelm i válla la tok  a  nyári hóna­
pokban  nem  á ru s íth a tják . A m ásodik  csoportba v iszont azok az érzékeny 
á ru k  ta rto zn ak , m elyeket a  kereskedelm i válla la tok  sa já t felelősségükre, 
ha  az igényesebb tá ro lá s t b iz tosítan i tu d ják , rendelhetnek. A szóbanforgó 
készítmények" jegyzéke a  F űszért vá lla la tok  közpon tjában  m egtekinthető .

(R . L . )
Eszencia

A Kom pozíció Illóolaj és Vegyészeti G yár félszeres likőr és pálinka 
eszencia kiszerelésére üveg h e ly e tt polietilén fla sk ák a t k ív án  használni.

A po lietilén  flaskák  egészségügyi szem pontból nem  vo ltak  kifogásol­
hatók , azonban  a  f  laskák  egy részénél a  záró dugó nem  zár tökéletesen, 
az üveg ta r ta lm a  azon k inyom ható  és a  párolgási veszteség is nagy. Ilyen ­
form án a  po lietilén  flaska  eszencia kiszerelésére, ill. tá ro lásá ra  csak akkor 
a lkalm as, h a  a  dugó a  nyílás megfelelő kiképzésével tökéletesen zár.

(B .  F .)

Élkezési só

Az Élelm iszercsom agoló V. kőbányai sóüzem e új au to m ata  csomagoló­
gépeket k ap o tt. A gép összeszerelése és üzem behelyezése a  közeljövőben 
fog m egtörténn i. E z  a  csom agolás term elékenységét nagym értékben  fogja 
emelni.

A nyersanyagellá tás te rén  az elm ú lt évhez v iszonyítva javulás m u ta t­
kozott. E bben  az évben a kősó szükség lete t nagyrészt jóm inőségű fehér 
án g y é i kősó im p o rtja  ú tjá n  fedezték és sö té t színű só (idegen ásványi 
szennyeződéseket ta rta lm azó  kevésbé jóm inőségű rom án kősó) csak kisebb 
m értékben  k e rü lt felhasználásra. E z term észetesen a  készterm ék te tsze tő ­
sebb színében is m egnyilvánult. M indem ellett még nincs b iztosítva az, 
hogy a  teljes sószükségletet lengyel kősóval fedezzék. E nnek  h iányában  
célszerű volna lengyel és rom án  kősó azonos arányban  (pl. 2 rész lengyel 
+  1 rész rom án) való keverésével azonos m inőséget b iztosítani. íg y  még 
szórványosan sem fo rdulna elő olyan eset, hogy csak rom án  kősó, lengyel 
kősóval való keverés nélkül kerü ljön  őrlésre. E z elsősorban megfelelő r a k ­
tá rkész le te t igényelne.

Az ÉCSV. luxus szükségletek kielégítésére ún. tú r is ta só t k ív án  for­
galom ba hozna, am ely őrlési finom ságával, színével, v a lam in t sópúder- 
m entcsségével a kényesebb igényeket is k i fogja elégíteni. A tú ris tasó t 
sószóróba kiszerelve fogják árusítan i.

(B .  F .)
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ECET
Faecet

Az étkezési célra g y á rto tt faecet m inőségének ellenőrzése a  jövőben 
fokozott fe lada toka t h á r í t  a  különböző vizsgáló szervekre. Az ellenőrzés­
nek nem csak a  készterm ék m inőségére, hanem  a  töm ény  ecetsav  (80%- 
n á l töm ényebb) h íg ítására , az egészségügyi rendszabályok  b e ta r tá sá ra  
(pl. a  h íg ítás csak k ifogástalan  ivóvízzel tö rténhe t) is k i ke ll terjednie.

A töm ény ecetsav  táro lására , ill. szá llítására  szolgáló ballonoka t az 
esetleges balesetek  megelőzése végett figyelm eztető fe lira tta l kell ellátni. 
A h íg ítá s t csak megfelelően k ép ze tt szem ély végezheti és erre a  célra csak 
megfelelő edények használhatók  fel.

A  töm ény  ecetsav h íg ítása  csakis nagykereskedelm i szinten, m egyén­
k én t legfeljebb egy helyen tö r tén h e t célszerűen a  hely i K öjál, ill. Minőség- 
vizsgáló In téze t k ik ü ldö ttjének  jelenlétében, hogy a  szúrópróbaszerű 
ellenőrzés lehetővé váljék. A m ennyiben a  h íg íto tt ece tsavat kim érve á ru ­
sítják , úgy  a  ta rtá ly o k o n  az a lább i fe lh a t tü n te ten d ő  f e l : ,,É tkezési célra 
szolgáló h íg íto tt faecet” . A kiszerelésre szolgáló üvegeket is hasonló fel­
ir a tta l  ke ll ellátni.

Az ellenőrzés m egkönnyítése érdekében az erjesztéses, v a lam in t h íg í­
to t t  faecet összekeverése és é te lecetkén t való forgalom bahozatala nem  
m egengedhető. E z t egyébként az MSZ 1659 szám ú É telecet tá rg y ú  szab­
v án y  is k im ond ja  : É te lecet elnevezéssel csak finom szeszből vagy  nyers 
szeszből szeszecet bak térium ok  h a tá sá ra  bekövetkező ecetes erjedés ú tján  
e lőá llíto tt és esetleg ízes íte tt ecet hozható  forgalom ba.

A gyártó  v á lla la t 50% -os étkezési faecetet pa lackozott form ában 
k íván  forgalom bahozni. Az ecetsav 50% -os h íg ításban  is m éregnek te k in t­
hető  és m éregnek a  ház ta rtá so k b a  való beengedése sok baleseti lehető­
séget ho rd  m agában.

(B . F .)

FŰSZEREK
Fűszerpaprika

A fűszerpaprika term elését, feldolgozását, m inősítését és forgalom- 
b ah o za ta lá t az 53/1957 (V III. 22.) K orm . sz. rendelet, s annak  végrehaj­
tá sá ra  vonatkozó 5/1957 (V III. 22) É lm . M. sz. rendelet szabályozza.

N oha e rendelet ó ta  több , m in t m ásfél év e lte lt, m ég m a is ta lá lkozunk  
olyan kereskedelm i válla la tokkal, m elyek vagy  nem  ism erik azt, vagy 
sem m ibe veszik annak  előírásait.

E gy  vidéki Fűszért-fiók  1959. feb ruár hóban  olyan 1 kg-cs csom agolású 
„Csemege” p ap rik á t k ü ld ö tt be v izsgálatra, am elynek a  szavatossági 
ideje 1958. augusztus hóban  le já rt. Az áru  teljesen összekem ényedett, 
s forgalom bahozatalra a lk a lm atlan  volt. E nnek  kapcsán  vitássá  vált, 
hogy h a  a  le já ra t ó ta  esetleg nem  is á ru s íto tták , de a rendelet 18. § 3. 
po n t szerin ti kötelező felülvizsgálat (15 napon  belül) elm ulasztása, illetve 
ilyen rom landó á ru n ak  gondatlan  rak tá rozása  szabálysértés-e vagy sem.

E  kérdésben a rendelet h iányosnak  látszik, m ert kétségtelen, hogy 
a  bejelentés halogatásából —  az á ru  rom lása következ tében  —  népgaz­
dasági k á r  keletkezik, különösen akkor, h a  e m ulasz tásért a  felelősségre- 
vonás nincs kötelezően előírva.

1959. m árcius hóban  egy Ü zem i Vendéglátó V állalatnál a  n y ito tt 
papírzacskóban 3,20 kg. fűszerpaprikát ta lá ltu n k , am i állító lag  kültelk i 
„K ö zé it” boltokból sz á rm a z o tt; k iderü lt, hogy az eredeti zárt tasakokból
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k ib o n to tták  s így öm lesztve é rtékesíte tték . Az á iu  elöregedett, k ifaku lt 
és m egkeseredett. Ilyen  fű szen e l az egyébként jó élelm iszerek is e lron t­
hatok . A rendele t nem  té r  k i a rra , hogy közétkeztetési, vendéglátóipari 
és húsfeldolgozó üem ek is csak a szavatossági időn belüli k ifogástalan  
minőségű fűszerpaprikát vásáro lha tnak  és haszná lha tnak  fel, s így m eg­
v an  az a veszély, hogy az ilyen eljárás —  m ellyel az ú jram inősítés k ö lt­
sége s a vele járó  felelősségrevonás látszólag  elkerü lhető  —  elterjed  s a  dol­
gozók közétkeztetési jó e llá tá sá t, ill. a  húsipari készítm ények m inőségét 
ro n th a tja .

1959. m árcius hó végén a B udapesti F űszért rak tá ra ib a n  kb . 13 000 
db 7 dkg-os —  G enotherm  (m űanyag) —  csom agolású „különleges” fű- 
szerpaprika tá ro lt , m elyeknek szavatossági ideje a hónapnak  a  végén 
le já rt. Az ország több i nagy- és kiskereskedelm i v á lla la ta iná l e cikkbő 1 
szin tén  nagy  készletek lehetnek, m ert az ellenőrzések során a kiskeres­
kedelem ben, v idéki ra k tá ra k b a n  igen sok le já rt, vagy hiányos jelzésű cso­
m agot ta lá ltu n k . A rendele t 18. § (2) szerin t ,,A különleges paprika 
m inősítését a  6 hónap  e lte ltével m eghosszabbítani nem  le h e t ; az ilyen 
p ap rik á t csak ú jab b  m inősítés u tá n  és csak a  feltételeknek megfelelő a la ­
csonyabb m inőségű p ap rik ak én t lehet forgalom bahozni. Más minőségű 
p ap rik á t a m inősítés érvényességének leteltével ú j m inősítésnek kell a lá ­
vetn i, annak  m egállap ítása  végett, hogy eredeti m inőségben, vagy  alacso­
n yabb  fokozatú  m inőségben to v áb b ra  is forgalom ba hozható-e.” N yil­
vánvaló , hogy az anyagilag érdekelt kereskedelm i válla la tok  m indent 
elkövetnek, hogy a le já r t szavatosságú különleges p ap rik á t is vá ltozatlan  
á ron  árusíthassák , v iszont a fogyasztók érdeke, hogy a rendeletet e téren  
is szigorúan végrehajtsák .

(S. L .)


