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Az elelmiszer szabalysértési ligyek eredményes lefolytatasat nagy-
mértékben befolyasoljak Budapest F6varos Vegyészeti és Elelmiszervizsgalo
Intézete és a Megyei és Varosi Min6ségvizsgalé Intézetek célszer(i m(kodé-
siikkel. A szakvélemények pontos és részletes adatokat szolgaltatnak a meg-
vizsgalt élelmiszerek min&ségére vonatkozéan. A vizsgalat eredménye és a
vélemény pontosan kimutatja a mindségromlas vagy esetleg a hamisitas
fokat is, nem nyUjt azonban minden esetben kell6 tdmpontot a felel6sség
kérdésének tisztdzasahoz.

A szabalysértési eljards soran ugyanis gyakran azt kell tisztadzni, hogy
ki a felel6s a bekdvetkezett min6ségromlasért vagy hamisitaséit, esetleg
a mar kezdett6l fogva fennallé gyartasi hibaért. Ezek a kérdések azonban
a min@ségvizsgalé intézetek kdzremikddése nélkil a leggyakrabban nem
tisztazhatok. Az élelmiszer ugyanis amig az el6allité ipari teleprél a fogyasz-
téig érkezik, sok kézen megy keresztil és e kozben — a legkilonb6zébb
kérilmények behatdsa folytdn — min6ségében valtozast szenvedhet.
Ezen korilmények ismerete tehat igen fontossa valhat a szabalysértési
eljarasok lefolytatasa soran. A szabalysértési el6ad6 ezért gyakran adja fel
a kérdést a hatdésagi min6ségvizsgald intézeteknek: a vizsgalati adatokbol
lehet-e kovetkeztetést levonni arra nézve, hogy az aru min6ségromlasa
hol kévetkezett be? Gyéartasi hibaval allunk-e szemben, vagy pedig tarolési,
szallitasi, raktarozasi vagy egyéb kezelési hibat kdvettek el? Az eljaras
soréan ugyanis — ha helyesen és igazsagosan akarunk eljarni — azt kell
kutatni, hogy ki kovette el a hibat, kinek a szadndékos vagy gondatlan
cselekménye kovetkeztében romlott meg az aru mindésége. lgaz ugyan,
hogy a kereskedelem tartozik az arut az ip&it6l minéségileg atvenni, de ez
gyakorlatilag nehezen viheté keresztiil. Gondoljunk csak a siletlen kenye-
rekre, amelyeket a kereskedelmi tzletek még melegen szolgalnak ki a fo-
gyasztoknak. Ugyanigy a leggondosabb kereskedelmi tzletvezet6 is atveszi
a tejet lefokolas nélkul és kiméri a fogyasztdknak.

Minden esetben a kereskedelmi iizletek vezet8it megbirsagolni pusztan
a rossz min@ségl aru forgalombahozataldért, a szabéalysértési eljaras céljat
nem szolgalé helytelen intézkedés lenne. Itt nyujthatjak a legnagyobb
segitséget a mindségvizsgald Intézetek, amikor megjegyzik, hogy az eltérés
az ecetsavtartalomban vagy a szeszesital szeszfokdban minden val6szin(iség
szerint gondatlan tarolds (dugaszolas hidnya) kévetkezménye, vagy pedig
a kenyér ragacsossadgdnak vagy megszalonnasodasanak oka készitési hiba
(stiletlenség) és nem téaroléasi vagy szallitasi hiba (6sszenyomédas). Ugyanigy
nagy segitség, ha nemcsak tébb cukrasziizlet rossz min6ségl fagylaltjarol
kapunk szakvéleményt, hanem ugyanakkor azon fagylaltipari vallalat
termékérdl is, amelyik a fenti tizleteknek fagylaltot Szallit. Hogyan lehessen
magas tormeléktartalm( szaraz tészta forgalombahozatala miatt a keres-
kedelmi tzletben vett minta vizsgalati eredménye alapjan eljarast lefoly-
tatni, ha mar az ipari vallalat elkdvette a hibat azzal, hogy a szaraztésztat
magasabb tédrmeléktartalommal gyartotta és késébb a tormelékesedés a.
gondatlan kezelés kovetkeztében tovabb fokozédott. Milyen eset all itt
fenn? Gyartasi hiba vagy kezelési hiba? Az ipari telep termékérdl nem all
rendelkezésre a telepen vett mintavételi eredmény.
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Az élelmiszervizsgalo intézetek ezen hézagok kitoltésével a szabaly-
sértési el6adok munkajat nagymértékben kénnyithetik, hozzajarulhatnak a

hibaforrasok felkutatasdhoz és egyuttal azok Kkikuszébdléséhez is.

Nem

utols6sorban kell megemliteni, hogy milyen nagy jelentsége van a szabaly-
sértési eljardsok szempontjabdl a rendszeres ellendrzéseknek. A piacok és
lzletek, valamint az ipari lzemek rendszeres vizsgalata alapjan pontos
képet lehet alkotni az elkdvetett szabalysértési esetekrél és a lefolytatott

szabalysértési eljardsok eredményességérél.

Ezenfelll pedig a rendszeres

vizsgalatok magukban is nagy visszatarté er6t gyakorolnak a szabalysérté-

sek elkdvetbivel szemben.

KONYV-ES LAPSZEMLE

Rovatvezet6

MERGENTHALER E.:

I j modszer nyersrost meghataroza-
sara éleimiszeieklen.

(Uber ein neues Verfahren zur
Bestimmung der Rohfaser in Le-
bensmitteln.) Z. L. U. 109, 316, 1959.

Szerz6 tobb mint 50 elemzés alap-
jan leir egy eljarast nyersrost meg-
hatarozasara. A meghatarozas egy
etilénglikolbol, vizb6l és kénsavbol
allo feltaré keverék segitségével tor-
ténd hidrolizisen alapszik. Az eljéras
jol reprodukalhatonak mutatkozott,
a kapott értékek ugyan altalaban
valamivel alacsonyabbnak mutat-
koztak a Weend-i eljarasnal kapott
értékeknél, mégis utébbiakkal el-
fogadhato mértékben egyeztek. Mind
a Weend-i, mind a Konig-féle elja-
rdshoz képest a leirt modszer lénye-
gesen egyszer(ibben hatjhaté végre,
olcsébb is, ami altal soranalizisekre
alkalmas a gyakorlatban.

Cserhalmi O.-né (Budapest)

BOHME H. és BERTLING : L.

Szorbinsav kimutatas.

(Zum Nachweise der

Z. L.U. 109. 336. 1959.
A szerz6k a szorbinsavat vizes

oldatb6l, mint nehezen old6dé hi-
ganysot valasztjak le, 0,1%-os hi-

Sorbinsaure)
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ganynitrat oldattal. Szirik, 15 per-
cig centrifugaljdk, néhany csepp
vizzel mossak, 55—60°C-on szarit-
jak. Majd 2—4 csepp 25%-0s sO-
savval szabadda teszik a s6bdl a
szorbinsavat. Mikroszubliméatorban
90— 100 C°-on szubliméljak. Meg-
hatadrozzak a szublimétum olvadés-
pontjat (134— 135 °C) és benzanilid-
del (123 °Cr, vagy phenacetinnel
(107—108 °C) alkotott eutektikus
hémérsékletét. Ily mddon a vizes
oldatbél még 0,8 mg szorbinsav is
identifikalhato.

Orentsak A.-né (Budapest)

LUCENA—CONDE F. és PRAT L.:

tij kémszer foszfor meghatarozasa
talajokban.

(Anales de Edafologia y Fisiologia
Vegetal. 16. sz. 1957.)

A foszfor molibdénkék reakcidval
torténé meghatarozasanal lényeges
kdvetelmény, hogy a hatvegyértéki
(hexavalens) és az oOtvegyértéki
(pentavalens) molibdén egyidejiileg
legyen jelen és ardnyuk 3: 2 legyen.
llyen 0&sszetételi kémszer 10 n
kénsavban és 3 n sdsavban 6 ho-
napig is allandé. A kémszer elkészi-
tése : 8,15 g kristdlyos ammonmo-
libdatot (vagy 8,56 g natrium-
molibdatot) feloldunk 60 ml desz-





