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Az élelm iszer szabálysértési ügyek eredm ényes le fo ly ta tá sá t nagy
m értékben befolyásolják B udapest Főváros Vegyészeti és Élelm iszervizsgáló 
In tézete  és a Megyei és Városi M inőségvizsgáló In téze tek  célszerű m űködé
sükkel. A szakvélem ények pontos és részletes ad a to k a t szo lgálta tnak  a  m eg
vizsgált élelmiszerek m inőségére vonatkozóan. A vizsgálat eredm énye és a 
vélem ény pontosan  k im u ta tja  a m inőségrom lás vagy  esetleg a h am is ítá s  
fokát is, nem  n y ú jt azonban  m inden  esetben kellő tám p o n to t a  felelősség 
kérdésének tisztázásához.

A szabálysértési eljárás so rán  ugyanis gy ak ran  az t ke ll tisztázn i, hogy 
ki a felelős a bekövetkezett m inőségrom lásért vagy  ham isításé it, esetleg 
a m ár kezdettő l fogva fennálló gyártási h ibáért. E zek a kérdések azonban  
a minőségvizsgáló in tézetek  közrem űködése nélkü l a leggyakrabban  nem  
tisztázhatók . Az élelmiszer ugyanis am íg az előállító ipari telepről a  fogyasz
tóig érkezik, sok kézen megy keresztü l és e közben —  a legkülönbözőbb 
körülm ények beha tása  fo ly tán  -— m inőségében vá ltozást szenvedhet. 
E zen körülm ények ism erete te h á t igen fontossá v á lh a t a  szabálysértési 
eljárások lefo ly tatása során. A szabálysértési előadó ezért gy ak ran  ad ja  fel 
a  kérdést a  hatósági minőségvizsgáló in tézeteknek: a  v izsgálati adatokbó l 
lehet-e következ te tést levonni a rra  nézve, hogy az á ru  m inőségrom lása 
hol következett be? G yártási h ibáva l állunk-e szem ben, vagy pedig tárolási, 
szállítási, rak tározási vagy egyéb kezelési h ib á t kö v e ttek  el? Az eljárás 
során  ugyanis — h a  helyesen és igazságosan ak a ru n k  e ljárn i -— az t kell 
k u ta tn i, hogy k i követte  el a  h ib á t, k inek  a szándékos vagy  gonda tlan  
cselekménye következtében  ro m lo tt m eg az á ru  minősége. Igaz  ugyan, 
hogy a  kereskedelem  ta rto z ik  az á ru t  az ip á itó l minőségileg á tvenn i, de ez 
gyakorlatilag  nehezen v ihető  keresztül. G ondoljunk csak a  sü letlen  kenye
rekre, am elyeket a kereskedelm i üzletek  még melegen szolgálnak k i a  fo
gyasztóknak. U gyanígy a  leggondosabb kereskedelm i üzletvezető is átveszi 
a  te je t lefokolás nélkü l és k im éri a  fogyasztóknak.

M inden esetben a kereskedelm i üzletek  vezetőit m egbírságolni p u sz tán  
a rossz m inőségű á ru  fo rgalom bahozataláért, a  szabálysértési e ljárás céljá t 
nem  szolgáló helytelen intézkedés lenne. I t t  n y ú jth a tjá k  a  legnagyobb 
segítséget a minőségvizsgáló In tézetek , am ikor m egjegyzik, hogy az eltérés 
az ecetsav tarta lom ban  vagy  a szeszesital szeszfokában m inden  valószínűség 
szerint gondatlan  táro lás (dugaszolás h iánya) következm énye, vagy  pedig 
a kenyér ragacsosságának vagy m egszalonnásodásának oka készítési h ib a  
(sületlenség) és nem  tárolási vagy szállítási h iba  (összenyomódás). U gyanigy 
nagy segítség, h a  nem csak több  cukrászüzlet rossz m inőségű fagy laltjáró l 
k apunk  szakvélem ényt, hanem  ugyanakkor azon fagy la ltipari v á lla la t 
term ékéről is, am elyik a fen ti üzleteknek fagy la lto t Szállít. H ogyan  lehessen 
m agas tö rm elék tarta lm ú  száraz tész ta  forgalom bahozatala m ia tt a  keres
kedelm i üzletben v e tt m in ta  v izsgálati eredm énye a lap ján  e ljá rás t lefoly
ta tn i, h a  m ár az ipari vá lla la t e lkövette  a  h ib á t azzal, hogy a  száraz tész tá t 
m agasabb tö rm elék tarta lom m al g y á rto tta  és később a  törm elékesedés a. 
gondatlan  kezelés következtében tovább  fokozódott. M ilyen eset áll i t t  
fenn? G yártási h iba vagy kezelési hiba? Az ipari telep  term ékéről nem  áll 
rendelkezésre a telepen v e tt  m in tavéte li eredm ény.
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Az élelmiszervizsgáló in tézetek  ezen hézagok k itö ltésével a  szabály
sértési előadók m u n k á já t nagym értékben  könny íthetik , hozzájáru lhatnak  a 
h ibaforrások  fe lku ta tásához  és eg y ú tta l azok kiküszöböléséhez is. Nem 
utolsósorban kell m egem líteni, hogy m ilyen nagy  jelentősége van  a  szabály
sértési eljárások szem pontjából a  rendszeres ellenőrzéseknek. A piacok és 
üzletek, va lam in t az ipari üzem ek rendszeres v izsgálata  a lap ján  pontos 
képe t lehet a lk o tn i az e lk ö v e te tt szabálysértési esetekről és a le fo ly ta to tt 
szabálysértési eljárások eredm ényességéről. Ezenfelül pedig a rendszeres 
vizsgálatok m agukban  is nagy  v issza ta rtó  erő t gyakorolnak a  szabálysérté
sek  elkövetőivel szem ben.

K Ö N Y V - É S  L AP S ZEMLE
Rovatvezető : GÁL ILONA

M E R G E N T H A L E R  E.:
I j módszer nyersrost meghatározá
sára éleimiszei ek len .
(Ü ber ein  neues V erfahren zur 
B estim m ung der R ohfaser in  L e
bensm itteln .) Z. L. U. 109, 316, 1959.

Szerző tö b b  m in t 50 elemzés a lap 
já n  leír egy e ljá rás t nyersrost m eg
határozására . A m eghatározás egy 
etilénglikolból, vízből és kénsavból 
álló feltáró  keverék segítségével tö r 
tén ő  hidrolízisen  alapszik. Az eljárás 
jól rep roduká lha tónak  m u ta tk o zo tt, 
a  k a p o tt é rtékek  ugyan  á lta láb an  
valam ivel a lacsonyabbnak  m u ta t
k o z tak  a  W eend-i e ljá rásnál k a p o tt 
értékeknél, mégis u tóbb iakka l e l
fogadható  mér tékben  egyeztek. M ind 
a  W eend-i, m ind  a  König-féle e ljá 
ráshoz képest a  le írt m ódszer lénye
gesen egyszerűbben h a tjh a tó  végre, 
olcsóbb is, am i á lta l soranalízisekre 
alkalm as a  gyakorla tban .

Cserhalmi О.-né (B udapest)

BÖHM E H. és B E R T L IN G  : L. 
Szorbinsav kimutatás.
(Zum Nachweise der Sorbinsäure) 
Z. L. U. 109. 336. 1959.

A szerzők a  szo rb insavat vizes 
o ldatból, m in t nehezen oldódó h i
ganysó t vá lasz tják  le, 0 ,1%-os h i

g an y n itrá t o ldatta l. Szűrik, 15 p e r
cig centrifugálják , néhány  csepp 
vízzel mossák, 55— 60°C-on szá rít
ják . M ajd 2— 4 csepp 25%-os só
savva l szabaddá teszik  a  sóból a 
szorbinsavat. M ikroszublim átorban 
90— 100 C°-on szublim álják . Meg
határozzák  a  szub lim átum  olvadás
p o n tjá t (134— 135 °C) és benzanilid- 
del (123 °Сг, vagy  phenacetinnel 
(107— 108 °C) a lk o to tt eu tek tikus 
hőm érsékletét. I ly  m ódon a  vizes 
o ldatból m ég 0,8 m g szorbinsav is 
iden tifikálható .

Orentsák A .-né  (B udapest)

LU C EN A — CONDE F. és PR A T  L.:
tíj kémszer foszfor meghatározása 
talajokban.
(Anales de Edafologia у  Fisiologia 
Vegetál. 16. sz. 1957.)

A foszfor m olibdénkék reakcióval 
tö rténő  m eghatározásánál lényeges 
követelm ény, hogy a  hatvegyértékű  
(hexavalens) és az ö tvegyértékű 
(pentavalens) m olibdén egyidejűleg 
legyen jelen  és arán y u k  3 : 2 legyen. 
Ilyen  összetételű kém szer 10 n  
kénsavban  és 3 n  sósavban 6 hó
napig  is állandó. A kém szer elkészí
tése : 8,15 g kristá lyos am m onm o- 
lib d á to t (vagy 8,56 g nátrium - 
m olibdátot) feloldunk 60 m l desz-
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