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A boréaszati kémia régi probléméaja a természetes és cukrozott musthdl
erjesztett borok, valamint a cukrozott édes borok megkilénboztetése,
mert a sz6l6sgazdak egyrésze répacukor adagolassal igyekszik mustjat
tiltott médon megjavitani. Mar tobbszor tortént kisérlet olyan &sszefiiggés
kidolgozasara, amellyel kimutathaté lenne adott borr6l kémiai analizis
segitségével, hogy természetes vagy hamisitott mustbdl erjedt-e. igy leg-
utébb Rebelein (3, 4) ko6zdlt egy elméletet, melynek alaposabb tanulméanyo-
z4sa azonban azt mutatta, hogy mddszere még nem alkalmazhatdé megbiz-
hatéan a mustok cukrozdsanak kimutatasara (11).

A musthamisitds kimutatdsat tehat magédban a mustban kell elvégezni,
amig benne szaharéz taldlhaté. A szahardz kimutatdsdra mar szadmos
eljarast kidolgoztak (1, 2, 5, 6, 7, 8, 9), melyek laboratériumi mdédszerként
hasznélhatok. A mustokban és borokban azonban a jelentds enzimtartalom
kovetkeztében gyors a szaharéz inverzidja (12), ezért a hamisitdsok felde-
ritésére olyan moédszer szikséges, amellyel mustatvételkor helyszinen
gyakorlottabb munkaerdk néllitl is azonnal ki lehet mutatni a szaharozt.
Egy régebbi kdézleményben (10) kézoltik Raybin szaharéz reakci6janak
alkalmazésat helyszini mustvizsgalatra. Az eljardst gyakorlatban is beve-
zették és az ottani tapasztalatok bizonyos mddositasokat tettek sziiksé-
gessé. Az eredeti eljarassal ui. csak 1%-ndl nagyobb szabardztartalom
volt kimutathaté mustokban (borban az érzékenység nagyobb), ami a
szakképzettséggel nem rendelkez6 atvevéknek nem mindig sikerilt; sziksé-
gesnek mutatkozott az eljaras érzékenységének fokozéasa azért is, mert
bizonyos esetekben az 1% alatti cukrozas kimutatasa is jelentds lehet.

Kisérleteink soran bebizonyosodott, hogy nagyon kis mennyiségi
szahar6z kimutatdsadt mustokban a jelenlevé glukéz és fruktéz zavarja.
Ezek a cukrok ui. diazouracillal lugos k6zegben sargasbarna-barna elszine-
z6dést okoznak, ami sokszor a diazouracil és szaharoz altal adandd kék szine-
z6dést fedi, vagy mar keletkezését is gatolja. A redukald cukrok eltavo-
litAsara vagy elroncsolasara az irodalomban szamos moédszer talalhato,
amelyek azonban helyszini vizsgalatkor nem alkalmazhatok méar csak azért
sem, mert a levalaszté kémszerek feleslegét is el kell tadvolitani, hogy a
szaharéz-diazouracil reakciét ne zavarjak.

Sokiranyu probalkozas utdn megkiséreltik a cukrok hidroxilcsoport-
jainak lekotését borax, illet6leg metaborat altal s ez az Gt hasznalhatonak
bizonyult. Megfelel6 koncentraciéju oldatok alkalmazéasaval szines mus-
tokban is kell§ biztonsaggal ki tudtunk mutatni 0,2% szaharézt. A régebben



kozolt és az Gj eljaras eredményeinek 0Osszehasonlitdsa az 1. tadblazatban
talalhato.

1. tablazat
A must
szahar6z- Szin
tartalma
Régi eljaras Uj eljaras
%
M gS04 nélkul M gSo04-tal M gS04 nélkil M gSo04-tal

0,0 sarga sarga . sarga sarga

0,1 sarga sarga zbldesséarga fehér

0,2 sarga zbldessarga sargaszold vilagoszold

05 zbldesséarga fehér zold zold

1,0 sargaszold vilagoszold zold z6ld

2,0 vilagoszéld zéld z6ld zold

3,0 zold zéld zold z6ld

A szabar6z kimutatdsa a javitott moédszer szerint a kovetkez6képpen
torténik :
Sziikséges vegyszerek:

Ligos boraxoldat. Készitése: 20 g natriumhidroxidot feloldunk 11-re
s az igy kapott oldatot béraxszal telitjik.

AKtiv szén.

Diazouracil.

Magnéziumszulfat oldat: 30 g kristdlyos magnéziumszulfatotoldunk 11-re
Eljaras:

5—6 ml musthoz kb. V2 g aktiv szenet adunk, jél 6sszerazzuk, majd
kis tolcséren és sz(ir6papiron masik kémcs6be szlirjik. A tiszta sziredékhez
20 mg diazouracilt és azonos térfogatd ligos béraxoldatot adunk, és alaposan
0sszerazzuk. Ezutan kb. X2 ml magnéziumszulfatoldatot adunk az elegyhez
és ismét 0sszerdzzuk. 2—5 perc mulva vizsgaljide az elszinezédést. Szahar6z-
mentes must sarga, barna vagy barnasvorés szin( lesz ; szaharéz jelen-
Iétében zold vagy kékes zold szinez6dés észlelhetd, melyet a lassan lleped6
magnéziumhidroxid csapadék adszorbeal. A szindsszehasonlitds bizton-
sdgossa tételére egy-egy vizsgalatsorozat el6tt garantdltan cukormentes
musttal is végziink egy probat és az igy kapott szinhez hasonlitjuk a kovet-
kez6ket.
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ZUR FRAGE DES RASCHEN NACHWEISES VON SACCHAROSE
IN MOST UND WEIN

L. Telegdy Kovats—D. Torley

Die Empfinlichkeit der Raybin’schen Diazouracil-Probe zum Nach-
weis von Saccharose in Most und Wein wurde durch Blockierung der alko-
holischen Hydroxylgruppen der Glucose und Fructose mit Boraten wesent-
lich erhéht. Durch diese Abadnderung der Methode wurde die Grenze der
sicheren Nachweisbarkeit in Most vom urspringlichen 1% auf 0,2%
Saccharose verschoben.

CONTRIBUTION A LA QUESTION DE LA RECHERCHE RAPIDE
DU SACCHAROSE DANS LES MOUTS ET LES VINS

L. Telegdy Kovats—D. Torley

La sensitivité de la reaction colorée du saccharose-diazouracil d’aprds
Raybin se fit augmenter dans les mouts en bloquant les fonctions alcooli-
ques du glucose et du fructose par des borates. La limité inférieur du pro-
cessus originaire était 1% ; la méthode modifiée par contre permet encore
I'identification s're de 0,2% saccharose dans les modts.

CONTRIBUTION TO THE PROBLEM OF THE QUICK DETECTION
OF SUCROSE IN MUST AND WINE

L. Telegdy Kovats—D. Torley

The sensitivity of the previously described Raybin colour test has
been improved by altering the composition of the reagents. Glucose and
fructose do not interfere with the reaction if their hydroxyl groups are
blocked with borates ; in this manner even 0,2% sucrose can be detected
in must (instead of 1% by the formerly published procedure).

Helyreigazitas.
Az Elelmiszervizsgélati Kézlemények V. kétete 287. oldalan a 10.
tdblazat helyesen a kovetkezd :

10. tablazat
Gorogdinnyefajtdk C-vitamintartalma érési id6pont szerint
Mar. Vizs-
Alkalmazott Ujmajori sovszky Szentesi Szabolcsi Pallagi  Cséanyi gélat
modszer id6-
C-vitamintartalom mg/100 g pontja
Tillmans.......coccieinna, 6,6 4,6 6,0 5,0 4.4 6,0 VIIIL.
Schulek (Spanyar mado- 2
sitdshan ..., 9,2 8,4 84 110 100 100 IX. 9
Tillmans 10,0 59 102 110 123 136 .
Chromatogréfia............... 3,0 2,0 4,0 6,0 6,0 8,0 »
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