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A borászati kém ia régi prob lém ája a  term észetes és cukrozo tt m ustból 
erjesz te tt borok, v a lam in t a cukrozo tt édes borok m egkülönböztetése, 
m e rt a szőlősgazdák egyrésze répacukor adagolással igyekszik m u s tjá t 
t i l to tt  m ódon m egjav ítan i. M ár többször tö r té n t k ísérle t o lyan összefüggés 
kidolgozására, am ellyel k im u ta th a tó  lenne a d o tt borról kém iai analízis 
segítségével, hogy term észetes vagy  h am isíto tt m ustbó l erjedt-e. íg y  leg
u tóbb  Rebelein (3, 4) közölt egy elm életet, m elynek alaposabb tan u lm án y o 
zása azonban az t m u ta tta , hogy m ódszere m ég nem  alkalm azható  m egbíz
h a tó an  a m ustok  cukrozásának k im u ta tá sá ra  (11).

A m ustham isítás k im u ta tá sá t te h á t m agában  a m u s tb an  kell elvégezni, 
am íg benne szaharóz ta lá lha tó . A szaharóz k im u ta tá sá ra  m á r szám os 
e ljárást kidolgoztak (1, 2, 5, 6, 7, 8, 9), m elyek labora tó rium i m ódszerként 
használhatók. A  m ustokban  és bo rokban  azonban a  jelentős enzim tarta lom  
következtében gyors a szaharóz inverziója (12), ezért a  ham isítások  felde
rítésére o lyan m ódszer szükséges, am ellyel m u s tá tvé te lko r helyszínen 
gyakorlo ttabb  m unkaerők  né Ili ül is azonnal k i lehet m u ta tn i a  szaharózt. 
E gy régebbi közlem ényben (10) közöltük R aybin  szaharóz reakció jának  
alkalm azását helyszíni m ustv izsgálatra . Az e ljá rás t gyako rla tban  is beve
zették  és az o ttan i tap asz ta la to k  bizonyos m ódosításokat te t te k  szüksé
gessé. Az eredeti eljárással ui. csak 1% -nál nagyobb szab aró ztarta lom  
vo lt k im u ta th a tó  m ustokban  (borban az érzékenység nagyobb), am i a  
szakképzettséggel nem  rendelkező átvevőknek  nem  m indig  sikerült; szüksé
gesnek m u ta tk o zo tt az e ljárás érzékenységének fokozása azért is, m ert 
bizonyos esetekben az 1% a la tti cukrozás k im u ta tá sa  is jelentős lehet.

K ísérlete ink során bebizonyosodott, hogy nagyon  kis m ennyiségű 
szaharóz k im u ta tá sá t m ustokban  a jelenlevő glükóz és fruk tóz  zavarja . 
Ezek a cukrok ui. d iazouracillal lúgos közegben sárgásbarna-barna  elszíne
ződést okoznak, am i sokszor a diazouracil és szaharóz á lta l adandó kék színe
ződést fedi, vagy m ár keletkezését is gáto lja. A redukáló  cukrok e ltávo 
lítá sá ra  vagy elroncsolására az irodalom ban számos m ódszer ta lá lható , 
am elyek azonban helyszíni v izsgálatkor nem  alkalm azhatók  m ár csak azért 
sem, m ert a leválasztó kém szerek feleslegét is el kell távo lítan i, hogy a 
szaharóz-diazouracil reakciót ne zavarják .

Sokirányú próbálkozás u tá n  m egkíséreltük  a cukrok hidroxilcsoport- 
ja inak  lekötését borax, illetőleg m etab o rá t á lta l s ez az ú t  használhatónak  
bizonyult. Megfelelő koncentráció jú  oldatok alkalm azásával színes m u s
to k b an  is kellő biztonsággal k i tu d tu n k  m u ta tn i 0,2%  szaharózt. A régebben



közölt és az új eljárás eredm ényeinek összehasonlítása az 1. táb láza tb an  
ta lá lható .

1. táblázat

A  m u s t  
s z a h a r ó z -  
t a r ta lm a

S z ín

%
R é g i  e l já r á s Ú j  e ljá r á s

M g S 0 4 n é lk ü l M g S 0 4- t a l M g S 0 4 n é lk ü l M g S 0 4-t a l

0,0 sárga sárga . sárga sárga
0,1 sárga sárga zöldessárga fehér
0,2 sárga zöldessárga sárgászöld világoszöld
0,5 zöldessárga fehér zöld zöld
1,0 sárgászöld világoszöld zöld zöld
2,0 világoszöld zöld zöld zöld
3,0 zöld zöld zöld zöld

A szabaróz k im u ta tá sa  a  ja v íto tt  m ódszer szerin t a  következőképpen 
tö r tén ik  :
Szükséges vegyszerek:

Lúgos bóraxoldat. K észítése: 20 g ná trium h id rox ido t feloldunk 11-re 
s az így  k a p o tt o ldato t bóraxszal te lítjü k .

A ktív  szén.
Diazouracil.
M agnézium szulfát o ld a t: 30 g kristályos m agnézium szulfátot oldunk 11-re

Eljárás :
5— 6 m l m usthoz kb . l/2 g ak tív  szenet adunk , jól összerázzuk, m ajd  

kis tölcséren és szűrőpapíron  m ásik  kém csőbe szűrjük . A tisz ta  szüredékhez 
20 m g d iazouracilt és azonos térfogatú  lúgos bóraxo ldato t adunk , és alaposan 
összerázzuk. E zu tán  kb . x/2 m l m agnézium szulfáto ldato t ad u n k  az elegyhez 
és ism ét összerázzuk. 2— 5 perc m úlva  vizsgálj ide az elszíneződést. Szaharóz- 
m entes m ust sárga, b a rn a  vagy  barnásvörös színű lesz ; szaharóz jelen
létében zöld vagy  kékes zöld színeződés észlelhető, m elyet a  lassan ülepedő 
m agnézium hidroxid  csapadék adszorbeál. A színösszehasonlítás b iz ton 
ságossá té te lére  egy-egy vizsgálatsorozat e lő tt g a ran tá ltan  cukorm entes 
m u s tta l is végzünk egy p ró b á t és az így k a p o tt színhez hasonlítjuk  a k ö v e t
kezőket.
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ZUR FR A G E  DES RA SCH EN  N ACHW EISES VON SACCHAROSE 
IN  MOST U N D  W E IN

L . Telegdy Kováts— D. Törley

Die E m pfin lichkeit der R ay b in ’schen D iazouracil-Probe zum  N ach 
weis von  Saccharose in  M ost u n d  Wein w urde du rch  B lockierung der a lk o 
holischen H ydroxy lg ruppen  der Glucose u n d  F ructose  m it B ora ten  w esent
lich erhöht. D urch  diese A bänderung  der M ethode w urde die Grenze der 
sicheren N achw eisbarkeit in  M ost vom  ursp rüng lichen  1% au f 0,2%  
Saccharose verschoben.

C O N T R IB U T IO N  A LA Q U ESTIO N  D E  LA R E C H E R C H E  R A P ID E  
D U  SACCHAROSE DANS LES MOÜTS E T  LES VINS

L. Telegdy Kováts— D. Törley

L a sensitiv ité  de la  reaction  colorée du  saccharose-diazouracil d ’aprös 
R ayb in  se f i t  augm enter dans les m outs en  b loquan t les fonctions alcooli- 
ques du  glucose e t du  fructose p a r  des borates. L a  lim ité  inférieur du  p ro 
cessus originaire é ta it  1 % ; la  m éthode m odifiée p a r  contre perm et encore 
l’iden tification  s ' re de 0,2% saccharose dans les m oüts.

C O N T R IB U T IO N  TO T H E  PR O B L EM  OF T H E  Q U ICK  D E T E C T IO N  
OF SUCROSE IN  MUST A N D  W IN E

L . Telegdy Kováts— D . Törley

The sensitiv ity  of th e  previously  described R ayb in  colour te s t has 
been im proved  b y  altering  th e  com position of th e  reagents. Glucose and  
fructose do n o t in terfe re  w ith  th e  reaction  if  th e ir  hyd roxy l groups are 
blocked w ith  bo ra tes ; in  th is  m an n er even 0,2 % sucrose can be detec ted  
in  m ust (instead of 1% b y  th e  form erly published  procedure).
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tá b lá z a t helyesen a következő :
10. táblázat

Görögdinnyefajták C-vitamintartalma érési időpont szerint

Alkalmazott
módszer

Ú j m a jo r i
M a r -

s o v s z k y S z e n te s i S z a b o lc s i P a l la g i C s á n y i
Vizs
gálat
idő

pontjaC-vitamintartalom mg/100 g

Tillm ans............................ 6,6 4,6 6,0 5,0 4,4 6,0 V III.
Schulek (Spanyár módo- 27

s í tá s h a n ......................... 9,2 8,4 8,4 11,0 10,0 10,0 IX . 9
T illm ans........................... 10,0 5,9 10,2 11,0 12,3 13,6 , ,

Chromatográfia............... 3,0 2,0 4,0 6,0 6,0 8,0 ”

1* 43


