DETERMINATION OF THE DEGREE OF GERMINATION
G. Simonyi and M. Bodnar

In the topographic investigation of forestic seeds, a 1% aqueous solu-
tion of 2. 3. 5 triphenyl tetrazolium chloride proved to be suited. Namely,
reaction only accurs with intact germ tissues, thus the percentage of “viable”
and ’’germinating” seeds, respectively, in the investigated seed samples
can be determined.

This method of investigation can also be used in examining cereals
prior to storage in that the number of non reactibg, i. e. colourless seeds
disck?sses the percentage of the ’germinated” seeds in the investigated
cereal.
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1960 oktéber 17—19-ig a Csehszlovak Higiénikusok J. E. Purkyne
Tarsasaga élelmiszerhigiénés munkakongresszust rendezett Brnoban.

A kongresszusnak a csehszlovak higienikusok mellett résztvevdi voltak
a Szovjetuniobol, a Német Demokratikus Koztarsasagbdl, Lengyelorszag-
b6l és Magyarorszagbdl is.

Prof. Mudr. dr. M. Kredba nyitotta meg a kongresszust, majd doc.
Mudr. RNDr. K. Halacka tartotta meg a kongresszus féreferatumat , Az
Elelmiszerhigiéne f6feladatai, a harmadik Otéves tervben” cimmel.

A kongresszuson elhangzott koreferatumok 6t csoportra oszlottak :

Az elsd csoportba tartoztak azok, melyek az élelmiszerek organoleptikus
és biologiai ertekelésével foglalkoztak. FOként az organoleptikus értekelés
jelent8segét és mobdszereit, a vizsgalati eredmények matematikai és sta-
tisztikai értékelését, a szabvanyositast és egyes specialis kérdéseket tar-
gyaltak (vitaminozés, a vitamintartalom véltozasa a gyartastechnoldgiaval
kulénbdz6 élelmiszerekben sth.).

A maésodik témakorbe tartozé koreferdtumok az élelmiszermikro-
biolégia korébe sorolhaték (higiénés vizsgalatok, sterilizacié-, mikrobiol6-
giai vizsgalatok sth.).

A harmadik részben az élelmiszerekben el6forduld idegen anyagokra
vonatkozd koreferatumok hangzottak el : élelmiszerek radioldgiai vizs-
alata, fest6anyagok toxicitasa, konzervaloszerok kromatografias vizsga-
alga, antioxidansok felhasznéalasa és meghatarozasa, konzervalasi kérdések
stb.

A negyedik részben az élelmiszertoxikoldgia kérében csoportosultak
a koreferatumok, mig az 6tddik rész a csomagoléanyagok higiénés értéke-
Iésével foglalkozott.

A kongresszus rendez6bizottsdga tanulmanyi kirandulasokat is szer-
vezett, amelyek a programot valtozatossa és szinessé tették. Kiléndsen
érdekes volt a Macocha és Znajmo megtekintése.

A mintaszerlien megrendezett kongresszus nemcsak a csehszlovak
hi?iénikusok szamara volt jelentds, hanem szamunkra a résztvevé kil-
foldiek szamara is, kik értékes tapasztalatokkal gazdagodva s a kollegialis
rf]ogadlt(att)téls kapcsan barati kapcsolataikban meger6sodve tértiink vissza
azankba.
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