Egységes é€lelmiszervizsgalati maddszerek 0Osszedllitasa.

RATKY AXTALXE ES VAJDA ODOX
Budapest Févaros Vegyészeti és Elelmiszervizsgal6 Intézete.

A magyar elelmiszeripar fejlédesevel egyre inkabb elGtérbe kerilt az
a kdvetelmény, hogy olyan élelmiszervizsgalati mddszereket dolgozzanak
ki, amelyek gyorsak, reprodukalhatok, az ipari laboratériumok alkalmazni
tudjak és igy orszagosan, egységesen felhasznalhatok, tovabba a nemzet-
kézi modszerekkel is egybehangoltak.

Az élelmiszeripari szabvanyok készitésénél ez az irany alakult ki,
és a szabvéanyokban lefektetett médszerek — a szabvanyok természeténél
fo%<va — orszagos érvényliek voltak. Az élelmiszeriparban megnovekdtek
a C‘Jvetelménc?/ek és a szabvanyokban leirt moddszereknél az élelmiszer-
vizsgalati modszerek gyors fejl6dése soran Ujabb és egyre Ujabb, gyorsabb
és pontosabb modszereket dolgoztak ki, mind idehaza, mind kulféldon.
IIz/laga a szabvanyalakitas ezt a fejl6dést nem minden esetben tudta nyomon

dvetni.

Az Elelmezésigyi Miniszter 13/1960. sz. kollégiumi hatarozataban
elrendelte az egységes élelmiszervizsgalati mddszerek kidolgozasat. Ennek
érdekében sziikségesnek tartottdk az élelmiszirvizsgalattal kapcsolatos
metodikai munkak kdzpontositasat. Ezeknek a feladatoknak az elvégzésére
Budapest F6varos Vegyészeti és Elelmiszervizsgald Intézetét kérte fel.
Ilyen mddon jott létre az Elelmiszeranalitikai Bizottsag, amelynek vezet6je
Budapest Févaros Vegyészeti és Elelmiszervizsgalo Intézetének igazgatdja,
é/ajda_ Odon, és tagjal az ebben a targyban erdekelt intétmények kikul-

Ottjei : 3

a Kozponti Elelmiszeripari Kutatointézet osztalyvezetGje : dr. Spanvar
Pal, a kémiai tudomanyok doktora,

a Budapesti M(iszaki Egyetem Elelmiszerkémiai Tanszék adjunktusa:
dr. Toérley Dezs6, |

az Orszagos Elelmezés- és Taplalkozastudomanyi Intézet osztaly-
vezet6je: dr. Cieleszky Vilmos, a kémiai tudomanyok kandidéatusa é3

a Budargest Févaros Vegyészeti és Elelmiszervizsgald Intézetének
fémérndke: Rajky Antalné.

Ennek a bizottsagnak feladata az elelmiszervizsgalati modszerek egy-
segesitési munkajanak osszefogasa és az elkeszitendo egységes élelmiszer-
vizsgalati modszerek konyvének szerkesztése. Magatol értetodd, hogy ezt
a munkat egy 5 tagu bizottsag elvégezni nem tudja, és ezért — nagyon
helyesen — az élelmezésligyi miniszter megbizdsabdl az Elelmezésugyi
Minisztérium Miuiszaki F6osztalya gy intézkedett, hogy az egységes terl-
leteknek megfelelé szakbizottsdgokat hozzanak létre.

Az eé;yes szakbizottsdgok vezetdit az Elelmezésigyi Minisztérium
[§

M(szaki Foosztalya kérte fel a kdvetkezd csoportositasban:
Allati kértev6k vizsgélata dr. Csaba Kéroly
Boripari vizsgalati médszerek dr. Hajos Gyorgy
Cukoripari vizsgélati médszerek dr. Vukov Konstantin
Edesipari vizsgalati modszerek Gy0rbird Karolyné
Hdusipari vizsgalati modszerek Zukal Endre
Kiegészit6 anyagok vizsgalata dr. Kovacs Jozsef
Konzervipari vizsgalati modszerek Heltai Laszlo
Malom- e sit8ipari vizsgalati mod:izerek  dr. Schneller Margit
Mikrobiolégiai vizsgélato Nagy Gyula
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Mikroszkopia dr. Hazslinszky Bertalan

Novényolajipari vizsgalati mddszerek Bir6 Endre
Soripari vizsgalati modszerek Razga Zoltan

Szesz ipari vizsgalati médszerek Hermann Tiborné
Takarmanyvizsgalatok dr. Kureiecz Viktor
Tejipari vizsgalati mddszerek Ketting Ferenc
Vizvizsgalato dr. Sarudi Imre

Budapest Févaros Vegyeészeti és Elelmiszervizsgald Intézete és a megyei
(varosi) minéségvizsgald intézetek 1960. augusztus 2-an tartott értekezletén
megkaptak az elvégzend6 feladatokat. Ez Iényegeben egy-egy vizsgalati
madszercsoport irodalméanak és gyakorlati tapasztalatainak tanulmanyo-
zasabol és tanulmén& elkészitésébdl allt, llyen modon addigra, amire a
fent ismertetett szakbizottsdgokat az Elelmezésiigyi Minisztérium létre-
hozta egy-egy szakteriiletnek a tudomanyos szakirodalom anyaga nagyjaban
és egészeben 0Osszegy(jtve, készen allott. Ennek az el6zetes anyagnak az
Osszeallitasanal figyelembe kellett venni azokat a modszereket, amelyek
jeIenIegN,T,zabvényban rogzitettek, tovabba azokat a modszereket, amelyeket
ugyan Magyarorszagon altalanosan alkalmaznak, de szabvanyban lefektetve
nincsenek, végil azokat a modszereket, amelyeket a_kilonb6z6 bel- és
kilfoldi szakkonyvek ajanlanak. Ehhez az irodalomgy(jtéshez az anyagot
Osszeallité szervek értekelést is adtak, amelyban megindokoltak, ho%y
valamelyik vizsgalati modszert miért részesitik elényben mas, esetleg szab-
vanyos madszerrel szemben.

Az emlitett intézmények altal Osszeallitott anyagokat a fent felsorolt
szakbizottsagok feldolgozas végett megkaptak. ‘A szakbizottsagok el6tt a
kovetkezd négy fofeladat all.

1 A jelenleg is hasznalatban levé és tovabbra is alkalmazhaté maéd-
szerek pontos leirasa.

2. Azon vizsgalati maddszerek 6sszedllitasa, ameIYek ugyan jelenleg
hasznéalatban vannak, azonban moddositasuk feltétlenll szlkséges.

3. Olyan élelmiszervizsgalati mddszerek leirasa, ameIKek jelenle
nincsenek hasznalatban, azonban a legujabbak és a legkorszer(ibbe
és hazai hasznélatuk feltétlentl indokolt.

4. Olyan modszerek megjelélése, amelyeknek hasznalhatésaga nem
teljesen egyértelm( és ezért azok altalanos alkalmazasa el6tt dssze-
hasonlitdé vizsgalatokra van szikség.

A szakbizotsagok a feladatokhoz a legnagyobb lelkesedéssel fogtak
hozza. A munka a szakbizottsagokon beliil most folyik, és az egyes szak-
teriletek javaslatait 1961. augusztus 31-ig kell elkésziteni. A munka soran
a szakbizottsagok a szakterllet egyes részeit vették gondos tanulmanyozas
ala, felhasznalva az el6z6ekben mar jelzett, a minoségvizsgald intézetek
altal osszeallitott anyagot, tovabba a legljabb szakirodalmat: szakkony-
veket és folydiratokat.

Az Elelmiszeranalitikai Bizottsdgnak a szakbizottsdgok vezet6i rend-
szeresen %_hetenkéntl értekezleten) szamoltak be a folyé munkardl. Ennek
soran a-bizottsig megallapitotta, hogy kuléndsen kiemelked6 munkak
gégzett a Novényi konzerv-, a Cukoripari- és a Takarmanyvizsgalati Szak-

izottsag.

Tekintettel arra, hogy egiységes élelmiszervizsgalati modszerkdnyvet
kivanunk kiadni, sziikséges volt, hogy a vizsgalati modszerek leirasat vala-
milyen egységes osszeallitas szerint készitsik el. Az Elelmiszeranalitikai
Bizottsag ennek érdekében egységes sémat dolgozott ki, amelyet a szak-
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bizottsdgok rendelkezésére bocsatott, hogy a vizsgalati mddszerek 6ssze-
allitdsa sordn eltérés a lehetséghez képest ne legyen. A vizsgélati mad-
szerek 0sszaallitasdboz az Elelmiszeranalitikai Bizottsdg a kovetkezé sémaét
allitotta ossze:
1. A mddszer elve

Eszkdzok
Kémszerek
A vizsgaland6 anyag el6készitése
A meghatarozas madja
Szamitas
Példa
Erzékenység
Pontossag
. Megjegyzések

A munka jelenlegi allasa szerint valoszin(leg révidesen, még az 1962-es
év folyaman kiadasra keriilhet a gy(jtemény, amely azokat az élelmiszer-
vizsgalati modszereket tartalmazza, amelyek altalanosan elterjesztheték
és komoly tudomanyos megalapozottsaggal rendelkeznek; ez a munka
nemcsak Magyarorszagon, hanem kilfdldi viszonylatban is nagyjelentdségu- .
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A SZERKESZTOBIZOTTSAGHOZ a kovetkezd
DOLGOZATOK ERKEZTEK

SIPOS ENDRE ES EROSS KLARA: Magyar mézek uiasztaz
_ és invertaz tartalmanak vizsgéalata.

DOSA GYORGY: Gyorsfagyasztott majkészitmények tech-
nolégiajanak mikrobiol6giai sajatossagai.

SEBOK LAJOS: A kavé mind6ségalakulasa Il. Pérkoltkavé.

HAJOS GYORGY, BARTFAI ZOLTAN, KOSINSZKY VIK-
TORNE ES PAFHAZY GABRIELLA: A borvizsgalatok-
nal legljabban akalmazott modszerek.

SPANYAR PAL ES KEVEI JANOSNE: Gyors eljarasok fé-
mek meghatarozdsara élelmiszerekben komplexképz6
anyagokkal VII. A meghatarozashoz sziikséges roncsolas

. modjai. 3 . .

LASZTITY RADOMIR, NEDELKOVITS JANOS ES BIRO
GAZA: Hazai borok aminosavtartalméanak papirkromato-
grafias vizsgalata. |

TORLEY DEZSO ES NEDELKOVITS JANOS: Az ehetd és

_ mérges gombak kémiai Osszetételérdl. I.

LORANT BELA: Viztartalom meghatarozdsa kozmetikai kré-
mekben, alapanyagokban és illdolajokban.

TORLEY DEZSO ES NEDELKOVITS JANOS: Az eheté és
meérges gombak kémiai Osszetételérél I1l1. A hamutar-
talom.

VARGA KAROLY: Dioxiaceton meghatdrozasa kozmetikai
készitményekben. i o i )

KOVACS JOZSEF, GYARMATI LASZLO ES DAVID GA-
BOR: Elelmiszerek toxikus szennyezddéseinek vizsgalata
1. Az élelmiszerekbe keriilt mérgez6 anyagok szétvalasz-
tasi modszerei

VAJDA ODON: Elelmiszerek minéségének ellenérzése Ma-
gyarorszagon.
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