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A husipari termékek vizsgalatanal mind jobban el6térbe Iép a nitrittar-
talom meghatarozasanak kérdése. Ugyanis egyre tobb terméknél térnek at a
gyors pacolasi eljarassal torténé gyartasra. Az uj, korszer( technolégia, a higiéni-
kusabb gyartas meg is kivanja az Uj eljaras bevezetését, mert ezaltal az elkészités
folyamata lerovidill, a szakaszossag megsz(inik, valamint a gyartaskozbeni bak-
tériumos fert6z6dés veszélye lecsokken.

Az () eljaras kiszélesitése azonban megndveli a natriumnitrites pacsé al-
kalmazési teriiletét és ezzel egyitt az ellen6rz6 vizsgéalatok szamat is. Ezért
szlikségesnek latszott nitritmeghatarozasra olyan vizsgalati mddszert keresni,
amely gyorsan Kivitelezhet§ és ezaltal sorozat vizsgalatokra alkalmas. Erre a
célra a legmegfelel6bbnek latszott a Grauféle nitritmeghatarozési modszer elvén
alapuld _leegyszerdsitett eljaras (1).

A javasolt modszer lenyegesen meggyorsitja a vizsgélatot és hatarertékek
megallapitasara alkalmas. Ha a vizsgalt készitmény natriumnitrit tartalma az
el@irt hatarérték alatt van, a modszer megbizhatdéan hasznalhaté. Abban az
esetben, ha a vizsgalandé anyag nitrittartalma az el6irt hatarérték koril van
vagy esetleg azt meghaladja, akkor a vizsgalatot a Grau-Ma Mirna mddszer sze-
rint vagy mas pontos ertéket megadé modszer szerint meg kell ismételni. A ta-
ﬁasztalat azt mutatja, hogy ismetlésre csak ritka esetben van sziikség, mert a

Uskészitmények nitrittartalma csak kivételes esetben kozeliti meg az engedé-
lyezett hatéretéket.

A vizsgalati modszer elve

Szulfanilsav és a naftilamin ecetsavas oldata nitritek jelenlétében rozsa-
vords szinezédést ad. Az ecetsav altal szabaddé tett salétromossav a szulfanil-
savat diazotalja és a keletkez6 diazoniumsé a jelenlevé a naftilaminnal piros
szinli azofestékké kapcsolodik (2).

NH, Na—OOC—CH3
(36H4+H NO02tCH3—COOH= C,[6H4 + 2HD
\SOSH \ SOH
N2—0O0C—CH O
/
ceH4 + CIHA—NH2=H0X—" ®‘—N=N— > -nh2+
\ CHXOOH
SOH
A kagott piros szin(i azofesték szinintenzitdsa a nitrit mennyiségétdl fiigg.
15 mg/100 g hatarértékre beallitott 6sszehasonlitd oldat segitségével megalla-

pithato hogy a megvizsgalt anyag nitrittartalma a hatarérték alatt, vagy felett
van-e?
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Eszkdzok

Kémcsovek 5 és 10 ml-es osztaskdzre kalibralva.

Kémszerek

Ll]h 0,5 g szulfanilsavat 30 ml jégecetben oldunk, majd 100 ml deszt. vizet
adunk hozza és dsszerazés utan szlrjuk. Barna Givegben kb. 1honapig eltarthato.
[2] 0.1 g a naftilamint 100 ml forrévizben oldunk, leh(tés utan 30 ml jég-
ecetet adunk hozza és sziirjuk. Barna Uvegben 2 hétig eltarthaté.
[3] 10 %-0s ecetsav.

Meghatarozas

1 g anyagot a kalibralt kémcsébe helyeziink 4-5 ml deszt. vizet adunk
hozza (a deszt. vizet ellendrizzik, hogy nitritmentes legyen) és 15 percig forrd
vizfurdében tartjuk. Leh(lés utdn 1 csepp 10%-o0s ecetsavval megsavanyitjuk
és deszt. vizzel 10 ml-re toltjlik. Az oldat tisztajat sz(rjik. Egy masik kalibralt
kémcsbbe 1 ml szdrletet és 0,1 -0,1 ml [1] és [2] reagenst adunk, majd deszt.
vizzel feltoltjuk 5 ml-re. Osszehasonlithatd oldat készitéséhez NaNO2t hasznéa-
lunk. (NaNO, tartalmat el6z6leg KMnO04el ellendrizziik). Toménységét gy
allitjuk be, hogy az oldat 1 ml-ében 15y NaNO02legyen.* A vizsgalandé oldathoz
hasonléan 1 ml-t kémcs6be tesziink és hozzaadunk 0,1 -0,1 ml [1] és [2] rea-
genst, majd deszt. vizzel 5 ml-re toltjik.

A vizsgalandd oldat és az 6dsszehasonlité oldat szinét 15-20 perc malva
nézzilk meg. Ha a vizsgalandé oldat szine az Gsszehasonlité oldat szinénél hal-
vanyabb, akkor a készitmény natriumnitrit tartalma 15 mg/100 g alatt van. Ha
az oldat szine az dsszehasonlito oldat szinével megegyezik, akkor a készitmeny
nitrittartalma 15 mg/100 g korlli érték. Ebben az esetben, vagy ha a vizsga-
landé oldat szine sotétebb az 6sszehasonlitéénal a meghatarozast mas modszerrel
meg kell ismételni.

* (Az oOsszehasonlité oldat frissen készitendd)
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Ha a 15 mg/100 g alatti nitrittartalom mennyiségére vonatkozoan jobban
megkdzelitd' adatot akarunk kapni akkor olyan 0Osszehasonlité oldatot is ké-
szituink, me!jy ml-ként 10 ill. 5y NaNO2ot tartalmaz. A vizsgalando anyagun-
kat ezen oldatok szinével is dsszehasonlithatjuk és megallapithatjuk, hogy a
vizsgalt készitmény nitrittartalma 5-10 vagy 15 mg-os hatarértéknek felel-e meg.

A szinkialakulas iddbeli valtozasara illetve stabilitdsara vonatkozoan is
végeztiink vizsgalatokat. Ez Gigy tortént, hogy a leirt modon el6készitett oldatok
szinének kialakulasat Pulfrich fotométeren mértiik az id§ fliggvényében.

A mérés eredményét az 1 abra szemlélteti. Az abrarol megallapithatd, hogy
a szinkialakulas 15-20 perc utan kovetkezik be és 10 percig allando. Az Ossze-
hasonlitast tehat ebben az id6kdzben kell elvégezni. Az 1 tablazatban kozoljik
néhany készitmény a fenti modszerrel meghatarozott nitrittartalmanak kozelit6
eredmeényeit, valamint ugyanezen készitmények Grau-Ma Mirna eljarasa alap-
jan meghatarozott nitrittartalmat.

7. tablazat
. Ellen6rzé mérési Gyorseljarassal készult
Vizsgalt anyag megnevezése eredmény NaN02 hatarérték
mg/100 g NaN02 mg/100 g
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15 alatt
15 alatt
10 alatt
10 alatt
10 alatt
5 alatt
10-15 kozott
10-15 kozott
10-15 kozott
10 alatt
10 alatt
5 alatt
10 alatt
10-15 kozott
5-10 kozott
5-10 kozott
5-10 kozott
5 alatt
5 alatt
5 alatt
5 alatt
5-10 kozott
5-10 kozott
5-10 kozott
5-10 kozott
10 alatt
" " 15 alatt

Osszegezve a vizscll(élati eredményeket megallapithatjuk, hogy a mddszer
sorozatvizsgalatoknal kozelitd eredmények megallapitasara alkalmas. Egy-
szer( és gyors, semmiféle kilénleges mszert nem igényel. Ezért (izemi labora-
tériumok 1s kénnyen hasznélhatjak.
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ilg Grau Zeitschrift fir Analitische Chemie 158, 3182, 1957.
2) Erdey L.: Bevezetés a kémiai analizisbe. (Budapest, Egyetemi Nyomda, 1947)
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BEbICTPbIA METO/A A9 ONPEAENEHNA COAEPXAHUA HATPUTOB
B MACHbLIX U3AENNAX

3. Oiftosn u . Yexu

P [na onpeaeneHusi npuGIM3UTENbHOTO COAEPXKAHUA HUTPUTOB B MACHBIX
M3[e/IMAX aBTOPbI MpPeAjaraloT Cefyrowmit 6bICTPbIA NpeAesbHbIi MeTod: pa-
CTBOP Cy/b()aHW/IOBON KUCMOTbI M anba HaPTUIaMUHA B ykcycHoi KWUCNOTE
06pasyeT pO30BYHD OKPAacKy B NPUCYTCTBUN HUTPUTOB. VIHTEHCMBHOCTb OKPAacKu
3aBUCUT OT COAEpXKaHua HUTPMTOB. COMOCTaB/IEHMEM WHTEHCMBHOCTM OKPacku
nccreflyemoro pactsopa C WHTEHCMBHOCTbIO OKpacku pacTBopa W3BECTHOro
cofepXaHua Hutputa (Hanpumep 15 mr NaNO02 8 100 r), B TedyeHun 30 MUH.
MOXHO YCTaHOBUTb, HAXOAUTCA /I COfepXaHue HUTpUTa B WCCNEeAyeMOM pacT-
BOPE HWXEe WM Bbllle YKa3aHHOro mnpejena.

BESTIMMUNG DES NITRITGEHALTES VON FLEISCHWAREN MIT
EINER SCHELLMETHODE

E. Ojtozy und G. Csehi

Zur Bestimmung des Nitritgehaltes von Fleischwaren empfehlen die Ver-
fasser folgende rasche Grenzwertmethode: In Anwesenheit von Nitriten gibt
die essigsaure Ldsung von Sulfanilsdure und Alpha-Naphtylamin eine rosenrote
Farbung. Die Farbintensitdt hdngt vom Nitritgehalt ab. Mit Hilfe einer auf
bestimmte Konzentration (15 mg/100 (1; NaNO02 eingestellten Vergleichsldsung
kann etwa binnen 30 Minuten festgestellt werden, ob der Nitritgehalt der unter-
suchten Probe unter dem obigen Grenzwert liegt, oder nicht.

DETERMINATION OF THE NITRITE CONTENT IN MEAT
PREPARATIONS BY A RAPID METHOD

E. Ojtozy and Csehi

For the approximative determination of the nitrite content of meat pre-
parations, the following rapid method is suggested by the authors in order to
obtain limit values. The solutions of sulfanylic acid and of a-naphthylamine
in acetic acid show a pink colour in the presence of nitrites. The intensity of
colour depends on the amount of nitrite present. Using a standard solution ad-
justed to a defined concentration (15 mg in 100 g of NaNO.,) it is possible to
establish within about 30 minutes whether the tested substance contains nit-
rite above or below this limit value.

DOSAGE RAPIDE DE LA TENEUR EN NITRITES DES PRODUITS
DERIVES DE LA VIANDE

E. Ojtozy et G. Csehi

Pour le dosage rapide de la teneur en nitrites des produits derivés de la
viande les auteurs préconisent la méthode rapide suivante qui donne une valeur
limité: en présence de nitrites la solution acetique de I’acide sulfanilique et de
1’ a-naphtylamine se colore en rose. L’intensité de la coloration dépend de la
teneur en nitrites. A I’aide d’une solution & une certaine concentration en nit-
rites (15 mg/100 g NaN032, servant pour la comparaison, 'on peut établir en
30 minutes, & peu prés, si le teneur en nitrites delamatiéreexaminée”st au-des-
sous de la valeur limité mentionnée ou non.
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