KONYV- ES

TANGL H.:

A téplalkozés
Gondolat konyvkiadé Bpest,
297 p.

1962.

mAz ember egyik legfontosabb élet-
tevékenységérdl, a taplalkozasrdl irott
kényv messzemenfen bemutatja az
idevonatkoz6 szilkséges ismereteket,
mindazt, amit ezen, a létfenntartas
Osztonét6l rank kényszeritett proble-
matikdrdl mindannyiunknak  tudni
kell.

A szénhidratok, fehérjék és a zsirok
csoportositdsa utan, az A-vitamin,
a B-vitamincsoport, a G és D-vita-
min, valamint a sdk szerepét ismerteti.
Ezutdn az emeésztés, a szervezet
viz-, zsir-, fehérje-, cukor- és energia-
forgalmat ismerteti. Az éhség, étvagy,
éhezés, szomjusag, koplalas- és szom-
jaztatokarak targyaldsa utan, ismer-
teti legfontosabb élelmiszereink &ssze-
tételét, szerepét taplalkozasunkban,
majd ezek felhasznalasi modjait
targyalja.

Az 1955 - 56-0s statisztikai adatokat
felhasznalva, Kkidertl, hogy a vilag
évi atlagos tej- és tejtermékfogyasztasa
tejben kifejezve 310 kg Norvégidban
és Svajcban, 180 kg Ausztralidban, 46
kg Indidban, s messzemenden kevés
Torokorszagban, ahol csak 32 kg, és
Japanban csupan 10 kg esik egy fore.
A legeszményibb taplalékunk egyike
a tej, melyet tébb mint 8000 éve
élvez az ember. Hazai fogyasztasa
nem Kkielégitd. 1960-ban 142 1 esett
egy fére, amit igen kivanatos lenne
190 literre emelni. Ehhez természetesen
biztositani kellene, hogy a tehénéllo-
manyunk atlagos termelése a jelen-
!ngi 2200 literrdl 2800 literre noveked-
jék.
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A tojas, a hus, a zoldség- és f6zelék-
félék, a burgonya, a gyimolcsok, a
kenyér, a méz targyalasa utan kitér a
flszerek, élvezeti szerek, szeszes ita-
lok egészségugyi problémaira is. A
tovabbiakban foglalkozik az ipari
védd taplalékokkal, a fogyas, hizas
kérdéseivel, majd kitér a vegetéria-
nizmusra és a nyers taplalkozasra is.

A taplalkozastan alapos mivelGjé-
nek nagy gonddal megirott kdnyve
dltalanosan  hasznalt élelmiszereink
és egyes ételeink Osszetételét részlete-
sen bemutaté tiz oldalas tablazat
zarja le. A szép kiallitasu konyvet
gazdag képanyag teszi szemléletessé.

Batyai J. (Szeged)

Szorbinsav
(Sorbinsaure)

Farbwerke Hoechst AG. kiadvanya.
Frankfurt (M) 1961.

A szorbinsav nagy hatast tartosi-
tdszer a mikrobas romlassal szemben.
Elettani hatasa jelentéktelen s ig
kivaléan alkalmas élelmiszerek tarto-
sitasara. ”

A szorbinsav szerkezetileg a kapron-
savhoz hasonld s fontos ~novényi
zsirokban  természetes el6fordulas-
ként is megtaldlhaté. A szorbinsav
vagy s6i nem hatnak karosan az élel-
miszerek érzékszervi tulajdonsagaira.
Tovabbi tartositasi elGnyeit ismertet-
ve kiemeli nagy fontossagat. Felhasz-
nalhatésaga igen széles terulet: mar
0,03-0,06% mennyiségben hatasosan
hasznalhaté a margarin, a tej és tej-
termékek, a tojaspor, a kokuszzsir
tartositasara. Hidegtal készitmények-
nél altalaban 0,08-0,15% mennyiség-
ben hasznalatos. A tovabbiakban
részletesen ismerteti his- és halkészit-



ményeknél a hatdsos mennyisége-
ket. A savanyitott készitményeket
megovja az id6vel eléallo karos zava-
rosodastol. llyenkor maximum 130
9/100 1mennyiséget ajanl a lében valo
feloldasra. A gyumolcs befétteket is
eredményesen tartdsitja. Ismerteti
tovabba a szorbinsav és a kalium-
szorbat kémiai és fizikai allandaéit,
majd oldhatésagukat vizben és kiilon-
béz6 olddszerekben. Erdemes megje-
gyezni, hogy az altalaban jobban
oldédé kaliumszorbat abszollt etil-
alkoholban kb. kétszer olyan rosszul
oldddik, mint a szorbinsav. Zsirokban
és olajokban 0,6-0,8% szorbinsav
s csak 0,01% kaliumszorbat oldhato
fel. Mind a sav, mind a kalium s6janak
vizben valé oldodasa a hémérséklet
emelésével egyenesen nb. Akdr a
konyhas6, akar a cukor mennyiségé-
nek novelésével e tartositdé anyagok
oldékonysaga csokken. Példaul 10%-
0s cukoroldat 100 grammjaban még
132 g, de 50%-0s cukoroldat ugyanezen
mennyiségében mar csak 55 g kalium-
szorbat oldadik fel.

Batyai J. (Szeged)

KALTOFEN, R.; ROLLE, I, SCHU-
MANN, K., ZIEMANN, J.

Kémiai tablazatok konyve

( Tabellenbucli Chemie 438. old. 2. kiadas
Berlin, 1960.)

Volk und Wissen Volkseigener Verlag.

A kényv a kémiai, fizikai és mlszaki
adatoknak gazda? gyljteménye, mely
a kémiai gyakorlat szamos terlletén
hasznosithaté. Anyaga: az ,altala-
nos”; ,analitikai” és ,,m(szaki” tab-
lazatok cimét visel6 3 f6csoportra
tagozddik és Osszesen 52 fejezetre
terjed ki. A hasonlo targyl tablazat-
gyljtemények szokasos anyagabol
els6 helyen emlitend6k: a mérték-
egységek; atomsulyok; fontosabb mo-
lekulasulyok; periodusos rendszer;
a sulyszerinti es térfogatos elemzés
szamitdsi tényez6i; pH-értékek és
indikatorok; pufferkeverékek stb. A

sokoldald anyaghol ki lehet emelni
néhany olyan fejezetet is, melynek
anyagat rendesen csak a specialis
szakirodalomban lehet megtalalni.
llyenek pl: a szervetlen vegylletek
Uj némenklatiraja; a szerves vegyi-
letek Uj ndémenklaturaja; szervetlen
vegytletek fontosabb allandoi; szer-
ves vegylletek fontosabb allanddi
(tébbszaz vegyileté, 154 oldalra terjed
ki); fontosabb asvanyok f6bb adatai
(30 oldalra terjed ki); azeotrop keveré-
kek forrpontja; mianyag-tipusok at-
tekint6 téblazata; mlanyagok fizikai
és kémiai tulajdonsagai; fémes és nem
fémes mdiszaki anﬁ/agok korrézigjara
vonatkoz6 adatok;  munkavédelmi
szempontbdl fontos adatok, Um. mér-
gez6 anyagok hatasa, artalmas, vagy
halalos adagja; ellenszerei és az elsG
segélynydjtas (35. oldalra terjed ki)
stb. Tobb egészen gyakorlati jellegi
leirasszer( adatot is tartalmaz a munka
mint pl. az acél-gazpalackok haszna-
latdra vonatkoz6 tudnivaldkat; k-
16nbdz6 laboratériumi és technikai
(papir- és egyéb anyaghol készilt)
sz(ir6k f6bb mindségi jellemzdit; hiitd-
keverékek osszetételét; gazok, gbzok
és kodok képezte robbanoelegyek
robbanékonysaganak als6 és fels6
koncentréacios értékeit és ongyulla-
dasuknak hoémérsékletét; ipari cs6-
vezetékek szines jelolését sth. Az
egyes fejezeteket rovid, de vilagos
magyarazé szoveg vezeti be; tobb
helyen szamszer(ien kidolgozott sza-
molasi példa kozlésével. (llyen pé'dak
targya: g6zolgési h6;  atszamitas
Baumé-rél slrlségre, gézok oldhato-
saga; disszociacios allandd; kriosz-
kopia; pH; elektrokémia; sulyszerinti
elemzés sth.) A konyv anyagat 5szam-
jegy( logaritmustabla zarja le.

A sokoldalt tablazatanyag elren-
dezése attekinthetd. Helyenként lap-
széli jelzések kdnnyitik meg a tajéko-
z4daést.

A tetszet6s vaszonkotésl konyv
er6sebb papiranyaghdl késziilhetett
volna, tekintettel a tablazat-gydjte-
ményes munkak er8s igénybevetelére.

Sarudi I. (Szeged)
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HARSANYI I.;

A mérndkok-technikusok munkajéarél,
tarsadalmi-anyagi helyzetérél.

Kozgazdasagi és Jogi Konyvkiadd
Bpest., 1961. 227. p. 23 &

A szerz6 arra a kérdésre ad valaszt,
hazai és nemzetkdzi statisztikai ada-
tokat hasznalva fel, hogy milyen a
mérndkdk szocioldgiai helyzete, hogy
mi a miszaki értelmiség tarsadalmi
feladata. Meglep6 adatok tarulnak
elénk a konyv oldalairdl a mérnokok
és technikusok sz&maéra, aranyéra,
mas dolgozékhoz viszonyitva, 0ssze-
tételére vonatkozdan. Tablazatokbanés
és jol elkészitett grafikonokkal ismer-
teti a mérnokok és technikusok anyagi
helyzetének hazai és kilfoldi adatait,
kereseti viszonyaikat, szocialis és
kulturélis helyzetlket. A szerz§ élesen
vilagit ra fejtegetéseiben a mérnokok
és technikusok megndvekedett tar-
sadalmi sulyara, mely igen nagy fon-
tossagl miiszaki haladasunk szempont-
jabol. Kilénosen ki kell emelni a
konyv értékét olyan vonatkozashan,
hogy figyelemre mélté kdvetkezte-
tésel nemcsak problémat vetnek fel,
hanem azok megoldasara is utal.

A kdnyv végén bdséges forrasmunka
jegyzék all az olvasé rendelkezésére.

Batyai J. (Szeged)

MERGENTHALER E.:

A monobrémecetsav analitikajara vo-
natkoz6 vizsgalatok

(Untersuchungen zur Analytik der
Monobromessigséure.)

ZUL 119, 144, 1963.

Atartositoszerul hasznalt monobrém-
ecetsav kvantitativ meghatarozasa-
ra a szerz§ eljarast dolgozott ki, mely
abban éall, hogy a monobrémecetsavat
perforatorban éterrel kivonja, glikol-
savva alakitja és az ioncserél6 segit-
ségével elkilonitett glikolsavbol er6-
sen kénsavas kozegben lehasadd for-
maldehidet kromotropsavval ibolya-
szin( reakciotermékké alakitja, majd
az extinkciot fotométerben méri.
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E modszerrel pontosan meg lehet
hatarozni az élelmiszerhez adott mo-
nobrémecetsav mennyiségét, feltéve,
hogy a vele tartositott elelmiszerek
nem 4alltak tdl sokaig. Allas kozben
ugyanis a monobrémecetsav hidrolizi-
ses bomlas l]tjlén tartositds szempont-
jabol hatastalan glikolsavva alakul.
A bomlas folyamatéat gyorsitja a hé-
mérséklet és a pH emelkedése. A tarto-
sitott anyag mindségének is van befo-
lydsa a monobromecetsav bomlésara.
A meghatarozas legfébb negativhiba
forrasa az, hogy a monobromecetsav
bomlasabdl szarmazé glikolsavat csak
tokéletlendl lehet éterrel extrahalni és
ez a veszteség fliggetlen az éteres-
kivonds maddszerének Kivitelezésétdl.
Ameddig a monobrémecetsav valtozat-
lanul jelen van gyakorlatilag kvan-
titativ kivonhaté. Hosszlu ideig allott
élelmiszereknél a kozolt maodszerrel
talalt eredményeknek csak félkvan-
titativ pontossagot lehet tulajdoni-
tani.

A szerz8 egyrészt modellkisérletek-
kel, masrészt almaleveken és édes-
boron eszkdzolt meghatarozasokkal
mutatja be modszerével nyert eredmé-
nyeinek megbizhatésagat. Kozli az
eljarasa alapjat képez0 reakcié mecha-
nizmusat €s a monobrémecetsav
meghatarozasara szolgadlé mas szer-
z6kt6l szarmaz6 egyéb mobdszerek

elvét is.

Sarudi 1. (Szeged)
QUENTIN, K. E. ES PACHMAYR,
F.:

Kén térfogatos meghatarozasa 4s-

vanyvizekben

(Massanalytische Schwefelbestimmung
in Mineralquellen.)

Z analyt. Chem. 187, 425, 1962.

Asvany- és gyogyvizek titralhato
kéntartaldnak meghatarozasara jodo-
metrids mddszert hasznalnak. Mivel
a mintavétel és a laboratériumi vizs-
galat kdzott tobb id6 telhet el, célszer(
a viz kéntartalmat mindjart a minta-



vétel helyén 2%-os cinkacetat oldattal
cinkszulfid alakban megkdtni. A kén
megkotésére a cinkszulfid tobb oknal
fogva alkalmasabb, mint a natrium-
vagy a kadmiumszulfid forma. A cink-
szulfid még 10 napig teljes mértékben
alland6, s 20 nap utan is alig észlel-
het6 némi bomlas. A natrium- és a
kadmiumszulfid mar  gyorsabban
bomlik, a kadmiumszulfid a 10. napig
kb. 80%-ban, mig a natriumszulfid
a 12. napig csaknem teljes egészében
elbomlik. A minta kéntartalménak
meghatarozasat ezutan olyan 0,01 n
kailumjodat ~ mérdoldattal  veégzik,
mely literenként 60 ml 1,70 fajsulyd
foszforsavat tartalmaz.

Batyai J. (Szeged)

DIEMAIR W. ES MAIER G.

Boranalitikai kozlemények IV. Koz-
lemény.
Kationcserél6k alkalmazasa a bor-
kezelésnél.

(Beitrage zur Weinanalytik 1V. Mittei-
lung. Kationenaustauscher bei der
Weinbehandlung)

zUL 119, 123, 1963.

A borkezelés részére az utébbi id6-
ben kationcserélk alkalmazésat hoz-
tak javaslatba; rendeltetésik a kalium
részbeni kivondsaval a borkdkivalast
megakadalyozni.  Katidncseréldként
kezdetben  zeolitokat alkalmaztak;
(K* Kicserélese Na*-mal) késébben
tértek at a mdgyantakra, kilénos-
képpen a szulfonalt polisztirolok al-
kalmazasara. A  gyengebben savas
karboxilgyantak kevesbe hatasosaknak
bizonyultak. A tisztdn H*-formaju
yanta alkalmazédsa esetén a bor je-
entdsen savanyd lesz; tisztdn Na*-
formaju gyantanal pedig a PH emel-
kedik, ami izromlassal is jarhat egyiitt.

Ezért az ioncserél6 G(n. kombinalt
regeneralasat ~ hozzdk  javaslatba,
mialtal a cserél6 részben a H* és

részben a Na* formajaban mikadik,
gy az emlitett hatranyos jelenségek
csak részben léphetnek fel. Vitas,

hogy az ioncserél6 alkalmazasanal
alkalmasabb-e a bekeverés moédszere,
avagy a_ cserél6 oszlopos rendszer(i
berendezésben valé mikddtetése. Ez
utobbi eljards el6nydsebb  annal-
fogva, hogy teljes mértékben hasznal-
ja ki a cserél6 kapacitasat; hatranya
viszont az, hogy a kezelendd bor els6-
nek lefolyo részletei erés valtozasnak
vannak kitéve és vizzel fel is higulnak.
A bekeverés modszerénél a cserél6-
kapacitas csak mintegy 30%-a van
kihasznalva ugyan; viszont az ion-
cserél6k borra gyakorolt hatdsa egyen-
letes. A Kkationcserél6k a kéaliumon
kivil a Ca és Mg-t is eltavolitjak, ez
utébbiakat kb. 50%-ban. A Cu és Fe
eltavolithatosadgat ioncserélével a
kilonbdzd szerzék kilénbozEképpen
itélik meg.

A szerz6k Kkisérleteikkel a kalium
minél tokéletesebb eltavolitasara vald
eljaras feltételeit tanulmanyoztadk és
egynéhany eddig még ki nem probalt
ioncserél6t vizsgaltak meg. Kisérletei-
ket Un. modell borokon valamint val6-
di borokon végezték. 4 erésen savasan
szulfonalt kationcserélével (egyszerre
H* és Na* formajlak) folytatott
kisérletekbdl kit(int, hogy az oszlopo-
kon athaladd modell borok- és valodi
boroknal a K* kezdetben tilnyomoan
H*-nal kés6bben Na*-mal cserél6dott
ki. A Ca** és Mg** idnokat citromsav-
mentes modell borokbdl teljes mérték-
ig valodi borokbdl azonban csak rész-
ben tavolitottdk el, ami komplexkép-
z6déssel magyarazhatd. Mig a fehérjét
3 ioncserél6 gyakorlatilag nem tavoli-
totta el, az ill6 bazisos nitrogén (NH3
valamint az 6sszes nitrogén (tdlnyo-
méan aminosavak) mennyisége vala-
mennyi gyantanal az eredeti tartalom
60%-ara csokkent. A cserélok minden
oldatbhol kilénb6z6 aminosavmennyi-
ségeket vontak ki, ami feltevésszer(en
a kulénboz6 PH-ra volt visszavezet-
het6. A HCL és NaCl oldatokkal vég-
zett kozonséges regeneralds soran az
adszorbedlt aminosavak egy része
(f6képpen a bazisosak) a cserélén
maradt és csak ammonidkos és ezt
kovet6 sosavas atmosas Utjan volt
eltavolithaté. Az oszlopokon vai6
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atcsepegtetéses  kisérletek soran a
gyantak kezdetben mindig egy kevés
borkésavat abszorbealtak, mely ké-
s6bben Ujbdl leoldddott. A K eltavoli-
tasara legjobban a Lewatit S—115
felelt meg, mig a Lewatit SP-100
alkalmatlannak bizonyult. A labora-
tériumi  oszlopos ioncseréld kisérle-
tekhez a szerz6k altal szerkesztett
livegkészilék szolgalt.

Sarudi 1 (Szeged)

KIERMEIER F. é RENNER E.:

A silozott takarmany etetésének be-
folydsa a tej és tejtermékek mindsé-
gére. 1ll. Koézlemény. A silézott ta-
karmany befolyasa a tej érzékszervi
tulajdonsagara.

(Einfluss der Silagefutterung auf die
Qualitét von Milch und Milchproduk-
ten. I11. Mitteilung. Einfluss der Sila-
gefiutterung auf die organoleptischen
Eigenschaften der Milch.)

ZUL 119, 135, 1963.

Aszerz6k a tej érzékszervi tulajdon-
sé&ainak karos befolyasolasaval fog-
lalkoztak a tehenek sil6zott takar-
mannyal valo etetésénél. A tej iz-és
szaghibajat mind a silozott takar-
many fogyasztasa, mind pedig az
erjedt takarmany er6s szaganak belé-
legzése okozza. Ehhez jarul még a
kifogastalan minGségli tej érzékszervi
mindségromlasa azaltal, hogy a Kki-
fejt tejet a silozott takarmannyal e
helyiségben tartjak. Kiilondsen er0s
a hatdsa a rosszul silozott takarma-
nyoknak, melyeknek egyik kémial
jellemz6je a nagy vajsavtartalom.
Tanulmanyoztak tovabbd a gépl fe-
jés, valamint az esti tej éjszakai el-
tartdsi kotllményeinek hatasat is a
tej érzékszervi tulajdonsagaira. A
nagyszamud vizsgalatsorozatban kere-
ken 400 tejet vetettek ala érzékszervi
elbirdlasnak, mely mintak olyan mezé-
gazdasagi Uzemekb6l szarmaztak, hol
a teheneket silozott takarmannyal
etették. Tovabbi 100 minta silézott
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takarmannyal nem takarményoz6
Uzemekb6l szérmazott. A vizsgalat
eredményeképpen: a silétakarméanyos
lizemekbdl szarmazo6 tejeket a ponto-
zasos biralatnal kerek 2 pontegység-
gel gyengébb mindséglinek talaltak.
A tejmintak 84%-a iz és szag tekinte-
tében jelentésen elvaltozott; 26%-
&nak min@sége az élvezhetlség hataran
volt. A silozott termékek kulonbézé
minGségei kulonb6z6 mértékben befo-
lyasoljak a tej érzékszervi tulajdonsa-
gait. Atlagértékben 1,2 pontegységgel
kilonboztek egymastél a kilonbozd
min6ségl silézott termékek hatésara
befolyasolt tejminéségek. A tejmind-
ség befolyasanak mértéke egy és
ugyanazon fajta silézott termeknél
is Kkilénb6z6 aszerint, hogy milyen
a silézott termék mindségi allapota
rossz min6ség jobban rontja a tej
érzékszervi tulajdonségait&. E f'elen-
séggel Osszhangban allanak a sil6zott
termékek minﬁsé?(i allapotéara jellemz6
analitikai adatok. (PH-érték; Flieg
szerinti pontszam; ecet-, vaj- és tej-
savtartalom; Osszes savtartalom.)

Sarudi |. (Szeged)

LEE C. C

Elektron paramégneses rezonancia vizs-
galatok és probasutések gamma suga-
rakkal kezelt lisztekkel.

(Electron Paramagnetic Resonance and
Baking Studies on Gamma-Irradiated
Flour).

Cereal Chemistry, 39, 147, 1962.

Szokvanyos és cstkkentett nedves-
ség-tartalmu liszteket gamma sugarak-
kal kezeltek (Cof0, 106 rad) és utana
felvették a kezelt lisztek EPR spek-
trumait. A nedvesség csokkentésével
a besugarzas hatasara szabad gyokok
képzédese volt kimutathaté az EPR
spektrumon. Ezek a szabad gyotkok
vizg6z jelenlétében gyorsan elbomlot-
tak. Ha a besugarzott lisztet leforrasz-
tott (vegcs6ben taroltdk, az EPR



Spektrum intenzitasa az id6 aranyaban
csokkent. A csokkenés az els6 napok-
ban igen gyors volt, de keésGbb lelas-
sult. A vizsgalt liszt esetében alacso-
nyabb dézisok alkalmazasakor a ke-
nyértérfogat  novekedését eredmé-
nyezte, magasabb dozisok esetében
azonban a kenyér-térfogat csokkent.
Ugyancsak csokkent a kenyér-térfo-
%at, ha a besugarzés és a sltés kozott
osszabb idg telt el; a térfogat csok-
kenése az eltelt id6vel aranyosnak
mutatkozott. Ez a megallapitas, to-
vabba az EPR spektrumok gydngi-
lése az id6 arényaban arra engednek
kovetkeztetni, dy a besugarzas
altal Iétrejott szaba gyokok nem erg-
sitik a sikért, tehat a térfogat-nove-
kedés nem a sikér erdsddése miatt
kovetkezik be.

Lutter B. (Debrecen)

HART J. R, NORRIS ES
GOLUMBIC C.

Magvak nedvesség tartalmanak meg-

hatarozasa metanolos kivonassal ko-

zel-infravoros spektrofotometrias mod-
szerrel.

(Determination of the Moisture Con-
tent of Seeds by Near - Infrared Spect-
rophotometry of Their Methanol Ex-
tracts).

Cereal Chemistry, 39, 94, 1962.

Magvaknak gyors €s pontos nedves-
ség-tartalom meghatarozas modsze-
rét irjak le. Amaodszer Iényege a meta-
nolos kivonas, melyet Hart és Neustadt
szerint (Cer. Chem. 34, 26, 1957.)
az Grléssel egy lépésben végezték. A
metanolos kivonat viztartalmat spek-
trofotometrias  triodon  hataroztak
meg Perkin - Elmer 4000A tipusu
spektrofotométerrel. A moddszer meg-
bizhatosagat a parhuzamosan K
Fischer reagenssel végzett vizsgalatok-
kal ellenrizték. A két modszerrel
kapott eredmények kozotti eltérés
0,24%. A spektrofotometrias modszer
lényegesen gyorsabb, mint a K. Fi-

scher oldattal térténd titrimetrids meg-
hatarozas és nagy el6nye még, hogy
nem igényel draga reagenst.

Lutter B. (Debrecen)

HAMILTON R. H., BANDURSKI
R. S. ES REUSCH W. H.

Egy ciklikus hydroxamat kivonasa
Zea mays-bdl és annak azonositasa

(Isolation and Characterization of a
Cyclic Hydroxamate from Zea mays.

Cereal Chemistry, 39, 107, 1962.

5 napos Kkukoricacsemetébdl erdsen
édes izli, fenolos tulajdonsagokkal
rendelkez6 vegyuletet preparaltak ki.
A vegyllet (CSS=corn sweet substan-
ce=kukorica édes-anyag) alkalikus hid-

rolizissel  6- methoxybenzoxazolinon-t
ad, mint lehasadasi terméket és a
tovabbi vizsgalatok  (Ultraibolya-

absorpcids spektrumok, magneses re-
zonancia vizsgalatok) azt latszanak
igazolni, hogy a vgyulet ciklikus
hidroxamat, ihydroxy - 7 -
methoxy- 2H- "4 - benzoxazin - 3
(4H)-on. A kozlemeny részletesen
ismerteti a kivonasnak, szétvalasztas-
nak, a hidrolizisnek stb. metodi-
kajat.

Lutter B. (Debrecen)

MECHAM D. K-, SOKOL H. A ES

PENCE J. W.

Lisztek és tésztdk oldhat6 proteinjei és
hidratéci6s tulajdonsagai hig savban

(Extractable Protein and Hydration
Characteristics of Flours and Doughs
in Dilute Acid).

Cereal Chemistry, 39, 81, 1962.

Fagyasztva szaritott vizes tésztak-
bol 0,01 normal ecetsavval tébb pro-
tein oldhato ki, mint magabdl a liszt-
bél. A feherjetobblet az 0sszes sus-
pendalhaté fehérjekonglomeratum
gyorsan ilepedd és erGsen hidratalt
részéb6l szarmazik.



Négyfajta blzabdl nyert liszteken
végeztek a vizsgalatokat s a minta-
kat gy valasztottdk, hogy egy 0&szi
és harom tavaszi, illetve egy keres-
kedelmi és harom kisérleti Uzemi
Orlésti volt. A vizsgalatra készitett
tésztakat parhuzamosan a Farino-
graf és a Mixograf készllékekben da-
gasztottak.

A Farinografban gyurt tésztak
oldhat6 protein tartalma lisztfajtan-
ként jelentds eltérést mutatott; a
Mixograffal tortént dagasztassal pedig
a kivonhato protein mennyisége min-
den esetben nagyobb volt és a képz6-
dés gyorsabb, mint a Farinografos
dagasztassal késziilt tésztaknal. Ha
(@ liszt mennyiségére szamitott) 2%
konyhasét adtak a tésztdkhoz, csok-
kent az oldhatdsadg mértéke és mennyi-
sége. Nitrogénatmoszféraban (Fari-
nograf) végezve a dagasztast, a kivon-
hat6 protein mennyisége kezdetben
gyorsabban ndvekszik, mint levegd
jelenlétében, de 20 perces dagasztas
utdn az arany megfordul. Valoszin(-
nek latszik, hogy a lisztek fehérjéinek
oldhat6sagat a tészta-dagasztas soran
fellep6 mechanikai behatasok is be-
folyasoljak.

Lutter B. (Debrecen)

PADMOYO M., HOGL 0.:

Prolamin papir-elektroforézises ki-
mutatasa rizsfehérjébél

(Papierelektrophoretisc her  Nac hweis
von Prolamin in Reiseiweiss).

Monatsschrift fiir Brauerei.
1962.

Az alkoholban oldhaté prolamin
fehérje jelenléte a rizshen hosszu idén
keresztlll vita targyat képezte.

A szerz6knek négyféle rizsfajtabol
ﬁapiros-elektroforézis segitségével si-
erult  prolamint  kimutatniok és
meghatarozniok 1,5-2,5%-nyi meny-
nyiségben. Ezzel egyidejlleg a rizs-
ben el6fordulé viz, s6 és alkohol-
oldhatd fehérjefrakcidokat is meg-
hataroztak.

117, 10,

K. Horak L. (Budapest)

BARTNICKI-GARCIA, SNICKER-
SON, W. L.:

A Mucor rouxii hifainak és hozza ha-
sonld képz6dmények Osszetétele és
szerkezete

(Zusammensetzung und Struktur der
Hyphen und der hefedhnlichen Formen
von Mucor rouxii.)

Monatschrift fir Brauerei. 157, 9.

A szerzGk megallapitottak, hogy a
Mucor rouxii levegdztetéssel hifafo-
nalakat, ha azonban széndioxid aram-
ba teszik éleszt6hdz hasonld képzdéd-
ményeket fejleszt. Megvizsgaltak a

sejtfalak  felépitését  mindkett6nél
és kozuk Osszetételiket.
Elektronmikroszképpal  vizsgalva

(az egész sejt ultrametszete nagy el-
térést mutatott a finom és durva sejt-
fal-szerkezetet tekintve) az éleszt6-
szer képz6dmények sejtfalai 0,5- 1,0
mikronnak, a hifak 0,05-0,1 mikron
vastagsagunak bizonyultak.

K. Horak L. (Budapest)

FRESENIUS W. ES SCHNEIDER W.:

A kereskedelmi szénsav mindségére vo-
natkoz6 megfigyelések

(Beobachtungen lber die Vualitat der
im Handel befindlichen Kohlensaure.)

Mineralwasser - Ztg. 13, 761 -763,
1960,

Szerz6k szamos  minGségelemzés
eredményeképpen a folyékony CO2ra
vonatkoz6 kovetelményeket a kdvet-
kez6képpen foglaljak ossze:

Szag es iz (félérai vizvezetéki vizbe
vezetés utan): tiszta, minden idegen
szagtol és izt6l mentes.

A szilard szénsav (széndioxidho)
szine: tiszta fehér.

A CO2tartalom (aszerint, hogy allo
vagy fekvd palackbol szarmazik, illet-
ve a palack részbeni Kkilritése utan)
99,0-99,7 térf. %.

Jod A&ltal oxidalhato alkotorészek,
mint SO, szémitva: kevesebb mint
0,001 téri. %.



HXS és Cl, ion liter gazban:
mutathato K.

KOH-ban el nem nyelt maradék-
gaz tébb mint 90%-a oxigen és nit-
rogén legyen.

nem

CO-tartalom: kisebb mint 0,01
tért. %.
Harmatpont: - 17 C° alatt, leg-

feljebb 0,06 suly % viztartalomna
megfelel&en.

Szaporodasra képes mikroorganiz-
musok, kiléndsen éleszt6k 100 liter
CO, bl ne legyenek kimutathatok.

100 g szilard szénsav elparoloeta-
tasi maradéka: asvanyi olaj nem mutat
tathatd ki, legfeljebb csekély barnas
pelyhes maradék; hamuja legfeljebb
0.002« .

A szénsavpalackok a CO02 kieresz-
tése utan folyadékmaradékot vagy
egyéb szennyez6dést nem tartalmaz-
hatnak.

Ezzel kapcsolatbhan szerz6k a
Fresenius-fele COZmeghatarozasi - ké-
szliléket irjak le és annak kezelését
ismertetik részletesen. Mig még nem-
rég azt gondoltak, hogy a ma mar igen
szigoru  minGsegi  kovetelményeknek
is megfeleld szeénsav minden igényt
kielégit, a szénsav felhasznalasa mag-
reaktorokhoz hiitégaz formajaban és
gazkromatografiai munkakhoz viv6-
gaz gyanant (j problémakat vet fel.
Az elkovetkezend6 analitikai nehézsé-
geket szemléltetheti példaul, hogy 1
ppm nagysdagrend(i esetleges bortar-
talom megallapitasanak sziikséges-
sége is el6allhat.

Kicselbach Gy. (Budapest)

EAKS |I. L.

A hémérséklet és a tarolas befolyasa a
citromok néhany fizikai és kémiai
tulajdonsagara.

(Effect of temperature and holdin
period on some physical and chemica

characteristics of lemon fruits).

J. Food Sei. 26, 593-599, 1961.

Minthogy a citromokat rendesen
akkor szuretelik, amikor a kereslet

csekély, a ?yumolcsoket egyideig rak-
tarozni kell. A raktarozas alatt kiva-
natos utoérési folyamat megy végbe,
mert a citromsziiret id6pontjat mkabb
a gyumodlcsok nagysaga, mint szine
és érési foka hatdrozza meg. Szerzé a
gylimolcsok valtozasat vizsgalta K-
16nb6z6 ideig (3 és 10 napig, tovabba
4,86és 12 hetlg) és elter6 homersékleten
(4 C°-on, 13 C°-on és 24 C°-on) valo
tarolas folyaman A tarolas alatti
eltarthatosagra lényeges a gyumaolcsok
kivalogatasa és mindsége, tovabba a
gondos kezelés és a tiszta raktaron-
tartds. Eltekintve 24 C°-on és tobb,
mint 12 hétig 4 C°-on tarolastol, a
ytmolcsok KulsG és bels6 allapotukat
Jol _megdrizték. Kedvez6tlen raktaro-
zasi korulmények mellett a gylimélcsok
foltosak lesznek és mikroorganizmusok
tamadjak meg Oket. Az els6 4 hét
alatt, amikor a gyiimélcshéj turgesz-
cenciaja erGsen csokken, a stlyvesz-
teség a legnagyobb. Letartalom old-
hato alkatrésztartalom és @sszessav-
tartalom a raktarozas alatt névekedik
espedlg leginkabb 24 C°-u, legkevésbeé
pedig 4 C°-U tarolasi homersekleten
Ha a tarolasi hémérsékletet 4 C°-rol
és 13 C°-rél 24 C°-ra emeljik, ugy e
harom alkatrész menn[\)/isége szintén
emelkedik. Az aszkorbinsavtartalom
a tarolas folyaman a hémérséklettdl

fliggben csokken éspedig Ieglnkabb
24 C°-on (4-5 mg/100 g), 4 Cpon
A 1é aszkor-

kevéshé (2-3 mg/lOO 98
binsavtoménysége 13 C°-on csaknem
valtozatlan marad. Ha a 4 C°-on
tarolt gyiimolcsoket 24 C°-on taroljuk
tovabb, Ugy az aszkorbinsav tartalom
csokken éspedig kiléndsen hatarozot-
tan 12 hetes 4 C°-on tarolas utan (kb.
3-4 mg-mal/100 g). Nem kifogas-
talan citromokban az aszkorbinsav-
veszteség lényegesen nagyobb.

Kieselbach Gy. (Budapest)



SCHLOTTMANN H., MUHLEN-
DYCK E. ES SCHUPHAN W.:

Zobldség és gyumolcs értékes anyag-
vesztesége szedés és fogyasztas kozott.

(Wertstoffverluste bei Gemise und
Obst zwischen Ernte und Verzehr).

D. L. R. 57, 270, 1961.

A novekedési iddszak folyamén az
id6jaras és a talajmdvelési viszonyok
mellett, tovabbd a szedés terminusa
és napszaka mellett mindenekel6tt a
szallitasi es tarolasi korilmények ha-
tarozzdk meg a mindséget. Szerz6k
99 tarolasi kisérletet végeztek 15
z0ldség- és 5 gylimdlcsfélévei 4 taro-
lasi helyen (piaci arusitohely, mély
pince, htit6szekrény, verem) és a rak-
tarozas folyaman megallapitottak a
szarazanyagot, az &sszes es fehérje-
nitrogént, a cukrot, a savtartalmat,
az aszkorbinsavat és részben a karo-
tint, a likopint, az antocianokat, az
oxalsavat és a kéntartalml éterikus
olajokat is. A parajra, endiviasalatara,
salatara, bokorbabra, kelviragra, me-
leghdzi paradicsomra és cseresznyére
vonatkoz6 eredményeket diagramok-
ban A&brazoljak. A zdldségféléknél
kuldéndsen az aszkorbinsav, fehérje-
nitrogén és karotin csdkken éspedig
altalaban leginkabb a piaci arusito-
helyen, kevesbé a hiitoszekrényben.
Ha paradicsomot gyf(jtiink be teljes
beérese el6tt, ugy az utbérés folyaman
aszkorbinsavtartalma és Kkarotintar-
talma ndvekedik. Likopintartalma
csak kisebb mértékben novekedik,
fehérjetartalma és 6sszes cukortartal-
ma pedig csokken. Mig az eper 2 és a
cseresznye 4 nap alatt C-vitamin-
tartalmanak 70%-at elveszitheti, szil-
va és mirabella esetében az utGérés
tekintélyes novekedést okozhat. Alma
betarolasakor az érési allapot mellett a
fajtajelleg a dont6 az értékes anyag
variabilitasaért.

Szerz6k ezutdn a széllitassal és a
raktarozassal  kapcsolatos Iénzeges
veszteségek megakadalyozasanak le-
het8ségelt targyaljak meg. Szerintlk
az idoécsokkentesen kivil szallitaskor
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és raktarozaskor az optimalis hémér-
sékletre és leveg6-nedvességtartalom-
ra kell Ugyelni, kozelebbi adatokat
azonban nem kozolnek. Csupan na-
gyobbszdmu( ezirdnyu amerikai mun-
kat sorolnak fel. Néhany napi térolas
céljabol elegendd szerzdk szerint, ha a
szedést6l kezdve a h6mérsékletet 10 C°
alatt tartjuk.

Kieselbach Gy. (Budapest)

YOMO, H. ESIIKUMA, H.:

Nemcsirazo arpa endothermjének fel-
oldasa gibberellinnel.

Die Auflésung ungekeimten Gersten-
(endosperms mit Gibberellin).

Monatsschrift fir Brauerei. 217, 12,
1962.

A szerz6k a megtisztitott magvak-
rol ledorzsdlték az embriot. 500 g
arpa endOSﬁermjét 30 percen keresz-
tal 30 C fokon 2,5 liter gibberellinol-
datban aztattak (10 mg/1 koncentra-
ci0), 56 dran keresztil 21 C fokon
vekony rétegben Kiteritve ~pihenni
hagytak, majd 50 Cfokon szaritottak.
A qgibberellinoldatban nem 4&ztatott,
de ugyanigy széritott szokvanyosan
kezelt kontroll arpamintakkal szemben
a fentiek magasabb extraktot, nitro-
gént, cukortartalmat, magasabb alfa-
amilézaktivitast és fehérjeoldékony-
sagot, valamint gyorsabb elcukroso-
dast mutattak.

K. Horék L. (Budapest)

NUMMI, M ES ENARI T. M.:
Arpaalbuminok frakcionalasa gélfil-
tralas és elektroforézis segitségévek

(Die Fraktionierung von Gerstenal-
buminen durch  Gel-Filtration und
Papierelektrophorese.

Monatsschrift fir Brauerei. 215, 12,
1962.

_ AszerzOk egy finn eredetli arpabol
lisztet készitettek, vizzel extrahaltak,



a benne szerepld albuminokat moleku-
lasulyuk alapjan frakcionaltdk, majd
papiroselektroforézis segitségével to-
vabb bontottak.

Eredményul azt kaptak, hogy a
vizoldhatd = &rpaalbuminok két f6-
frakciora, nevezetesen egy savas nagy-
molekulaju és egy bazisos kismoleku-
laja frakciora (osztalyozhatok illetve)
oszthatok. Az els6 nagymolekulaju
frakcional papiroselektroforézis segit-
sé?ével kett6, az alacsonymolekulajd-
nal négy zonat allapitottak meg.

K. Hordk L. (Budapest)

SCHLAFKE, EVA.

Vizsgalatok a
octosporus
spdraképzés folyaman.

(Untersuchungen Gber Kopulation und
Kernverhalten bei der Askosporenbil-
dung von Schizosauharimyces octo-
sporus).

Monatsschrift fur Brauerei. 219, 12,
1962.

Schizosaccharomyces
i0jé az aszko-

A szerz6 Schizosaccharomyces oc-
tosporus él6 és fixalt készitményeket
egyarant, parhuzamosan  vizsgalt.
Altaldban a sejtek kopuléaciés nyul-
vanyokat képeznek, kivételt képeznek
azok az esetek, amikor a sejtek olyan
kozel helyezkednek el egymashoz,
hogy a kozés sejtfalak feloldodnak,
A kopuléaciés nyulvanyok kiilénb6z6
hosszUsaglak attél fliggen, hogy a
tarssejtek milyen kozel, illetve messze
esnek egymastol. A feloldddott sej-
tek kulonb6z8 nagysaglak. A kopu-
lacio megtorténte utan az egyik sejt-
mag a masik sejtbe véandorol. A dip-
loid zigota mag az aszkusz kozepére
rendezddik. A fixalt és festett magok
magszerkezetét jol, a kromoszémakat
nem lehet indentifikalni.

K. Horak L. (Budapest)

APGAR, J., HOLLEY, R. W. ES
MERRILL, S. H.:

Az alanin, valin, hisztidin és tirozin-
akceptor gyanant szerepl§ ribonuklein-
sav tisztitasa éleszt6bdl.

(Reinigung der Alanin-, Valin-, His-
tidin-, und Tyrosin- Acceptor Ribo-
nucleinsaure aus Hefe).

Monatsschrift fir Brauerei. 219, 12,
1962.

Az eddigi ismeretek szerint a bio-
szintetikus folyamatokban az adeno-
zintrifoszfat jelenléte mellett amino-
sav és foszforsav kevert anhidridje
is szerepet jatszik. Ehhez jarul még egy
ribonukleinsav észter és egy OH-cso-
port, amely a ribozzal reagél. Ez az
észter egy magasabb csoport-atvi-
tel-potencialt képvisel, amely lehetévé
teszi a peptidkotés létrejottét. Emel-
lett még jelen vannak az aminosavak
érdekében a nukleinsavak, amelyek
mint vivék szerepelnek.

K. Hordk L. (Budapest)

HOLL, K.
Viz (Vizsgélat, Elbiralds, El6készités)

[Wasser (Untersuchung, Beurteilung,
Aufbereitung)]

235 old. 3. kiadas. Berlin 1960. Walter
de Gruyter B Co.

A konyv anyaga az alabbi
targykorokre terjed ki:

Ivéviz; foly6viz; uszoda-medence-
viz; haztartasi viz; kazanviz; épit6-
iparban felhasznalt viz; soripari viz;
és szennyvizek kémiai vizsgalata. -
Utmutatasok az asvany- e€s gyogyvi-
zek vizsgalatdhoz. - Vizek Kkorrozids
hatdsa es a korrdzid higiéniai kiha-
tasai; aggressziv szénsav (mész- és
Olomaggressziv szénsav; rozsdaveédoré-
teget gatlé szénsav; a vizek Un. sav-
talanitasa. - A vas és mangan karos
hatdsa; a vas- és mangantalanitas. -
Keménység és vizlagyitds. - Szakvé-
leményezés.

fébb
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A vizvizsgalatokban kevéshé jara-
tos vegyész eligazodasanak megkény-
nyitése végett az ivlviz vizsgalatat az
an. ,kisebb vizelemzés” és az un. ,,na-
gyobb vizelemzés” cimek alatt kulon-
kiiloén fejezet targyalja. A kisebb viz-
elemzés tulajdonképpen a szennyezé-
dés indikatorainak meghatarozasaval
foglalkozik, um.: NH4, NO2 NO3 per-
manganafogyasztas, klérszam; P04”;
Cr; S04”; urochrém meghatarozasa.
Itt van leirva a keménység és a vas
és mangan meghatarozasa is. Az Un.
nagyobb vizelemzés a kdzponti veze-
téki vizek vizsgalataval s az el6z6ek-
ben felsorolt meghatarozasokon kivill
a vizek korr6zio hatasanak vizsgalati
modszereivel; az Un. technikai-kémiai
vizelemzéssel; a mesterségesen hozza-
adott vegyszerek meghatarozasaval;
a fémek meghatarozasaval; fluoridok,
jodidok, kovasav, borsav meghataro-
zasaval; és végil asvanyolajszennye-
zés kimutatasaval foglalkozik.

Az analitikai mddszerek kozo6tt az
alabbi 0j modszereket irja le a szerz6:

A nitrat kolorimetrids meghataro-
zésa szalicilsavas natriummal R. Ml-
ler és 0. Widemann szerint; legkisebb
nitrat mennyiségek meghatarozasa fe-
noldiszulfosavval; - Kis nitrit meny-
nyiségek meghatarozasa indollal; -
az urochréom meghatarozasa (a vizbe-
kerullt vizelet, vagy tragyalé kozvet-
len kimutatasara) riettcher szerint; -
a bér kimutatdsa 1,1 dianthrimiddal
H. Baron szerint; - a kalcium és
magnézium, valamint a keménység
meghatarozasa komplexometriasan; -
a kalium gravimetrias meghatarozésa
tetrafenilbornatriummal.

Az analitikai rész hianyossagai: na-
gyobb nitratmennyiségek meghataro-
zasara nem kozli a szerz6 a redukcios
modszerek egyikét (Bevarda, Arndt,
Ulsch sth.) ho?/ az atdesztillalt ammo-
niat titraljuk. A nitrat gravimetrias
meghatarozasara ,,nitron”-nal a leg-
régibb elGirast kozli, mely tudvalévéén
részben helytelen elgondolason alap-
szik, s jo eredményt nem adhat. -
A natrium meghatarozasanak klasz-
szikus modszeret tal leegyszer(sitett

184

maédon irja le. - A viz 6sszes C02
tartalmanak meghatarozasara mod-
szert nem Kkozol.

Kildnleges értéke a mlinek, hogy a
vizek elbirdlasat a vizsgalati adatok
alapjan rendkivil kimeritd részletes-
séggel targyalja; két kilonallo feje-
zetben, dsszesen 71 oldal terjedelem-
ben. Eppen ezéltal valik igazi gyakor-
lati tandcsadova. A vizelemzéseket
végz6 vegyésznek egy kis gyakorlat
mellett nem jelent nehézséget a vizs-
galati mddszerek alkalmazasa, de an-
nal tébb nehézséget okozhat a szak-
véleményezés. Az elemzés képében
ellentmondéasokat vél felfedezni, me-
lyek a hatarozott allasfoglalast meg-
nehezitik. A szerz§ gyakorlati tam-
pontokat nyujt arra nézve, hogy az.
egyes alkotdrészek jelenlétébdl hogyan
és milyen alapon lehet a viz szennye-
zettségére kovetkeztetni s kilon kitér
arra is, hogy milyen korulmeények fi-
gyelembevetele mellett nincs jelentd-
sege egy olyan alkot6résznek, melyet
altaldban a szennyezettség indikato-
ranak tekintlnk. A szerz6 sajat gya-
korlatdbdl szérmazd elemzési bizony-
latokat és hozzatartoz6 szakvéleme-
nyeket is kozol, melyek tanulsagos pél-
dai a vizek elbiradlasanak. (L&sd még
a vizmintat kiséré kérddivszerli jegy-
z6kényv mintajat a konyv végén.)

A nyomelemek (Cu, Pb, Zn, Ag,
Hg, Be) meghatarozésa ditizonelem-
zés (,Dithizon-Analyse”) cim alatt
rovidebb fejezetben kapott helyet.

Az egyes vizsgalatokhoz szikséges
kémszeroldatok készitése a kdnyv vé-
gén levG kilon fejezetben talalhato
meg sorszamrautalds segitségével.

A vizek felhasznalasuk el6tti ma-
szaki el6készitésli eljarasai kozll a
szerz§ tobbek kozott leirja: a csirat-
lanitast szliréssel és vegyszerekkel, a
klordioxid elényeit a klorral szemben;
a csiratlanitast eziistionokkat (,,Mic-
ropur”-eljards mint a katadyn-eljaras
Ujabb valtozata); a cs6rendszer védel-
mét polifoszfattal, valamint szilikat-
tal; az 6lomoldast és a kazanké&képzé-
dés megakadalyozasat polifoszfatok-
kal. A savtalanitds (C02 szliréses el-



jarasai kozil leirja a szlrést marvany-
rétegen, valamint a kiilénb6z6 dolo-
mitos anyag( sz(ir6kon keresztiil.

(Magnd-sz(rés; Akdolit-sz(irés; De-
carbolith-eljaras).

Az aranylag nem nagyterjedelm
munka sokkal tobbet tartalmaz, mint
amennyire az ismertetés keretében
utalads tortént. A mindennapos gya-
korlat igényein jol tulmend az anyag,
amit a szerz0 nyujt. A szoveg minde-
nitt tomor és vilagos (ezt a célt szol-
galja egyes kiemelt szovegrészek vas-
ta? szedése is.) A vizvizsgalatokkal
folgalkozok nemcsak mint jo mddszer-
konyveti hasznéalhatjdk a munkat, ha-
nem mint olyan segédkonyvet s,
mely a vizhigiénia és viztechnol6gia
terén széleskorli szemléletet nyudjt. A
szerz6 régi gyakorlati tapasztalatai-
bél szarmazo koényv az Ujabb id6k
hasonld targyd munkai kozott els6-
rend( helyet foglal el.

Sarudi 1. (Szeged)

AHLBORN F.:

A liszttipusok jelzése hamutartalom
szerint

(Die Kennzeichung der Mehltypen nach
Asche)

Die Millerei 45, 29, 1961.

A szerz6 szlkségesnek tartja, a
lisztpiac rendezése vegett, a hamutar-
talmi tablazat bevezetését.

A Mohs-féle hamutartalmi tabla-
zatra felépitett és a gabonatorvény 2.
vegrehajtasi utasitasaban rogzitett ti-
ﬁustéblazat reformra szorul. Mivel a
amutartalom a liszt suthet6ségérdl
nem nyujt felvilagositast, ingadozasi
skalara lenne sziikség. Az ingadozasi
skala segitséget nyujtana a molnar sza-
mara is. Otto Sydow ,,biintetésmentes
Ovezet” bevezetését javasolja.

Kulonbozd ellen6rzé szervek az ala-
csonyabb hamutartalmu lisztek ese-
tében is blintetéseket szabtak ki, bar
az ilyen esetek a malom fellgyeleti
hatésagainak hataskorébe tartoznak,

mivel a vev6t nem érte kar. Tabla-
zatban mutatja be az Uj fogalmazasu
tipustablazatot, melyben megadja a
lisztfajtat, a tipust, a szérazanﬁagra
szamitott hamutartalmat szazalékban,
(als6 és fels6 hatarral), valamint a
,bintetésmentes Ovezet”-et. Példaul
a nullds buzaliszt esetében (405 tipus)
a szarazanyagra szamitott hamutar-
talmi intervallum 0,380-0,405, a
Lbintetémentes Ovezet” pedig 0,417
értékig terjed. Az 1150-es roszsliszt-
nél a hamutartalmi intervallum
0,998-1,150, a ,blntetémentes Ove-
zet” pedig 1,185 értékig terjed. A bu-
zadara, buzaderce és a slt6tdret tipu-
sok valtozatlanok maradnénak.

Olyan malmok szamara, melyek
csak W 450, W 460 tipusu lisztek el6-
allitasara képesek, fantdzia megjelo-
lést ,,nullasliszt”-et hoznanak forga-
lomba. Armeghatarozasnal a W 550
és az R 815 tipust liszteket kellene
alapul venni. igy a felulfizetés W 405
tipusnal 100 kg-onként legalabb 6,-
DM. lenne.

Batyai J. (Szeged)

SARUDI 1I.:
A Kkalcium-magn ézium elvalasztasa

(Zur Trennung des Calciums von Mag-
nesium)

Zeitschrift fur analytische Chemie,
177, 404 (1960).

A kalcium-magnézium elvalasztasa
a kalciumoxalat feloldasa és ujrale-
valasztasa nélkil egy miveletben pon-
tosan sikerll, ha a kalciumoxalatot
szobah6mérsékleten ecetsavas oldat-
bol, az ammoniumoxalat nagyon lassu
hozzdadasaval, élénk keveres kdzben
valasztjak le. Ilyen feltételek mellett,
tomorszerkezetd, analitikailag jol ke-
zelhetd csapadék keletkezik. A le-
csapas befejezése utdn még 10 perces
keverés és 4 orés vérakozas kovetke-
zik. A csapadékot azutan porcelan-
sz(ir6tégelyen sz(rik, kevés hidgg viz-
zel mossédk és 1 éraig 100-110 C°-on
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szaritjdk. Végul a kalciumoxalétot
H. és W. Biltz szerint C02 aramban
hevitve karbonatta alakitjak és mint
CaC03t mérik. A Rose-tégely fedelé-
vel és a porceldnpipacsével ellatott
tégelyben, CO2aramban 20-30 per-
cig gyenge voros izzason hevitik a csa-
padékot. A kalciummentes szliredék-
ben, megfelel§ betdményités utdn a
Mg-t Mg2 2D 7alakban meghatarozzak.
Az elvélasztasi eredmények nagy meny
nyiségl foszforsav jelenlétében is pon-
tosak. A szerz6 alkalmazta ezen elva-
lasztasi modszert paprika-, majoran-
na-, fahéjhamu, valamint voros apatit
CaO-MgO tartalméanak meghataroza-
sara. 0,10-0,20 g Ca bemérés esetén
a hiba értéke -0,3-+1,1 mg, mig
0,05-0,12 g Mg bemérésnél, —1,4 —
—+0,3 mg.
Batyai J. (Szeged)

HADORN H.

Méz diasztaztartalmanak meghatéro-
zésaval kapcsolatos problémakhoz

(Zur Problematik derquantitativen Dias-
tasebestimmung in Honig.)

Mitt., 52, 67, 1961.

Szerz§ rdvid irodalmi attekintést ad
a méz diasztazszam meghatarozasara
alkalmas maodszerekrdl.

A Kiermeier és Koberlein altal mé-
dositott Gotha-féle diasztazszam meg-

hatdrozasara szolgalé modszert felil-
vizsgalta. A mddszerrel szemben kii-
16nboz6 kifogas merilt fel. A szinezd-
dés szubjektiv kiértékelésénél kétsé-
ges, hogy a keményit6 teljesen lebom-
lott. Kulénb6z6 oldhatd keményitd-
készitményeknél gyakran egymastdl
nagyon eltéré diasztazszamot talaltak.
Ellenérizte a Schade, Marsh és Eckert-
féle fotometrids mddszert is. Ennél a
kilonboz6 keményitd készitmények le-
bomlési fokdban mutatkozé kulénb-
ségek altaldban kiegyenlitédtek.

Maddszereket kozol oldhaté keményi-
t6 eldallitasara. Szamos kereskedes-
beli készitménYt, valamint néhéany sa-
jat készités(i oldhat6 keményit6t meg-
vizsgalva megallapitja, hogy a kéku-
lés mértékében és a polimerizacids fok-
ban lev6 kilonbségek igen nagyok még
ugyanazon cég allitolag azonos készit-
ményeinél is.

Ez a kdrilmény a diasztdzszam meg-
hatarozasokat zavarja, az eredmények
megbizhatatlanok és dsszehasonlitasra
nem alkalmasak.

Leirja a standard keményité eld-
allitasanak és ellendrzésének a madjat.

Atovéabbiakban a diasztdzszam foto-
metrids meghatarozasahoz kidolgozott
pontos modszert adja meg. Ezzel a
madszerrel a diasztazszdm szoérasa 18
méznél 54 meghatarozas alapjan 1,4%-
ot tesz Ki.

Bariba L.-né. (Debrecen)
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