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A fajtanemesitési torekvések - bar kdzvetlen célkitlizésiik mindig a gaz-
dasagos termelés volt - minden idében nagy hatdssal voltak az adott terilet
taplalkozasi helyzetére, ellatottsagi viszonyaira. Természetesen a tudomanyok
fejlédése, a tarsadalomban lezajlo véltozasok szintén visszahatottak e munka
alakulasara, mddszereire, irdnyara. Mig korabban egy teriilet klima és talajvi-
szonyainak megfelel6bb, a karositd tényez6knek ellenallébb, nagyhozami faj-
tak kialakitdsa a tamasztott kovetelményeket teljes mértékben Kielégitette,
napjainkban a fogyasztok egyre magasabb minGségi igényekkel Iépnek fel,
megkovetelve nagy élvezeti és biologiai értek( novényi es allati nyersanyagok
el6allitasat. Ezek az igények leghatarozottabban a lakossag fehérje és vitamin-
ellatottsaganak kérdéseben jelentkeznek. A komplett fehérje fogalmanak kiala-
kuldsa, a hidnyos C-vitamin-ellatottsdg sokoldald karos kihatdsainak felismerése
és ezen ismeretek széles korben valo elterjesztése egy sereg elméleti és gyakor-
lati problémat vetett fel a fajtanemesités vonatkozasaban is. A széles fehérje-
bazis kialakitasa szempontjabol els6sorban a koztudomas szerint magas biold-
giai érték( allati fehérjeket kellett szamitasba venni. Hatranyt jelentett azonban
egyrészt, hogy ezek a termékek nagy el6allitasi koltségiik miatt sok helydtt
korlatozottan keriilnek fogyasztasra, masrészt, mivel 6sszetételiik csak rendki-
vil szlk hatarok kozt valtoztathato. Kézenfekv6 volt tehat, hogy a kutatok
fi?(yelme egyre inkabb az alacsonyabb el8allitasi koltséget mutaté novényi fehér-
jék felé fordult. Ez anndl is inkdbb indokolt volt, mivel éppen ezen alacsony
bioldgiai értékiinek tartott fehérjék kozt szdmos kimagaslo értékd, kozelit6en
komplett fehérje is talalhatd. Itt a kdzismert szdjabab mellett a gesztenye, bab
és burgonya fehérjéire kell gondolnunk. Hazai viszonylatban ezekkel a névényi
nyersanyagokkal els6sorban Lindner és munkatarsai foglalkoztak behat6an.
P, 2, 3, 4. Alacsony el6allitasi aruk mellett dont6 fontossagu, hogy Gsszetéte-
uk jelents fajtafiiggést mutat és igy alkalmat nydjt optimalis biologiai erték
fajtak kialakitasara. Az Osszetétel befolydsolasa minden bizonnyal ez esetben
sem az egyes fehérje-komponensek Osszetételének megvaltoztatasaval érhet6 el,
hanem a kérdéses komponensek egymashoz valé aranyanak maédositasaval,
fgy a burgonyafehérje értékét annak tuberin tartalma [4], a kukoricafehérjéét
a zein mennyisége hatarozza meg. Sauberlich és Mitchell vizsgalatai szerint [5]
a kukorica 0sszes fehérjetartalmanak 19%-os ndvekedése mellett a zein-tartalom
5%-kal emelkedett. 1ly médon az alacson%/ triptofan-tartalmd zein-frakcié fel-
szaporodasa kdvetkeztében, magasabb fehérjetartalom mellett is, alacsonyabb
bioIéXiai érték( terményt kaptak.

vitaminok kozll - els6sorban a téli, tavaszi id6szakban - a C-vitamin
biztositasa jelenti a legnagyobb nehézséget. Bar a szintetikus Gton elGallitott
aszkorbinsav széleskorl felhasznalasa lenyeges elGrehaladast jelent, mégis a
természetes téli C-vitaminforrdsok biztositdsdnak jelentségét nem kisebbiti.
E szemponthol termeszetesen szinte kizarolag névényi anyagok jonnek szami-
tasha. A tartositott zdldségféléken és a viszonylag kisebb mennyiségben fogyasz-
tott citrus-féléken kivil széles kérben a kaposztafélék, a burgonya és a téli alma
johetnek szamitasba. Ez ut6bbit altaldban nem soroljuk a gazdag C-vitamintar-
talmu élelmianyagok kozé, figyelemre méltdéak azonban Schupan Németorszag-
ban végzett vizsgalatai, (6) melyek szerint megfelel6 fajtakivalasztassal lehet6-
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ség nyilik magas C-vitamintartalmt almafajtak meghonositasara. Ezen ,kate-
goéria” C-vitamin tartalmanak alsé értékét a szerz6 14 mg %-ban adta meg. Ez a
mennyiség - tekintettel, hogy nyers allapotban fogyasztott élelmianyagrol van
sz6 - taplalkozastani szemEontbél jelent6snek tekinthet6. Fontos C-vitamin
forrds lehet a - hazai taplalkozési szokdsaink mellett els6sorban a falusi lakos-
sag korében szivesen fogyasztott - siitétok is. Ennek egyes fajtai fogyasztasra
kész allapotban is elérik a 30-36 mg % C-vitamin tartalmat, [7] mely mellett
a napi szilkséglet 150-170 g elfogyasztasa révén biztosithatd. Sajat vizsgala-
tainkban mi a néptaplalkozas szempontjabol sulyponti helyet elfoglalo bur?onya
C-vitamin tartalmat befolyasold tényezok dsszefuggéseivel kivantunk foglalkozni
elsésorban. Munkankat kezdetben a kozeli, taplanszentkergszti fajtakisérleti
&llomassal vald kooperaciora kivantuk alapozni. Az els évet kisérleti évnek te-
kintettik mind az alkalmazand6é modszerek, mind a munka megszervezésének
szempontjabol. E kisérleti év eredményei alapjan sziikségessé valt a munka ki-
terjesztése mas termdéhelyekre is. Az Orszagos Novényfajtamindsité Tanacs
Titkarsdganak javaslatara a nagykalloi, kecskeméti, marietta-pusztai alloméso-
kat vontuk be Téplanszentkereszt mellett a munkéaba, Csdk Zoltdn koordinélasa
mellett. Szervezési szempontbdl komoly - teljesen jelenleg sem megoldott -
problémakeént jelentkezett az a koriilmény, hogy az egyes allomasok nem azonos
fajtakat kildenek vizsgalatra. Nehézségek adodtak a tavaszi vizsgalatra szant
mintak nem egységes modon torténd tarolasabdl is. Munkéank soran - végil is -
a kovetkez6 gyakorlat kristalyosodott ki: az egyes allomasok a vizsgalatra kerilg
fajtakbol a beérési idének megfeleléen kozvetlenlil a KOJAL-ba szallitjak a
mintakat. Ezekb0l elvégezziik az Gszi aszkorbinsav, illetve_fehérje meghatéaro-
zast. A megvizsgalt fajtakbol az alloméasok nagyobb mennyiségl mintat irdnyi-
tandk Taplanszentkeresztre, ahol azok nagylzemi modon tarolasra Kkeriilnek.
Ezekb6l a mintdkbdl végezzik el az esetleges masodik aszkorbinsav meghata-
rozast, illetve kitarolds utan a tavaszi aszkorbinsav, illetve szolanin meghata-
rozast.

Az aszkorbinsav meghatérozasokat a dikldr-fenol-indofenolos, titrimetrias
modszerrel végeztilk, el6zetes oxalsavas kivonas utan. [3] A szolanint citrom-
savas kioldas és ammoniumhidroxidos lecsapas utan gravimetriasan hataroztuk
meg az OETI-ben kidolgozott eljards alapjan.

A kovetkez6kben a szedésérett burgonyak aszkorbinsav tartalmat befolya-
solé tényez6k osszefiiggéseit tessziik vizsgalat targyava. A kivalasztott termé-
helyek kozil Téaplanszentkereszt meszes, agyagos, Nagykallo konnyd, homokos
agyag, Kecskemét és Marietta-puszta pedig gyengén savany( homokos talajt
képvisel. Eredményeink ilyen irany( feldolgozasa soran hianyossagként jelent-
kezik, hogy hozam-adatok hianyaban az egyes mintak abszolut aszkorbinsav
tartalmat kellett alapul vennink.

Eddigi vizsgalataink soran a feldolgozott mintak az egyes term6helyekrél
28-30 fajtat, illetve fajtajeldltet képviseltek. Koztiik a korai, kozép és késéérési
fajtak korilbelil aranyosan oszlottak meg. A kapott aszkorbinsav értékek rend-
kivil nagy ingadozast mutattak. Jelentds eltéréseket észleltiink mind az egyes
fajtak, mind a termd&helyek, illetve évjaratok vonatkozdsdban. A nagyszamu
vizsgalati eredmény feldolgozasa, a sokoldali Osszefliggések részletes elemzése
hosszadalmas biometrikus feldolgozast igényelne, ezért a kdvetkezékben csu-
pan néhany jol értékelhet6 Gsszefuggésre kivanjuk a figyelmet felhivni.

Ha az egyes burgonyafajtak aszkorbinsav tartalmanak alakulasat eg?/-egy
term6helyen vizsgaljuk, ahol a Iényegesnek tartott tényezék kozil a talaj és
agrotechnikai viszonyok allandénak tekintheték, az észlelt ingadozasokat csak
a klimaviszonyokra, illetve afajtajellegre lehet visszavezetni. Az egyes vizsgalat-
sorozatokon belll észlelt szoras (szigma) viszont els6sorban a fajtajelleg hatasat
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kifejezésre az aszkorbinsav meghatarozas mddszeres hibaja is, ez azonban azo-
nos kortlmények kozott alkalmazott azonos modszerrél lévén szo, kell6 nagy-

?]zéml] vizsgalat esetében az egyes sorozatok 6sszehasonlitasa soran elhanyagol-
ato.

Ha mar most a fenti adatokat megvizsgaljuk (1. tabl.), behato elemzes
nélkil is megallapithatjuk, hogy a vizsgalt harom évjaratban a két dunantdli
illetve alfoldi terméhelyen az atlagos aszkorbinsav tartalom alakulasanak dina-
mikaja kulonbéz6. Mig Taplanszentkereszten és Marietta-pusztan az 1961-es
évjarat emelkedik ki szignifikansan, addig az alféldi termdhelyeken, Kecske-
mle;?_n kés Nagykallon a legmagasabb atlagos értéket az 1960-as évjaratban
talaljuk.

7. tablazat
Az atlagos aszkorbinsav tartalom (x) és széras (a) a vizsgalt term&helyeken és évjaratokban.

Téplanszentkereszt 1960 X= 8,2 mg/100 gr3 a= 7,0 mg/100 g
1961 x = 10,9 . a=50,3 ¢
1962 x= 95 f d= 11 ff
Marietta-puszta 1960 X= 175 i a= 14
1961 x = 12,1 ff a=27,1 ft
1962 x= 3,5 ff d= 23 ff
Nagykallé 1960 x =29,5 ff a=29,5
1961 x =10,9 ff o= 91
1962 x= 72 ff <j= 1,2 ff
Kecskemét 1960 x = 18,4 i o— 68 ff
1961 x =154 ff d=18,0 ff
1962 x =10,4 ff = 3,4 ff

_Jelent6s az els6sorban fajtajellegre utald szorasértékek kozti ingadozas is.
Ug?/ latszik, hogy a burgonya aszkorbinsav tartalmanak fajtafiggése nem fiig-
getlen a klima hatasoktol sem. Az egyes vizsgalatsorozatok szorasa altalaban
magas aszkorbinsav tartalmak esetén emelkedik meg feltlinGen. A fajtajelleg
hatasa az aszkorbinsav tartalom alakulasara tehat akkor a legkifejezettebb,
?_milkmr a kilsé korulmények az aszkorbinsav képz6dés szempontjabdl optima-
isak.

A klimaviszonyok befolyasanak alaposabb megismerése céljabél az évi
napfénytartam illetve az évi csapadékmennyiség és az atlagos aszkorbinsav
tartalom 0Osszefliggését tettliik vizsgalat targyava. A szilkséges adatokat az Orsza-
gos Meteoroldgiail Intézet bocsatotta rendelkezésiinkre, melyért ezdton is kdszo-
netét kell mondanunk. A napfénytartam és a csapadékmennyiség értékét a ma-
jus elejét6l november végéig terjedd idészakra vettiik szamitasba, mivel a kli-
maviszonyok feltehetéen ebben az idészakban befolyasoljak a burgonya 06ssze-
tételét, kulondsen a vizsgalat targyat képez6 aszkorbinsav tartalmat. Az ily
modon definidlt két jelent6s klima-komponens és az atlagos aszkorbinsav tar-
talom 0Osszefliggését a 2. és 3. tablazatban foglaltuk 6ssze. Ez az Gsszefliggés a
napfénytartam vonatkozasaban - a varakozassal szemben - rendkivil kis-
meérvi. Bar az aszkorbinsav tartalom a napfénytartam novekedtével kis mérték-
ben emelkedni latszik, egyértelmii korrelacié megallapitasa eddigi eredményeink
alapjan irreélis lenne. Lényegesen el6nydsebbnek bizonyult a csapadékmenngli-
ség hatasanak vizsgalata. Az atlagos aszkorbinsav tartalom - az irodalmi ada-
toknak [8] megfelelGen - a csapadék mennyiség novekedesével jelentGsen csok-
kent. Eddigi vizsgalati eredményeink azonban arra engednek kovetkeztetni,
hogy ez a csokkenes nem egyértelm(, és az aszkorbinsav tartalom vonatkozasa-
ban jol definialt csapadék-mennyiség optimum figyelhet6 meg. Természetesen
az eddig feldolgozott tizenkét vizsgalatsorozat adatai alapjan helytelen lenne
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messzemen6 kovetkeztetések levonasa, de e fontos klima-tényez6 befolyasa az
aszkorbinsav tartalom alakuldséra bizonyitottnak latszik.

2. tablazat 3. tablazat
Napfénytartam (majustél novemberig) és Csapadék mennyiség (méajustél novemberig)
atlagos aszkorbinsav tartalom 6sszefliggése és atlagos aszkorbinsav tartalom 0Osszefiiggése.
1128 ora 8,2 mg/100 ¢ 120,0 mm 7,2 mg/100 g
1271 » 9,5 137,5 10,
1301 »f 10,9 164,5 10,4
1331 75 185,3 15,4
1334 29,5 238,9 18,4
1359 18,4 315,7 10,9
1429 3,5 335,5 12,1
1446 7,2 385,2 3,5
1469 12,1 389,2 9,5
1492 10,4 470,9 8,2
1532 15,4 491,1 29,7
1625 > 10,9 4934 > 85

A klima-tényez6k jelent6s szerepére utalnak azon megfigyeléseink is, mely
szerint a magas aszkorbinsavtartalom megoszlasa a korai, kozép és kés6 érésu
fajtak kozott terméhelyenként és évjaratonként lényeges eltolédast mutat.
(4. tabl.) Feltételezésiink szerint ez az arany a klima-tenyezdék idébeni megosz-
lasanak fliggvénye. A klimahatasok a fennt vazoltak alapjan kétséget kizaréan
befolyéasoljak a burgonya aszkorbinsav tartalmanak alakulasat. Ezeket a ténye-
zBket azonban, az agrotechnika jelenle?i fejlédési fokan, fuggetlen valtozoknak
kell tekinteniink. Flggé valtozo az altalunk vizsgalt fajtajelleg hatasa, mele/
hatas, mint kordbban vazoltuk, szintén jelent6s. A kérdést - a gyakorlat nyel-
vere leforditva - a kévetkez6képp lehet felvetni: van-c mod olyan fajta vagy
fajtak Kkivalasztasara, melyek az adott klimaviszonyok kozott, vag% altalaban
azoktol flggetlendl, mindenitt, optimalisnak bizonyulnak aszkorbinsav tar-
talom szempontjdbol? Vizsgalataink alapjan ezekre a kérdésekre pozitiv va-
laszt kell adjunk. Bizonyitasképp 12 vizsgalatsorozatunkbol, melyek mint is-
mertettik négy, f'ellegzetes termc’ihelg 3-3 évjaratat képviselik, Osszedllitot-
tuk a globalisan legmagasabb aszkorbinsavtartalmd fajtakat. (5. tabl.) Ebben
a tablazatban a fajtamegjel6lés utan, zargjelben, szerepl6 szam azt mutatja,
hogy a kérdéses fajta a 12 vizsgalatsorozat kdzil hanyban szerepelt az aszkor-
binsav tartalom szempontjahél IegLobb tiz fajta kozott, mig a megadott aszkor-
binsav érték ezen vizsgalati adatok atlagat jelenti a kérdeses fajtara vonatko-
zéan. Az igy kialakitott rangsorolas egyezést mutat Lindner és munkatarsai-
nak korabbi eredményeivel is. [3] A szerz6k nagyszamu vizsgalatai alapjan pél-
daul a ,Lilla” bizonyult a legjobb aszkorbinsavhozamu fajtanak. Ugyanezt a
fajtat, sajat vizsgalataink alapjan, harom év atlagaban a harmadik helyre so-

4. tablazat

A nagy aszkorbinsavtartalma fajtdk megoszladsa a korai, kozép és kés6i érési id6 alapjan a vizs-
galt terméhelyeken és évjaratokban.

Tépléanszentkereszt 1960 4:5:1
1961 1:1:8

1962 6:1:3

Marietta-puszta 1960 4:5:1
1961 4:5:1

) 1962 5:5:0
Nagykallé 1960 1:8:1
1961 2:3:5

1962 6:4:0

Kecskemét 1960 2:4:4
1961 2:5:3

1962 2:4:4
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5. tablazat
A vizsgalt termd8helyeken és évjaratokban legnagyobb atlagos aszkorbinsav tartalmat adé bur-

gonyafajtak.
K. 213 (6) 16,8 mg/100 g
Boldogitd 7 16,0 "
Lilla 6 14,1 "
Somogyi sarga (8) 12,6 ”
Kisvardai rozsa (4) 10,9 "
Somogyi 2180 (4) 10,8 ”
Agronomicseszkij (4) 10,3 .
Somogyi korai (4) 9,9 "
Margit (5) 6,8 »

roltuk. Bar a terméshozamok figyelembevételével értékelésiink lényeges valto-
zésokat szenvedhet, mégis nagy mértékben alatdmasztja a kilonbozé talaj
és klimaviszonyok kozt is optimalis aszkorbinsav tartalmat biztosito fajtak
kivalasztasanak lehet&ségét.

Roviden ki kell térnink meg, 1963. év tavaszan elsGizben végzett, sorozatos
szolanin meghatarozasaink eddigi eredményeire. Mint kdztudomasu, ez az alka-
loida a burgonyaban els6sorban a tarolds soran szaporodik fel. Az ilyen, magas
szolanintartalmG burgonya, f6zés utan is karcol6, csip6s iz(i. Gyakran el6fordul
hogy ez az elvéltozas dohos, esetleg technikai HCH-ra emlékeztet6 szaggal pé-
rosul. Ez a hasonlésag azutan az elmult években szamos alaptalan panasz for-
rasa volt.

Vizsgalataink sordn két terméhelyr6l (Taplanszentkereszt és Marietta-
puszta) szarmazd fajtak szolanintartalméat hataroztuk meg a tavaszi kitarolas
utdn. A kapott értékeket a 6. tdblazatban foglaltuk dssze. A két sorozatbol

6. tablazat
1961-es évjaratl, tavaszig tarolt burgonyafajtdk szolanin tartalma.
Téaplanszentkereszt Marietta-puszta

Erstling 4,4 mg % 0,0 m
Amsei 2,0 ” 10,8
G. Lussewitz 52331/31 51 4,0
G. Lussewitz 52325/7 —7,0 114
G. Lussewitz 52321/175 4,9 » 15,3
Sarga Kkifli 11,5 19,4
Somogyi korai 6,9 4,0
Lindenhof 487/51 6,4 6,0
Gulbaba 8,9 26,4
K. 1206 8,6 —

K. 213 - 12,7
K. 241 - 22,8
K. 547 — 6,3
Margit 3,0 12,0
Lindenhof 1171/60 7,3 18,1
Spika 5,2 7,6
Somogyi 2734 3,7 —
Ljubimec 13,2 12,5
Lilla 75 , 22,4
Agronomicseszkij 7,3 ” 15,3
Somogyi 2180 8,1 44,9
K. 676 - 5,6
Somogyi sarga 13,7 53,6
Kisvardai rozsa 11,7 7,9
Boldogitoé 151 10,6
Star 24,1 11,4
Katjusa 6,5 12,7
Mindenes 26,4 20,1
Aranyalma 10,1 21,7
Schwalbe 3,9 145
Spatz 16,6 14,4
Borogyanszki 16,4 -



Teapott (29 illetve 31 minta) atlagos szolanin erték kozt szignifikans kiilonbség
adodott. A taplanszentkereszti mintak atlaga 9,2 mg %, a marietta-pusztaiake
15,5 mg % volt. Taplanszentkereszten a magasabb szolanin tartalom els6sorban
a kés6i fajtaknal jelentkezett (ezek atlaga 13,9 mg %), Marietta-pusztan a ko-
zépéreslienél kaptuk a maximumot (18,3 mg %). Ezen adatokbol, mint korab-
ban az aszkorbinsav tartalom alakulasabdl is, a klimaviszonyok jelentls szere-
pére kovetkeztethetiink.

Jelentsnek bizongult a fajtajelleg hatésa is a szolaninképz6dés szempont-
jabol. A legalacsonyab szolanlntartalmu fajtak kozul ugyanis a ket sorozatban
az elsd tiz kozott hat fajta azonos volt. Természetesen megbizhato kepet csak
e vizsgalatok Kiterjesztése utan kaphatunk e kérdésben.

Vizsgélati eredményeink alapjan beszamolonkban csupan néhany 6sszefiig-
gest kivantunk ismertetni, ramutatva egy, az elelmezéstudomany hatarteriile-
tén végzett kisérleti munkaban rejlé lehetGségekre és a bel6luk levonhato kon-
zekvenciakra. Koszonetét kell vegul mondanunk az Orszagos Novényfajtaming-
sitd Tanacs Titkarsaganak a vizsgalati anyagok biztositasaert és a beszallitas
megszervezeséert, tovabba Kaffehrné és dr. Buazasné technikai munkatarsak-
nak a meghatarozasok pontos elvégzéséért..
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OAHHbLIE K WCC/EAOBAHUIO ®AKTOPOB, BJ/INAKOLWNX
HA TIMTATE/IbHYIO UEHHOCTb KAPTO®ENA

ABTOp YCTaHOBU/I COAEpXaHWe acKOpBWHOBOI KWUCMOTbI M CONaHWHA B CO-
3peBLUEM KapTodenie M uccneaoBan (akTopbl BAVSIOWME HA WX COAEpXKaHue.
ACKOPOUHYBYIO «ucnoty OMPEAENNN TUTPUMETPUYECKMM METOAOM  [MX/Op-
heHon-uHAoEHOMNA NOCNE BBITSXKKM LaBeNieBoi KucnoToid. ConaHuH onpefe-
/NN TPaBUMETPUYECKM METOAOM MOC/Ie PAacTBOPEHUS SIUMOHHOW KWCMOTOM W
OCaXAEHUS TULPOOKUCHH) AOMUHMS.

CopepxaHie ackopBUHOBOI KWUCMOTbI CUbHO KONEBGNeTcs B 3aBUCUMOCTU
OT MecTa BblpallyBaH1s 1 OT copTa. [py OAHOM U TOM >XE COpTe 3HaYUTEsbHbIE
PasHWLbl MOTy4anMch B 3aBUCMMOCTW OT MeCTa BbIPalLMBaHWA W OT rofja ypo-
xas. O6pasoBaHMe COMaHMHA TaKkXKe B 3aHUMTE/IbHO Mepe 3aBMUCUT OT CBOMCTB
COpTOB.

BEITRAGE ZUR PRUFUNG DER DEN NAHRWERT DER KARTOFFEL
BEEINFLUSSENDEN FAKTOREN

B. Kaffehr

Die Verfasser bestimmten den Ascorbinsaure- und Solaningehalt von sammel-
reifen Kartoffeln und untersuchten auch die beeinflussenden Faktoren.

Die Ascorbinsdurebestimmungen wurden - nach oxalsaurer Extraktion -
mit der titrirnetrischen Dichlorphenol-Indophenol-Methode durchgefiihrt. So-
lanin wurde nach zitronensaurer Extraktion und Fallung mit Ammoniumhyd-
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roxid gravimetrisch bestimmt. Die Aseorbinsaurewerte verschiedenartiger, von
verschiedenen Standorten stammenden Proben waren ausserordentlich grossen
Schwankungen unterworfen. Bei den einzelnen Sorten traten auch grosse Unter-
schiede hinsichtlich der Standorte und Jahrgdnge auf. Der Sortencharakter er-
wies sich auch bei der Solaninbildung als bedeutend.

CONTRIBUTIONS TO THE EXAMINATION OF THE FACTORS AFFECT-
ING THE NUTRITION VALUE OF POTATOES

B. Kaffehr

The content of ascorbic acid and solanine was determined in harvest-ripe
potato varieties, and the factors affecting these contents were investigated.

The content of ascorbic acid was determined by the dichlorophenol-indo-
phenol titration method, after an extraction with oxalic acid. Solanine, in turn,
was determined by gravimetry, after extraction with citric acid and precipita-
tion with ammonium hydroxide. Appreciable fluctuations were observed in the
content of ascorbic acid of various potato varieties originating from various re-
gions. Within the single varieties, marked deviations appeared also according
to sites of production and to the years of growth. The effect of the character
of variety proved to be appreciable also in the case of solanine formation.

CONTRIBUTIONS A L’EXAMINATION DES FACTEURS INFLUENCANT
LA VALEUR NUTRITIVE DE LA POMME DE TERRE

B. Kaffehr

L’auteur a determiné la teneur en solanine et en acide ascorbique des pom-
mes de terre propres a étre recotées et il a étudié les facteurs ayant une influence
sur la teneur de ces substances. Le dosage d I’acide ascorbique a été fait par la
methode titrimetrique au dichlorphenol-indophenol, apres extraction a I’acide
oxalique. La solanine a été dosée grawmetnquement apres extraction a l’acide
citrique et precipitation avec de Fhydroxyde d’ammoniaque. Les diverses es-
peces depommesde terre, provenant de divers endroits ont presenté des valeurs
d’acide ascorbique fort variables. Chez les espéces particuliéres il y avait aussi
des écarts considerables quant aux provenances et les saisons. Le caractére de
sorté a aussi un effet significatif sur la formation de la solanine.



