KONYV- ES LAPSZEMLE

Rovatvezetd: Gal

MEYER, H.

A merkurimetrias kloridmeghataro-
zas az élelmiszeranalitikdban

(Die merkurimetrische Chloridbestim-
mung in der Lebensmittelanalytik.)
D. L. R. 58, 138, 1962.

A merkurimetrias  kloridmeghata-
rozasnak egyre nagyobb figyelmet kell
szentelni az élelmiszeranalitikdban az
argentometrias eljarasokkal szemben,
mivel ezen modszer alkalmazasaval
hasznalt méréoldat gyakorlatilag kor-
latlan'ideig titerallandd és nem fény-
érzékeny. Tovabbi elénye, hogy csak
egyfajta mérdoldat sziikséges. A mdd-
szer gazdasdgosabb és kevesebb id
alatt kivitelezhet6, mint a Volhard-
féle elljérés. A titrdlas kozvetlendl a
vizsgélandé oldatban elvégezhetd, <+
zetes hamvasztds nem  szikséges.
Nagy értéke a mddszernek, hogy -
nitroprusszidnatrium indikatort hasz-
ndlva - az egyenértékpontban beko-
vetkezett zavarosodasnal leolvasott
mérdoldat milliliteréinek szaméat nem
kell korrigalni ha a higanynitrat méré-
oldatot kozvetlendl natriumkloridra
allitottuk be. Ha a titrdland6 oldat
zavaros, el6zetesen deriteni kell. A de-
rités eredményesen elvégezhet6 Car-
rez |. - kaliumferrocianid - és Car-
rez Il. - cinkszulfat - oldatokkal.
A titrdlas célszer(i Kivitelezése: 100
mDes Erlenmeyerlombikba a torzs-
oldatb6l 25 ml-t pipettazunk, 5 mi
11 higitast salétromsavval megsa-
vanyitjuk az oldatot, hozzaadjuk a
nitroprusszidnatrium indikatort és tit-
raljuk az els6 maradand6 zavaroso-
déa% Az egyenértékpontban  hirte-
len bedll6 zavarosodas kiléndsen jol
észlelhet6, ha a titralast fekete aszta-
lon, vagy fekete lapon végezzik. A
modszert semmi sem zavarja.

llona

A szerz6 alkalmazta a mddszert és
Osszehasonlitotta a Volhard és poten-
ciometrikus indikalassal tiszta nat-
riumklorid oldat, fliszerek, hus, hal és
paradicsomkonzervek, levesporok klo-
ridtartalmanak meghatarozasara.

Intézetiink gyakorlataban hosszu
id6 ota jol bevalt mddszer. (A refe-
ral6 megjegyzése.)

Batyai J. (Szeged)

DIETRICH, H.

A sertészsirolvasztds néhany kérdé-
sérél

Zu einigen Fragen der Schweinesch-
malzherstellung.

Fleischermeister 16, 149, 1962.

Tobb eurdpai orszagban a sertés-
zsirolvasztast kizarolag a szaraz elja-
rassal végzik. A Német Demokratikus
Koztarsasagban is ez az eljaras ter-
jedt el. Mind a széraz, mind a nedves
elf'(érést magas hémérsékleten vitele-
zik ki. Mindkét eljaras kozos célja,,
hogy a fehérje sejtek feltarasa révén*
az ott elzart zsir folyékony formaban
szabadda valjék. Szaraz eljaras alkal-
mazasanal ~magas  hd&mérsékleten,
120-140 Cc-on torténik a sejtek fel-
tardsa. Ezen eljarassal kellemesen
stlt izl tepert6t nyernek.

A nedves eljaras azon alapszik,
hogy a nyersanyagot zart tartalyban*
igen magas hdémersékleten, hosszabb
id6n at forr6 vizben f6zik. Ezen tech-
noldgiaval el6allitott zsir tarolhato-
séthi_ ideje rovidebb, és érzékszervi
tulajdonsagai is kedvez6tlenebbek*
mivel az olvasztas folyaman sokat ve-
szit iz- és zamatanyagaibdl.

Az USA, Svédorszag, Dénia, mégi&
ez}( a modszert tartja megfelelébb-
nek.

Batyai J. (Szeged)
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DIMOTAKI - KOURAKOQU.
a-metilmalonsav jelenléte borokban

(La présence de Lacidé a-methylma-
ipue dans les vins.)

Ann. Fals. Exp. Chim. No 55, 149,
1962.

Bebizonyitottdk az a-metilmalon-
sav jelenlétét borokban. Papirkroma-
tografias modszer segitségével. A cit-
romsavrél valé elvalasztasra acetat
formaju Dowex ioncserél§ gyantat
hasznaltak. Kimutattak, hogy az
alkoholos erjedés folyamata alatt cit-
romsav nem keletkezik jelent6s mér-
tékben, mint azt elébb hitték. Az er-
jedés folyaman valéban a-metilma-
lonsav keletkezik, amely el6idézi a
latszolagos citromsavat, mivel azt a
KOGAN - PEYNAUD modszerrel ha-
taroztdk meg, s ez a két sav egyiitt-
tes mennyiségét méri. Figyelembe-
vették, hogy az a-metilmalonsav az
alkoholos erjedés folyaman aranyos
az erjedd cukrok mennyiségével. Min-
denek ellenére a citromsav mennyi-
sége jelentékenyen csokken a hborok
Oregedésével és nem alakul at a-metil-
malonsavva.

Ez a két utobbi megfigyelés nem eré-
siti meg Carles feltevését, mely sze-
rint az a-metilmalonsav citromsavbol
keletkezik baktériumok altali dekar-
boxilezéﬁéssel.k "

Megallapitjak, hogy ez a sav e
mésod%agog eJrjedési E%grmék, és el k%ﬁ
fogadni Genevois altal ajanlott egyen-
letet. Tiszta oldatokban acidimetrias
és oxidimetrids a-metilmalonsav méré-
seket is ismertet a dolgozat.

13,0 térf.% szesztartalmG borok-
ban kozvetlen az erjedés utadn 83 -
-95 mg/l a-metilmalonsavat és 143-
-241 mg/l citromsavat talaltak. Er-
dekes, hogy a 4 éves ,,Savatiand” bor-
ban még jelentds mennyiség(, 91 mg/1
a-metilmalonsav, mig citromsavbol
csak 48 mg/l volt. A ,,Savatiano”
bor a-metilmalonsavtartalma 89 mg/1
citromsavtartalma pedig 169 mg/1 koz-
vetlen az erjedés utan.

Az erjedés alatt, fehér malagousiat
vizsgalva, bebizonyosodott, = hogy
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citromsav mar a kezdetben 108 mg/1,
s a-metilmalonsav _még nincs jelen.
Az erjedés nyolcadik napjan viszont
az a-metilmalonsav méar 103 mg/1, ami-
kor a citromsav 110 mg/l. Tehat az
erjedés alatt jelent6s mennyiségben
csak a a-metilmalonsav keletkezik.

Batyai J. (Szeged)
BURMEISTER, H.

Osszessav meghatarozasa porkolt-
kévéban

Zur Bestimmung der Gesamtsaure von
Rostkaffee.

D. L. R 58, 131, 1962

Szerz§ a nyers kavé savait vizsgalta
a porkolés alatt az irodalomban leirt
tdbb modszer se?itségével. Vizsgéla-
tai alapjan megaéllapitotta, hogy er6-
sebb porkolés alkalmazasakor csokken
a szerves savak mennyisé?e.

Vizsgélati modszert dolgozott ki az
Osszes titralhatd sav meghatarozasara
porkolt kavéban potenciométerias vég-
pontjelzéssel, 0,25 n natriumhidro-
xidot hasznalva. Kilenc fajta kavét
vizsgalva megallapitotta, hogy azok -
10' g/200 ml mennyiségeket alkalma-
zott - pH értéke 5,00 és 5,55 kozott
valtozott. A potenciométeres Bi-
ralaskor kapott pH értékek a végpont-
ban 6,60 és 6,90 kozott véltoztak.

Szintén kilenc minta esetében vizs-
alta meg a savfok és a szinérték dssze-
liggését, s megallapitotta, hogy a por-
kolési fok novekedese és a savcsokke-
nés egyenes vonall osszefluiggéshe hoz-
hat6. A szinértékeket egy szinstan-
darddal 0Osszehasonlitva — allapitotta
meg. Pozitiv és negativ szinértéket
hasznal. Megallapitja, hogy negativ
szinértéknél a

korrigadlt savfok =talalt savfok-
(szinértek-0,170), mig pozitiv szin-
értéknél a

korrigalt savfok =
(szinértek-0,170)

talalt savfok +

A novekvé  porkolési  fokkal
bekdvetkez6  savcsokkenést  &bra-
zolé egyenesek hajszalszége min-
den kavéfajtanal egyforma, kivéve

a Robusta fajtakat. )
Batyai J. (Szeged)



MEREDITH P. és BUSHUK: W.

Kéliumjodat, N-etilmaleimid és
oxigén hatdsa a tésztdk dagasztas
kozbeni viselkedésére

( The effects of iodate, N-ethylmaleimide,
and oxygen on the mixing tolerance of
doughs.)

Cereal Chemistry, 39, 411, 1962.

A szulfhidril-reagensek hatasa a
tésztak dagasztas kozbeni viselkedé-
sére mar regota ismert és Ujra és Ujra
felmeriil6 problémaja a sit6iparnak,
mert a sok és egyértelmiien nem min-
dig meghatarozhaté kérilmények mi-
att az eredmények és azok magyara-
zata divergal6. Szerz6k e munkajuk-
ban két, gyakran hasznalt szulf-
hidril-reagenst ~alkalmaztak ~kisérle-
teikhez gy, hogy nitrogén, leveg6
és oxigén atmoszféraban végeztek
sorozat-méréseket az Extensigrafon
és a Farino?(réfon. Nitrogén atmoszfé-
raban mindkét reagens lagyité hatasu,
de a N-etilmaleimid hatasa er6sebb.
A kaliumjodatnal szaturaciés pont je-
lentkezik, melyen tdl a hatas tovabbi
jodat hozzaadasaval nem ndvelhetd,
viszont a NEMI 4alland6, de fokoza-
tosan csokkend hatadst mutat. Ha a
tésztakat leveg6 vagy oxigén atmosz-
féraban dagasztottak, a tésztakba
»bekevert” oxigén novelte a jodat és a
NEMI hatésat, viszont maga az oxi-
%én egyedul csak egészen csekély

atassal birt. A tészta lagyulas (break-
down) fokozottabb - azonos jodat és
NEMI koncentraciok esetén - ha a
dagasztas leveg6ben vagy oxigénben
torténik. Jodat esetében az oxigén
minden esetben noveli a hatast, vi-
szont a NEMI esetében az oxigén la-
gyitdst novel6 hatdsa' csak alacso-
nyabb koncentracioknal mutatkozik.
Ha NEMI-t adagoltak utélag az ere-
detileg jodattal dagasztott tészta-
hoz, tovabbi lagyulast tapasztaltak,
de megforditva a NEMI-vel dagasz-
tott tésztak esetében utélagos jodat
hozzaadasaval tovabbi lagyulds nem
mutatkozott.

Lutter B. (Debrecen)

BUSS, C. D.:

Paradicsomkészitmények refraktomet-
rikus vizsgalata

(Refractometric tests on tomato pro-
ducts.)
Food Technoi., 75, 327, 1961.

Ha paradicsomkészitmények ref-
raktometrikus  vizsgalata el6tt -
mint gyakran szokasos - papirszii-
rén szlrnek, Ugy ez hibakat okozhat.
Nem megfelel§ elrendezés mellett el6-
szor is viz parologhat el, masodszor
a sz(ir6papiros adszorpcié Gtjan kivo-
riatanﬁagokat tarthat vissza. A maso-
dik hibaforrast  poliamid-szdveth6l
késziilt sz(ir6 felhasznalasa altal kisz6-
bolhetjik ki. Kozelebbi adatokat szerzé
munkajaban ismertet.

Kieselbach Gy. (Budapest)

LEE C C és REYNOLDS: L. M

Néhany kisérlet maleimidtipusu, a
szulfidhidril-gyokore haté reagensek-
kel.

(Some studies with maleimide-type sulf-
hydryl-blocking agents.)
Cereal Chemistry, 39, 427, 1962.

Lisztek és tésztak tulajdonsagai-
nak vizsgalatanal az utébbi években
igen gyakran alkalmazott a N-etil-
maleimid (NEMI), mely hatésos rea-
gesként hasznalhat6 SH-gyokok meg-
kotésére. Bar régebben ismert maga-
nak a maleimidnek és fenilszarma-
zékéanak, a N-fenilmaleimidnek is az a
tulajdonsaga, hogy tiolokkal adicios
termékeket képeznek, mindezideig e
két utébbi szarmazék hatasat lisz-
tekre és tésztakra még nem vizsgaltak.
Szerz6k azonositottdk e két utobbi
vegyllet L-cisteinnel képzett adicios
termékét Lee és Smuels mddszerével
s kimutattdk, hogy azonos korilmé-
nyek kozott a maleimid L-cisteinnel
S-succinimido-L-cisteint, a N-fenil-
maleimid pedig S-(N-fenilsuccinimido)-
L-cisteint kepez, vagyis azonosan
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viselkednek, mint a NEMI, ami tudva-
levéleg L-cisteinnel megfelel6 koril-
mények kozott S-(N-etilsuccinimido)
L-cisteint ad adicios termékként. E
hasonlésdgok ellenére a tésztdk tulaj-
donsagaira - dagasztads alatti el-
lagyulas  (Mixogram), gazfejlesztd
készség és kenyértérfogat - hatasuk
nagy kilonbségeket mutat s ezt szer-
z6k  strukturalis  kiilénbdzéséggel,
elsésorban a kiillénb6z6 molekula nagy-
sadgokkal magyarazzak.

Lutter B. §( Debrecen)

KASKE, W.:
Gombakonzervek megitélése

(Zur Beurteilung von Pilzkonserven.)
D. L. R. 58, 31, 1962.

Fogyasztasra kész gombakonzervek
gombadarabjai az aszalt gombakkal
ellentétben - Kivalogatasra tobbé
hozza nem férhetdk; a gombakonzer-
vekre ezért ugyanazon kovetelmé-
nyek érvényesek, mint a készételkon-
zervekre. Az 1957. évi min@ségi nor-
mék szerint ny(jératokat tartalmazo
gombarészek mennyisége a konzer-
vekben legfeljebb 5% lehet. Ezt a ha-
tart ny(ivesedésnek nem kedvez6 évek-
ben konny(i betartani, nylvesedésnek
kedvez8 eévekben betartdsa ellenben
elég nehéz. Méltanytalan volna ezért,
hogyha egyetlen egy dobozban az 5%-
os hatar tullépése megallapithaté vol-
na, azt minden esetben a gyarté hiba-
jaul felroni. Ha tébb dobozban 8 - 9%-
nyi mennyiségben volnanak nydjara-
tos gombadarabok, Ugy szerz6 ezeket
a készitményeket méar nem tartlja nor-
malis kereskedelmi arunak; ilyenkor
legalabbis lényeges értékcsokkenésrdl
van sz0. llyen arunak mar futdlagos
atvizsgalasakor is talalhatd jaratos
darab. Ha a nyl’j%'ératos darabok tobb,
mint 10%-ban fordulnak el6 a kon-
zervben, Ggy a nydjaratos darabok
mar fellletes megtekintéskor is fel-
ismerhet6k. llyen készitmények fo-
gyasztasra tobbé nem alkalmasak.
Szerz6 az 1957-ben a mindségi nor-
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makban a ny(jaratos gombadara-
bokra felvett és 1961-ben pedig ismét
megsziintetett fels6 hatart iranyszam-
ként javasolja értékelni és a gomba-
konzervek megitélésekor a viszonyok-
nql|< ‘még megtelel6 tirésként felhasz-
nalni.

Kieselbach Gy. (Budapest}

Nitrogén-szorzészamok sertéshis
részére
(Nitrogén factors for pork.)
Analyst 86, 557, 1961.

A munka tk. a Brit Analitikai Ké-
miai Tarsasdg modszerbizottsaganak
haskészitményekkel foglalkoz6 —albi-
zottsaganak jelentése. Az albizottsag
felllvizsgélta a hlskészitmények hus-
tartalméanak megallapitasara szolgalo
kilénb6z6 mddszereket és arra az ered-
ményre jutott, hogy a legbiztosabb
modszer a N-tartalom meghatarozasa.
Ezzel kapcsolatban arrdl is meggy6z6-
dott, hogy a régebben kiilonbdzd hus-
féleségekre és kulondsen a sertéshusra
megallapitott N-tartalmak a mai vi-
szonyokra mar nem érvényesek. Azért
az utolsdé 30 évnek a N-szorz6szdmok
meghatarozésara vonatkozo  0sszes
adatait  felllvizsgalta és minthogy
ezek gyérek, nagyszami vizsgalatot
végzett a bel- és kulfoldi ipar, tovabba
huskutato intézetek részvetelével kiilo-
ndsen a sertések és a sertés teste k-
16nb6z6 részének N-tartalmanak meg-
hatarozasara. Az albizottsdghoz t6bb
mint 1200, a sertés egyes izmai, meg-
nevezett testrészek es nem részlete-
zett sertéshis N-tartalméra vonat-
koz6, 3,0 és 4,0% kozott fekvd érték
érkezett. Ezeket irodalmi adatokkal
egyitt egy tablazatba allitottak 6ssze.
A tal kis mintavételre és egymastol
eltérd munkatechnikédra visszavezet-
het§ igen kulonbozd értékek az al-
bizottsag szerint azonban nem alkal-
masak a sertés egész teste N-szorzo-
szdmanak megfeleld érték levezetésere.
E nehézségekre tekintettel az albizott-
sdg 2 kisérletsorozatot végzett 53 ser-
téssel, amelyek folyaman egész alla-
tok, illetve meghatarozott testrészek



egész darabjai keriltek feldolgozasra,
oOsszekeverésre és elemzésre. Az elsO
sorozatnal 18 hasitott sertést hasznal-
tak fel. Ezek egyik felét teljesen csont-
mentesitették, finoman felapritottak
és gondosan ‘bsszekeverték az osszes
ehetd his N-tartalmanak megallapi-
tasa celjabol (porc, zsir, bér, filek,
pofa, farok és belsosegek nelkul)
A masik 18 félbdl a lapocka, kdzép-
rész és comb kilon-kilén kerilt elem-
zésre. A masodik Kkisérletcsoportnal az
Osszes ehetd hus (sovany és kdvér, bel-
s6ségek nélkil) atlagos N-tartalma-
nak meghatarozasa céljabol 35 allat
e8Y'edY felét hasznaltak fel teljes
csonttalanitds utan. Az ehet6 hus zsir-
mentes szdrazanyagra szamitott &t-
lagos N-tartalma 3,45%-nak adddott.
A sertések teste kozépsé részének zsir-
mentes szarazanyagra vonatkoztatott
atlagos N-tartalma 3,66%, tehat na-
gyobb volt, mint a lapockaé (3,37%)
és a_combé (3,52%f. Az értékek sta-
tisztikai hibai 2,5% alatt voltak. Az
allatok élésulyanak novekedésével a
N-tartalom is szignifikansan nétt.
A vizsgéalati eredmények birtokaban az
albizottsag sertéshuskészitmények his-
tartalmanak megallapitasa céljabdl
altalanos _hasznalatra 3,45-0s szorzo-
szamot ajanl.

. G-
Kieselbach Gy. (Budapest)

BEAUVAIS, M, THOMAS, G. és
CHEFTEL, H.:

Elelmiszerkonzervek hdkezelésének
0j modja

A new methode heat-proccessing canned
0o0d.)

Food Technoi,
(melléklet)

Forro leveg6, vagy g6z helyett az
Uj  konzervcsiratlanitasi  eljarasnal
flt6forras gyanant propan- vagy bu-
tanégdk kis, de igen forrd langja szol-
gal. A folyamatosan m(ikoddé 4 rész-
bél allé berendezéshen a dobozolt kon-
zerveket el6szor el6melegitik, azutan
kozvetlenil a gazégbk langja altal a
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kivant csiramentesitési hémérsékletre
(115-130 C°) allitjak be, amelyet a
berendezés harmadik részében tova-
haladasuk koézben is megtartanak. A
konzerveket végiil vizzel permetezés-
sel lehditik. Az egész folyamat alatt a
dobozokat egy szallitészalag tovabbit-
ja és tartja egyidejlleg forgashan (per-
cenként kb. 120 fordulat). A hémér-
sékletet termoelem ellenérzi, ezenfeldl
a dobozokra megfelel6 olvadaspontd
szerves vegyileteket tapasztanak. Az
eljaras elényeivel, mint rovid felmele-
gitesi idGvel, jO kapacitassal és a be-
rendezés minden részéhez konnyd hoz-
zaférhetGséggel szemben a kiilsG ellen-
nyomas létesithet6ségének hianya em-
lithet6 meg. 55 mm-ig terjed§ at-
mérdjli dobozokba toltott konzervek
esetében ez nem jelent nehézséget, na-
?yobb dobozok felhasznalasa meg-
elel6 dobozanyagot és kilonleges in-
tézkedeseket igényel (dobozzaras kb.
80 C°-on.) A kozvetlen hevités kilo-
nésen mozgathatd tartalma (pl. zold-
bors6) konzervekre alkalmas, szilard,
kompakt tartalom mellett a szerz6k
,,h0|mpulzusok létesitése celjabol id6-
kozoénkeént a langokkal valo flités meg-
szakitasat javasoljak. Egy percenként
180 db. 71,5x115,5 mm-es méreti
dobozolt Konzerv csiramentesitésével
végz6 berendezés 1959 Ota, harom
tovabbi pedig 1960 nyara Ota van
lizemben teljes megelégedéssel.

Kieselbach Gy. ( Budapest)
SOMMER, S.:

A vitaminok jelent6sége faradtsagi
allapotokban

(Die Bedeutung der Vitamine bei Er-
midungszustanden.)

Arneimittel-Forschung 11, 1000, 1961.

Terjedelmes vizsgalatok alapjan is-
meretes, hogy a ver C-vitamin tikre
id6szakos ingadozasoknak van ala-
vetve és hogy mélypontja_tavaszra
esik. A vér A-, Br, B.,-, és nikotinsav-
amid - vitamintikre is csokken ta-
vasszal. igy a tavaszi faradtsag oka
legaldbb részben a tdl csekély vita-
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minfelvételre  vezethet§ vissza. Né-
h&ny vitamin elémozditja a testi és a
kozponti idegi teljesitmenyeket, mint
azt a C-vitaminra vonatkozolag kimu-
tattak sportolok és nehéz testi munka-
sok esetében. Hasonld teljesitmény-
ndvel6 hatas elérésére tavasszal az ada-
gokat 50-100%-kal kellett felemelni.
Szerz6 végil a szervezet vitamin-
szlikségletevel foglalkozik és megalla-
pitja, hogy az az igénybevételtél fig-
g6en rendkivil nagy ingadozésoknak
alavetett. Egy adott vitamintiikor,
amely a nyugvo ember részére vald-
szinlleg még elegend6, a legkilon-
félébb fajtaju szervezeti megterhelés
kovetkeztében vitaminhianyossa lesz,
ami a legtagabb értelemben vett csok-
kent teljesit6képességhez vezethet.

Kieselbach Gy. (Budapest)
RAI1BLE, K.:

A sor fehérjetartésitasa
szilikagéllel aszkorbinsavval
nalva

(Uber die Fiweissstabilisierung von
Bier mit dem Kieselgelpraparat ,,Stabi-
fix” in Kombination mit Ascorbin-
saure.)

Brauwelt, 102, 384, 1962.

A szerz6 és mas kutaték is mar az
el6zd években felhivtdk a figyelmet
szilikagéllel val6 sor-fehérjetartdsi-
tasra. Az aszkorbinsav a sorre Kki-
fejtett kedvezd hatasat mar Stone, J.
és Gray, P. P. is megemlitik. Fontos
megallapitast tesz, hogy a ,Stabi-
fix”-szel tartésitott sor fehérjetartos-
sagat aszkorbinsavval lényegesen meg-
hosszabltha?uk A szilikagéllel tarto-
sitott sor fehérjetartossagat 4-5 ¢
aszkorbinsav kb. kétszeresére, mig
hektoliterenként 8-10 g aszkorbin-
sav haromszorosara noveli. Fontos
kiemelni, hogy az aszkorbinsav hatasa
fuggetlen attol, hogy a szilikagéllel
egyid6ben alkalmazzak-e. Az aszkor-
binsav hatasa arra vezethet vissza,
hogy késlelteti az u;abb torést okozd
anyagok keletkezését." A kisérleteket
60 C°-on végezte. Hektoliterenként

»Stabifix”
kombi-
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25, 50, 100 g ,,Stabifix” szilikagélt és
4, 6, 10 g aszkorbinsavat hasznalt ki-
sérleteinél. A legkedvezébb ered-
ményt akkor kapta, ha 100 g/hl ,,Stabi-
fix”-et és 10 g/hl aszkorbinsavat alkal-
mazott. A ,Stabifix”-szel Kicsapott
anyagokat fejtés el6tt a sorbdl ki kell
szdrni.

Batyai J. (Szeged)

POLAK, H. L., PRONK, H., F. és
Den BOEF, G.:

Kaliummanganat alkalmazasa a

mennyiségi elemzésben. VII. Szerves

savak, cukrok, alkoholok, formal-

dehid és néhany szervetlen anyag
meghatarozasa

(Die Anwendung von Kaliummanga-
nat in der quantitativen Analyse. VII1.*
Die Bestimmung von organischen S&u-
ren, Zuckern, Alkoholen, Formalde-
hyd und einigen anorganischen Stoffen.)

Z. Analyt. Chem. 189, 411., 1962.
XVI Kozlemény: POLAK H., L: Z
nalyt. Chem 176. 34. 1960./

A kéaliummanganat a legtébb szer-
ves savat megfelelen alkalmazott ko-
zeghen széndioxidda kepes oxidalni,
amely folyamat alkalmas ezen vegyu-
letek mennyiségi meghatarozasara.
A meghatarozasokat a kovetkezGkep-
pen vitelezték Kki: A szerves vegyiile-
teket tartalmazo6 oldathoz feleslegben
3 n kéliumhidroxidot tartalmazé 0,1 n
kaliummanganatot adtak és azt 3
oran 4t 60 C°-on tartottdk. Ezutan
jéggel vald h(tést alkalmaztak, kén-
savval az oldatot megsavanyitottak
és a manganat feleslegét jodometriasan
visszamérték. A szerves savak meg-
hatarozasakor elvégezték azok alkali-
metrids mérését is. A cukrok meghaté-
rozasanal ellenGrzéskeppen polarimet-
rids méréseket végeztek. Jol alkal-
mazhaté a moddszer formaldehid és
metilalkohol ~ Hegyekben is. Cianid
és rodanid-ionok meghatarozasakor
argentometrias ellen6rz6 meréseket
végeztek. Szerves vegyiletek kozil
meghatarozhatok a hangyasav, tej-
sav, glikolsav, almasav, pirosz6l6sav,



a cukrok, etilalkohol kivételével az al-
koholok, a formaldehid, valamint a cia-
nidok és kéntartalmd szervetlen io-
nok. Borkdsav, fumarsav és malein-
sav meghatarozasara a modszer nem
alkalmas. A citromsav kaliummanga-
nattal nem reagal.

Batyai J. (Szeged)

SCHUSTER, K.:
A sorhab mint kolloidkémiai jelenség

(Der_Schaum des Bieres als kolloid-
chemisches Phanomen)

Brauwelt 102, 389, 1962.

A habkeltés kolloidkémiai és fizikai
feltételeit vizsgalva, alapos medgfi-
gyeléseket tett a kolloidoldat és a hab-
kepzés kozti szoros Osszefiiggésben.
Fontos megallapitas, hogy ilyen eset-
ben a gaz a diszpergalt anyag. A hab
nem alland6 s ennek bizonytalan alla-
pota tdbbféle, a hab tartésségét, alla-
Eotét, szerkezetét befolyasolo kolloid-

émiai és fizikai térvényszer(iségre ve-
zethet6 vissza. Ahab hatarozottan poli-
diszperz rendszer, s erre a soriparban
hasznalatos kifejezéssel ,,habpozitiv”és
,habnegativ” faktorok hatnak. Ezek
a faktorok egymas ellen hatnak ugy,
hogy. egyik, vag{ masik érvényesill,
vagy Kkiegyenlitik egymast. A jo,
hatarozott habszerkezet felvilagosi-
tassal szolgéalhat a sér mindségére is.
Ezt természetesen befolyasolja tob-
bek kozott a sor héfoka, pasztori-
zéltsaga, savtartalma, belsé strlédasa,
valamint az ezt befolyasol6, a sérben
jelenlevd alkoté anyagok mennyisége.

Batyai J (Szeged)
RANKINE, B. C.:
Ausztraliai péalinkafélék o6lomtartalma
(Lead content of australian brandies).

J. Sei. Food Agric. 12, 195-196, 1961.

Ref. Z U. L 117, 269, 1962.

Szerz§ 37 pélinkamintat vizsgalt
meg Olomtartalomra és azokban
0,01 -0,06 1 Kkozé es6 értékeket
talalt. A felulvizsgélatra az szolgal-
tatott okot, hogy ausztraliai palin-

kak egyik féatvevé orszagaban, Ang~
lidban a borok literenként 1,0 mg, ége-
tett italok pedig 0,5 mg Pb-ot tartal-
mazhatnak. Az o6lomra  vizsgalat
a szervesanyagnak salétromsav és
kénsav elegyével elroncsolasa utan
az Analitikai Kémiai Tarsasag (Soci-
et?/ for Analytical Chemistry) hiva-
talos eljardsa alapjan (Analyst 84,
127, 1959) tortént. Az eljaras pontos-
sagat az mutatja, hogy kisérletben a
hozzaadott 6lommennyiség 95-98% -
at nyerték vissza. A 17 szeszf6z6lizem-
b6l szarmaz6 mintdk 6lomtartalmat
szerz§ égy terjedelmes tablazatban
foglalja 0Ossze, amelyb8l az atlagos
olomtartalom 0,029 mg/l-nek ado-

dott.
Kieselbach Gy. (Budapest)
GUILLOT M.:

izjavitok megitélésének lehetd'sége

(Sur les possibilités d’expertise des
correcteurs du goiit.)

Ann. Falsif. Expert.
1961.

Izesitanyagokat  élelmiszerekhez
és gyogyszerekhez hasznalnak. Az
izesitbanyag fajanak megitélésére ké-
miai vagy fizikai vizsgalat, kulono-
sen keverékek vagy elegyek esetében
ritkan alkalmas. Ebbdl a célbdl in-
kabb a vizsgalé szubjektiv megitélését
kell tekintetbe wvenni. A négyféle:
savanyU, keser(, sos és édes iz, illetve
izanyag mellett szdmtalan mas izben
is szerepet jatszo (pl. Osszehizé iz(}
anyag is van, de ezek legtdbbszor a
szagloszervre haté aromaanyagokhoz
tartoznak. Szerz§ a fizioldgiai lehet6-
ségekrdl és hibaforrasokrol szamol be.
A gyakorlatban a megitéléshez csak
nagyszamu (25-100) biraléra van
szilkség. A statisztika segitségével
akkor az iz egy standardtermek mel-
lett megallapithat. Szerz6 a biralok
kiképzésere javaslatokat tesz és hang-
sulyozza, hogy a fiziologiai feltételeken
kivil a pszichologiai tényezéket is
figyelembe kell venni.

Kieselbach Gy. (Budapest)

Chim. 53, 532,



WECKEL, K- G-, MATHIAS, W. D.,
GARNATZ, G. F. és LYLE, M.

Dobozolt zéldborséhoz felhasznélt
‘cukoradalék hatdsa a fogyasztok
véasarlokészségére.

{Effect od added sugar on consumer
acceptance of canned peas.)

Food Technoi. 75, 241, 1961.

Kevés adat all mé? ma rendelke-
zésre, hogy a cukor felhasznalasaval
készilt zoldségkonzerveket miként
fogadjak afogyasztok, de jelenleg vég-
zett tanulményok szerint a fogyasztok
elényben részesitik a szokasosnal na-
Eyobb mennyiségl cukorral készilte-
et. llyen irdnyld tanulményok foly-
tatasaképpen szerz6k dobozolt zdld-
borséhoz adott cukoradalékok hata-
sat tanulmanyoztak a fogyasztok
elénybenrészesitése szempontjabol.
Kb. 1300 csalad véleményét kérték
otféle zoldborsdkonzerv ~mindségét
illet6leg. A konzervekhez - mintegy-
1400 darabot készitettek - a zdld-
borsé egydntetd mindsége biztositasa
céljabol egy terlletr6l szedett Al-
sweet fajtaju zoldborsét hasznaltak,
de kiilénbdz6 mennyiségl cukrot tar-
talmazé felontd lével (3,07, 4,54, 5,97,
7.35, és 8,69 g cukor 100 g felontd-
Iében). Mind iz, mind kinézés alapjan
a kerdezetteknek csaknem a fele a
7.35, ill. 8,69% cukortartalmi kon-
zerveket részesitette elényben (mind-
két féleség cukortartalma legalabb
1,5-szer volt nagyobb, mint amennyit
altalaban hasznalni szokdsos), csak
10- 15%-a ddntott a legkisebb cukor-
tartalma termékek mellett. A kérde-
zettek kora és neme és bhizonyos kon-
zervek el6nybenrészesitése kozott egy-
értelmi 0sszefliggést nem lehetett ta-
lalni. A kémiai vizsgalatok szerint nd-
vekvl cukoradalékok mellett az old-
hat6 rész és a sz&razanyag noveke-
dett, az alkoholban oldhatatlan rész
csak kissé novekedett, a Hunter-féle
szinkllonbségmérd ,,L” értékei pedig
latszolag csokkentek.

Kieselbach Gy. (Budapest)
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REHFELD, G.:

A rozs nyalkaanyagainak jelent¢'sége
sitemények frissenmaradasa szem-
pontjabdl.

( Beitrag zur Bedeutung der Roggen-
schleimstoffe fur die Frischhaltung von
Gebécken.)

Ern&hrungsforschung 6, 82, 1961.

Ismeretes, hogy a rozskenyér hosz-
szabb ideig marad frissen, mint a
buzakenyér. Rotsch véleménye sze-
rint a rozsban jelenlev, a buzabol'
azonban hianyzd nyélkaargla%ok
volnénak okai ezen frissenmaradéasban
tapasztalhaté kilonbségnek. Szerz6
a kérdés tisztdzasa végett mindenek
el6tt  1799-es  tipusu  rozsliszthél
80%-os alkohollal nyalkaanyagot k-
Ionitett el Ggyelvén arra, ho%y mind az
enzimeket Inaktivalja, mind a jelen-
lev6 proteint el6bb kicsaplja. Ezutan
a nyalkaanyagadalék befolyasat vizs-
galta blza- és keményitokenyerek-
ben (kukorica-, rizs-, bluzakeményit6)
és azt tapasztalta, hogﬁ/ szemben az
adalék nélkil satott kontrollkenye-
rekkel, ezeknél minden esetben jobb
frissenmaradasi  képesség mutatko-
zott; azonkivil a nyalkaanyagokat
tartalmazé siitemények teltebb izliek
is voltak. A jobb frissenmaradas oka
szerinte valosziniileg az, hogy a rozs-
liszt nyalkaanyagai - szemben a ,,hé
altal denaturalt” buazaproteinnel -
a slteménytarolas folyaman is képe-
sek mint még duzzadhaté anyagok a
kenyérben szabadda valé vizet ismét
felvenni. igy a keményité koéril egy
nviszonylag szaraz  mili6”-t létesi-
tenek, amialtal ,,a keményit6 retro-
gradacioja esetleg meglassithato.”
Azonkivul a felduzzadt nyalkaanyagok
kovetkeztében a kenyér Oregedése
folyaman is puhabb és jobban harap-
haté marad.

Kieselbach Gy. (Budapest)



SCHREITER M és BAUCH R.:
Sajtkukacok sésheringeken.

(Piophila casei auf Salzheringen.)
Arch. Lebensm. Hyg. 12, 128,1961.

Egy sOsheringet tartalmaz6 hordo
belsd falan sok sajtkukac (a sajt-
vagy sonkalégy - Piophila casei -
larvaja) talalta meg életfeltételeit, de
a sosheringeket és a heringlevet nem
lepték el. A kukacok a bes(riisédott
maradékokon taplalkoztak. Szerzék
kiilénb6z6 kornyezetben tovabbtar-
tott sajtkukacok segitségével kisérel-
ték meg magyardzatot talalni a ku-
kacok e viselkedésére. Ezzel kapcso-
latban irodalmi adatok alapjan annak
lehetéségét vitattak meg, hogy élelmi-
szerekkel elfogyasztott sajtkukacok
emésztési zavarokat okozhatnak.

Kieselbach Gy. (Budapest)

REZAEVA, L. T.

Mikromodszer a szerves anyagokban
viz oxigénjének fotometrids megha-
tarozésara

(Mikrometod ~ fotometricseszkovo  op-
redelényija kiszloroda b vodah bogatilli
organyicseszkimi vescsesztvami.)

Zs. Analiticseszkoj  Himii. XVII.,
874, 1962.

Az irodalomb6l ismert (Fresenius,
W. és Jander, G.: Handbuch der ana-
lytischen Chemie 3. 70. 1953.) Pfei-
fer-Mugden féle maodszert maodosi-
tottak. Eljardsuk szerint a vizben levd
oxigéntartalmat nitrogénarammal Kki-
hajtjak. Az igy felszabadulé oxigént
réz%)-amméniumkloridban fogjak fel.
A bekovetkezett szinvaltozast foto-
metralassal hatarozzak meg. A foto-
metrikus méréseknél dsszehasonlitd
oldatként a nem oxidalt réz(l)-ammo-
niumkloridot hasznaljak fel. A koz-

lemény bemutatja az elemzésekhez
hasznalt kiilonleges késziilék rajzat is.
A kilénbdz6 vizeknél kapott oxigén-
tartalmak mas mddszerrel dsszehason-
litva Jo egyezést mutatnak. Megjegy-
zik mé(l;, hogy az oxigén elnyeletesere
pirogallol oldat is hasznalhatd.

Batyai J. (Szeged)

CHENOUARD, J,, DIRIAN, A ¢és

GABILLY, R.

Vizben oldott oxigén folyamatos
mennyiségi meghatarozasa 0,002
ezrelékig

(Dosage continu de I’oxygene dissous
dans I'eau jusqu’ & 0,002 p. p. m.)
Chim. Anal. 44, 334, 1962.

Mddszert irnak le a szerz6k ivo- és
asvanyvizekben oldott oxigén meny-
nyiségi meghatarozasara. Az analizis
vegrehajtdsara fém talliummal tol-
tott oszlopot hasznalnak. Az oldott
oxigén talliummal az alabbi reakcio
szerint reagal:
4T1+02+2HD =4T10H mikdzben
tallium(l)-hidroxid keletkezik, amely
old6désa kdzben megnéveli a viz elek-
tromos vezet6képességét

A méréseket differencialis konduk-
tometrias berendezéssel hajtjak végre,
melynek részletes szerkezeti felépité-
sét 1s kozuk. Ismertetik tovabb4 a tal-
lium elBkészitését. 500 - 8000 mikro-
gramm/liter ismert oxigéntartalmu
vizzel vonatkozasi gorbét vesznek fel.
A méréseket allandd hémérsékleten
kell végrehajtani. A differencidlis
konduktometrids mddszer nagy el6-
nye, hogy igen érzékeny és igy még
10 mikrogramm/liter vizben oldott
oxigéntartalom biztonsdgos megha-
tarozdsara is alkalmas. Végs6 eérzé-
kenysége még kisebbithetd.

Batyai J. Szeged)
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GALLOIS, R.

Uj automatikus elektronikus
chariméter

(Sur un nouveau saccharimetre électro-
nigue automatique.

Chim. Anal. 44, 309, 1962.

A polarimetridban toértén6 puszta
szemmel vald értékeléskor talalt ered-
mények sokszor tévesek és Kkilon-
bézbek. Ezért is indokolt szubjektiv
hibaktol mentes polariméter alkal-
mazasa. Az (j készllékkel kapott ered-
mények biztosak és jol egyeznek a
pontos titrimetrids mddszerrel ka-
pott ugyanazon minta cukortartal-
méaval. Az elektronikus szachariméter
teljesen automatikusan dolgozik. Az
eredményeket is automatikusan rog-
ziti.

A dolgozat els§ részében rovid at-
tekintést kapunk a polariméterek tor-
ténetébdl, s megtudjuk, hogy a polari-
méterek gyartasa 1813-t6l kezdett fel-
lendilni.

A jelenleg leginkabb hasznalt op-
tikai polariméterek, a mérés soran
felmeril6 minden probléma ellenére,
még sokaig hasznalatosak lesznek.

Az elektronikus szachariméter rész-
letes jellemzése és miikddésének le-
irasa mellett, kézik a moszer fény-
kepmasolatarol készult képet is.

Batyai J. (Szeged)

Sza-

SIETZ, F. G

Szulfat meghatarozasa ivo- és
vizekben

ipari

(Zur Sulfatbestimmung in der Analyse
von Trink- und Brauchwasser.)

Z. Analyt. Chem. 190, 418, 1962.

A szulfattartalom meghatarozéasa
fontos vizanalitikai kérdés. A szerz6
vizek ‘szulfattartalmanak ~meghata-
rozasara forditott lecsapasi modszert
alkalmazott, s igy pontosabb eredmé-
nyeket kapott Eljarasa a kovetkezd:
kozelitéleg kétszeres foldslegl barium-
klorid oldatot 0,01 n koncentréaciora
higit és felforralja. Ezutan forré ol-
dathoz cseppenkeént adagolja a vizs-
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galt vizmintat. A keletkezett barium-
szulfat ilyen korulmények kozott le-
valasztva stdchiometrikus  osszeté-
tel és pontosan mérhet6. A vas
(lN)-ionok az ilyen levalasztasi ko-
rilmenyek kozott is szennyezik a csa-
padékot. Ezt a zavard hatast etilén-
diamintetraecetsavasdinatrium  hoz-
zdadasaval elkerilhetjik. A vas(I!ij-
ionok maszkirozasara célszeri 0,1
mdlos EDTA-t hasznéalni, melynek
minden milliliteré kb. 5,6 mg vassal
egyenértékd.

A vas (Ill)-ionok teljes mennyisé-
gének komplexbe vitelér6l = célszerd
egy kulén probaban  variaminkék
B. indikator jelenlétében meggyGz6dni.
A variaminkek B. indikator oxidacios
szine (kékes-ibolya) szabad vas(lll)-
ionok jelenlétére mutat. (Referald
megjegyzése).

Batyai J. (Szeged)

DANGOUMAU, A. és DUCOS, R.:

Kaliumbromat mennyiségi meghata-

rozasa kenyérben

(Dosage du bromide de potassium dans
le pain.)
Chim. Anal, 44, 292, 1962.

Szerzbk érzékeny és pontos kalium-
bromat meghatarozast irnak le stit6-
ipari termékekben. A mintak meg-
felel6 el6készitése utan 2,5 g-ot 250
ml-es Erlenmeyer lombikba bemé-
rink, majd hozzdadunk 20 ml 0,1 n
ezlst(l)-nitratot, 40 ml desztillalt
vizet,” 30 ml 1,39 fajsulyd salétrom-
savat és 50 ml telitett kaliumperman-
ganatot. Ezutan homokfirdén tartjuk
az oldat Kkitisztulasaig (kb. 3 6ra).
A lecsapott ezisthalogenideket cen-
trifugalassal elvalasztjuk. A csapa-
dékot négyszer néhany milliliter desz-
tillalt vizzel kimossuk, az utolsd Kki-
mosas utan a centrifuga csébe adunk
4 ml desztillalt vizet, 3 csepp kénsa-
vat és 200 mg tiszta cinket. Kb. 15
Eerces redukci6 utan csiszolt dugos
émcs6be szlirjuk. Ezutdn hozza-
adunk 8 csepp 1,19 fajsulyu sosavat,
8 csepp 10%-o0s kaliumkromatot és
Osszekeverjik. H(tés biztositasa mel-



lett hozzaadunk 2 ml konc. kénsavat,
majd jol egynem(sitjuk. Ot perc va-
rakozasi id6 utdn 2 ml fukszin olda-
tot adagolunk. (Frissen készitett fuk-
szin oldatot hasznéalunk, melynek el-
szintelenedéséhez kb. 1 6ra sziikséges).
Végul 5 ml kloroformot adagolunk.
Ezutan  spektrofotométerben, 5700
A-néal (itt van a gorbe maximuma)
megmérjik az oldat szinintenzitasat.
A méresek kiértékeléséhez 0-100
/ig brom mennyiségekkel 5700 A-nél
vonatkozasi gorbét veszink fel.

Batyai J. (Szeged
POL, G. Y (Szeged)

A Bevitaminrél szo6l6 Ujabb kutatasi
eredmények 0Osszefoglalasa

(Zusammenfassung neuer Forschungs-
ergebnisse Uber Vitamin Bij)

Voeding 22, 429, 1961. Ref.: Z U. L.
118, 328, 1962.

A Bg-vitamincsoport  vegyuletei
(piridoxin, piridoxal, piridoxamin és
foszfatjai) vitaminhatasukat a szer-
vezet azon képességének kdszonhetik,
hogy azokat a piridoxal-5 foszfat en-
zimatikusan aktiv formajava valtoz-
tatja. Az éaltala katalizalt reakciok-
ban egy vegylilet vesz részt, amely
aminocsoportot tartalmaz. igy egy
a-aminosav d-ketosawd alakithato,
mikdzben kozti termék gyanant egy
Schiff-féle bazis 1ép fel, amely kelat-
képzG6dés altal fémion segitségevel sta-
bilizalédik. A piridoxal kozben végiil
is piridoxaminna megy at. Szerz6 rész-
letesen foglalkozik a reakcié mecha-
nizmusaval és a résztvev anyagok-
hoz szerkezetileg hasonlé vegyiletek
nem enzimatikus reakciéinak meg-
figyelése altal a vegyuletek egyes cso-
portjainak funkcionalis jelent6ségét
vezeti le. Ezutan a fehérje.lslrmagcsere

a

valtozasok kérdéseivel foglalkozik és
irodalmi adatokat hasonlit  @ssze.
Ezekbdl kiderul, hogy B6-vitamin-

hidny esetében a testben kildnféle
fajtaji anormalis anyagcserejelensé-
gek fordulhatnak el6, amelyek Kku-
lonféle kiesési és betegségtunetekre
adhatnak okot. Mig a szénhidrat-

anyagcsere a B6-vitaminnal is Ossze-
fuggesbe hozhatd, ez még nem biztos
a  zsiranyagcserére  vonatkozolag.
(Szerz6 ezen kérdésekre is sok irodalmi
1dézetet hoz feI.B)

Végezetll tdbb szerz6nek az ember
B6 vitamisziikségletére  vonatkoz6
véleményét hasonlitja dssze. Ez napi
2-3 mg koril mozog. Munkajaban
kiilonboz6 élelmiszerek B6vitamin-
tartalmara vonatkoz6 attekintést is
kozol.

Kieselbach Gy. (Budapest)

Dr. PLASCHKE.:

Hogyan kerilhet6k el a virsligyartas-
kor keletkezd veszteségek?

(Wie kénnen Verluste bei der Bock-
wurstfabrikation verhindert werden?)

Fleischermeister, 16, 151, 1962.

Uvegben tarolt virsli karos elval-
tozasanak okai harmas tagozodasuak.
A romlast fizikai behatés, kémiai hata-
sok, valamint baktériumok jelenléte
okozhatjak.

A baktériumok altal el6idézett rom-
las harom csoportba -oszthatd e jelen-
segnel. 1 Ritkan fordul el6, de meg-
figyeltek bombazsjelenségeket, ami-
kor sporaképz6 anaerob csirakat ta-
laltak. 2. Gyakori ielenség viszont az,
hogy a folyadékbdl kiallo virlsivégck
meglagyulnak. 3. Megfigyeltek olyan
nagysagrendli romlast is, amikor az
egesz virsli meglagyult, nemcsak a vé-
gein, hanem a folyadékkal teljesen
elfedett részein is. A két utobbi eset-
ben hallatlanul ellenallé csirakat kil6-
nitettek el, melyek a Mesentericus-sub-
tilis csoportba tartoznak.

A karos baktériumok bejuthatnak
a virslibe a hussal, a béllel és a fiisze-
rekkel. Tobb sterilizalasi modszert
ajanl, az etilénoxidos eljarast is, de
eredményes lehetne a fliszerekbdl Kki-
vont éterikus olajok hasznalata is.
Bemutatja tablazatba foglalva 1 g
virslitoltelék csiraszamat s annak val-
tozasat kilonbdz6 kezelések utan.
(Sozés, fiistolés stb.) A fustdlés jelen-
tés csiraszamcsokkenést eredményez.

Batyai J. (Szeged)
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MRCZEWSKI S. és WOJICIK, B.:

A fekete bodza termésének vizsgalata
és felhasznaldsa az élelmiszeriparban
(Bodania orvocow bzu czarnego (Sam-

bucus nigra) oraz probi ich wykorzy-
stania w premysle spozywezim.

Premysl  Spozywczy 75, 682-685,
1961. Ref.: Fruchtsaftindustrie 7,
263, 1961.

Szerz6k a fekete bodza gSambucus
nigra) bogyoinak 0Osszetételét és fel-
hasznalasi lehetGségeit  ismertetik,
az 1957-59-ben végzett wzsgalatok
alapjan.

A bodzatermés kuldnfele készit-
ménnyé, pl. izzé dolgozhato fel. JO
eredményeket akkor kaptak, ha al-
maval dolgoztak fel. El6nydsnek mu-
tatkozott a dercsipte termes (vagyis a
bokron megfagyott termés) 6sszegyj-
tése feldolgozasra.

Kieselbach Gy. (Budapest)

TROSZTJANSZKAJA, E. B. és
NEFEDOVA, G. Z.:

Nagy elvalasztoképességd kaiion-
cserél6k az ioncseréld folyamatokban

(Kationitli sz poviisennoj izbiratel-
nosztja v proceszszah ionnogo obmena.)

Zsurnal Analiticseszkoj Himii XVII.,
411, 1962.

Alszerz6k kidolgoztak az iminodi-
ecetsav és az iminodiPropionsav Cs0-
portot tartalmazd polimer komplex-
vegyuletek el6allitasi modszerét.

Sztirol és divinilbenzol kopolimert
dikloretdnos kozegben paraformal-
dehiddel és s6savval reagéltattdk cink-
klorid jelenlétében. Az igy keletkezd
klérmetil kopolimert négyszeres meny-
nyiségd dietanolaminnal 100 C°-on
12 orat aminezték. A kapott amine-
zett terméket 90 C°-on 25 6dran at
46%-0s salétromsavval kezelték. Ezen
uton kapott termékek kationmegkoté-
sét vizsgaltak fotometrias maodszerrel.
Vizsgalataik kiterjedtek a nikkel, ko-
balt, réz, higany, kalcium és magné-
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zium kétértékld ionjainak megkdté-
sére kilonb6z6 pH értékeknél. Az
iminodiecetsav csoportot tartalmazé
polimer vegyiletet KT-2 komplexnek,
az  iminodipropionsav csoportot
tartalmazé ‘pollmer vegyuletet pedig
KT-4 komplexnek nevezték el. Ered-
menyeik azt mutatjak, hogy a pH
novelésével né a mg/g-ban megadott
ionabszorpcié, mely azonban figg az

Jon tipusatol is.

Batyai J. (Szeged)

POLAK, H. L, PRONK, H. F. és
DEN BOEF, G.

Kaliummanganat alkalmazasa a
mennyiségi elemzésben. VIII. Bor-
ké'sav, fumdrsav, maleinsav, citrom-

sav és almasav meghatarozasa.

Die Anwendung von Kaliummanga-
nat in der quantitativen Analyse. VIII.
Die Bestimmung von Weinsdaure, Fu-
marsaure, Maleinsaure, Citronensaure
und Apfelséure.

Z. Analyt. Chem. 190, 377, 1962.

Az alcimben felsorolt savak sem
kaliumpermanganattal, sem kalium-
manganattal nem oxidalhatok stochi-
metrikusan s igy egyik modszerrel sem
hatarozhatok meg pontosan. Ezeket
az anyagokat ‘csak ugy tudtak elfo-
gadhatéan és analitikai célokra al-
kalmasan oxidalni, hogy a két oxi-
dalo szert kombinaltak. igy mar
mennyiségileg pontos eredményeket
kaptak. Mddszeruket Ggy vitelezték
ki, hogy a szerves savakat tartalmazo
oldatot el6szor megsavanyitottak és
kaliumpermanganattal oxidaltak. Ez-
utdan masodik lépésként lagos ko-
zegben kaliummanganattal  torténd
oxidaciot jatszattak le és az oxidalo-
szer feleslegét jodometridsan mérték
vissza. Ellen6rzésképpen elvégezték
a felsorolt savak alkalimetrids megha-
tdrozdsat is. Az emlitett kombinalt
oxidacié alkalmazasakor a borkdsav,
a fumérsav és a maleinsav is széndio-
xidda és vizzé torténd oxidalddasa tel-
jes mértékd.

Batyai J. (Szeged)



BOZSEVOLJNOV, E. A és KREII-
GOLJD, C. Y.

Mikromennyiségi  kalcium  fluor-
eszcencids komplexometrias megha-
tarozasa.

komplekszometri-

( Fluoreszcentnoe ! {
mikrokolicsesztv

cseszkoe  opredelenie
kaljcija.)

Zsurnal Analiticseszkoj Himii XVII.,
560, 1962.

A szerz6k mikroanalitikai eljarast
dolgoztak ki a kalcium meghataroza-
sara.

Fluoreszcein-komplexon indikatort
alkalmazva 0,2-10 y kalcium/5 ml
titrimetriasan meghatarozhat6. A
titrdlandé oldat kozegét 0,1 n natrium-
hidroxiddal allitottak be, s 0,001 mo-
los etiléndiamintetraecetsavasdinat-
rium sd vizes oldatat hasznaltdk mérg-
oldatként. A titralast ultraibolya fény-
ben végezték, s az egyenértékpontot
a fluoreszcencia legkisebb értékénél
kaptak. Zavar6 ionokat vizsgalva meg-
allapitottak, hogy 5 milliliteres oldat-
ban 10y vas (Fe-+), aluminium, cink,
20 y vas (Fe3+), tovabba 100 y mag-
nézium, 2y réz és kobalt jelenléte a
meghatérozast nem zavarja. A nagyobb
mennyiségl zavaré ionokat titralas
el6tt az oldatbdl el kell tavolitani,
vagy maszkirozni azokat.

Batyai J. (Szeged)
IVANOVA, Z 1. és KOVALENKO,
P. N.

Halogének merkurimetrids meghataro-
zdsa potenciometrids modszerrel

( Merkurimetricseszkoe opredelenyie ga-
logenidov  potenciometricseszkim ~ meto-
dom.)

Zs. Analiticseszkoj Himii 17, 739, 1962.

A jodid, bromid és klorid egymas-
melletti potenciometrias vegpontjel-
zésl  higany(I1)-nitrdt mérdoldattal
valo meghatarozasakor kaloméi @ssze-
hasonlito és higanyindikator elektrd-

dot alkalmaztak. A bromid ion a hi-
gany(ll)-ionnal el6szér egy komplex-
vegyuletet ad, mely csak egy masodik
Iépesben alakul at higany(ll)-bro-

midd4d az aldbbi reakcioegyenlet
szerint:
Hg(N032+ [HgBr]H2=2HgBr2+
+2HNO03

Az eredmények szérasa +4,0%. Elvé-
gezték a klorid, bromid, a jodid, bro-
mid és a jodid, klorid egymasmelletti
meghatarozasat is. A barium(Il)-,
a magnézium(l I)-, a kélcium-(I)-, a
nitrat, a szulaft ionok jelenléte nem
zavarja a meghatarozast. A szulfocia-
nid-ionok a halogenekkel egyutt tit-
ralhatdk. Kedvezo azonban, hogy kii-
I6n potencidlugrast adnak.

Batyai J. (Szeged)

MEFFERT, A. és MEI ERT-EWERT,
H.:

Alkélikarbonatok potenciometrias
meghatarozasa alkalihidrokarboné-
tok, ill. alkalihidroxidok mellett

(Potentiometrische

Bestimmun% von
Alkalicarbondten neben Alkali

dro-

gencarbonaten  bzw.  Alkalyhydroxi-
den.)
Z Analyt. Chem. 191, 171, 1962.

A rendszer vizsgalatakor alkalma-
zott Winkler és Warder modszerei ko-
zil az utobbit talalték alkalmasabb-
nak az emlitett harom anyag egymas-
melletti meghatérozasara potenciomet-
ridas végpontjelzéssel. Az atcsapasi
potencial jobban definialt, ha a tit-
ralasi hémérsékletét emeljuk. Szin-
tén kedvezéen hat az atcsapasi po-
tenciélra szerves olddszerek, i%y metil-
alkohol, etilalkohol, formaldehid, ace-
ton jelenléte. Célszerl az oldatban
50%-nyi mennyiségl alkalmazasuk.
A titralas sebességét is minél kisebbre
kell venni. Mindharom anyag egyiit-
tesen jelenlevé oldatdban végzett me-
réseket értékelve megéllaé)l'thaté, hogy
az eredmények szordsa 1% koril van.
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70%-0s metilalkoholtartalmu oldat-
ban, 0,5 n sésav mér6oldatot hasz-
nalva, 20 C°-on is j6 eredményeket
értek el.

Batyai J. (Szeged)

LEITHE, W.:

Gyenge savak acidimetrias titralasa
natriumklorid hozzaadasa utan.

(Acidimetrische Titrationen schwacher
Sduren nach Zusatz von Natriumchlo-
rid.)

Z. Analyt. Chem 189, 396, 1962.

Gyenge savak (pl. szénsav masodik
disszociacios fokig, a foszforsav a har-
madik disszocidcios fokig, borsav,
hidrogéncianid, fenol) titrimetrias

meghatarozasara jol hasznalhaté a
natriumhidroxid, ha az oldatot nat-
riumkloriddal telitjik. Indikatorként
0,5 n mérdoldat hasznalata esetén az
azoibolyat, higabb mérdoldat §0,1 n>
alkalmazasakor pedig a timolftaleint
irjak el6. A modszer indikalasara po-
tenciometrikus végpontjelzés is al-
kalmas. A mddszer hidrokarbonatok
és karbonatok egymasmelletti koz-
vetlen meghatarozasara jol hasznal-
hat6. Maronatron igen kismennyiség(
karbonéattartalmanak  meghataroza-
sat szintén pontosan leirtak. Ajanlhaté
az eljardas karbonatok, hidrokarbo-
natok és hidroxidok egymasmelletti
meghatarozasara is.

Batyai J. (Szeged) m



