Az osztrak Piachivatalok és Elelmiszerellenérzé Intézetek
X. Ulésszaka
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Budapest F6varos Vegyészeti és Elelmiszervizsgalé Intézete

Becs, 1963. oktober 22 —25.

A Becsi Piachivatal (Marktarnt) 1963. oktoberében Unnepelte fennallasa-
nak 125-1 évfordul6jat. Ebbél az alkalombol rendezte meg Bécs Varos magiszt-
ratusanak védnoksége alatt a Piachivatalok és Elelmiszerellenérzé Allomasok
X. Ulésszakat.

Az Unnepélyes megnyito oktober 22.-én délelétt 10 drakor a bécsi Kongress-
haus-ban zajlott le. A hatalmas termet a kiilfoldi és osztrak résztvevok telje-
sen megtoltotték. Elséként a Piachivatal igazgatoja W. Altmann udvozolte
a megjelenteket és koszontotte névszerint a kiemelked6bb osztrak vendégeket,
illetve egyenként a kiilfoldi meghivottakat. Resztvettek a Kongresszuson a
Lengyel Nepkoztarsasag, a Jugoszlav Szdvetségi Koztarsasag, Franciaorszag,
Svajc, a Nemet Szovetsegi Koztarsasag, Dania és a Magyar Népkoztarsasag
meghivott szakemberei. Magyarorszag részérél Dr. Holl Janos egyetemi tanar,
a Mszaki Egyetem MezGgazdasagi Kémiai Technologiai Tanszékének vezetdje
és Vall(jda Oddn, a Févarosi Vegyészeti és Elelmiszervizsgald Intézet igazgatdja
vettek részt.

Az (dvozlések utan Gnnepi beszédet mondott a Kozalkalmazottak Szak-
szervezetének elndke, R. Weisz, majd F. Bauer varosi tandcsos, H. Frenzel
miniszter a Legf6bb Allami SzamvevGszék és az Osztrak Elelmiszer-Kodex
Bizottsag elndke. Unnepi beszeédet mondva nyitotta meg végul F. Jonas Bécs

Varos polgarmestere az ulésszakot.

Az Ulésszak célkitlizése az volt, hogy a résztvevék megismerjék az osztrak,
tovabba mas orszagok élelmiszer-rendeszetét, élelmiszerellenérzésenek szerve-
zetét és modszereit. Bar a négy nap ilyen nagy anyag targyalasara, megisme-
résére korantsem elegend6, a tandcskozds mégis eredményes volt. Részben az
eldadasok a megszabott id6 kereteiben, részben pedig a kulon folytatott meg-
beszélések, vélemény és tapasztalatcseret tettek lehetévé és kozelebb hoztak
egymashoz az egyes orszagok szakembereit.

Az Ulésszak programja is tikrozi ezt a célkitlizést. Az oktéber 22.-én dél-
el6tt 10 orakor lezajlott megnyitd utan délutan a konferencia résztvevdi auto-
buszon megtekintették Bécset. 1963. oktober 23.-an szerdan a Kdézalkalmazottak
Szakszervezetének székhazéban reggel 9 oérakor kezdédtek az el6adasok. Els6-
ként H. Frenzel, az osztrak Kddexbizottsag elndke szamolt be az osztrak élel-
miszerrendészet fejl6désérél 1927 és 1963 kozott. A fejlédes lemerésére 4 jellem-
z6t hatarozott meg: el6szor: hogyan emelkedett az élelmiszer-ellen6rok kép-
zettségének szinvonala, masodszor: mennyivel nétt meg az élelmiszerellenor-
zéssel foglalkozok szdma, harmadszor az ellen6rzések szamanak ndvekedése
milyen meérték( volt és vegul a vett minték, illetve a forgalombdl kivont aruk
mennyisége mennyire ndvekedett. EImondotta hogy a bécsi Elelmiszervizsgalo
intézet altal szervezett 2-3 honapos tanfolyamokon az utols6 50 évben 911-en
vettek reszt és ebb6l 851 végzett eredményesen. Ramutatott az élelmiszerren-
deszethen résztvevek szakképzettségének novekedésének fontossagara. Jelentds
mértékben nétt az ellenérzések szama is, igy példaul Insbruckban 1946 és 1962
kozott 214%-kal, 1927 és 1962 kozott Graz-ban 142%-kal, Salzburgban 1946
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és 1962 kozott 106%-kal végil Klagenfurtban 1948-1962-ig 76%-kal emelke-
dett az ellen6rzések szama. Erdekes megemliteni, hogy Le ent6s mennyiségl
élelmiszert vontak ki a forgalombdl hatésos tevékenységik soran, igy példaul
Insbruckban 1946 6ta tébb, mint 2,5 millié kilogrammot, Salzburgban ugyan-
ebben az idészakban 1,2 millié kilogrammot vontak ki a forgalombaol és ezekben
a szamokban nincsenek figyelembe véve olyan termékek, amelyek ter%'edelme,
stlya nem jelent6s pl. kozmetikai cikkek. Ramutatott arra, hogy a kifogasolas
mértéke csokkend tendencidju, ehhez azonban hozza kell flizndm, hogy az oszt-
rak élelmiszerellen6rzés sajatossagaibdl kovetkez6en a mintdk jelentds része
gyanu alapjan kerll vizsgalatra. igy a kifogasolasi aranyszam nem hasonlithato
0ssze vagy legaldbbis nem teljes értékkel a FOvarosi Vegyészeti Intézet altal
zbémeben statisztikus modon vett mintak kifogasolasi aranyszamaval. Mind
emellett torekszenek a statisztikus mintavétel felé és 1927 ota példaul Graz-
ban 41 %-rél 24%-ra, Klagenfurtban az utolsé 14 évben 25,5%-rél 10,2%-ra
csokkent a kifogasolas mértéke. Végil elmondotta, hogy az egy mintavételre
es6 lakosszdm az egyes varosokban, illetve tartomanyokban igen valtozo,
mert mig pl. Insbruckban egy mintavételre 30 lakos, addig Bécsben 52, Graz-
ban 149 és Wienerneustadt-ban 944 lakos esik. Az elmondottakbol az az egyér-
telm(i tapasztalat sz(irhet0 le, hogy a lakossag ellatasa szempontjahol oly fontos
hatésagi élelmiszerellen6rzés jelentds fejlédesen ment keresztiil az elmalt 36
esztendd alatt.

A kovetkez6 el6add M. Ney professzor volt (Franciaorszag), a Metz-i Inté-
zet igazgatdja, aki ,,Elelmiszerjo? és élelmiszerellen6rzés Franciaorszagban”
cimmel tartott eladast. El6adasa féként az érvényes élelmiszer rendeletek téte-
les ismertetésére terjedt ki, Utana S. Krauze varsdi egyetemi tanar, a lengyel
élelmiszerellen6rzés tudomanyos kérdéseirdl tartott igen tartalmas és értekes
eladast. A lengyel élelmiszerellenérzés szervezetérél csak roviden szélt és el6-
adasaban els6sorban az élelmiszervizsgalatokhoz alkalmazott maédszerek rep-
rodukalhat6saganak fontossagara és az elengedhetetlendl alapos és gondos, koril-
tekintd vizsgalatokra hivta fel a fig%/elmet. Sajat élelmiszervizsgalati ggakorla—
tabdl, tudomanyos kisérleti munkaibél hozott fel példakat arra vonatkozdlag,
hogy sok esetben utélag Gjabb, pontosabb, koriltekintébb modszerek alkalma-
zdsa sorén egy-egy kérdés mas megvilagitasba keril. Igen fontosnak tartja,

- mondotta el6adasdban - a mikrobiol6giai vizsgalatok széles kérben valo
bevezetését az élelmiszerellen6rzést végzé intézetek laboratériumaiban. El-
mondotta azt is, mint kuri6zumot, hogy egy izben elefant-anyatejet volt mod-
jaban vizsgalni és ezen a példan Is bemutatta a tudomanyos modszerek koriil-
tekintd alkalmazasanak feltetlentil szikséges voltat. igy pl. az elefant-anya-
tej peroxidaz prébaja negativ volt, holott a tejet nem hevitették. Ez a vizsgalat
1937-ben zajlott le és csak a masodik vilaghaborl utan deritették ki tovabbi
vizsgalatok, hogy a szokasosnal lényegesen nagyobb C-vitamin tartalom okozta
a negativ peroxidaz prébat. Ezutan egyes élelmiszerek természetes toxikus alko-
torészeir6l beszélt és mutatott be néhany példat. lrodalmi adatok ellen6rzése
sordn megallapitotta példaul, hog?/ a biukkmag az irodalmi adatokkal ellentét-
ben alkaloidat nem tartalmaz és a leirt fagin egyszer(ien legenda. Megallapitotta,
ugyancsak ellentétben az irodalmi adatokkal, hogy a bikk-mag szaponint nem
tartalmaz. Kulondsen behatdéan foglalkozott az oxalsav toxikus hatasaval és
vizsgalatai alapjan feltételezi, hogy olyan ndvenyek, mint példaul a soska és a
spenot azért nem mérgez6 hatastak, mert az oxalsav kalciumoxalatként kotott
formaban van jelen es csak kismértékben oldhatd, mert nehezen emészthetd
membrannal koriilvett sejtekben van. Vegul az élelmiszerszinezékek probléma-
jardl beszélt. Ismertette az 1960 6ta Lengyelorszdghan engedélyezett elelmiszer-
szinezékeket, amelyek a kovetkezOk:
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1 Tartrazin 6. Amarant

2. Savsarga R 7. Azorubin

3. Narancssarga S 8. Indig6karmin

4. Skarlatvoéros GN 9. Brillantfekete BN

5. Neukokcin 10. Szudan G-Schultz 31

11. Zsirvorés G-Schultz 149

A festékek z6me, mint mondotta, az azofestékekhez tartozik és azt a kdve-
telményt tamasztjak szerkezetilkkel szemben, hogy az azocsoport két végén
lev6 benzol és naftalen-gy(ir{ szulfonalt legyen. Ha az azofesték nem tartalmaz
aromas szulfonalt gydrit vagy csak eﬁyik oldalon szulfonaltat, akkor ezeket
a festékeket egészsegre karosnak tartjak, mert meg van az a képességiik, hogy
az ugynevezett Heinz-testecskéket kepezzék. Nagy figyelmet szentelnek, mon-
dotta el6adasaban, a szinezékeknek a szervezetre gyakorolt befolyasanak. Végil
azokat a vizsgalatokat ismertette, amelyek a konzervaldszerek ellenérzésével
foglalkoznak. Olyan mddszereket kerestek, amelyek konzervélészerek kvanti-
tativ meghatarozasara alkalmasak és amellett biztosithato az izolaciojuk.
Leginkabb kolorimetrids modszereket kerestek, pl. nitrit és nitrat meghataro-
zasara husban, a nitritet rivanollal kimutatva. A meglehet6sen sok témakorrel
tudomanyos alapossaggal foglalkozé el6adast, annak hossza ellenére, rendkiviil
nagy érdekl6dés kiserte. |

Délutan a konferencia résztvev6i megtekintették az Inzersdorf-i Elelmiszer-
lzemet. Az (izem az utdbbi években jelentds fejlédésen ment at, foként novényi
és allati eredet(i nyersanyaghol készitenek konzerveket. Kiléndsen szép, modern
majkrém automata-vonaluk van. 18 méter magas folytonos rendszer( gyors-
flstol6ben végzik a flstdlést, amelynek kilénleges megoldasa biztositja, hogy
a virsli-hajlata is kell6 mértékben fustdlt legyen. lIgen szép mlszaki megoldasa
van a folytonos rendszer(i Stork-féle sterilizal6 berendezésnek, amelyben mint-
egy 40 percig tartozkodik a hékezelésre keriil§ tartositott készitmény és kihdilt
allapotban keriil ki onnan. A héntartas fokat és idejét irdszerkezettel felszerelt
miszerek regisztraljak.

Oktdber 24-én, csutortokon a konferencia résztvevéi egésznapos tanulméanyi
kirdndulason voltak Alséausztriaban a Bécs - Gmind - Krems - Bécs utvonalon.
Ennek soran megtekintettilk a Gmund-i Burgonyaszérp- és Burgonyakeményitd,
illetve Tejporgyarat. Ez vilagviszonylatban is igen szép és korszer(i lzem. Gé-

esitettsége, automatizaltsaga magasfoku, igen kevés kézzel végzett munkat
attunk. Kuldndsen SZéE lizemrész a Niro-porlasztokkal felszerelt Tejporiizem.
Az el6allitott termékek a latogatok tetszését nagymértékben megnyerték.
A Krems-i szovetkezeti Sz6l6feldolgozé lizem 800 szOvetkezeti taggal sok bor-
féleséget allit el6. Erdekessegként egy palackozo-gépiiket érdemes megemliteni,
amely a toltés egyik fazisaban kéndioxiddal obliti az Gveget és egy masik fazis-
ban ezt kimossa.

Oktober 25.-én, pénteken folytatddtak az el6adasok. Ezen a napon az els6
el6add J. Bielefeld volt, egy koppenhagai nagylizem ellenérzé laboratériumanak
vezet6je és a dan Elelmiszer-Kdodex Bizottsag elndke. El6adasaban a Daniaban,
Svedorszagban, Norvégiaban és Finnorszagban alkalmazott elelmiszerjogrol
és elelmiszerellendrzésrol beszélt. Ramutatott arra, hogy ezekben az orszagok-
ban a terlletegységre esé népsirlség igen kiilonboz6 és ennek kdvetkeztében
az élelmiszerellendrzésnél alkalmazott szervezeti modszerek is kilénbozéek
kell, hogy legyenek, mert amig Danidban 101, addig Finnorszagban 13, Norvé-
gidban 9, és Svédorszagban 16 f6 esik egy km--re. Arra torekszenek, mondotta,
hogy legalabb is az élelmiszerellen6rzési, vizsgalati metodikat ésszhangba hoz-
zak az eszaki orszagok. Ennek érdekében 1947-ben sikeriilt az Eszaki Elelmi-
szermetodikai Bizottsagot megalapitani. A Bizottsag munkaja nyoman eddig
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50 élelmiszervizsgalati modszert rendszeresitettek és hoztak nyilvanossagra.
Eddig még nem sikeriilt kdzos élelmiszer-torvényt alkotni, bar mar 1920 6ta
torekednek erre. Dénidban, Finnorszagban és Norvégidban az élelmiszertor-
vény kerettdrvény, amely néhany altalanos meghatarozast tartalmaz az élel-
miszer el6allitasara, illetve forgalombahozatalara vonatkozélag. Elsésorban
az egészségre karos alkotorészek pontos koriilirasat tartalmazzak, a hamisitas
pontos kritériumait és tiltjak a félrevezetd és a fogyasztét megtéveszté megje-
I6léseket. E kerettorvény alapjan ad ki a minisztérium az elelmiszerekre vonat-
kozd részletes intézkedéseket tartalmazd rendeleteket. Ezeket rugalmasabban
tudja a Minisztérium, megfelel6 szakértd bevonasaval megvaltoztatni. Svédor-
szagban nincsen élelmiszertorvény, hanem egy Kiralyi rezollcidban kiadott alta-
lanos irdnyelv és szdmos specidlis rendelet szabalyozza az élelmiszer forgalméat
Svédorszagban, Finnorszagban és Norvégidban (gynevezett ,,pozitiv-lista”
hatadrozza meg az engedélyezett adalékanyagokat. Danidban ilyen lista nincsen,
csak szinezékekre antioxidansokra es csomagoldanyagokra, azonban egyre na-
gyobb megértés mutatkozik egy, a tobbi északi allamban hasznalt ,,pozitiv-
lista” bevezetésére. Daniaban az élelmiszerellen6rzést helyi egészségugyi bizott-
sagok vegzik, illetve Koppenhagaban Kiilon egészségugyi rendlrség. Az orszag
mas részeiben a helyi rend6rség az é&llatorvossal egyuttmikodve végzi ezt.
Ez azonban csak az egyszer(ibb ellenérzésekre vonatkozik, a bonyolultabb la-
boratériumi vizsgalatokat allami laboratériumok végzik. Finnorszagban a ke-
reskedelmi és ipariigyi minisztérium vezeti az ellendrzést. A keriilet (megye)
hatosagi szerve a helyi egészségugyi blzottséP, ez élelmiszerfeligyel6t valaszt
és az elelmiszerellenérok ehhez tartoznak. Feladatuk elvégzéséhez szabad belé-
pésik van minden gyarba, raktarba, Gzletbe. Norvégiaban minden kdzséghen
van egészségugyi bizottsag. A tisztiorvosoknak nagyon Kiterjedt teriileteken
kell a munkat elvégezni és segitseglkre allnak az egeszségiigyl néverek. Svéd-
orszagban az élelmiszerellendrzést a helyi egészségigyi bizottsdg végzi, & vizs-
galatokat pedig egyéb allami intézetek.

Nagy erdekl6des mellett mondotta el Hollo Janos egyetemi tanar, a buda-
pesti Mlszaki Egyetem Mez6gazdasagi Kémiai Technoldgiai Tanszékének veze-
téje el6adasat, amely a magyar élelmiszerjogrol és élelmiszerellenérzésrél, to-
vabba az élelmiszeripari szakemberek képzésér6l szdlt. Roviden ismertette a
magyar élelmiszerellenérzés multjat és fejlédését. Elmondotta, hog¥ a hatésagi
elelmiszerellenGrzés és vizsgalat Magyarorszagon majdnem ugyanolyan multra
tekinthet vissza, mint Ausztria. Eg?(yes feljegyzések szerint az elsd megbizast
1836-ben Molnar Janos kapta. Gyakorlatilag tehat az élelmiszerellenérzes 127
éves multra tekinthet vissza. Ismertette a jelenleg érvényben levé 1958. évi 27
tvr-t, amely a magyar €lelmiszerellen0rzés alaptorvenye, az élelmiszertorvény.
El6adasaban targyalta az élelmiszertorvényen alapuld rendeleteket, végrehaj-
tasi utasitasokat, amelyek az egyes élelmiszerek min6ségét szabalyozzak. Elmon-
dotta, hogy milyen tényez6k vizs?(élata kotelezd és ezeknek alapjaul a torvény-
erbvel biro szabvanyok szolgalnak. Magyarorszagon az élelmiszerek 90%-nak
mingségét szabvanyok rogzitik. A szabvanyokon kiviil kiilkereskedelmi vonat-
kozashan egyéb, a szabvanytol eltér6 megéllapodasok is léteznek. A magyar
élelmiszerellenrzés szervezetét ismertetve elmondotta, hogy 2 nagy teriilet van:
a hat6sagi és a vallalati minGségellendrzés. A hatosagi ellenérzést Magyarorsza-
gon a FOvarosi Vegyészeti es Elelmiszervizsgalo Intézet, tovabba a megyei
MinGségvizsgalé Intézetek végzik. A Kozegészsegligyi kévetelmények vizsga-
latara a Kozegeszségigyi és Jarvanyugyi Allomasok, a nyershis ellendrzésére
a Kozponti Husvizsgalo Allomas hivatott. A kereskedelem ellen6rzészerve a
KERMI, az élelmiszeripar ellen6rz6 szervezete pedig az iparagi_ laboratoriumok-
bol all. Ismertette az OETI tevékenységet, tovabba a Mlszaki Egyetem Mez6-
gazdasagi Kémiai Technolégiai Tanszékének, Elelmiszerkémia Tanszékének és
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a Kertészeti és Sz{lészeti Fbiskola Elelmiszertechnologiai és Mikrobioldgiai
Tanszékének munkajat részben az élelmiszervizsgalati modszerek kidolgozasa-
ban, részben az élelmiszeripari szakemberek képzésében.

E. Forschbach a Német Szdvetségi Koztarsasag Allamtitkara, fé6ként a jog-
alkotas elvi és etikai kdvetelményeirdl és alapjairdl beszélt. El6adasaban meg-
emlitette, hogy most van fejlesztés alatt a hatosagi élelmiszerellenérzés szerve-
zete, avizsgalatokat nagyszamu allami laboratérium végzi. A hatosagi ellendrzést
végzd élelmiszertechnikusnak &llami vizsgat kell tennie.

Az (lésszak utolso el6addja K.Schindl, az osztrak Szocidlis Ellatas Minisz-
teriumanak féosztalyvezetGje volt. ElImondotta, hogy az élelmiszervizsgalatokat
allami intézetek végzik Bécsben, Linzben, Grazban, és Insbruckban, Klagen-
furtban és Bregens-ben tartomanyi intézetek. Az intézeteket a Szocialis Ellatas
Minisztériuma iranyitja. Az ellen6rzés térvényes alapja az 1897 évi élelmiszer-
torvény, amelyet 1950-ben egészitettek ki. Ez utobbi kihagas, szabalysértés,
illetve b(lintett fogalmait hatarozza meg; ha valaki olyan élelmiszert hoz forga-
lomba, amely az egészségre artalmas, romlott, hamisitott, vagy hamisan jel6lt.
E torvény azonban nem tartalmaz konkrét meghatarozasokat arravonatkozé-
Ia?, hogy hogyan kell egy élelmiszert fentiek alapjan megitélni. Ezt a Codex
Alimentarius Austriacus tartalmazza, amely eldszor 1911-ben jelent ben. Ez
a Codex azonban nem torvényerej(i, de a Legfels6bb Torvényszek elvi elontése
szerint az osztrak élelmiszerkényv olyan objektiv szakért6i véleményeket tar-
talmaz, amelyeket jogvitdkban érvényesként kell elfogadni. Az élelmiszertor-
vény alapjan tobb rendeletet bocsatottak Kki: festék-, edény-, ecetsav- stb.
rendeletet. A rendeletek megszegése térvényes eljarast von maga utan. A rende-
letek megszegése torvényes eljarast von maga utan. A rendeletek altalaban a
Jtilalmi elv” alapjan épulnek fel, tehat minden, ami nem tilos, az engedélye-
zett. Ez az elv csak addig volt hasznos, amig az élelmiszerekhez tehetd adalé-
koknak csak kis valasztéka volt, azonban a ma rendelkezésre all6 nagyszamu
konzervalGszer, élelmiszerszinezékek stb. mellett ez az elv nem alkalmazhatd
kielégitéen. Az adalékanyagok engedélyezettségét, a pontosan és szabatosan
elhatarolt elGirdsokat a szakemberek minél nagyobb kére kellene, hogy ismerje.
Ilyen tekintetben a Codex-nek is meg vannak a maga korlatai. A Codex-szel
mind az egészségvédelem, mind a gazdasag, mint a fogyasztok érdekeit igazsa-
gosan kivanjak megvédeni. Eppen ezért a Kodex-Bizottsagban résztvesz a Szo-
cialis Ellatds Minisztériuma, a Mez6- és Erd6gazdasagi Minisztérium, a Keres-
kedelem és Ujjaépitési Minisztérium és a Munkahivatal egy-egy képviselGje.
NG az el6recsomagolt aruk ardnya a fogyasztasban és igy egyre kevesebb lehe-
tésége van a fogyasztdnak arra, hogy az aru valdsagos osszetételér6l tudomast
szerezzen, éppen ezért el6térbe kerill az a feladat, hogy a probavételen tilmenden
az élelmiszerek helyes kezelésére, tarolasara, a higiénia feltétlen betartasara
tegyenek javaslatokat az élelmiszerellen6rzé szervek.

Schindl el6adasaval befejez6ddtt a 4 napos tanacskozas. Mint az elGbbiek-
ben mar emlitettem, lehet6ség volt a kiillonboz6 tarsadalmi alkalmakkor osztrak
élelmiszerellendrzésben résztvevé szakemberekkel beszélgetéseket folytatni és
a rendelkezésre all6 rendkivil rovid idén beldl is mod nyilott a Bécsi Allami
Elelmiszerellenérzé Intézet rovid id6re tortén6 meglatogatasara. Az elGadasok,
a személyes beszélgetések, az Intézet megtekintése alapjan az osztrak hat6sagi
élelmiszerellen6rzés lényegét a kdvetkezOkben lehet dsszefoglalni:

A piacok, lzemek, kereskedések ellen6rzését a Varosi Tanacshoz tartozé
Un. Piachivatalok (Marktamt) végzik. A Bécsi Piachivatal mintegy 100-120
fével dolgozik. Ezeknek legnagyobb része érettségizett és 2-3 hdnapos tanfo-
lyamod végzett. A tanfolyam targya az élelmiszer-rendészet, az élelmiszer-
mintavétel. Ezek az élelmiszerellendrok (Inspektoren) altalaban nem vé?eznek
vizsgalatot, csak olyan mértékben, hogy a helyszinen megallapitjak valamely
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élelmiszerr6l gyands-e, vagy sem. A mar eleve gyanus élelmiszerb6l vesznek
mintat és azt anonim modon jeldlik, illetve kildik el a Szocialis Minisztérium
felligylelete ald tartozé Allami Elelmiszervizsgalé Intézetbe (Bundesanstalt
fir Lebensmitteluntersuchungen).

A minta vizsgalati eredményérdl az Intézet értesiti a Piachivatalt és az
sajat hataskorében bintetést szab ki, vagy a torvényes eljaras lefolytatasara
a megfelel6 birosagi szerveknek az egész anyagot atadja. Meg kell jegyezni,,
hogy bizonyos nyomozasi eljarast mar maga a Piachivatal is lefolytat és a fel-
vett vizsgalati anyagot a meghallgatasok folyaman a felvett jegyzékonyvvel
egytt kildi el a birosagi szerveknek. Tehat a Piachivatal élelmiszerrendészeti
feladatokat lat el elsGsorban. Az emlitett Elelmiszervizsgalo Intézet (Bundes-
anstalt fir Lebensmitteluntersuchungen) mintegy 80 fovel dolgozik. Mintat
csak olyan esetben vesznek sajat maguk, ha valamilyen kilénleges kérdést ki
akarnak vizsgalni. Az Intézetben a kdvetkez6 osztalyok vannak: Bakteiioldgiai-
Bioldgiai-osztaly, Tej- és tejtermékek-, Vizvizsgalatok-, Zsirvizsgalatok-,
Botanikai vizsgalatok-, Gyumélcstermékek vizsgalata-, HUs és hdsipari termé-
kek-, Italok vizsgalata-, Hasznalati targyak és kozmetikai készitmenyek vizs-
galata-, Radiologiai vizsgalatok.

A 80-as létszambol: 22 vegyész, 3 orvos, allatorvos, 1 botanikus, 1 gyogy-
szerész, 23 aszisztens, tehat 0Osszesen 51-en dolgoznak a laboratériumban, a
tébbi mintavevd (6 f6), illetve adminisztrativ dolgozd. Az Intézet ellenbrzési
teriiletén (Bécs, Als6-Ausztria és Burgenland) mintegy 3 millio lakos él. Az inté-
zet munkaja azonban nem eléggé tervszerl, mert a Piachivatalok mintavételé-
nek Utemétdl figg.

Az Intézet vizsgalatait az élelmiszertdrvény elGirdsai szerint végzi el és.
feladata annak megallapitasa, hogy az élelmiszer a térvény elGirasainak megfelel-e
abbdl a szempontbdl, hogy az egészségre nem karos-e, nem romlott-e €s nem
hamisitott-e. A nalunk ismert mindségellenérzé szisztémat, tehat annak megalla-

itasat, hogy az élelmiszer a szabvanyban el6irt valamennyi érzékszervi-
émiai-, fizikai-kémiai- stb. el6irdsnak megfelel-e, ha az egyéb, a térvényben
rogzitett kovetelményeknek megfelel, csak Kkismértékben alkalmazzak. Bizo-
nyos tendencidk mar vannak az ilyenértelm({ mindségellendrzésre is. Példaul
a kenyér mindségének értékelésére a Piachivatalnal degusztalé bizottsdgokat
szerveznek, amelyekben haziasszonyok is résztvesznek.

Ausztriaban 4 allami intézet van: Bécsben, Linzben, Insbruckban és Graz-
ban. Karinthidban és Voralbergben dn. ,,Tartomanyi Intézetek” vannak (Lan-
desanstalt), amelyeket tartomanyi 6nkormanyzati szerv iranyit. Az allami in-
tézetek iranyitasat kozvetlenil a Szocialis Minisztérium végzi, de a bécsi inté-
zetnek bizonyos foki koordinal¢ szerepe van. Az intézetek analitikai felszerelése
korszerdi; példaul a zsirvizsgalatot gazkromatografiaval végzik ésily modon
egyértelm(en tudjak bizonyitani, hogy valamely zsir hamisitott, tehat a jel-
zett Osszetételnek, illetve szarmazasnak nem felel meg. Megjegyzem, hogy a
vizsgalo intézetek nem hatdsadgok, mint a Minisztérium szakertoi szerepelnek
a hivatalos eljarasok soran.

Mint az elmondottakbdl kitiinik, alapvetd kiilldnbség van az osztrdk és a
magyar élelmiszerellen6rzés kozo6tt. Ez a tarsadalmi berendezkedés okozta kii-
16nbséghdl szarmazik.

A mi mindségellendrzésiinknek kétiranyu feladata van, egyrészt a fogyasztd
védelme, de nemcsak az egészségre karos élelmiszerektdl valé megvédése, ha-
nem a minden tekintetben megfelel6 élelmiszer biztositdsa szempontjabdl is.
A masik feladata a minGségellenOrzésnek, az allami tulajdonban levé élelmiszer-
lizemek tdmogatasa: a hibak feltarasaval és javaslatok készitésével a hibak ki-
kiiszobolése. Végsésoron mindkét feladat a lakossag érdekvédelme, hiszen koz-
vetve a nemzeti jovedelem elosztasanal az allami vallalatok miikodése és ered-
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menyessége visszahat a lakossagra. Ez a kettGs és mégis azonos céli feladat a
kapitalista orszagok élelmiszerellenérzésében nem mutatkozik és ezeknek f6
feladata az egymassal szembenallo felek kozil a lakossag védelme és feladatuk
el6terében a unuldozes all

A tanécskozason vald részvétel igen hasznos volt, killongsen ha figyelembe
vesszUk, hogy a gazdasagi kapcsolatok fejlédnek, az élelmiszerek importja es
export||a novekszik. Eppen ezert célszer(i az élelmiszerek megitélésere szolgalo
vizsgalati modszereket, minGségi jellemzGket egyeztetni. Ez elsGsorban a ren-
delkezésre allo foly0|ratok elkildeseben, cseréjeben valosithaté meg, de indo-
koltta teszi, a lehetGséghez mérten a szemelyes tapasztalatcsere Kiszélesitéset.
A tanacskozas tapasztalatai is azt bizonyitjak, hogy a FOvarosi Vegyészeti
Intézetben kidolga(ozas alatt allo Eg%/seges Elelmiszervizsgalati Mddszerkdnyv
kinyomatasa és kozreadasa sirgés feladat.

Befejezésul szeretném elmondani, hogy benniinket magyarokat a tanacsko-
zas négy napja alatt igen nagy elozekenyseggel fogadtak és kezeltek. Kuléndsen
baratsagos fogadtatast tapasztaltunk H. Frenzel miniszter, F. Jonas polgarmes-
ter, W. Altmann igazgato és_helyettese E. Gludovac részérc’il, akiknek ezlton
is kdszonetunket szeretném kifejezni azért a segitségert, amellyel biztositottak,

ogy a kﬁnferenma rovid ideje alatt minél tobb tapasztalatot, ismeretet sze-
rez esslin



