FIGYELO

SZESZIPAR

Szeszesitalok

A FOVEGY f6ként a vendéglatoiparban allapitott meg stlyos visszaélése-
ket: vizezést, térfogatcsonkitast. Az utobbi kilondsen gyakori az ejszaka tizemel§
vendéglatéipari egységekben. Egy éjszakai ellen6rzes alkalmaval végzett 13
prébavasarlas alkalméaval vett 13 minta kozil 12 térfogata csdkkent volt!

K. J.
BORIPAR

Bor

A FOVEGY altal vizsgalt borhis'l’tvény (froccs) mintdknak tébb mint
50%-a esett kifogas ald vizezés miatt.

A Csongradmegyei Allami Pincegazdasadg palackozott Kovidinka bormin-
tajaban az eredeti lezart palackban egy parafadugé Uszott, melyen egy hatal-
mas* vasszeg himbalodzott.

K. J.

Pezsg6

~ Valtozatlanul tokéletlen a pezsg6k lezarasa a silany minGségli parafadugok
miatt.
K. J.

SUTOIPAR
Kenyér

A FOVEGY-ben vizsgllatra kerult kenyérmintak zoménél a kifogas oka a
nem megfelel§ érzékszervi tulajdonsag volt: 6sszenyomott alak, szalonnas,
tomott, rugalmatlan bélzet stb. A mindségi kifogas oka legtébbszor a nem meg-
feleld szallitasi koriilményekre vezethetd vissza. Bar a siitdipar sok célkarosszérias
kocsit szerzett be, ez a mennyiség kevés, joval tdbbre van szikség.

Péksitemény

A FOVEGY altal kifogasolt mintaknak kdzel 80%-a zsirhiany miatt esett
kifogas ala, tehat a felhasznalasra elGirt tejnek, tojasnak, vagy zsiradéknak egy
részét nem hasznalték fel.

TEJIPAR
Tej

Az Uzemi tejmintdk zsirhiany miatt altaldban nem estek kifogéas alad. Az
arusitas soran azonban sajnos még mindig gyakori a vizezéssel jard tiltott ha-
szonszerzés. Gyakran el6fordul a gondatlan kezelésh6l szarmaz6 zsirhiany is.
A tejhamisitast csak a biztosan zart palackok bantdrténd arusitas sziinteti meg!
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Tejeskakad

A régi gyartastechnologiai hibak valtozatlanul fennallanak (gyartaskéz-
beni kell6 keverés hlania gyorsan (leped6 kakad hasznalata), s ezért a fogyaszto
szinte csak véletlenil kap szabvanyos mindségi arut. .

Vaj

Tobbszor kerlltek vizsgalatra a FOVEGY-ben a megengedettnél nagyobb
viztartalmd mintak, és sokszor egyes termékek érzékszervileg sem voltak kifo-
gastalanok (zamathlany, nures iz”).

Tejfol

Az Uzemi mintak altalaban megfeleltek. Az GstermelGk piaci aruinal azon-
ban tobbszoér zsirtartalom hiany mutatkozott. - .-

Taro6
Ostermel6i, de Gzemi mintaknél is tobbszor a megengedettnél nagyobb

viztartalmat allapltott meg a FOVEGY. Ritkabban zsirtartalomhiany is mu-
ratkozott. .

Omlesztett sajtok

Gyakori hiba a szarazanyagra vonatkoztatott zsirtartalomhiany. Az uze-
mek sajnos ezt a hibat a mai napig nem tudtak kiktiszé6Ini. Gyakran el6fordult
azonban az is, hogy romlott sajtot 6mlesztettek.

HUSIPAR

Fustolt hus és szalonna

A fistolt hus és szalonnafelék mindsége javult, az elmalt id6szakban gyak-
ran el6fordult ,tals6zott” aru nem kerilt vizsgalatra. Az tizlethdlézatban azon-
ban tébb esetben avas készitmények fordultak el6. - .-

Csemegeszalami, gyulai kolbasz, attéré kolbasz

Tobbszor kertltek belfoldi forgalomba puha, vagéséretlen készitmények.

Téliszalami, csemege paprikas szalami

A készitmények mindsége valtozatlanul jo.

Sertészsir

A sertészsir mintak mindsége altalaban megfelelé volt, bar az utlethal6zat-
ban eléfordultak szavatossagi idén tul tarolt, avas, penészes mintéak.
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Dobozsonka

Az exportra kerll6 dobozsonka mindseége megfeleld volt, a kocsonyatartalom
egy esetben sem érte el a szabvanyban engedélyezett fels6 hatarértéket. Mégis
egy Olaszorszagba kikildott exportkollekciot kifogasoltdk nagy kaliumnitrat
tartalma miatt; megallapitottuk, hogy az olasz élelmiszertérvény a nalunk enge-
délyezett nitrattartalomnak csak mintegﬁ tizedrészét engedélyezi, s ezert
kifogasoltak a mintakollekcidt. A Sertésvagohid ésa Papai H. V. ezért a FOVEGY
ellenérzése mellett csokkentett nitrattartalmi dobozsonkat gyart.

Felvagottak

A szabvanyatdolgozas alkalmaval az (j szabvanybol kihagytak azokat a
felvagottakat, melyek csak elnevezésben jelentettek valasztékot, val6jaban
azonban azonos 0Osszetételli és izl készitmények voltak. - -

Halkonzervek

Az Allami Fehérjét Ertékesité Vallalattol Kiselejtezett konzerveket loptak
el, melyeket a tolvaj a vendéglatéiparban prébalt értékesiteni.

Globus leveskocka

A kockabol készitett leves szine gyakran sotét, ize kesernyés, minGsége a
jellegminta mindségét nem éri el. A gyljt6dobozban gyakran hiany van a kockak
darabszdméaban. A gyf(ijt6doboz lezarasa nem biztonsagos.

Pacolthal

A Duna Konzervgyar kifogast emelt egy szallitmany Kaspi tengeri s6zotthal
szallitmény ellen, mert a heringek bdre alatt a husfelileten s&rgéas szinl zsirpéar-
ndk helyezkedtek el. A FOVEGY és a KERMI szakertéi véleménye szerint a
bor alatt jelentkez6 fellleti elszinezGdes dnmagaban meg nem képezheti kifogas
targyat sem a nyersanyagnal, sem a bel6le készilt készarunal.

Toltott paprika

A Budapesti Konzervgyar egyes toltdttpaprika tételeinél az tiveg felsd
részén elhelyezked6 feddzsir ikrasan kikristalyosodott. Az ilyen iivegeket viz-
flrd6ében fel kell melegiteni, majd gyorsan leh(teni. Ez az eljaras az aru kiillemét
teljesen rendehozza.

Mélyh(itott készitmények

A _mélyh(tott készitmények minGsége altalaban megfelel6. Kiilondsen a
rantani valo mdj, a sertésporkolt és a szalontlidd. A félkész toltdttpaprika és a
vagdalthds készitményekben a daralthis nem elég alloképes, hamar Oregszik.
Ezeért ezek a készitmények huzamosabb tarolasra nem alkalmasak.
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NOVENY! KONZERVIPAR

Az ,Ecetes paprika“ és a ,Paprika saldta“ készitmények szabvany mddositasa

A Magyar Szabvanyigyi Hivatal 702 (ndvényikonzerv) szakbizottsaga
1964. Il. 7-én tartott (ilésén megtargyalta az MSZ 1823 T (Ecetes paprika) és az
MSZ 17683 T (Paprika-salata) szabvanytervezetek szdvegéhez bekuldott fel-
szolaldsokat. A felszdlalasok megvitatdsa utan a szakbizottsdg a tervezeteket a
kdvetkez6 1ényegesebb modositasokkal fogadta el:

Az Egészségugyi Minisztérium és az OETI felszdlalasanak figyelembe
vételével a szalicilsavnak tartdsitdszerként val6 felhasznalasat a bizottsag egyik
terméknél sem engedélyezte.

Az ,Ecetes paprika” szabvany hatalya nemcsak a sargas-fehér ill. csont-
szin(i étkezési paprikdval és a csereszréyepaprikéval, hanem a zold, hegyes-
paprikaval készilt termékekre is kiterjed.

Az érzekszervi értékelés tablazataban az ,Alak, nagysag értékmér6 tulaj-
donsagokat (legmagasabb pontszam: 15) a bizottsag szétbontotta ,,Nagysag”
(legmagasabb pontszam: 5) és ,,Alak” (legmagasabb pontszam: 10) értékmérd
tulajdonsagokra.

A ,Paprikasalata” szabvanytervezetnél jelentés modositas, hogy a szab-
vany nem koti meg a kilénbozo szinl (sarga v. piros) étkezési paprikaszeletek
mennyiségi aranyat és nem tiitja el ezeknek kevertséget.

Az érzékszerv értékelés tablazatdban az ,Alak” kdvetelményének (j sz6-
vege: ,Egyenletes, legfeljebb 8 mm vastag szeletek”. Hibapont levonast ir el6
?,szab\_/ény a 8 mm-nel vastagabb vagy a tllvékony, szecskazott szeletek jelen-
éte miatt.

Amennyiben a termék konzervaldszerrel késziilt, ,,nem hd&kezelt” jelzést
kell alkalmazni.

Mindkét termék egy mindségben hozhaté forgalomba, a kdvetelmény leg-
aldbb 75 pontszdm, ezen beliil az izpontszam értéke legalabb 26 pont.

H. L.

A novényikonzerv szabvanyok érzékszervi tablazatanak helyes értelmezésérél

A Konzervipari Téarcakézi Min@sité Bizottsag gyakorlatdban tdbb esetben
el6fordult, hogy a vita targyat képez6 arutételb6l vett es bekildott mintakhoz
csatolt vegyvizsgalati bizonylatokban ugyanazon értékmérd érzékszervi tulaj-
donsagra (pl. szin, vagy illat, vagy iz stb.) levonhaté hibapontok &sszeadva
szerepeltek, aminek kovetkeztében az illet6 érzékszervi tulajdonsag pontszama
0-ra csdkkent ésa termék szabvanyon alulinak mindésilt. Szemléltetésiil egy péda:
a befétt szabvanyban (MSZ 1836) az illat elbiralasanal ,,jellegzetes illat hianya”
értékcsokkentd tulajdonsagra 3 pontot, - ,,nem jellegzetes, de nem kellemet-
len illat” értékcsokkentd tulajdonsagra 4 pontot vontak le, a kettét dsszegezték
és az illatra (legmagasabb pontszdm 5) Osszesen 7 pontot vontak le, aminek
folytan az illatra adhatd pontszam 0-ra csdkkent és a terméket ily médon szab-
vanyon aluli, legalabb 15%-kal értékcsokkent terméknek mindsitették. A Magyar
Szabvanyugyi Hivatal és a Konzervipari Tarcakdzi Min6sit6 Bizottsag elvi
allaspontja ezzel szemben az, hogy a termékek érzékszervi vizsgalatanal mindig
csak egy és pedig a sulyosabb értekcsokkent6 tulajdonsagra szabad a tablazat-
ban elGirt hibapontot levonni (a felhozott példanal: ,nem jellegzetes, de nem
kellemetlen illat”-ra 4 hibapontot) és nem szabad ugyanazon értékmérd érzék-
szervi tulajdonsagnal a hibapontokat Osszegezve levonni. oL
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