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A szeszes ita lok  kereskedelm i forgalm ában  „k ev ertp á lin k án ak ” , vagy 
röv iden  ,,ke v e rtn ek ” nevezik az t az a lkoho lta rta lm ú  ita lkeverőket, m elyet 
rendszerin t a lk oho lta rta lm ú  cukorm entes (pl. rum , pálinka) és cuko rta rta lm ú  
alkoholos ita lok  (likőr) felhasználásával készítenek. Ö sszetételüket országos 
szabvány , vagy  tö rvényere jű  rendelet nem  szabályozza. R endszerin t az 
italm érésekben és egyéb helyeken k ia lak u lt gyakorla t szerin t készülnek. 
A fogyasztóközönség érdekeinek szem e lő tt ta r tá sá v a l igen fontos, hogy eze
k e t a  m eg nem  h a tá ro z o tt összetételű ita lo k a t ellenőrizzük, vagyis a  
fogyasztóközönség esetleges m egkárosításá t m egakadályozzuk.

T ekintve, hogy az egyes ,, ke v e rtita lo k ” é r té k ta r ta lm á t és á rá t  az 
e lőállításánál fe lhasznált alapanyagok  m ennyisége (százalékos összetétele, 
aránya) és á ra  szab ja  meg, a v izsgálatnak  ezen kom ponensek m inőségi és 
m ennyiségi v izsgála tára  kell k iterjedni.

A  vizezés mértékének kiszámítása. *
A  ,,ke ve rtita lo k n á l” előforduló leggyakoribb visszaélés, a  vizezés az 

a lább i szám ítás szerin t százalékosan k iértékelhető .
L egyen a  k ev ert alkohol ta r ta lm a  % -ban 
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Mivel a fenti IV .  összefüggés szerin t 1 t f  % alkoho ltarta lom  csökkenés
nek á lta láb an  v - nek (>% körü li értékei felelnek meg, ezért m egállap ításaink  
szerin t v ’ 3S 6
értékei az á ru  gondatlan  kezelésére, vagy  tá ro lásá ra  m u ta tn a k  (párolgás, 
tökéletlen  lezárás, nedves táro lóedényzet stb).

v ’ >  ü
értékek azonban m ár az á ru  jelentősebb értékcsökkenésére m u ta tn a k  és 
ekkor m ár szándékos v ízhozzáadást (vizezézést) lehet feltételezni.

A fenti v ’ értékek  az t a  vízm ennyiséget fejezik ki (re la tív  v íz ta rta lo m - 
növekedés), ífielyet 100 m l kevert-rendszer ta r ta lm az  (a likőr- és palink  a - 
kom ponenseken kívül).

A 10Ó m l ke verthez hozzáado tt idegen vízm ennyiséget, a  vizezés m é rté 
k é t pedig a  10 0 -г;’
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összefüggés adja.

A  keverési arány kiszámítása.
Számos alkalom m al igen fontos a  k é t szeszes ita l (likőr és pálinka) 

keverési a rányának  a  m egállapítása is. A fentiek  figyelem bevételével ezeket 
az értékeket а  I I .  és I I I .  összefüggés szerin t szám íth a tju k  k i :

és V%  = (a
100
У

Az alább i 1. táb láza tbó l leolvasható a  kereskedelem ben leggyak rab 
ban  k ész íte tt k é t k evertpá linka  keverési a ránya.

I .  táb lá za t

(összetétele:
„Kommersz kevert” „Különleges kevert” .
(om. likőr és kom. pálinka (rum) (Összetétele: kom. likőr és 50%-os rum

Alkoholtartalom Cukortartalom 100 ml-ben Alkoholtartalom Cukortartalom
tf- % g/100 ml likőr ml pálinka ml tf. % g/100 ml

25,00 40,0 100 0 25,00 40,0
25,75 38,0 95 5 26,25 38,0
26,50 36,0 90 10 27,50 36,0
27,25 34,0 85 15 28,75 34,0
28,00 32,0 80 20 30,00 32,0
28,75 30,0 75 25 31,25 30,0
29,50 28,0 70 30 32,50 28,0
30,25 26,0 65 35 33,75 26,0
31,00 24,0 60 40 35,00 24,0
31,75 22,0 55 45 36,25 22,0
32,50 20,0 50 50 37,50 20,0
33,25 18,0 45 55 38,75 18,0
34,00 16,0 40 60 40,00 16,0
34,75 14,0 35 65 41,25 14,0
35,50 12,0 30 70 42,50 12,0
36,25 10,0 25 75 43,75 10,0
37,00 8,0 20 80 45,00 8,0
37,75 6,0 - 15 85 46,25 6,0
38,50 4,0 10 90 47,50 4,0
39,25 2,0 5 95 48,75 2,0
40,00 0,0 0 100 50,00 0,0
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A fenti táb láza t értékei csak ak k o r érvényesek, ha  v =  0 , vagyis 
alkoholtartalom csökkenés (relatív  v íztartalom növekedés) nincs. H a  v >  0 , 
akko r a fen ti I I .  és I I I .  egyenletekből kell k iszám ítan i a  keverési a rán y t.

Egyéb kevert-italok ( cocktailok).
A coctailok fogalm át is tu la jdonképpen  a fentiek szerin t leket m eg

hatá rozn i ; ezeknek a készítésénél az előbbieken k ívü l (likőr és pálinka) 
rendszerin t egyéb anyagokat is felhasználnak : bor, csemegebor, w erm out, 
gyümölcslé (citrom -, narancslé stb .), jég, szénsav tarta lm ú  víz stb .

E zekben az esetekben a  szám ítás m ár igen bonyolult.' E gy  három - 
kom ponensű kevert-rendszernél (pl. W hite lady) a  fentiekhez hasonló 
szám ításoknál az alkohol- és cu rk ű rta rta lo m  értékeken  k ívü l még legalább 
egy harm ad ik  állandó (pl. ham u- vagy sav tarta lom ) ism erete is szükséges.

U N TER SU C H U N G  VON „G EM ISC H TEN  G E T R Ä N K E N “
J . Kottász

Verfasser e rö rte rt die Berechnungsw eise des Masses der W ässerung 
und  des M ischverhältnisses der verw endeten  B estandteile bei der P rüfung  
der sogenannten gem ischten B ranntw eine u n d  Coctails.
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