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A gabonamagvak, illetve lisztek kevés mono- és oligoszaharidot tar-
talmaznak, azonban ezek jelentds befolyassal vannak a gabona és a liszt,
illetve a beldlik késziilt termékek mindségére. A régebbi a gabondlk, ill.
lisztek Gsszetételére vonatkozé vizsgalatok, foleg a mono- és oligoszaharidok
Osszes mennyiségére, esetleg egyes nagyobb mennyiségben eléfordulé
cukrokra adnak adatokat. Igy pl. talalhatunk adatokat a gliikézban kife-
jezett Osszes redukalé cukor, a glikéz és szaharéz mennyiségére vonat-
kozéan. A papirkromatografia elterjedése lehet6vé tette a mono- és oligo-
szaharidok részletesebb vizsgalatat. Féleg a buza és arpa egyszerii szén-
hidratjaira vonatkozéan talalhaté sok adat az irodalomban. (1, 2, 3), a
rozs egyszerii szénhidratjait kevés kutaté vizsgalta (4). Munkank soran
néhany hazai rozsliszt egyszeri szénhidratjait probaltuk elvalasztani papir-
kromatografias vizsgalattal.

Vizsgalatainkhoz két 969,-os kidrlésti és két 679,-os kibrlésti rozs-
lisztet hasznaltunk fel, melyeket malombol szereztiink be. A vizsgalt
lisztek :

nedvességtartalma : 969%-os: 11,7 9% és 11,9 9% ; 67%-os: 12,19,
és 12,49,

hamutartalma : 969,-os: 1,569% és 1,629, ; 67%-os: 829, és 0,85%,
A mono- és oligoszaharidok kivonasara a novényi eredetii nyersanyagokbol
azirodalom t6bb eljarast ajanl. Ezek koziil az irodalom és sajat vizsgalataink
alapjan (5,6) a 80 t£9;-os alkohollal torténd kivonast valasztottuk. A 809%,-os
alkohol viszonylag kevés zavaré anyagot old ki és igy a nyert kivonat
bestirités utdn kozvetlentil felhasznalhaté kromatografalasra. A kivonas
el6tt 969 -os alkohollal valé forraldssal inaktivaltuk az enzimeket. (Alta-
laban az enzimek inaktivalasihoz 70—809;-0s dlkohollal val6é forralast
is elegenddnek tartjik, egyes esetekben azonban 969 -os alkoholt is ajan-
lanak). A kivonat készitésénél a kovetkez8képpen jartunk el : Az enzimek
inaktivalasa céljabol 30 g lisztet 25 percig 150 ml 96 tf%-os alkohollal
forraltunk, majd 80 tf%-os alkohollal Soxhlet késziiléken 12 6ra hosszat
extrahéltuk. (A kivoné oldat alkoholtartalméat a lisztek nedvessig-
tartalmanak figyelembe vételével allitottuk be). A kapott kivonatot lehiités
utan lesziirtiik, majd vakuumban 20—30 ml térfogatra paroltuk be. Ezutan
desztillalt vizzel kozel 50 ml-re higitva az esetleg kivalt csapadékot lesziirtiik
és 50 ml-es mér6lombikban jelig toltottitk. Az oldatot hiitészekrényben
taroltuk.

A kromatografalast Schleicher—Schiill 2340/b papiron végeztiik. A fel-
hasznalt futtatészer butanol-jégecet-viz (4 : 1: 5) volt. Felszall6 kromatog-
rafiaval dolgoztunk, a vizsgalandé oldatbél 0,05—0,15 ml-t vittiink fel,
a 30X 25 cm-es papir alsé oldatatél 4 em tavolsagban huzott egyenesre.
A felvitt cseppek egyméstél 3—3, a papir fiiggbleges széleitél 5—5 cm-nyire
voltak. A futtatist 120 6ra hosszat végeztiik, 24 o6rankénti nyujtassal
(7, 8). ElShivészerként ftélsavas-anilint és alkoholos anilin-difenilamin-
foszforsavas-el6hivét alkalmaztunk, valamint triklérecetsavas naftorezorcint.
Hérom jellegzetes kromatogrammot, az 1., 2. és 3. dbrdkon mutatunk be.
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1. dbra

96%-0s ki6rlésti rozslisztkivonat.
Futtatészer : butanol-jégecet-viz 4:1:5
Futtatisi id6: 120 ora.
El6hivészer : ftalsavas-anilin
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. fruktéz
. gliik6z
. malt6z

0,1 ml alkoholos kivonat

. 0,15 ml alkoholos kivonat

. szahar6z

. raffinéz

. cukorkeverék-oldat (142-+3+6-+"7)

’

2. dabra

96%-0s kibrlésti rozslisztkivonat
Futtatészer : butanol-jégecet-viz 4:1:5
Futtatdsi id6: 120 6ra

El6hivoszer : triklorecetsavas naftorezor-
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. malt6z

0.1 ml alkoholos kivonat
0,15 ml alkoholos kivonat

. szaharéz
. raffin6z
. cukorkeverékoldat (1+4+2+4346+47)
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5. dbra

67%-0s kibrlésii rozslisztkivonat.

Futtatoszer : butanol-jégecet-viz 4:1:5

Futtatdsi id6: 120 o6ra

El6hivoszer : alkoholos anilindifenilamin-
foszforsav

1. Fruktéz + gliik6z + szaharéz + mal-
t6z + raffin6z.

2. 0,10 ml alkoholos kivonaft.



A kromatogramok alapjan mindkét-fajta rozslisztnél a kovetkezd
cukrok jelenléte volt megallapithaté : fruktéz, gliikkéz, szaharéz, maltéz
és 2 ketoztartalmu triszaharid. E két utébbi kozil az egyik valésziniileg
raffinéz, a mésik glikédifruktéz. Ezeken kiviil a felhelyezési ponttol fel-
felé, egy hosszabb nyulvany helyezkedik el, mely valésziniileg nagyobb
molekulastlyu oligoszaharidok keverékébél all. Ezeket 190 éras futtatassal
sem sikeriilt szétvalasztanunk. Mennyiségi meghatarozist nem végeztiink ;
a foltnagysagok alapjan azonban megallapithat6, hogy a vizsgalt 679%-os
ki6rlési foku lisztekben a szaharéz és maltéz mennyisége lényegesen kisebb,
mint a 969 -os kiérlési foku lisztekben.

Vizsgélatainkat dr. Telegdy-Kovats Laszl6 egyetemi tanar iranyi-
tasaval végeztiik, kinek tanacsaiért e helyen héalas koszonetet mondunk.
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HUCCNTEAOBAHUE MOHO- U OJIMTOCAXAPHUIOB
OTEYECTBEHHOW PXAHOW MYKU METOJOM LYMAXHON
XPOMOTOI'PADHMN.

P. Jlacmoime u A. Mowonu

ABTODBI HCCJEJ0BAJH MOHO- H OJIHTOCAXAPH/AB! PXKAHOH MYKH, 9KCTpa-
rupoBannbie 80 Y%-bIM  cnupTOM, METOJOM BOCXOAAUEH GyMarKHOi XpOMO-
Torpaduu. Jlaa xpomorerpadupoBanusa ynorpebasiaace 6ymara Schleicher—
Schiill 2304/8. Pasjgenenne mpoBOAHJIOCH CMEChIO OyTaHoJaa — YKCYCHOM
KHeaoThl — BoAbl (4 : 1:5) Breuenun 120 uacos. Ilpossnrenn Gulin HapTo-
pe3opuHH aHHJIHH — (TaneBas KHCJOTA M aHHJIHH — AH(ennaamMmun — doce-
dopuas xkucaora. buan naen THGHIHPOBAaHBI CaelylonlHe caxapa: (ppyKTo3a,
r1l0Ko34d, caxaposa, MaJabTo3a, padHHO3a ¥ OJAMH TPHCAXAPH/L COJLEPIKAULHK
KeTo3Yy.

PAPIERCHROMATOGRAPHISCHE UNTERSUCHUNG VON MONO-
UND OLIGOSACCHARIDEN DER ROGGENMEHLE

R. Ldsztity—A. Mosonyi

Die Verfasser untersuchten die in 809;-igen Alkohol lgslichen Mono-
und Oligosaccharide von Roggenmehl. Bei der papierchromatographischen
Untersuchung (aufsteigende Methode, Schleicher-Schiill Papier 2304/b,
Fliessmittel : Butanol-Essigsidure-Wasser 4 :1:5, Entwickler: Naphtore-
sorcin-Trichloressigsdure Anilin-Phtalsdure und Anilin-Diphenilamin-Phos-
ghorsﬁure) wurden die folgenden Zucker gefunden: Fructose, Glucose,

accharose, Maltose, Raffinose und ein ketosehaltiges Trisaccharid.
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INVESTIGATION BY PAPER CHROMATOGRAPHY OF THE MONO
AND OLIGOSACCHARIDES OF HUNGARIAN RYE FLOURS
R. Ldsztity and A. Mosonyi

Mono and oligosaccharides extracted from Hungarian rye flours with
809%, ethanol were investigated by the authors by paper chromatography.
Ascendent technique was applied, using a solvent system butanol : glacial
acetic acid : water 4:1:5 on filter paper Schleicher and Schiill 2304/b.
Tests were run 120 hours, elongated wach 24 hours. Phthalic aniline and
ethanolic aniline-diphenylamine-phosphoric acid and mnaphthoresorcinol in
trichloroacetic acid, respectively, served as developing agents. On the basis
of the obtained chromatograms, the presence of the following sugars was
detected : fructose, glycose, sucrose, maltose, raffinose and an unknown
trisaccharide of Lketose content.
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