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Food Safety News

http://www.foodsafetynews.
com/

Listeria Amerikaban

Az elmualt napokban
néhany American Airli-
nes és United Airlines
jarat bizonyos élelmi-
szer-szolgaltatasait
foldre kényszeritette a
Listeria. A probléma-
ban kiloénb6z8 élelmi-
szer-szolgaltatok érin-
tettek.

Mindkét esetben az élel-
miszer-el6készité teru-
leteken talaltak Listeria
baktériumokat. A légi-
utas-kiséréket arra kérik,
hogy kovetkez6 hoéna-
pokban figyeljék magu-
kat, nem jelennek-e meg
a Listeria fert6zés tune-
tei. A tinetek kifejlédése
az expozicioét kovetden
akér 70 napba is telhet.

Listeria miatt tdbb mint
14 tonna sertéshdst és
csirkehust tartalmazé
burritot és wrapet hivtak
vissza: A Journey Cuisi-
ne-ként ismert denveri
Chelsea Food Services
korulbelul 28.064 font
sertéshisos és csirke-
hisos burritot és wrap
terméket hiv vissza, me-
lyek Listeria monocy-
togenes-szel lehetnek
fert6zottek, jelentette be

az USA Mez6gazdasagi
Minisztériuméanak Elelmi-
szer-biztonsagi és -Fel-
tgyel6 Hatésaga (Food
Safety and Inspection
Service, FSIS). Az azon-
nali fogyasztadsra szant
(ready-to-eat, RTE) ser-
téshusos és csirkehusos
burritok és wrap tételek
kilénb6z6 id6pontokban
készultek.

A Haig’s tabuié sala-
tat hiv vissza E. coli
0157:H7 kockazat mi-
att

A kaliforniai haywardi
székhelyld Haig’s Deli-
cacies 342 doboznyi
tabuié salatat hivott
vissza E. coli 0157:H7
fert6zés kockazata mi-
att.

Kbzegészségugyi tisztvi-
sel6k és a vallalat aggo-
dalméat fejezte ki amiatt,
hogy egyes fogyasztok
otthonaban jelen lehet
a termék. Mindenkit, aki
vasarolt Haig’'s Delica-
cies tabuié salatat, arra
kérnek, hogy azt ne fogy-
assza el. A salatat ki kell
dobni, vagy visszavinni
a vasarlas helyére, ahol
annak arat visszatéritik.
A visszahivott salatak le-
jarati datuma november
16., és a tétel kd6dszama
17298. A visszahivasi
értesités szerint, melyet
az amerikai Eleimiszer-
és Gyogyszerfellgyeleti
Hat6ésag (FDA) tett koz-
zé kedden, a salatakat a
vallalat kaliforniai kiske-
reskedelmi egységekbe
szallitotta.

The Guardian:

Liam Fox felélesztette a
kabinet belili ellentéte-
ket a kldorozott csirkék
védelmével

Liam Fox kereskedel-
mi allamtitkar védel-
mébe vette a csirkék
klérozassal torténd fer-

tétlenitésének ellent-
mondéasos gyakorlatat,
felélesztve ezzel a ka-
bineten bellli ellenté-
teket arra vonatkozo6-
an, hogy a Brexit utani
élelmiszer-el6irasokon
kdénnyiteni kéne azért,
hogy el6segitsék az
USA-val kotend6 ke-
reskedelmi megallapo-
dast.

.Nincsenek olyan egész-
séglgyi okok, ami mi-
att ne ehetnénk olyan
csirkéket, amelyeket
klérozott vizzel mostak
le,” mondta a kereske-
delmi allamtitkar képvi-
sel6knek, amikor arrél
kérdezték, hogy van-e
valamiféle probléma a
folyamattal. “A szuper-
marketekben talalhat6
legtobb salatat klérozott
vizzel oblitik le,” mondta.
Az amerikai baromfikéat
gyakran er6s kléroldattal
mosséak le, hogy elpusz-
titsdk az olyan baktériu-
mokat, mint a Salmonel-
la és a Campylobacter,
melyek a vagas és a fel-
dolgozas soran elszeny-
nyezhetik a hisokat.

A gyakorlatot az EU-ban
betiltottak, mert azt gon-
doljak, hogy ez arra 6sz-
ténzi a gazdalkodokat,
hogy konnyitsenek az
altalanos higiéniai sza-
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balyokon, és olyan ipari
nevelési  gyakorlatokat
kévessenek, mint pél-
daul a ketreces tartas,
amelyek allatj6léti szem-
pontbo6l nem kedvezd. A
szakemberek ugy Vvélik,
hogy a mosasi folyamat
soran jellemzéen hasz-
nalt  klérkoncentraciok
nem lehetnek mérgez6-
ek az emberre, de ha a
koncentracio elég ma-
gas, akkor rakkeltd ve-
gyuletek, mint példaul
szemikarbazid és triha-
lometanok kialakulaséat
okozhatjak.

EFSA

https://www.efsa.europa.eu/
en/news

Novényvédbszerek:
hogyan tudjadk a koc-
kazatértékel6k jobban
felhasznalni az epide-
miolégiai adatokat?

Az EFSA noévényvé-
dbszer-szakért6i  egy
olyan megkozelitést
dolgoztak ki, amely
segitheti a kockazatér-
tékel6ket abban, hogy
jobban tudjak felhasz-
nalni az epidemioldgiai
adatokat a névényvédo
szerekben alkalmazott
kémiai hatéanyagok
értékelése soran.

A Novényvédelmi Ter-
mékek és azok Maradé-
kanyagainak Panelje (Pa-
nel on PIlant Protection
Products and their Resi-
dues, PPR) ajanlasokat
tett arra nézve is, hogyan
lehet javitani azoknak az
epidemiologiai vizsgala-
toknak a min6ségét és
megbizhatésagat, me-
lyeket a névényvédbsze-
rek kockézatértékelésé-
ben alkalmaznak.

A panel tudoméanyos
szakvéleménye az EFSA
altal megrendelt irodalmi
attekintést koveti, amely
jelentds kapcsolatot ta-
lalt epidemioldgiai vizs-
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galatokban a novény-
véddszer-expozicio  és
a human egészségligyi
kovetkezmények 23 f6
kategoriaja kozott.

Az attekintés szamos
olyan gyenge pontot és
korlatot is talalt, ame-
lyek befolyasoljak az
ilyen vizsgalatok meg-
bizhatésagat, valamint
alkalmazhatésagukat a
novényvédfészer hato-
anyagok  szabalyozasi
kockézatértékelésében.

Az EFSA célja a nem-
zetk6zi egyuttmiikodés
erBsitése a kinai lato-
gatas soran

Kinai, EU és nemzet-
kdzi partnereivel az
EFSA november elején
szamos esemeényen
és taladlkozén vesz
részt, melyek célja az
élelmiszer-biztonsa-
gi  kockéazatértékelés
globéalis harmonizaci-
6janak el6mozditasa.
Az egyhetes latogatas
soran az EFSA 4&pol-
ni fogja kapcsolatait a
Kinai Nemzeti Elelmi-
szer-biztonsagi Kocka-
zatértékelési Kozpont-
tal (CFSA).

2012 ¢6ta az EFSA kap-
csolatokat alakitott ki
kulonbdz6 kinai szaba-
lyoz6 testilettel, Kkulo-
nésen a CFSA-val. Jo
kapcsolatok jottek létre a
két hatésag kozott tech-
nikai latogatasok, ven-
dégkutatok cseréje és a
2016-ban alairt Egyditt-
m(ikodési Megallapodas
révén.

Az idei latogatas
csucspontja az EFSA
kiemelt részvétele lesz
a 11. Kinai Nemzetkozi
Elelmiszer-biztonsagi és
Min&ségigyi Konferen-
cian, melyet november
1. és 2. kozott Peking-
ben tartanak. A Hat6sag
Ugyvezet6 igazgatdja,
Bernhard Url vitaindité

beszéde mellett az EFSA
kuldottei olyan témékban
jarulnak hozza a konfe-
rencia szekcidihoz, mint
a kockéazati kommunika-
ci6 vagy a kémiai és bio-
I6giai kockazatértékelés.

Az  élelmiszer-bizton-
sag globalis megkoze-
litése

Az EFSA téarselndke is
lesz a CFSA-val, a fran-
cia Elelmiszerugyi, Kor-
nyezetvédelmi és Fog-
lalkozas-egészséglgyi
és Biztonsagi Ugynok-
séggel (Anses), vala-
mint a német Szovetsé-
gi Kockazatértékelési

Intézettel (BfR) egyutt
szervezett szeminari-
umnak az “Elelmisze-
rekben taladlhaté vegyi
anyagok kockéazatér-
tékelésére vonatkozo
elvek és modszerek

globalis harmonizacio-
jarol”.

Fontos mérfoldké lesz
két 0j nemzetkdzi kap-
csolattarté csoport elin-
ditAsa a kockézati kom-
munikacioval (IRCLG)
és az élelmiszerekben
talalhaté vegyi anya-
gok kockazatértékelési
modszereivel (ILMERAC)
kapcsolatban. A prog-
ram a Pekingi Egyetem
és a CFSA Altal kozbsen
szervezett vitam(ihellyel
fejezddik be, melynek té-
méaja az “Elelmiszer-biz-
tonsagra vonatkozé glo-
balis stratégiai kockazati
kommunikéacio”.

Méh egészség: jeldlte-
ket varnak az érdekel-
tek csoportjaba

Az EFSA jel6léseket
var az érdekeltek mé-
hekkel kapcsolatos (j
megbeszéléscsoport-
jaba. A csoportot azért
hoztak létre, hogy meg-
hatarozzdk az EU var-

hatéan 2018-ban induld
Méh  Partnerségének
alapszabdlyait.

A javasolt partnerség
annak a tudomanyos
szimp6ziumnak az egyik
eredménye, melynek
szervez8i kozott sze-
repelt az EFSA is. A “A
méhek egészségére vo-
natkoz6é adatok gyfijté-
se és megosztdsa: az
Eurépai Méh Partnerség
felé” cim( szimp6ziumot
Brusszelben tartottdk az
2017-es Eur6pai Méh és
Beporzas Hét részeként,
melyet az Eurdpai Parla-
ment latott vendégdl.

A résztvev6k megéalla-
podtak abban, hogy egy
Eurépai Méh Partnerség
létrehozéséara toreksze-
nek, amely az érdekeltek
altal mikodtetett, az ér-
dekeltek javat szolgald
platform annak biztosita-
sara, hogy a haziméhek
és mas beporzék vira-
gozzanak és prosperalja-
nak Europaban.

Az EFSA igéretet tett
arra, hogy el6segiti a
kovetkez6 lépéseket az-
altal, hogy sajat, az ér-
dekelt felek bevonasan

alapul6 megkdzelitésén
keresztll megszervez
egy vitacsoportot a part-
nerség alapszabdlyainak
egyeztetésére.

Az EFSA vitacsoportjai
az érdekelt felek sza-
mara olyan célzott elk6-
telez6dési platformok,
amelyek ,tanulasi rend-
szerek”-ként miikodnek,
lehetévé téve az EFSA
szamara, hogy haszno-
sitsa az érdekelt felek
kulénleges ismereteit
bizonyos tertileteken,
amilyenek példaul a ha-
tékony és 6sszehangolt
adatgydijtési rendszerek
kifejlesztése, a mad-
szertani megkozelitések,
vagy U(j vagy felmeril6
problémak azonositasa.

Furan az élelmiszerek-
ben - az EFSA meg-
er@siti az egészségugyi
aggalyokat

Fogyasztoi expozicio
az élelmiszerekben ta-
lalhaté furannak és me-
tilfuranoknak hosszu
tAvi  majkarosodashoz
vezethet. A leginkabb
kitett csoportot a cse-
csem6k alkotjak, el-
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s6sorban az azonnali
fogyasztasra szant Gve-
ges vagy konzerv élel-
miszerek fogyasztasa
révén. Mas lakossagi
csoportok esetén az
expozicié els6sorban a
gabonaalapu ételek és
a kavé fogyasztasabol
adodik, az életkortol és
a fogyasztoi szokasok-
tol fuggben.

A furan rokon vegyiletei,
a 2- és 3-metilfurdn ké-
miai szennyezd anyagok,
amelyek természetesen
emelt hémérsékletli élel-
miszer-feldolgozas soran
keletkeznek, beleértve a
f6zést. Ezek az anyagok
mindig is jelen voltak a f6tt
vagy melegitett ételekben.

Az EFSA filiggetlenségi
politikajanak foganatosi-
tasa: kozzétett szabalyok

2017 jdniusaban az
EFSA igazgatétanacsa
Uj faggetlenségi politi-
kat fogadott el, amely
vilagos keretet biztosit
arra vonatkozéan, hogy
a Hatdsag hogyan kezeli
tudomanyos szakért6i
és mas munkatarsainak
érdekeit.

A fluggetlenségi politika
alapja egy olyan szabAly-
rendszer, amely részlete-
zi, hogyan fogja az EFSA
a gyakorlatban foganato-
sitani a politikat, és amely
Utmutatast nydjt a tudo-
manyos szakértbknek és
masoknak arra nézve,
hogyan nyilatkozzanak
relevans érdekeikr6l és
hogyan fogja 6ket értékel-
ni az EFSA a konfliktusok
megelézése érdekében.

A szabalyokat el6szér az
EFSA tudomanyos tes-
tiletének megujitasakor
fogjak alkalmazni a ki-
valasztasi eljarasban. Az
Uj testilet megbizatasa
2018 juliusatdl harom évre
sz0l.

Food Safety
News

http://www.foodsafe-
tynews.com/

Listeria in America

Listeria has grounded
certain food servic-
es in recent days for
some American Air-
lines and United Air-
lines flights. Different
foodservice providers
are involved.

In both cases, Listeria
bacteria was found at
food preparation areas.
Flight attendants are
urged to monitor them-
selves for symptoms of
Listeria infection for the
coming months. It can
take up to 70 days after
exposure for symptoms
to develop.

More than 14 tons of
pork and chicken bur-
ritos and wraps recalled
for Listeria: Denver's
Chelsea Food Services,
known as Journey Cui-
sine, isrecalling approx-
imately 28,064 pounds
ofpork and chicken bur-
ritos and wrap products
that may be adulterated
with Listeria monocy-
togenes, says the U.S.
Department of Agri-
culture’s Food Safety
and Inspection Service
(FSIS). The ready-to-eat
(FITE) pork and chicken
burritos and wrap items
were produced on vari-
ous dates.

Haig’s recalls Taboulé
Salad recalled for E.
coli 0157-.H7 risk

Hayward, CA-
based Haig’s Deli-
cacies recalled 342

cases of Taboulé Sal-
ad for risk of E. coli
0157-.H7 contamina-
tion. Public health of-
ficials and the com-
pany are concerned

that some consumers
may have the product
in their home.

Anyone who purchased
the Fiaighs Delicacies
Tabouli Salad are urged
not to consume it. The
salad should be thrown
away or returned to the
place of purchase for a
full refund. The recalled
salads have an expira-
tion date of Nov. 16 and
the lot code number
17298. The company
shipped the salads to
retail stores in Califor-
nia, according to its re-
call notice posted Tues-
day with the Food and
Drug Administration.

The Guardian:

Liam Fox reopens
cabinet rift with de-
fence of chlorinated
chicken

Liam Fox trade secre-
tary has defended the
controversial practice
of disinfecting chick-
en with chlorine, reo-
pening a cabinet rift
over whether post-
Brexit food standards
should be lowered to
facilitate a trade deal
with the US.

“There are no health rea-
sons why you couldn’t
eat chickens that have
been washed in chlorin-
ated water,” the trade
secretary told MPs
when asked whether
there was anything
wrong with the process.
“Most of the salads in
our supermarkets are
rinsed in chlorinated
water,” he said. US
poultry is often washed
with a strong chlorine
solution to kill bacteria
such as salmonella and
Campylobacter, which
can contaminate meat
during slaughter and
processing.
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The practice has been
banned in the EU, which
believes it encourages
farmers to relax overall
hygiene standards and
pursue industrial rear-
ing practices such as
battery farms that are
bad for animal welfare.
Experts believe chlo-
rine should not be toxic
to humans at the levels
typically used in the
washing process, but it
can cause carcinogens
such as semicarbazide
and trihalomethanes to
form if the concentra-
tions are high enough.

EFSA

https://www.efsa.europa.
eu/en/news

Pesticides: how can
risk assessors make
better use of epide-
miological data?

EFSA’s pesticide ex-
perts have developed
an approach that
could help risk asses-
sors to make better
use of epidemiologi-
cal data in the assess-
ment of active chemi-
cal substances used
in pesticides.

The Panel on Plant Pro-
tection Products and
their Residues (PPR)
has also made recom-
mendations on how to
improve the quality and
reliability of epidemio-
logical studies used in
risk assessment of pes-
ticides.

The panel’s scientific
opinion is a follow-up to
a literature review com-
missioned by EFSA that
noted significant asso-
ciations in epidemio-
logical studies between
exposure to pesticides
and 23 major catego-
ries of human health
outcomes.
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