Hirek a kulfoldi élelmiszer-minésegszabalyozas
eseményeirol

8/12 USA: Az élballat és allati termék behozatali eljarasok
egyszer(isitése

Az Egyesiilt Allamokba él6éllatokat vagy allati termékeket szallitani kivano
orszagoknak sajat maguknak kell kérelmeznilik egy értékelési eljarast ahhoz,
hogy megkaphassak az engedélyiiket. Az értékelés megkezdése el6tt azonban
irasbeli informécidt kell szolgéaltatniuk jelenleg 11 kérdéscsoportban, ahol
sok atfedés is van. A Mez6gazdasagi Minisztérium (USDA) Allat- és
Novenyegészséglgyi Ellenérzd Szolgalata (APHIS) most az eljarasrend
felllvizsgélatat kezdeményezi, tobbek kozott az atfedések kikliszobolése
érdekében: igy mar csak nyolc Osszevont tényezét kellene vizsgalni, ami
javitana az attekinthet6séget és a megértést, hogy sokkal pontosabb valaszok
szlllethessenek. Az USDA javasolja azt is, hogy egy kuldén kritériumrendszer
segitségével egyes teriileteket - az Allategészségiigyi Vilagszervezet (OIE)
ajanlasai alapjan - ,tdrténelmileg mentesnek” lehessen nyilvanitani egyes
meghatarozott allati betegségektél. (World Food Regulation Review, 2012
januar, 16. oldal)

9/12 Finnorszag: Kutatéasi prioritasok

A Finn Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag (EVIRA) kutatdsi politikéja
0sszhangban van a legmagasabb tudoméanyos elvarasokkal és hatast gyakorol
az egész tarsadalom életére. A kutatasi politika két f6 tertletre koncentral:
élelmiszerbiztonsdg és a kapcsolddd taplalkozasi kutatasok, illetve az
allategészségligy és az allatjolét. Ezt kiegészitend6 az EVIRA Uj tudomanyos
kockazatbecslési eljarast dolgozott ki a novényegészségigy teriletén is.
Nagyon fontosnak tartjAk a kutatoi halézatok kialakitdsat hazai és
nemzetkdzi egyetemek és kutatdmdiihelyek bevondsaval. A hal6zatépitéshez
és a nemzetkdzi projektekhez val6 csatlakozashoz kitlin lehet6séget teremt
az EVIRA referencia laboratériumainak tevékenysége. (World Food
Regulation Review, 2012 januar, 22. oldal)

10/12 USA: Bezarattak egy szendvicslizemet

Az Elelmiszer és Gyogyszer Hatosag (FDA) 2011 végén bejelentette, hogy
egy Chicago kornyéki, fogyasztasra kész szendvicseket gyartd cég - kdlcsonos
jogi megallapodas alapjan - besziintette tevékenységét, mivel a higiéniai
ellen6rzés egészségtelen korilményeket és bakterialis szennyezddést tart fel
az Uzemi helyiségekben. A kormany részérél kilonds aggodalomra ad okot a
Listeria monocytogenes baktérium jelenléte a feldolgoz6 létesitményben,
mivel ez a kérokozo6 igen sulyos, s6t esetenként haldlos fert6zések kiindulo
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pontja lehet. Megallapitast nyert tovabba, hogy a szendvicsek gyartasanal
még a JO Gyartasi Gyakorlat (GMP), illetve a tengeri eredet(i élelmiszerekre
vonatkozd6 HACCP el6irdsok minimalis rendelkezéseit sem tartottak be.
(World Food Regulation Review, 2012 janudr, 28. oldal)

11/12 Belgium: Szennyezett tejpor

A Gyors Veészjelz6 Rendszer (RASFF) segitségével a belga hatésagok
figyelmeztetést kaptak, miszerint az Eszak-Oroszorszagba eladott tejpor
fertdzott lehet a  Salmonella Oranienburg kérokozéval. A
gyermekélelmezésre szant tejpor termel8jénél végzett vizsgalat kimutatta egy
19 tonnés szallitasi tétel érintettségét. Ebb6l a tételbdl 2011 januarjaban 16
tonnat kuldtek Oroszorszagba, a fennmarad6 részt pedig bekeverték, illetve
harmadik orszagokban értékesitették. Az érintett &llamokat Belgium
ugyancsak a RASFF-on keresztiil értesitette a veszélyrdl, a termeld cégnél
pedig megtették a sziikséges oOvintézkedéseket az ismétlédés elkerilésére.
(World Food Regulation Review, 2012 februar, 4-5. oldal)

12/12 Németorszag: Biztonsagos élelmiszer vasarlas az Interneten

A napjainkban gyorsan ndvekvd Internetes élelmiszer vasarldsok szamos
olyan veszélyt rejtenek magukban, amivel az atlagfogyaszté nincs is tisztaban.
Egyes névtelenségbe és sotétségbe burkol6zd szervezetek ugyanis - nehezen
azonosithaté helyzetiikkel visszaélve - valdjaban nagy hatdsu drogokat gy
hirdetnek meg a vilaghalon, mint étrendi kiegésziték vagy dietetikus
élelmiszerek. A berlini székhelyl Német Szévetségi Fogyasztovédelmi és
Elelmiszerbiztonsagi Hivatal (BVL) most egy (j projektet kezdeményezett
azzal a céllal, hogy a virtudlis piaci szegmensek ugyanolyan biztonsagosak
legyenek a fogyasztdk szamara, mint a sarki boltok. Az online
fliszerkereskedelem kontrolljanak meger8sitésére a BVL az egyes német
tartomanyokkal kdzosen felallitotta az Internetes kutatasok hivatalat, amely
helyszini ellen8érzések elvégzésével probalja kiszlirni az Interneten a
potencidlis kockézatot hordoz6 élelmiszereket. (World Food Regulation
Review, 2012 februéar, 10-11. oldal)

13/12 EU: Uj allatvédelmi stratégia

Meglehetdsen részletes és sokszor szektor-specifikus az &llatjolét
szabalyozasa az Eurdpai Uniéban, ami az utébbi harom évtized
esetlegességeit, lehet6ségeit és politikai akaratdt tukrozi vissza. A
tagallamokban mutatkoz6 egyenlétlenségek (pl. a kozOsségi jogszabalyok
kikényszeritése terén fennall6 hianyossagok, tovabba az eltér6 éghajlati és
terileti feltételek, valamint az alkalmazott gazdalkodasi rendszerek)
egyenl6tlenné teszik ennek a rendkivil fontos gazdasagi agazatnak a
fejlédését is. A Bizottsag 2012. januar 19-én kilén kommunikaciét intézett az

152 Elelmiszervizsgélati Kozlemények, 58, 2012/1-2



Eurdpai Parlament, a Tanacs, illetve az Eurdpai Gazdasdgi és Szociélis
Bizottsag felé, amelyben lerakja egy Uj négyéves (2012-15) allatjoléti
stratégia alapjait. A javasolt kétféle megkozelités egyrészt egy atfogd
allatjoléti toérvény megalkotasara, masrészt pedig a jelenleg érvényes
el6irasok megerdsitésére iranyul. (World Food Regulation Review, 2012
februér, 5-6. oldal)

14/12 EU: Adalékanyagok Ujraértékelése

Bar az elmualt egy-két évtizedben az Eurdpai Unid robusztus
élelmiszerbiztonsagi rendszert léptetett életbe az emberek egészségének
megovéasa érdekében, mégis sokan aggddnak a tartosito- és az izesitészerek, a
szinezékek és mas adalékanyagok esetleges karos egészségugyi hatdsai miatt.
Az EUROBAROMETER 2010. évi felmérése szerint a lakossdg 66%-a
aggodott ezen anyagok jelenléte miatt az élelmiszerekben (25% ’rendkivil
aggodott’). Jelenleg kozel 400 un. E-szam szerepel az EU azon listgjan,
ahova csak a rendkivil alapos biztonsagi vizsgalaton atesett és ennek alapjan
hasznalatra engedélyezett élelmiszer adalékok keriilhetnek fel. A kockazat
értékelési eljarast az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hivatal (EFSA) szakértGi
végzik. Tekintettel az emberek kérében mutatkoz6 nagyfoku aggodalomra a
Bizottsdg felkérte az EFSA-t, hogy 2020-ig a legUjabb tudomanyos
eredmények tilkrében végezze el valamennyi korabban mar engedélyezett
élelmiszeradalék Ujraértékelését. (World Food Regulation Review, 2012
februar, 8-9. oldal)

15/12 Egyesult Kiradlysag: A nyilvanossag ereje

Az Elelmiszer Szabvanyositasi Hivatal (FSA) vezetése még 2011 végén
elhatdrozta, hogy - a nyiltsag és az atlathatosag jegyében - rutinszer(en
kdzolni fogja azon husuzemek jegyzekét, amelyek a roluk készilt audit
jelentés szerint élelmiszerbiztonsagi aggodalomra adnak okot. A kezdetben
hetenként frissitésre keruld jegyzéken jelenleg 8 lizem szerepel. A kor&bban
még nem nyilvanos listdn azonban 2009 6szén nem kevesebb, mint 148
haslizemet soroltak fel kilonféle hidnyossagok miatt. Jol latszik tehat, hogy
mindenkinek lehet6sége van a javitdsra. A kdzegészségiigyet alapvetben
veszélyeztetd hibdk feltardsa esetén az auditorok azonnal bezéarjdk az
lizemet, a tobbbieket viszont a lista nyilvanossagra keriilése gyors fejl6désre
0sztonzi, hogy mihamarabb lekeriiljenek a listarol. (World Food Regulation
Review, 2012 februar, 15. oldal)

16/12 Egyesilt Kiralysag: Kénnyithetd a hatdsagi ellendrzés

Az Elelmiszer Szabvanyositasi Hivatal (FSA) &ltal 2012 januérjaban kiadott
jelentés megallapitja: a fogyasztok ,,mélységesen” egyetértenek a jogszabalyi
el6irdsoknak mindenben megfelel§  élelmiszerelfallitok  hatésagi
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ellen6rzésének enyhitésével, ha az nem megy a min6ség rovéasara. Ezzel
szemben a szabalyozas és a szankcionalds szigoritasara, illetve a
rendelkezésre all6 er6forrasok koncentrdldsara van szikség azoknal az
uzemeknél, amelyek nem tesznek eleget a jogszabalyi el6irdsoknak és igen
nagy kockézattal dolgoznak. Folyamatban van egy elismerési séma
kialakitasa is, ami a résztvevd vallalatok szamara konnyitéseket biztosit, pl.
az ellen6rzések szdméanak csOkkentése &ltal. Azok az Uzemek
kapcsolédhatndnak be ebbe a rendszerbe, amelyek néhany évre
visszamen6leg tudjak igazolni a jogszabalyi kovetelmények betartasat,
amellett valamilyen privat biztositasi formaval is rendelkeznek. (World Food
Regulation Review, 2012 februéar, 16. oldal)

17/12 Németorszag: Rezisztens baktériumok a baromfihlsban

A Szovetségi Kockazatbecslési Intézet (BfR) 2009-ben - a Zoonozis
Monitoring Program keretében - megvizsgalta a baktérium rezisztencia
kérdését. Az osszesen 629 broiler minta 22,3%-a tartalmazott methicillin
rezisztens Staphylococcus aureus (MRSA), mas szoval husevé baktériumot.
A termel§ éallatdllomanyban és az élelmiszerekben kis mennyiségben
észleltek olyan E. coli baktériumot is, amely széles spektrumd béta-
laktamézokat el6allité an. ESBL enzimeket tartalmazott. Ezek az enzimek
képesek lebontani és ezaltal hatastalannd tenni a harmadik és a negyedik
generacios penicillineket és cephalosporinokat is. Ugyancsak talaltak ilyen
baktériumokat pulyka- és sertéshisban, valamint hizoborjak Uriilékében. Az
elmondottak ellenére a mai napig csak kevés, az élelmiszereknek
tulajdonithatd human MRSA fert6zést irtak le. Az ESBL enzimek altal
esetlegesen okozott human fert6zések értékelésére nem all rendelkezésre
elegend6 adat, az viszont bizonyosnak latszik, hogy az allati forrasbol
szarmazé ESBL-képz6 baktériumok kockazatot jelenthetenek az emberi
egészségre nézve. Bonyolitja a helyzetet, hogy a rezisztencia kialakulasaért
felel6s gének siman atvihet6k kulonb6z6 baktérium csoportok kozott, akar
az egyébként veszélytelen bélbaktériumokra is. Kiilénos tekintettel kell tehat
lenni a mikrobaellenes szerek allatgy6gyaszati céla alkalmazésara, a
fogyasztoi haztartasokban pedig a konyhai higiénia betartasara. (World Food
Regulation Review, 2012 februér, 27-28. oldal)

18/12 Egyesult Allamok: A tejtermékek és a kognitiv funkcio

Egyre nagyobb jelent6ségre tesz szert az étrend hatdsanak vizsgélata a
megismerd (kognitiv) képesség id6skori hanyatlasaval 06sszefliggéshen.
Néhany megfigyelés arra enged kovetkeztetni, hogy a tejtermékek
fogyasztasanak novelése pozitiv irdnyba befolyasolhatja a kognitiv funkciot,
de eddig még csak kevés célzott kutatdst végeztek ezen a téren. A kérdés
tisztazasara Main Allamban longitudinalis tanulmanyt folytattak ©sszesen
972 személy bevonasaval, figyelembe véve a sziv- és érrendszeri, az
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életvitelbeli és a tadplalkozasi tényezéket is. Az eredmények azt mutatjak,
hogy a kognitiv funkci6 szignifikansan jobb volt azoknal az embereknél, akik
legalabb naponta egyszer tejterméket fogyasztottak. Ugy tiinik tehat, hogy a
tejtermékek gyakori fogyasztasa egyértelmien jobb kognitiv teljesitményt
nyljt, bar a mogdttes oksagi mechanizmusok még tisztazdsra szorulnak.
(World Food Regulation Review, 2012 februar, 31. oldal)

19/12 Egyesilt Kiralysag: Korszer(sitett BRC Szabvanyok

A BRC Globélis Szabvany alapjat olyan négy vezetd ipari mlszaki elG6iras
képezi, amelyek meghatdrozzdak a biztonsadgos élelmiszerek és mas
fogyasztasi javak eldallitdsahoz, csomagolasdhoz, taroldsdhoz és elosztasédhoz
szikséges szervezeti kovetelményeket. Bar eredetileg ezeket a szabvanyokat
a British Retail Consortium tagsdga szaméara fejlesztették ki, a
kiskereskedelmi lancok és a privat markas termékek gyartéi ma mar egyre
tébben alkalmazzék azokat a vilag minden tajan, igy az Eurdpai Unidban,
Eszak-Amerikaban és mashol is. A szallitoknal a fuggetlen harmadik fél altal
végzett auditok meggy6z6ek a Kkiskereskedelmi lancok szamara, igy
csokkennek azok adminisztracios terhei. Az élelmiszerbiztonsigi Globélis
Szabvany hatodik kiadasanak atdolgozott valtozata 2012. januar 1-én lépett
életbe szdmos 0j kovetelményt vezetve be, amit a vallalatoknak figyelembe
kell vennilik. igy tdbbek ko6zott nagyobb hangsuly esik a J6 Gyartasi
Gyakorlatra (GMP), a dokumentacié gondos vezetésére, az allergének
kontrolljara és az élelmiszer higiéniara. (World Food Regulation Review,
2012 februér, 13-14. oldal)

20/12 Déania: Az allatvédelem immar fogyasztdi prioritas

Az europai polgarokat mélységesen aggasztja az allatvédelem helyzete: tobb
mint egymillidan irtak ald egy peticiot, amely koveteli az él6 véagoallatok
széllitasi ideje fels6 hataranak megallapitasat”, mondotta Mette Gjerskov
dan mez6gazdasagi és élelmezésiigyi miniszter azon a kétnapos brisszeli
konferencian, amelyet 2012 februér végén tartottak. A résztvevék siirgették a
jelenleg érvényes allatvédelmi el6irdasok maradéktalan betartdsat, amellett
attekintették a legljabb kutatasi eredményeket és a fogyasztéi magatartas
véaltozasat is. (World Food Regulation Review, 2012 marcius, 4-5. oldal)

21/12 Kanada: Kampéany az egészséges taplalkozasért

A Kanadai Egészségligyi Minisztérium 2010 6&szén Ctjara inditott egy
kampanyt az egészséges étkezéssel kapcsolatos tudatossag szintjének
javitasara, ami kiegészil a tapanyag tablazatok és a napi beviteli értékek
ismeretének és hasznalatdnak terjesztésével. A minisztérium Aaltal
finanszirozott kampany célja a lakossag meggy6zése az egészséges
taplalkozas sziikségességér6l, ami lehetévé teszi az elhizds, a magas
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vérnyomas és egyéb, az étkezéssel 0sszefliggé kronikus betegségek, illetve a
kapcsol6dd gondozasi koltségek elkerulését. A kovetkezd fazisban arra
fogjak buzditani az embereket, hogy csékkentsék az energidban, zsirban,
szénhidratban és natriumban gazdag élelmiszerek fogyasztasat. Ennek
érdekében széleskorli nemzeti egyittmikédés kibontakozasara torekednek,
hogy a fogyasztok a megfelel6 mennyiségli és tipusi élelmiszereket
vasaroljak, illetve készitsék el otthon. (World Food Regulation Review, 2012
marcius, 3. oldal)

22/12 EU: Mo6dszer a vegyi kockazatok elemzésére

Az ’aggodalomra okot add toxikolégiai kiiszéb’ (TTC) egy tudoméanyosan
megalapozott modszer, amit a vegyi anyagok lehetséges karos hatadsdnak
meghatarozasara alkalmaznak. Az olyan, az élelmiszerekben és a
takarmanyokban csak kis vagy igen alacsony koncentracidban jelen levd vegyi
anyagok kockazatanak kvalitativ elemzésére fejlesztették ki ezt a modszert,
amelyekkel kapcsolatban egyaltalan nem allnak rendelkezésre toxikoldgiai
adatok vagy azok mennyisége nem Kkielégité. igy példaul nem alkalmazzak
olyan kell6képpen szabalyozott kémiai termékekre, mint a peszticidek,
hiszen azokra nézve a torvény szigorl adatszolgaltatasi kotelezettséget ir eld.
Az Elelmiszerbiztonsagi Hivatal (EFSA) Tudomanyos Bizottsaga legutobb
formalisan nem fogadta el az Eurdpai Bizottsag nem-élelmiszertudomanyi
szekcidinak allasfoglalasat a témaval kapcsolatban, ezért még legalabb az
Ujabb egyeztetési folyamat végéig varat magara az egységes és nem csak az
élelmiszerekre alkalmazhaté TTC koncepcid végleges formaba ontése.
(World Food Regulation Review, 2012 marcius, 5. oldal)

23/12 EU: Kiegészitett tyukketrecek

A Tanacs 1999/74/EK szamd, a tojotyukok védelmére vonatkozé
minimumkdvetelmények megéallapitdsarol szolo, 1999. jalius 19-én  kelt
iranyelve 2012. januar 1-t61 megkdveteli legalabb 750 cm2-re kib6vitett
ketrec alapterilet biztositasadt minden tojotyuk szdmara, amelyben kell lennie
fészkelé boxnak, alomnak, (l6radnak és kapirgalasi lehet6ségnek is, ezéltal
biztositva az &llatok biolGgiai és magatartasbeli igényeinek kielégitését. A
direktivaban foglaltak végrehajtasa minden tagallam szamara kotelez6 nem is
csupén allatjoléti szempontbol, hanem a piaci verseny tisztasdga miatt is. Bar
az egyes orszagoknak 12 év allt rendelkezésikre a zdkkenémentes atmenet
biztositdsdhoz, 13 &llam - koztik Magyarorszag - az Eurdpai Bizottsag
ismételt felszolitdsai ellenére is késlekedik biztositani a direktiva
el6irdsainak maradéktalan végrehajtadsat. Ezért a Bizottsag 2012. januér 26-
an hivatalos levélben szoélitotta fel az érintett tagallamokat a hidnyossagok
potlasara és az ezzel kapcsolatos informacioszolgaltatasra 2 hénapon belil.
(World Food Regulation Review, 2012 marcius, 5-6. oldal)
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24/12 Egyesult Kiralysag: Uj probiotikum

A japan Miyarisan Pharmaceutical Co. azzal a kéréssel fordult az Elelmiszer
Szabvanyositasi Hivatalhoz (FSA), hogy engedélyezze a Clostridium
butyricum baktérium CBM 588 torzsének uUjszer(i élelmiszer Osszetevé
gyanant tortén6é forgalmazasat és az élelmiszer kiegészitékben valo
hasznalatat. Ez a baktérium megtaldlhaté az emberek és az allatok
bélrendszerében a normalis mikrofléra részeként. A kérelmez6 cég mar tobb
azsiai orszagban évtizedek 6ta forgalmazza ezt a probiotikumot az egészséges
humén bélfléra funkcidjdnak fenntartasara, illetve helyreéllitdsara. Most
szeretnék megismertetni a készitményt az Eurépai Uniéban anndl is inkabb,
mivel az emlitett baktériumtdrzs a Kdzosségben mar kordbban jovahagyast
kapott mikrobidlis takarmany adalékanyagként baromfiak és malacok
szaméara. (World Food Regulation Review, 2012 marcius, 9-10. oldal)

25/12 Egyesult Kirdlysag: A hatésagi ellen6rzés koltségei

Az Elelmiszer Szabvanyositasi Hivatal (FSA) 2012. februar 24-én az
érdekeltek egy csoportja szamara informaciét szolgaltatott a nagy-britanniai
husizemekben végzett higiéniai hat6sagi ellen6rzések kdltségének tervezett
megosztasarol a 2012/13-as pénzligyi évben. Jelenleg a hat6sagi ellen6rzés
koltségeinek egy részét az ipar, a fennmaradd hanyadot pedig az FSA, illetve
més kormanyhivatalok fizetik. A hus hatdsagi ellendrzésével kapcsolatban
felmeril6 kozvetett koltségek megosztasa tovabbra is az eddigi séma szerint
torténik. A folyamat ellen6rzését kilsé auditorok végzik. A hat6sagi
ellenérzésen belil megkilonbdztetik a higiéniai ellenérok és a hatdsagi
allatorvosok tevékenységét. A felmerild 0Osszes koltséget a teljesitett
munkaordk alapjan terhelik ra az egyes hustizemekre. (World Food
Regulation Review, 2012 maércius, 10. oldal)

26/12 Egyesult Allamok: Szigora jelélési eldirasok

Egy 0j szabalyozas értelmében az amerikai fogyasztok 2012. marcius 1-t6l
fontos taplalkozasi informacidkhoz juthatnak hozza a leggyakrabban vasarolt
his- és baromfihis készitményekrél. Az Elelmiszerbiztonsagi és Ellen6rz6
Szolgalat (FSIS) elGirdsa értelmében ugyanis az egész, illetve a darabolt
hasok cimkéjén feltlind helyen kell kdzolni a tapértékre vonatkozd adatokat.
Vonatkozik ez tébbek kozott a vagott pulykara és a hamburgerre, valamint a
csirkemellre, a pecsenyére és a szeletelt huasokra is. Ha a termék
csomagolasan nem fér el a tdpanyag tablazat, akkor az elarusitd helyen kilén
kell azt jol lathaté mdédon bemutatni. A termék energiatartalman kivil - az
0sszehasonlithatdsag érdekében - a teljes és a telitett zsirtartalmat is fel kell
tuntetni, mégpedig grammban kifejezve. Ezek az intézkedések a fogyasztok
jobb tajékoztatasat szolgaljak. (World Food Regulation Review, 2012
marcius, 12-13. oldal)
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27/12 A nanoanyagok és az antibiotikum rezisztencia

Mivel egyre tdbb nanoanyagot hasznalnak a fogyasztdi javakban és a viz
kezelésénél, komoly aggodalom meril fel a maradvanyok altal okozott
potencidlis veszélyek tekintetében. Vannak olyan nanoanyagok, amelyek
felhasitjdk a baktériumok sejthartyajat és ezéltal genetikai anyag jut &t az
allati, illetve a novényi sejtekbe. Zhigang Qui és munkatarsai azt vizsgaltak,
hogy a nanoanyagok befolyasoljdk-e a gyogyszerekkel szembeni
rezisztenciaért felelgs gének atvitelét a baktériumok kozott. A szerz6k arra a
megallapitasra jutottak, hogy ez a lehetéség val6ban fennall, de a nano-
timfold példaul a kezeletlen sejtekhez viszonyitva 200-szorosara (!) néveli a
mobil genetikai anyag atvitelét az Escherichia coli és a Salmonella kdzott, am
ez igaz més baktériumfajokra és torzsekre is. A nanorészecskék tovabba
elémozditottdk azon gének fokozott érvényre jutdsat, amelyek iranyitjdk a
gén-transzfer folyamatokat. A szerzék szerint gondos tanulmanyozast igényel
a vizben jelen levé nanoanyagok altal hordozott potenciélis kézegészségiigyi
és kornyezeti veszély. (World Food Regulation Review, 2012 marcius, 26-27.
oldal)

28/12 Egyesult Kiralysag: A modositott 1égtér baktericid hatasa

Az Elelmiszerszabvanyositasi Hivatal (FSA) palyazatot irt ki annak
kutatasara, hogy a mddositott légteri csomagoldas (MAP) képes-e
csokkenteni a Campylobacter szdmot a nyers baromfihison. A kutatoknak
Ossze kell hasonlitaniuk valamennyi rendelkezésre &ll6 mddszert a
koltséghatékonysag és a gyakorlati Kivitelezhet8ség szempontjabol is. Nagy-
Britannidban a Campylobacter okozza a legtobb bakteridlis eredet(
élelmiszermérgezést. Mivel a MAP technikat mar széleskdriien alkalmazzak
a baromfiiparban a baktériumok szaporodasanak kontrolljara és az
élelmiszerek eltarthatésdganak novelésére, meg kell vizsgalni a kilonbdzé
moédositott 1égterek hatékonysagat a Campylobacter-szdm csokkentése
szempontjabol és azt is, hogy a MAP miképpen befolyasolja a baromfihds
kereskedelmi elfogadottsagat. (World Food Regulation Review, 2012
marcius, 24-25. oldal)

29/12 Finnorszag: A broilertartoknak igazolniuk kell szakmai
hozzaértéstket

A broiler hizdbaromfi &lloméany nagyobb védelme érdekében 2011. majus 1-
én életbe lépett a Finn Allatjoléti Torvény modositasa, ami szakvizsgahoz és
hivatalos bizonyitvany kiallitasdhoz kéti minden, 500 baromfin&l nagyobb
broiler allomany tartdsanak engedélyezését. A bizonyitvanyt az Oktatasi és
Kulturdlis Minisztérium &ltal felhatalmazott vizsgaztatd adhatja ki a Finn
Nemzeti Oktatdsi Tanadcs vonatkozd szakképzési modulja alapjan. Ha
azonban egy allattarté 2010. janius 30-a4t megel6z6en igazolhatéan legalabb
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haroméves tapasztalatot szerzett a broilertartas teriletén, egy bizonyos
hatarid6ig vizsga nélkil is megkaphatja a szakmai jartassagat igazold
bizonyitvanyt. (World Food Regulation Review, 2012 aprilis, 8. oldal)

30/12 Németorszag: Harc a talzott antibiotikum felhasznalas ellen

Tekintettel az antibiotikum rezisztencia gyors terjedésére a Szdvetségi
Mez6gazdasagi  Minisztérium  tamogat minden, az antibiotikumok
allatgydgyaszati céli felhasznalasanak minimalizalasara iranyuld torekvést. A
haszonallatok  egészségének javitasa és fert6z6désiik kockazatanak
csokkentése érdekében a Minisztérium kész Kiterjedtebb és szigorubb
ellenérzési lehet6séget biztositani a regionalis felugyel6 hatésagok szamara.
Ez nem csak azt jelenti, hogy az ardnytalanul sok antibiotikumot felhasznalé
allattenyészt6 gazdasagokat a jov6ben szigoribban fogjak ellen6rizni, hanem
az illetékes hatdsdgok jogosultsagot kapnak arra is, hogy az ilyen farmokat
kotelezzék egy testre szabott csokkentési terv elkészitésére. A Minisztérium
szerint ugyanis a talzott antibiotikum felhasznalas mdogott leggyakrabban
alapvetd higiéniai problémak vagy a menedzsment tévedései hizédnak meg,
igy els6sorban ezeket az okokat kell kezelni. (World Food Regulation
Review, 2012 4prilis, 8-9. oldal)

31/12 EU: A méhek védelmében

A mézel8 méhek haszna csak dollar millidrdokban mérhet6: a mindenki altal
ismert méz, propolisz és viasz mellett nagy szerepik van egyes étrendi
kiegészitbk és élelmiszer Osszetev6k elballitasdban, de a méhek végzik az
Eurdpai Unio teriiletén koztermesztésbe vont mintegy 264-féle novény
nagyjabol  80%-&nak  beporzdsdt is. Mivel sokan agg6dnak a
névényvéddszerek méhpopulécidra gyakorolt kdros hatdsai miatt, a Bizottsag
felkérte az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsagot (EFSA) az ezzel
kapcsolatos integralt kockéazatbecslés elvégzésére, beleértve a genetikailag
modositott szervezetek (GMO) hatdsdnak vizsgalatat is. Az EFSA még 2012-
ben tervezi egy uUtmutatdé dokumentum Kkiadasat a peszticidek mézel6
méhekkel kapcsolatos kockazatainak becsléséhez, de még ezt megel6z6en
egy tudomanyos vélemény is napvilagot lat majd a kérdésben. (World Food
Regulation Review, 2012 aprilis, 4-5. oldal)

32/12 EU: Vallvetve a Schmallenberg virus ellen

A Bizottsag sirgls felkérésére az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag
(EFSA) 2012 elején részletes tajékoztatd dokumentumot készitett az un.
Schmallenberg virussal (SBV) kapcsolatos minél szélesebb korii adatgy(jtés
megkezdéséhez. Ez a virus - amelyet eddig 8 EU tagallamban azonositottak
- a hazi és a vadon él6 kér6dz6 allatokra nézve egyarant veszélyes, mivel
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sulyos sziletési rendellenességeket okozhat (arr6l semmiféle informéacié nem
all rendelkezésre, hogy a virus esetleg embereket is veszélyeztetne). Az
EFSA 2012. aprilis 2-an kiadott legujabb jelentése szerint a fert6zott allatok
aranya minden tagallamban igen alacsony a kér6dzék &sszes szamahoz
viszonyitva. Ovatossagra int azonban, hogy a betegség diagnosztizalasa és igy
maga az adatszolgéltatds is sok esetben még hianyos. (World Food
Regulation Review, 2012 aprilis, 7-8. oldal)

33/12 Egyesilt Kiralysag: Népszeril a higiénia pontozasa

Az Elelmiszer-higiénia Osztalyozasi - vagy kdznapi nyelven ,pontszamok az
ajton” - Rendszert (Food Hygiene Rating Scheme, FHRS) azzal a céllal
hoztadk létre, hogy a fogyasztdk a rendelkezésiikre allé informacié alapjan
konnyebben elddnthessék, honnan szerzik be a sziikséges élelmiszereket. Az
5-0s osztalyzat azt jelenti, hogy az adott Uzletben (szupermarket, étterem,
kavéhaz, szalloda stb.) a higiénia igen magas szinten all - ezzel szemben a 0
pontszdm a helyzet siirgés javitadsat teszi szilikségessé. A programot az
Elelmiszer Szabvanyositasi Hivatal (FSA) a helyi dnkorményzatokkal egyiitt
- szamuk ma mar meghaladja a 200-at - gondozza. Mivel a program igen
népszer(, a kozeljovében varhatéan még tébb helyhatdsag csatlakozik hozza.
(World Food Regulation Review, 2012 aprilis, 11. oldal)

34/12 Egyesilt Kiralysag: Onértékelés

A kormanyszintli onértékelési modellt felhasznalva minden kormanyszerv
rendszeres id6kozonként dnértékelést végez sajat teljesitményének, tovabba
erdsségeinek és gyengeségeinek felmérésére. Mindez lehetdvé teszi a célok
teljesitésének értékelését, a javitasi és a fejlesztési lehet6ségek azonositasat,
tovabba a jov6 kihivasaira valo jobb felkésziilést. Most az Elelmiszer
Szabvanyositasi Hivatal (FSA) kerll sorra: egy belsd értékel6-fellilvizsgald
munkacsoportot allitottak &ssze, amely minél tobb forrasho6l igyekszik
adatokat gy(jteni: nem csak a munkatarsaktol, hanem olyan kils6é érdekelt
felektél is, mint a helyhatésagok és a fogyasztovédelmi szervezetek
képvisel6i. Az onvizsgalat alapjat képezé kormanyzati modell magéban
foglalja a stratégia, a teljesitések és a vezet6k munkajanak értékelését. Az
FSA atvilagitdsa varhatéan 2012 majus végén fejez6dik be, amit a jelentés,
illetve az intézkedési terv Kkidolgozdsa kovet. (World Food Regulation
Review, 2012 aprilis, 11-12. oldal)

35/12 Egyesiilt Allamok: Szigorodd szarvasmarha import

A Mezdgazdasagi Minisztérium ala tartozd Allat- és N&vényegészségligyi
Ellenérz6  Szolgalat (APHIS) (jabb, nemzetkdzileg 6sszehangolt
er6feszitéseket tesz a lakossdg BSE-t6l (szarvasmarhdk szivacsos
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agysorvadasa) valé megdvasa érdekében. A marhahtisok és a bel6luk
szarmazo termékek nemzetkdzi kereskedelmét jelenleg az Allategészségiigyi
Vilagszervezet (OIE) direktivai szabalyozzak. Eszerint az OIE annak
megfelel6en hatdrozza meg egy allam kockdazati statuszat, hogy az adott
orszag milyen intézkedéseket hozott a BSE ellen (pl. a kér6dz6 allatokbol
elGéllitott takarmanyok etetésének tilalma mas kér6dz6knél, megfeleld
fellgyelet biztositasa, tovabba az un. meghatarozatlan kockazatu orszagokbdl
szarmazd élGallatok és allati termékek behozatalanak szigoru ellendrzése).
Az APHIS ajovében ugyanilyen kritériumok alapjan fogja értékelni az egyes
orszagok BSE kockazati statuszat (elhanyagolhatd, kontrollalt és
meghatarozatlan). Ugyanakkor az APHIS is jogosultsdgot szerez arra nézve,
hogy megfelel6 OIE besorolds hidnya esetén sajat maga végezzen
tudomanyos alapi BSE kockazatbecslést valamely orszagban. (World Food
Regulation Review, 2012 aprilis, 13-14. oldal)

36/12 Egyesult Allamok: Harc az antibiotikum rezisztencia ellen

A baktériumok és mas mikroorganizmusok kdnnyen rezisztenciat
fejleszthetnek ki magukban az antibiotikumokkal és egyéb gy6gyszerekkel
szemben, igy azok hatékonysdga a betegségek megel6zését és kezelését
illetéen  nagymértékben lecsokken. Az Elelmiszer és  Gydgyszer
Adminisztraci6  (FDA) 2012. éaprilis  11-én  bejelentette, hogy a
kozegészségugy védelme, illetve a legfontosabb antibiotikumoknak az
élelmiszertermel6 allatokban valo, lehet6 legésszer(ibb felhasznalasa
érdekében  Onkéntes kezdeményezéseket javasol a mikrobaellenes
gyogyszerek jelolése és azok alkalmazasa tekintetében. Az FDA egydttal
harom dokumentumot bocsatott ki, amelyben segitséget nyljt az
allatorvosok, a gazdalkoddk és az allattenyészt6k részére a human
szempontbol is fontos antibiotikumok okszer(i hasznéalatdhoz. Nem ajanlott
példaul az ilyen antibiotikumok alkalmazasa a ndvekedés el@segitésére vagy
az allatok takarmanyértékesitd képességének javitadsara, hanem kizardlag a
betegségek kezelésére szabad azokat felhasznalni. (World Food Regulation
Review, 2012 4prilis, 15. oldal)

37/12 A fert6tlenités Uj, hatékony modja

Kinai és ausztral tuddsok kozosen kifejlesztettek egy olyan zsebldmpéhoz
hasonld, elemmel m(ikdéd6 és plazmat el6allité kézi késziléket, amely
pillanatok alatt megtisztitja a bdrfeliiletet a karos baktériumoktél. Mint
ismeretes, az anyag negyedik halmazallapotat jelenté plazméat méar régebben
alkalmazzdk gydgyaszati célra, mert képes hatékonyan elpusztitani a
baktériumokat és a virusokat a b&r felszinén és a vizben is, bar maga a
hatdsmechanizmus még nem Kkell6képpen ismert. A most Kifejlesztett,
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kisméretli  hordozhatd  készilék jol  hasznalhat6 olyan nehezen
megkdzelithetd helyeken, mint példaul balesetek és katasztrofak szinhelyei,
illetve a hadmdveleti teriiletek. A plazmafelhd hémérséklete minddssze
20-23 °C kozott van, ami megfelel a szobah6mérsékletnek és igy nem
kérositja a b6ért. Az eddigi kisérletekben a plazma hatékonynak bizonyult az
egyik leginkabb hé- és antibiotikum rezisztens baktérium, az Enterococcus
faecalis inaktivalasaban, amely a fogorvosi kezelések alatt gyakran
megfert6zi a gyokércsatornakat. A plazma nem csak a felszinen lev6 sejteket
inaktivalta, hanem mélyen behatolva a rétegekbe azok aljan is elpusztitotta a
kdrokozo6 baktériumokat. (World Food Regulation Review, 2012 &prilis, 24.
oldal)

38/12 Egyesilt Kiralysag: Olimpia és élelmiszerbiztonsag

Kézelednek a 2012. évi londoni olimpiai jatékok! Az
Elelmiszerszabvanyositasi Hivatal (FSA) ebbél az alkalombdl Gtjara inditotta
a ,Jatssz biztonsagosan!” kampanyt, hogy ezzel is hozzajaruljon az
élelmiszerbiztonsdg fontossdganak tudatositdsdhoz az emberekben. A cél
érdekében az FSA szorosan egyuttmikodik az élelmiszervallalkozéokkal és a
felligyeleti hatésagokkal, hogy minden, az olimpiai jatékok ideje alatt
elkészitett, értékesitett és elfogyasztott élelmiszer biztonsagos legyen. Ennek
érdekében az orszdg sok sz&z kornyezet-egészségigyi tisztviselGje kozul
kivalogattak tiz embert, akik az élelmiszerbiztonsdg nagykoveteiként fognak
majd munkalkodni a latogatok és a sportrajongok egészségének meg6rzésén.
Az olimpiai helyszineken szdmos oktatasi és képzési kezdeményezést tettek
els6sorban a kisvallalkozasok tovabbfejlesztése és a helyi hatésadgok
tudasszintjének novelése érdekében; amellett kiilonleges miszereket és mas
eszkOzoket is biztositanak a mintavételhez, valamint a tisztasag
ellen6rzéséhez. (World Food Regulation Review, 2012 &prilis, 25-26. oldal)

39/12 Kanada: Védelem a Schmallenberg virus ellen

A Kanadai Elelmiszer-feligyeleti Hatosag azonnali hatallyal szigori
importintézkedéseket léptet életbe a hazai allatdllomanynak az Eurdpaban
nemrég felfedezett Schmallenberg virus ellen val6 megdvasa érdekében. Az
Eurdpai Uni6 orszagaibol szarmazé szarvasmarha, bélény, azsiai bivaly, juh
és kecske sperma, tovabba a szarvasmarha és a bolény embrié csak akkor
léphet be Kanada teriiletére, hogy ha a donor allatok el6zetes tesztje
negativnak bizonyult. A Schmallenberg virus jelenleg a rovarok csipésével
terjed Eurdpaban. A kér6dz6 allatoknal okozott leggyakoribb szimptomak:
laz, hasmenés, csokkent tejhozam, illetve szlletési rendellenességek. Arra
egyel6re semmilyen jel sem utal, hogy a virus kapcsolatban allna barmilyen
human betegséggel. (World Food Regulation Review, 2012 méajus, 5-6. oldal)
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