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Noha az Gszi buza és az abbdl O6rolt liszt mindségének vizsgdlata a
kutatas és gyakorlat szamara régdta fontos feladat, a mindségorientalt
termesztés kifejezetten a ’90-es években keriilt Magyarorszagon eldtérbe.
Mig a korabbi, 1979-ben érvénybe 1€pett buzamindség-szabvany a tisztasagi
kovetelmények mellett a nedvességtartalom, hektolitertomeg, nedves sikér-
tartalom, sikértertilés €s sttdipari értékszam alapjan kialakitott kategoriak
szerint osztdlyozta a buzatételeket, a nemzetkozi igények sok esetben
eltér6 kovetelmények szerinti mindsitést koveteltek. Emellett gondot
jelentett a nemzetkozi kereskedelemben az is, hogy a siitGipari értékszam
meghatdrozdsa sordn a farinogrdafos (vagy valorigrifos) vizsgalat
eredményeinek értékelését a magyar szabvany a csak hazankban
alkalmazott siitSipari értékszam szerint tartalmazta (és tartalmazza
napjainkig). A piaci elvirdsoknak megfelelend§ a magyar buzaszabvanyt
1998-ban bdvitették a fehérjetartalom, a Zeleny-érték és a Hagberg-féle
esésszam értékhatdraival. Ezaltal a magyar minGsitési rendszer (a
tisztasagvizsgalatot egy paraméternek tekintve) 9 mutatd alapjan hatdrozza
meg egy-egy tétel mindségét. Ezt a nemzetkozi szabvanyokkal Osszevetve
megallapithatjuk, hogy a hazai az egyik legtobb kritériumot tartalmazo
szabvany.

Egyes exportpiacokra irdnyuld értékesités esetén ezen értékek mellett
egyéb, ott eldirt paraméterek megallapitasat kéri a vevd. Specialis vizsga-
latok iranti igény egyre gyakrabban meril fel a hazai értesitések esetében
i1s, hiszen egyes feldolgozoizemek és technoldgiai vonalak, szabadon,
igényeik szerint valasztjdk meg a szamukra fontosnak itélt jellemzdket,
amelyek szerint az értékesitésre felajanlott tételeket rangsoroljak. Ilyen,
hazankban ritkdn alkalmazott, de a nemzetkozi piacokon gyakran vizsgalt
mutatok az alveografos és extenzografos értékek.

A nemzetkozi kereskedelemben alkalmazott reoldgiai vizsgalatok koziil
ezen vizsgalatok, valamint a magyar a mindsitési rendszerben kozponti
szerepet betoltd farinografos vizsgalat a legelterjedtebbek, ezért a
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gabonavertikum szerepldi szdmara ismeretiik alapvetd fontossaga.
Mindharom vizsgalat soran a lisztbdl tésztat készitenek, majd a tészta
nydjtasi-szakitasi-dagasztasi ellendllasi  tulajdonsédgait vizsgiljak a
késziilékek altal rajzolt gorbék alapjan.

A farinografos vizsgalat soran a liszthez a tésztakészités sordn annyi
vizet adnak, amennyi egy adott konzisztencia (500 Brabender egység; BE)
eléréséhez sziikséges. A tésztit a magyar mindsitési rendszer szerint a
vizhozzdadas kezdetétsl szamitott 15 percig dagasztjak két szembeforgd
lapattal a farinograf késziilékben, s kodzben a késziilék kiir0 szerkezete
rogziti a lapatra es6 erdk valtozasat. Egy reprezentativ farinogrammot
bemutato 1. abran lathato paraméterek koziil a magyar szabvany az 500 BE
€s a gorbe leszallo aga kozotti planimetralt teriilet nagysaga alapjan
szamitja ki a sutSipari értékszamot. A gorbén tovabbi nevesitett értékek: a
tészta kialakuldsi id§ (a vizsgédlat kezdetétdl a kodzépvonal legmagasabb
konzisztencia-értékd pontjanak eléréséig tartd idd), a stabilitds (amig a
gorbe kozépvonala parhuzamosan halad az 500 BE vonallal), valamint az
ellagyuldas mértéke (a vizsgédlat 15. percében a gorbe kodzépvonala és az
felvett konzisztencia-vonal kozotti Brabender egység). A farinografos
vizsgalat nemzetkozi kiértékelésénél hasonld paramétereket eltérd
jelentéstartalommal kell meghatidrozni (D’Apollonia és Kunerth, 1990),
ugyanis a kiértékelés soran a gorbe kozépvonalat nem hatarozzak meg,
hanem a gorbe fels§ vonalanak mozgasat vizsgaljdk. A stabilitds (min)
értéke ennek megfeleléen a nemzetkozi gyakorlat és szabvany (AACC)
szerint az az 1dG, amig a gorbe felsG vonala az 500 BE konzisztencia-vonal
felett van. Az Un. érkezési id6 (arrival time, min) a vizsgdlat kezdetétdl az
500 BE vonal eléréséig eltelt idS, a departure time (min) a stabilitds és az
érkezési id6 Osszege. A vizsgalat leggyakrabban megadott értéke az un.
letdrési id6 (time to breakdown, min), ami alatt a gorbe felsé vonala a
vizsgalat kezdetétdl a maximalis konzisztencia értékénél 30 BE-gel
alacsonyabb értékre esik vissza, illetve ugyanezen érték masodpercben
kifejezett tizszerese, a farinografos mindségi szam (farinograph Quality
Number, FQN) (Cornish és mtsai, 2001).

Az alveografos vizsgalat szamos orszag nemzeti buzaszabvanyanak része.
Igy példaul Anglia, Franciaorszag, Portugilia és Spanyolorszag mingsitési
rendszere tartalmaz hatarértékeket kiilonféle alveografos mutatokra. A
mérés soran a liszt viztartalmatdl fiiggben konstans vizmennyiség
hozzdadasaval, azaz a liszt vizfelvev6-képességét figyelmen kiviil hagyva,
50%-os vizfelvételnek megfeleléen) 2,5%-o0s NaCl oldattal késziil a tészta,
majd pihentetés utdn a tésztakorongokat kéttengelyd nyujtasnak teszi ki,
mikozben a buborék belsejében fellépd nyomasvaltozast manométerrel
0sszekotott ir0szerkezet regisztralja.
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1. abra: Reprezentativ farinografos/valorigrafos gorbe

A 2. abra egy reprezentativ alveografos géorbén mutatja be az alveografos
paramétereket. A gorbe magassagabol szamitjuk a P értéket, ami a minta

s,
[
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(Rasper és mtsai, 1986; Faridi és Rasper, 1987; Schoggl, 1998).

Bar hasonlo elnevezésti értékeket eredményez az extenzografos
vizsgalat, az eredményeket mégsem lehet egyértelmien Osszevetni az
alveografos mérés eredményeivel. A vizsgalat sordn a lisztbdl és 2% NaCl-
bol a farinograf dagasztOcsészéjében tésztat készitenek, melynek a
farinografos vizsgalathoz hasonléan 500 BE a konzisztencidja. A modszer
értékelését modositja, hogy a dagasztds modja az ICC és AACC
szabvanyban eltér6. Az ICC 5 perces dagasztast ir eld, mig az AACC
moddszer szerint a tésztat egy percig dagasztjik, majd 5 percig pihentetik,
majd ismét dagasztjak a maximadlis konzisztencia eléréséig. A kétféle
tésztakészités ugyanannal a tételnél eltérd extenzografos jellemzdiket
eredményez (Miiller és Hlynka, 1964). A dagasztast kovetSen a mintat két
részre osztjak, az extenzograffal hengert készitenek a tésztakbol, majd 45
perces pihentetés utdn elvégzik az els6 nyujtasi vizsgalatot. Ezutan a
tésztdkat Gjraformézzak, s még kétszer ismétlik a folyamatot. Végil egy
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mintabol 3 gorbét nyernek (3. dbra) a 45 perces, a 90 perces, illetve 135
perces vizsgalat eredményeként (Rasper és Preston, 1991).

A

a gorbe
magassaga

planimetralt
teriilet

nyUjthatdsag (cm)

2. abra: Reprezentativ alveografos gorbe
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3. abra: Reprezentativ extenzografos gorbe
A goOrbékrol leolvashatd legfontosabb mutatok a cm-ben kifejezett
nydjthatdsdg, az 5 cm-es nyujtashoz sziikséges erd (EU-extenzograf
egység), valamint a maximalis nygjtasellendllas (EU). Emellett a nyujtasi
energia a gorbe alatti teriilet planimetralasaval hatarozhat6 meg.
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Noha az ismertetett tésztavizsgalatok mind dinamikus mérésnek
tekinthetdek (hiszen valamilyen folyamat vagy hatds eredményét vizsgaljak
a tésztan), a tésztavizsgalatokat a vizsgalé miszer jellege szerint statikus
vagy dinamikus vizsgalatokra szoktak elkiiloniteni. Ezen megkozelités
szerint mindossze a faronografos vizsgalat dinamikus tésztavizsgalati
modszer, hiszen maga a dagasztasi (és tuldagasztasi) folyamat kovetése a
vizsgalat targya. Az extenzografos é€s alveografos vizsgalatok statikus
jellegét az adja, hogy az elGzetesen elkészitett tésztakat csak egyszeri
erGhatasnak kitéve vizsgaljdk. Az erOhatds az extenzograf esetében az
egytengelyl nyujtas, mig az alveograf esetében a kéttengelyd nyujtas.

Az egyes min0ségi paraméterek kozotti 0sszefliggések vizsgilata szamos
kutatas targyat képezte. A lisztvizsgalatokkal foglalkoz6 €és a mutatok
kozotti Osszefliiggéseket feltar6 tudomanyos dolgozatok gyakran valtozo
erdsségl kapcsolatot mutatnak be ezen paraméterek kozott, melynek oka a
biza és a liszt sokfélesége, valtozékonysdga. A mindségi mutatok és a
kozottik felirhatdo kapcsolatok erdsségét is alapvetden befolyasoljak a
termesztési koriilmények, ahogy ezt Pollhamerné (1981; 1988) munkai
szemléltetik. Irodalmi adatok szerint a fehérjetartalom, a nedves sikér-
tartalom é€s a siitGipari értékszam novekedésével n6 az alveografos L-érték,
mig a W-érték valtozasa a fehérjetartalom, a nedves sikértartalom,
sikérteriilés, vizfelvevd képesség é€s siitdipari értékszam valtozasaval
egyszerre figyelhetd meg (Rasper és mtsai., 1986; Dexter és mtsai., 1994;
Vida és mtsai., 1996; Bartolucci és mtsai., 1998; Véha és Markovics, 1998;
Matuz ¢és mtsai.,, 1999a). Az extenzografos maximalis ellendllds a
fehérjetartalommal, a sikérindexszel, a tésztakialakuldsi idével és a
stabilitassal; a nyujthatosag a fehérjetartalommal, a szdraz sikértarta-
lommal és a siitdipari értékszammal; az energia a fehérjetartalommal és a
sikérindexszel valtozik egyiitt (Zuric és mtsai, 2001, Eagles és mtsai, 2002).

Az agrotechnikai korilmények mellett az eltérd évjaratok is alapvetd
hatast fejtenek ki a mindségi paraméterek értékének valtozasan tal a
kozottik felirhatd Osszefiiggések erdsségére. Mindezen tul viszont ezen
kapcsolatrendszer folyamatos, évenkénti és termdtajankénti vizsgalata
(aminek szerepe az infravords késziilékek kalibraldsa soran is folyamatosan
hangstulyozandd) és a vizsgalatok eredményeinek ismerete szimos esetben
koltségesokkentd, illetve a gazdasagi tervezést segité hatasu lehet. Ennek
megfelelden vizsgalataink soran a 2005-6s év termésének altalanos
mindségi jellemzésén tilmenden célunk volt a farinografos, extenzografos
€s alveografos vizsgalatok kozotti Osszefiiggésrendszer feltarasaval az egyes
mutatok becsiilhetdségének vizsgdlata, azaz azon altaldnos lisztminGségi
paraméterek kivalasztasa, melyek segitségével a kevéssé ismert és kevés
helyen végzett vizsgalatok eredményére utalni lehet.
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Anyag és modszer

A vizsgalatba vont mintdk a Debreceni Egyetem Agrartudomanyi
Centrum MezoOgazdasagtudomanyi Kar Agrarmuiszerkozpontjaban keriiltek
elemezésre. A laboratorium egyetemi kutatd és szolgaltatd tevékenységet
egyarant folytat, igy nagyszamu mintaalapon nagy mennyiségi vizsgalati
eredménnyel rendelkezik. Ez a folyamatok monitoringja mellett a
hattérosszefiiggések feltarasat is el@segiti. A laboratériumban mért kiils
mintdk eredményeinek anonim feldolgozasa azért nélkiilozhetetlen
segitség a kutatds szamara, mert segitségével lehetdség nyilik a kisérleti
telepeken beadllitott, sok esetben kozel optimélis korilmények kozott
szerzett tapasztalatok gyakorlati ellendrzésére, illetve nem szabdlyozott,
napjaink gazdalkodasat altalanosan jellemzd korilmények kozott vizsgalni
az egyes évek buzatermesztését.

Jelen cikkben a 2005. évben a laboratériumban mért kiilsG mintdk
eredményeit dolgoztuk fel. A mintahalmazt egy 590 mintas adatbazis
képezte.

A Dbuzamintdk mindségi paramétereinek vizsgalatara a kovetkezd
hatalyos magyar €s nemzetkozi szabvanyok szerint keriilt sor:

Nyersfehérje-tartalom meghatarozéasa MSZ 6367/11 — 84
Nedves sikértartalom meghatarozasa MSZ ISO 5531:1993
Sikértertilés meghatarozasa MSZ 6369/5 — 87
StitSipari értékszam és vizfelvevld képesség meghatarozasa MSZ ISO 5530-3:1995
Alveografos mutatok meghatarozéasa AACC 1983. 54. 30
Extenzografos mutatok meghatarozasa AACC 2000. 54. 10

Az extenzografos mérésekre a Pannonmill Rt. Komaromi Koézponti
Laboratoriumaban keriilt sor.

Statisztikai értékelés soran a mintahalmaz atlagos jellemzése mellett
paros korrelacidanalizissel és stepwise (Iépésenkénti) regresszidanalizissel
probaltunk statisztikailag igazolt kapcsolatot (P=5%) feltdrni az egyes
mutatok kozott (Svab, 1973).

Eredmények

A vizsgalt mintahalmaz 4atlagos mindségét az 1. tablazat tartalmazza.
Lathato, hogy a magyar szabvany szerinti mindsités szerint jellemzden
malmi 1-es mindségli tételek alkottdk a mintahalmazt, viszont a
szorasértékekbdsl lathatd, hogy mind a nedves sikértartalom, mind a
siitGipari értékszam szerint osztalyozva takarmany- €s javité mingségu tétel
egyarant eléfordult az adatbazisban. Az alveografos W érték alakulasa
szerint a lisztek szinte kivétel nélkil megfeleltek a kenyérgyartas
kovetelményeinek az angol, francia, portugadl és spanyol buzaszabvany

150 Elelmiszervizsgélati Kozlemények, 53, 2007/3



hatarértékei alapjan. A vizsgalt lisztek extenzografos mutatoi atlagos
siitéipari mindséget jeleznek. Lathatd, hogy a vizsgilt mutatok esetében
15-30% kozott taldlhato az atlagos relativ szoras, ami azt jelzi, hogy az
eltéré termesztési koriilmények (termdhely, agrotechnika, fajta stb.)
esetenként jelentésen befolydsolhatjdk egy-egy tétel mindségét. A
legnagyobb variabilitdst a mintaalapon az alveografos P/L érték és a
sikérteriilés esetében tapasztaltunk; a legstabilabb a vizfelvétel értéke volt.

1. tablazat: A mintahalmaz atlagos jellemzése

Mutato Atlag Széras | Rel. szoras
Siitéipari értékszam 59,4 13,1 22,1%
Vizfelvétel (%) 60,6 3,0 5,0%
P (mm) 67,0 9,4 14,1%
L (mm) 147,0 40,5 27,5%
P/L 0,51 0,25 48,8%
W (107*]) 287,8 69,3 24,1%
Nyujtasellenallas (BE) 265,8 66,3 24,9%
Nyuajthatosag (mm) 190,0 27,9 14,7%
Energia (cm?) 105,9 32,6 30,8%
Nedves sikértartalom (%) 34,5 7,6 22,1%
Sikérteriilés (mm) 4,0 1,7 41,7%
Fehérjetartalom (liszt) (%) 13,2 2,4 17,8%

Célkitizésiinknek megfeleloen korrelacidanalizissel vizsgalva az
alapadatbazist (2. tablazat) megallapitottuk, hogy az alveogrifos L-érték
erds, igazolt Osszefliggést mutat a fehérjetartalommal (r=0,90), a nedves
sikértartalommal (r=0,85), a sitdipari értékszdmmal (r=0,83), az
ellagyuldas mértékével (r=-0,83), a tésztakialakuldsi idével (r=0,63),
valamint az extenzografos nydjthatésaggal (r=0,75). Az extenzogréifos
nydjthatdsag szoros kapcsolatot mutatott a nedves sikértartalommal
(r=0,79), a fehérjetartalommal (r=0,73), a siitSipari értékszdmmal
(r=0,78), az ellagyuldas mértékével (r=-0,83), az alveogrifos L-értékkel
(r=0,75), valamint az alveografos W-értékkel (r=0,70). Lathatd, hogy bar
a két paraméter hasonl6 tulajdonsagot jellemez (nyujthatosig), az L-érték
a felsorolt paraméterek kozil a legkevésbé erds kapcsolatot az
extenzografos nydjthatdsaggal mutatja, értékével erGsebben korreldlnak a
fehérjemennyiséget jellemz6 mutatok, illetve a dagasztasi reoldgiai
vizsgdlat paraméterei. Az extenzografos nydjthatosag legkozelebbi
tulajdonsag-parja a farinografos vizsgalat ellagyuldsa; a tobbi vizsgalt
paraméterrel csak kozepesen erds kapcsolat volt igazolhato.
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2. tablazat: A kiilonbo6zo vizsgalt jellemz6k kozotti kapcsolatrendszer
(Pearson-féle korrelacios egyiitthatok)

SUL6- 1 Kiala- .| Elld-1
Jellemz6 ek | Kuldsi Sltii‘gsl' ggl‘élra_s VV‘:tfeell P L | PL| G
szdm | 1d9 téke
Sitdipari értékszam 1
Kialakulasi id6 ,827 1
Stabilitds ,606 | ,590 1
Elldgyulds mértéke -,957 | -,751 | -,503 1
Vizfelvétel , 374 | ,628 | ,286 | -,506 1
P -,344 | -,310 | -,335 | ,189 | ,303 1
L ,831 | ,628 | ,541 | -,833 | ,278 | -,462 1
P/L -,796 | -,580 | -,539 | ,810 | -,078 | ,699 | -,886 1
G ,846 | ,619 | ,536 | -,853 | ,272 | -,464 | ,996 | -,911 1
W ,611 | ,285 ,306 | -,686 | ,209 | ,155 | ,722 | -,507 | ,724
Nyujtas-ellenallas -,095 | -,215 | ,031 ,050 | -,445 | ,049 | ,046 ,079 | ,026
Nyudjthatésag ,778 | ,556 | ,464 | -,834 | ,371 | -,135 | ,745 | -,673 | ,756
Energia ,446 | ,093 ,233 | -,382 | -,269 | -,147 | ,589 | -,465 | ,583
Nedves sikér ,894 | 836 | ,673 | -,911 | ,661 |-,195 | ,846 | -,774 | ,853
Sikérindex -,589 | -,733 | -,544 | ,551 | -,779 | ,045 | -,286 | ,337 | -,306
Teriilés ,660 | ,704 | ,568 | -,676 | ,721 | -,154 | ,449 | -,493 | ,473
Esésszam , 385 | ,627 | ,185 | -,417 | ,498 | -,154 | ,166 | -,164 | ,166
Liszt fehérje ,848 | ,703 ,589 | -,855 | ,525 | -,245 | ,903 | -,844 | 911
NYUi- Nyt Ned- |4 " . | Liszt
setlemas | W | fis, [ hato | FRer| ves | SKEr) Terie| Bt ehr
Allas | S48 sikér je
W 1
Nyujtas-ellenallas ,245 1
Nytjthatdsdg ,696 | -,332 1
Energia ,724 | 743 | 334 1
Nedves sikér ,647 | -,107 | ,786 | ,311 1
Sikérindex ,008 ,630 | -,479 | ,368 | -,685 1
Teriilés ,167 | -,541 | ,592 | -,197 | ,759 | -,759 1
Esésszam -,164 | -,372 | ,199 | -,265 | ,392 | -,501 | ,529 1
Liszt fehérje ,752 ,018 | ,734 ,436 | ,928 | -,541 | ,593 , 156 1

Az alveografos W-érték ¢és az extenzografos energia egyarant a
megfelelGen eldkészitett tészta deformacidjahoz sziikséges energia értékét
jellemzi. A W-érték alakulasa a korreldcidanalizis eredménye szerint a
fehérjetartalommal (r=0,75), a nedves sikértartalommal (r=0,65), a
siitdipari értékszdmmal (r=0,61) és az ellagyuldas mértékével r= (-0,69),
valamint az extenzogrifos energidval (r=0,72) mutatott kapcsolatot. Az
extenzografos energia a W-értéken kiviil mas paraméterrel nem mutatott
kozepes erdsségilinél kozelebbi kapcsolatot. Ennek alapjan allithatjuk, hogy
paros korreldcidanalizissel becsiilve a hazankban kevéssé ismert ¢&s
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alkalmazott mindségi mutatokat az alveografos L- és W-érték a 2005-0s
kereskedelmi mintak adatai szerint a fehérjetartalom, illetve a nedves
sikértartalom értéke alapjan tudjuk becsiilni, mig az extenzografos
nydjthatdsag a farinografos vizsgalat alapjan az ellagyuldas mértékével, az
extenzografos energia a W-érték alapjan becsiilhetd.

A mindségi tulajdonsagok kozotti Osszefiiggésrendszert tObbszords
regresszidanalizissel vizsgidlva objektivabb képet kapunk a minGségi
mutatok kapcsolatrendszerérdl, hiszen az egyes paraméterek kozvetlen,
direkt hatasuk mellett indirekt és egyiittes hatasokat is kifejtenek. A
vizsgalatokat egyrészt elvégeztik ugy, hogy az Osszefliggésrendszerbe az
Osszes vizsgalt mutatét bevontuk, majd masodik megkozelitésben a
rendszerbdl kihagytuk az alveografos mutatok becslésénél az extenzogréafos
paramétereket, illetve az extenzogriafos mutatdok esetén az alveografos
értékeket, azaz a ,hagyomanyos mindségi mutatokkal” hoztuk ezeket
kapcsolatba.

Az alveografos P-érték €s a tobbi mindségi mutatd kozott nem sikeriilt a
kiindulo adatbazis adatai alapjan olyan egyenletet felirni, ami teljesitette
volna az elvart P=5% megbizhat6sagi szintet. Az L-érték a hagyomanyos
mindségi mutaték koziil csak a fehérjetartalommal adott regresszids
javitotta, tehat a regresszidanalizis a korrelacidanalizis eredményéhez
képest nem eredményezett Gj informéaciot (3. tablazat). Az extenzografos
mutatok bevonasaval viszont az extenzografos energia bekeriilése az

[

s

felirni a fehérjetartalom, a vizfelvétel €s sikérteriilés bevonasaval. A W-
érték a hagyomdanyos mutatok koziil a fehérjetartalom és sikérteriilés
alapjan becsiilhet6 erds determinacioval, az extenzografos vizsgalat
eredményeinek bevondsaval viszont az extenzografos energia és
fehérjetartalom alapjan a becslés megbizhatdsaga javul.

3. tablazat: Az alveografos értékek becslése
stepwise regresszidoanalizissel

Osszefiiggés egyenlete R %
L = 17,402 * fehérjetartalom — 78,571 90,3
L = 14,729 * fehérjetartalom + 0,371* ext energia — 78,571 94,7
P/L = -0,096 * fehérjetartalom + 0,0437 * vizfelvétel - 0,057 * sikérteriilés — 0,667 | 95,3
W = 33,062 * fehérjetartalom — 20,053 * sikérteriilés — 58,505 82,9
W = 1,048 * ext_energia + 17,127 * fehérjetartalom — 35,945 89,0
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Az extenzografos nydjthatdsdgot becsld egyenletek determinacids
koefficiense az alveografos mutatdkat becsld egyenletekénél — sok esetben
lényegesen — alacsonyabb (4. tébldzat). A nyujthatésdg becslésénél a
tobbvaltozos regresszid alkalmazisa nem eredményezett jobb eredményt,
mint a a paros korrelacioanalizis, azaz a valorigrafos ellagyulas mellé Gjabb
valtozé bevondsa nem javitotta a becslés pontossdgat. A hagyomanyos
mindségvizsgalatok mutatoival végzett regresszidanalizis a
nydjtasellenallas becsiilhetdségét sem javitotta a korreldcidanalizis
eredményeihez képest, viszont az alveografos L-érték bevonasaval a
determinacid javult. Az extenzografos energia értékének becsléséhez
viszont mar csak olyan regresszios egyenletet kaptunk, amelyben az
alveografos vizsgaltok eredménye is valtozoként szerepelt, azaz a
hagyomanyos, hazai mindsitési rendszerben szerepld mutatok segitségével
az extenzografos energia értéke nem becsiilhet6 P=5 % bizonytalansagi
szint tartasa mellett.

4. tablazat: Az extenzografos értékek becslése stepwise
regresszioanalizissel

Osszefiiggés egyenlete R %

Ext nyudjthatosag = -0,533 * ellagyulas + 250,470 62,0

Ext nyujtasellenallas = 4,146 * sikérindex - 105,236 63,0

Ext nyujtasellenallas = 5,039 * sikérindex + 0,737 * L - 293,764 77,7

Ext energia = 0,414 * W — 5,347 * vizfelvétel + 307,857 89,6
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A buzaliszt reologiai vizsgalata kiilonb6z6
modszerekkel

Az egyes reologiai vizsgalatok részparaméterei alapjan a masik vizsgalat
egyes részparaméterei becsiilhetdk. A paros korreldcidanalizis eredményei
szerint az alveografos L-értéket noveli a magasabb fehérje- ¢és
sikértartalom; a magas siitGipari értékszam magas L-értékre utal. A
kapcsolat hasonld, de kevésbé kifejezett a W-€rték esetén. Az
extenzografos nyujthatdsag alakulasa és kapcsolata a tobbi mutatohoz az
L-értékhez hasonld, viszont az extenzografos energia csak a W-értékkel
korreldl. Tobb valtozé bevondsanak eredményeképpen kiillondsen az
alveografos paraméterek esetében a regresszidanalizis alkalmazasaval javul
a reologiai paraméterek becslési pontossiaga, de pontos eredményre a hazai
buzamindsitési gyakorlatban elvégzett mindsitési paraméterek alapjan
altalanosan nem kovetkeztethetiink. A megalapozott piaci dontéshez a kért
vizsgalatok elvégzése elengedhetetlen.
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