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Beszamolé az Elelmiszervizsgalati
Kozlemények XLII. kotetérol

Az Elelmiszervizsgalati Kozlemények cimd negyedéves
szakfolyoirat 1996. évi négy szama, vagyis a XLII. kotet a kordbban
megszokott formatumban 6sszesen 330 oldalon jelent meg. Lapunknak —
az el6zd évi aremelés ellenére — tovédbbra is sikeriilt megtartania, sét
némileg még gyarapitania is nem csekély olvasdtaboriat. Az egyes
hidnypotldé, a hazai szakemberek kiilonds érdekl6désére szamot tarto
szakcikkek irdnt tobb izben tapasztaltunk nagyfoku eseti érdekl6dést. Az
ilyen megnyilvdnuldsok nagy oOromiinkre szolgdlnak, mivel annak
visszajelzéseként és elismeréseként foghatdk fel, hogy folydiratunk
szakmai tartalma — tOobbszor deklaradlt elkotelezettségiinkhdoz hiven -
taldlkozik a szakemberek érdeklddési korével.

Osszességében véve az 1996. évfolyam koteteiben kb. ugyanannyi
szamu szakcikket, tanulmdnyt és egyéb publikdciét jelentettiink meg,
mint egy évvel kordbban. Igyekeztiink azonban minél &tfogdbb,
naprakészebb, tartalmasabb és féleg a gyakorlati élethez kozelebb &llo
anyagokat is lek6zOlni az adott témat legjobban ismerd szakemberek
tollabol. Sort keritettiink néhdny kiilfoldi szaktekintély (Erich Coduro,
Fritz Kiferstein és masok) leforditott Osszefoglalé tanulmanydnak
kozlésére is. A korabbi évek gyakorlatdnak megfelel6en folytattuk a
jelentds kiilfoldi szakfolyodiratok figyelését €s a legértékesebb
informacidk kivonatos kdzzétételét.

Mult évi tevékenységiink rovid attekintésénél ismételten kdoszdnetet
kell mondanunk szaklapunk szponzorainak, annak a mintegy 20 kivalo
mindségbiztositasi rendszert mlkodtet6 €és a mindség {ligye irdnt
elkotelezett magyar élelmiszeripari védllalatnak €s intézménynek, amely
anyagi hozzdjaruldsdval lehetdvé tette az Elelmiszervizsgdlati
Ko6zlemények kiaddsat. Nem rajtuk mulott, hogy a lap megjelentetésében
sajndlatos 1ddbeli csuszédsok léptek fel, amiért eziton is minden
el6fizetOnk elnézését és megértését kérjiik. Ehhez az is hozz4jarult, hogy
minden el6zetes varakozds ellenére a Foldmivelésiigyi Minisztérium
1996-ban még nem lépett a timogatdk korébe.

Az 1996. évben Osszesen 20 nagyobb terjedelmd eredeti kozlemény,
illetve rovidebb 1élegzetd beszamolod jelent meg, ami megfelel az elmult
évek atlagdnak. Akarcsak a kordbbi években, a hazai szakcikkek
tilnyomé tobbsége most is a kutatdintézetektsl, elsGsorban a Koézponti
Elelmiszeripari Kutaté Intézet munkatdrsaitél szarmazik. A KEKI
keretén beliil miGkods Elelmiszer MinGségiigyi Informéciés Centrum

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 43, 1997/1 5



(ELMINFO) értékes tevékenységet fejtett ki az FEurépai Uni6-s
csatlakozdsunk elokészitését szolgdlo informacios anyagok
kozzétételével.

Orvendetes az a tény is, hogy az egyetemek és fiskoldk, valamint
az élelmiszer-ellend6rzd intézmények elmilt évi publikdcids aktivitdsa
némiképp javult. Nagy eredmény viszont, hogy folydiratunk a
Foldmdvelésiigyi Minisztérium Miniszteri Ertekezletén is tdrgyalt
témakort, a hazai élelmiszeripari mindségpolitika id6szerd kérdéseit
szinte teljes terjedelmében késedelem nélkiil megjelentethette. Két
tovabbi publikdciot tettiink kozzé kapcsolédé témaban az FM
Allategészségiigyi és Elelmiszer-ellenGrzési Fosztdly munkatdrsai
Osszeéllitdsdban a friss fogyasztdsra szdnt zoldség- és gyilimolcsfélék
mindségének alakulasarol, illetve a hat6ésdgi mindségellendrzés
eredményeirdl. Az élelmiszer-el64dllitok viszont az elmult évben sem
kozoltek cikket folydiratunk hasédbjain.

Ha a megjelent publikdcidk fentiekben roviden mar korvonalazott
Osszetételét szamszer@ien is jellemezni akarjuk, akkor — a szerzdk
munkahely szerinti megoszldsat véve alapul — a kovetkezd eredményt
kapjuk:

Féhatésag (FM) 13%
Elelmiszer-ellendrzé intézmények, hatésdgok  24%
Kutatéintézetek 29%
Egyetemek, féiskoldk 10%
Elelmiszer-elddllitok 0%
Kiilfoldiek 24%

Az 1996. évi publikacidk tartalmi szempontbol a kovetkezGk szerint
csoportosithatdk:

¢ Folytatva a jol bevalt gyakorlatot, kiemelten foglalkoztunk az
élelmiszerek mindségiigyi kérdéseivel. Igy az FM 4ltal irdnyitott
hatésdgi intézmények mindségellendrzési tevékenységének objektiv,
szamszerd adatai alapjan kivonatosan lekozoltik az élelmiszerek
1995. évi mindségalakuldsiardl szolé jelentést (1). Kozzétettik a
WHO Elelmiszerbiztonsagi Fdosztdly munkatdrsai 4ltal Lausanne-
ban, az EOQ (Eurd6pai Mindségiigyi Szervezet) 39. Kongresszusdn az
élelmiszerek mindsége €s biztonsdga témakorében megtartott eldadas
magyarra forditott és lektordlt teljes szovegét (2). Az 1996/4 sz.
fiizetben publikdltuk a magyar élelmiszeripari mindségpolitika
1ddszerd kérdéseirdl sz616 tanulményt (3).

6 Elelmiszervizsgélati Kozlemények, 43, 1997/1



Publikdltuk a megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellendrzd
Allomdsok (AEEA) laboratériumi akkreditdldsi tapasztalatairdl (4), a
takarmédnyok aminosav-osszetételének Ujszerd meghatdrozasi
modjairél (5), valamint a méz mindségének €és mindsitésének
kérdéseirdsl (6) szolo cikkeit is.

Elelmiszerszabdlyozds témakorben megjelentettik "A  magyar
élelmiszerjoggal kapcsolatos 0Osszes érvényes elGirdsok (torvény,
rendelet) jegyzékét" (7) élelmiszeripari szakdgazatok, mindség és
fogyasztéi érdekvédelem, szabvanyositds, valamint kozegészségiigy
témakorok  szerint  csoportositva. Ide  tartozik a  Magyar
Elelmiszerkonyv 1996. januar 1-t61 kotelezéen alkalmazandé
elSirasainak tételes jegyzéke 1s (8).

Figyelembe véve az i1dGszeriliséget, egy igen részletes és fdleg a
gyakorlati alkalmazdsokra koncentrdlé tanulmdny foglalkozik az
1995. évi XC. Torvény (vagyis az dj Magyar Elelmiszertdrvény)
ismertetésével (9). Ugyanehhez a témdhoz kapcsoldédva a F@vérosi
AEEA egyik vezetdje Osszefoglalé cikkben szdmol be az
Elelmiszertorvény végrehajtdsdnak élelmiszerhigiéniai
tapasztalatairol (10).

Tobb szakcikk is taglalja az élelmiszerek kiilonféle vizsgélati
médszereit. gy folytattuk az élelmiszerek érzékszervi vizsgdlata és
mindsitése kapcsdn még 1995-ben megkezdett sorozatunkat (11),
ezuttal az élelmiszerek preferencidja €s tapértéke kozotti kapcsolatot
téve vizsgdlatunk tdrgydvd. Egy kozlemény részletesen ismertette a
mikotoxin-analitika jelenlegi helyzetét és fejl6dési irdnyait (12). Az
Orszdgos Mérésiigyi Hivatal munkatdrsai a buza mindsitésében
végzett jartassagi vizsgdlat tapasztalatairol irtak (13). Az AOAC
International  (Hivatalos  Analitikai  Kémikusok  Szovetsége)
dokumentuménak 2. tervezetére tdmaszkodva adtunk t4jékoztatast a
szabadalmazott laboratériumi mddszerek validdldsdnak alapelve-
ir6l(14).

Folytatédott a FLAIR-FLOW EUROPE kutatisi programr6l még
1994-ben megkezdett ismertetd anyag lekdzlése (15).

A kozétkeztetésben is egyre nagyobb szerephez jut a mindség-
biztositds, amint azt egy dan felmérés adatai és a levont
kovetkeztetések bizonyitanak (16).

Az 1995. oktober 17-én Budapesten elhangzott német nyelvid eladas
alapjdn részletes cikket kozoltink a Német Elelmiszerkonyv

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 43, 1997/1 7



jelent6ségérsl és kapcsolédasardl az EU élelmiszerszabdlyozdsdhoz
(17).

¢ Kiilfoldi szerz6 tollabdl rovid tdjékoztatét kozoltiink a Nemzetkdzi
Szervezetek Tandcsdnak (IAM) Budapesten megtartott XI. iilésérdl
(18). Ugyancsak kiilfoldi szerzd publikdlt rovid ismertetdt (19) az
1996-ban Hollandidban megrendezett I1I. EuroResidue Konferenciardl
(tdrgya: allatgy6gyészati maradvanyok élelmiszerekben).

¢ Rovid ismertetd foglalkozott a WPFC (Elelmiszervegyészek
Munkabizottsdga) 4ltal az  élelmiszervegyészek  oktatdsdnak
tantervéhez megfogalmazott irdnyelvekkel (20).

A korabbi évek gyakorlatanak megfelel6en a szakmai publikacidkat
az 1996. évi fiizetekben 1s kiilonb6z6 hasznos informédciés anyagok
egészitették ki, melyek koziil a legnagyobb terjedelemben az Elelmiszer
Mindségiigyi Informaciés Centrum hiranyagai jelentek meg. Tovédbbra is
igyekeztiink kozzétenni els6sorban a kiilfoldi élelmiszer-
mindségszabdlyozds eseményeirdl késziilt vilogatdsunkat "A vildg
élelmiszerszabdlyozdsdnak hirei" (World Food Regulation Review) cimi
havi ko6zlony alapjan. Ezt egészitették ki kiilfoldi élelmiszeranalitikai
szakfolyodiratokbol atvett  publikdciék  rovid magyar nyelvd
tomoritvényei.

Az eddigi jol bevdlt gyakorlatot folytatva, szaklapunk minden
szdmdban a helyszin, az id6pont és a rendez6 szerv feltiintetésével
részletes Rendezvénynaptart is kozoltiink olyan eseményekrdl, amelyek
az élelmiszerekkel foglalkoz6 szakemberek érdekl6désére szamot
tarthatnak. Kozzétettik az Eurdopai Mindlségiigyl Szervezet Magyar
Nemzeti Bizottsdg (EOQ MNB) 4ltal forgalmazott djabb dokumentumok
jegyzékét is.

Az Elelmiszervizsgdlati Kozlemények egyes szdmaiban néhdny
egész oldalas szakmai hirdetést is megjelentettiink a kovetkezo
informdcids szolgaltatasokrol:

— Food Ingredients Data Services, az élelmiszeripari alap- és
adalékanyagok szamit6gépes adatbdzisa;

— FSTA CD ROM, amely a vildag legismertebb és legelterjedtebben
haszndlt informdcids forrdsa az élelmiszertudomdny és -technolédgia
teriiletén.

— Emellett visszatér6en helyet biztositottunk az analitikai miszerek
széles valasztékat kinalé6 UNICAM, illetve a HERAEUS
Industrietechnik GmbH laboratériumi miszergyartd cég
Ujdonsdgainak bemutatdsara.
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LehetSséget adtunk a szaklapban a KEKI Elelmiszer Mingségiigyi
Informdciés Centrum €s a Kémiai Analitikai Osztdly 4j szolgéltatdsainak
meghirdetésére az alabbiak szerint:

— érzékszervi birdlok alkalmassdgvizsgdlata és -tandsitasa;

— szamitastechnikai hattérrel aldtdmasztott korszerd érzékszervi
vizsgalatok az egyes termékek fogyasztéi kedveltségének
felmérésére.

Végezetiil megragadjuk az alkalmat, hogy eziton is felhivjuk a
hazai  szakemberek szives figyelmét az Elelmiszervizsgélati
Kozlemények dltal biztositott publikalasi és szakmai hirdetési
lehetdségre. Az elmult évi Osszefoglaloban mar jeleztiik, hogy a
folydiratban megjelent értékes eredeti kozleményeket tobb nagy kiilfoldi
referdlé intézmény is figyelemmel kiséri, feldolgozza és tOmoritett
formaban kozzéteszi. Ez a tény és a kozel 800 eldfizetéi szdmot elérd
hazai olvasétdbor, valamint a kiilfoldi (els6sorban a szomszédos
orszdgokban €16 magyar) olvasék orommel fogadjdk a publikdcidékat az
~Elelmiszervizsgdlati Kézlemények” cimi szakfolyéiratunkban.

Molndr Pdl
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Az élelmiszerek mindségalakulasa 1996-ban
a hatosagi minoségellen6rzés megallapitasai
alapjan
Molndr Pdl

Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet, Budapest
Erkezett: 1997. 4prilis 17.

A hatosdgi élelmiszer-mindségellendrzés 1996. évi tevékenységérdl
€¢s megdllapitdsair6l sz6l6 éves jelentést a  Foldmiuvelésiigyi
Minisztérium Allategészségiigyi és Elelmiszerellendrzési FGosztdlya - a
jogszabédlyban eldirtak szerint - tdjékoztatidsul megkiildte az
érintetteknek. A kozel 100 oldalas - a hibaokokat és az érintett
el6allitok megnevezését is tartalmazd - jelentés alapjdn keriilt ez a
kozlemény roviditett formdban Osszedllitdsra. A termékcsoportok
hibaokai statisztikdjdnak ismerete remélhetSleg az elddllitok szdmara
hasznos informdcidkat jelent, ami az ezek kikiiszobolésére irdnyulo
torekvések megerdsitésén keresztiil bizonyédra a fogyasztoi igények mind
jobb kielégitését fogja szolgdlni. Ami az egyes elddllitékra vonatkozo
hibastatisztik4t illeti, azokrdl a teriiletileg illetékes Allategészségiigyi és
Elelmiszer Ellenérzé Allomésok tudjidk a legpontosabb informéciét az
érdekl6dok rendelkezésre bocsatani.

1. A hatosagi élelmiszer-minéségellendrzés egyes
jogszabalyi alapjai

Az  Eur6pai Gazdasdgi Kozosség 1989-ben a  hatdségi
élelmiszerellendrzésrdl irdnyelvet adott ki (89/397/EWG), amelyben a
tagorszdgai szdmdara éves jelentési kotelezettséget ir eld. A
foldmdvelésiigyli miniszter, a népjoléti miniszter, valamint az ipari és
kereskedelmi miniszter 1/1996. (1.9.) FM-NM-IKM egyiittes rendelete az
élelmiszerekrdl sz616 1995. évi XC. torvény végrehajtdsardl a 39. §. (3)
és (4) bekezdésében ezen elbirast atvette :

»(3)Az élelmiszer-ellendrzd hatosdgok a torvény céljaival osszhangban
évenként jelentést készitenek. A jelentéseknek tartalmazniuk kell:

-az elvégzett ellendrzések szdamdt és gyakorisdgat,

-az ellendrzések dltaldnos tapasztalatait, a jelentds hidnyossdgokat

€s a megsziintetésiikre tett intézkedéseket,

-a vizsgdlatra keriilt mintdk szdmdt, a hibdk elemzését és a

megdllapitott hidnyossdgok alapjdn tett, illetve kezdeményezett
hatosdgi intézkedéseket.
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(4) Az élelmiszer-ellendrzd hatosdgok az dltaluk végzett ellendrzések
tapasztalatairol rendszeresen tdjékoztatjdk egymdst, az éves
jelentéseket egymdsnak megkiildik. Az élelmiszer ellendrzés sordn
feltdrt, az élelmiszer  fogyasztok — széles korét érintd
tapasztalataikrol a fogyasztokat a hirkozlo szerveken keresztiil
esetenként tdjékoztatjdk.”

Az 4dgazat szakmai feliigyelete alatt mikodd Megyei (F&varosi)
Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellenérzé Allomasok és az Orszdgos
Bormindgsité Intézet megdllapitdsainak Osszegezésével ismertetjiik az
1996-ban megvizsgalt élelmiszerek mindségének alakuldsat.

A jelentésben a jogszabdlyi kotelezettségnek megfelelGen, a végzett
ellendrzések szamat, jellegét, a megdllapitott hibdk szdmat és tipusat
Osszesitették. Az élelmiszerek mindségét a kifogasoldsok ardnydval,
valamint a hibaokok tételes felsoroldsdval és megoszldsdval jellemezték.

Az értékelés alapjat természetesen az 1996. évben hatdlyos
el6irdsok képezték. A gyakorlati alkalmazds szempontjdbdl figyelembe
kell venni, hogy az élelmiszerekrél sz6l6 1995. évi XC. torvény és a
végrehajtdsdarol sz6l6 1/1996. (1.9.) FM-NM-IKM egyiittes rendelet a
meguijuld szabdlyozédsnak dgymond az alap jogszabdlya, de nem maga a
teljes kord szabdlyozds. A tovabbi rendeletek jelenleg késziilnek, melyek
koziil a kovetkez6k emelenddk ki:

e az élelmiszer ellen6rzésének rendjérdl,

e a vizsgdlati dijakrdl és a mindségvédelmi birsdgrol,

e az élelmiszerek megsemmisitésérdl,

o a forgalmazas rendjérdl,

e a higiéniai feltételekrdl,

e a gylimolcs-zoldség ellendrzésrdl,

o a foldrajzi jelzések és az eredet-megjelolések védelmérdl.

Az élelmiszer-forgalmazds rendjérdl szolé 1/1997. (1.17.) IKIM
rendelet és a dohdnytermékek eldédllitasardl, forgalmazdsardl ¢és
ellen6rzésérdl sz616 36/1996. (XII. 11.) FM rendelet mar meg is jelent.

A részletes szakmai szabdlyozdst a Magyar Elelmiszerkonyv a
tervezett rendszerességgel jelenteti meg.

A Magyar Elelmiszerkonyv kotelezd eldirdsairél sz6lé 40/1995.
(XI.16.) FM rendelet és az azt m6édositdé 30/1996.(XI1.5.) FM rendelet 91
el6irds alkalmazasir6l rendelkezett, azonban a munka folyamatos,

p

késziilnek a tovabbi kotetek eldirasai is.
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2. Az élelmiszerek 1996. évi mindségalakulasa

A hatdsdgi élelmiszerellendrzés 1996-ban 29 324 é€lelmiszer- és 10 443
bor-tételt vizsgdlt meg, melyek 88,5 és 93,1 %-a felelt meg a kovetelmé-
nyeknek.

Az ipardgakat elemezve az orszdgos élelmiszeripari dtlagndl tobb a
mindséghiba a szdraztésztdkndl, a siit6-, a szesz- €s a husipari
termékeknél. Az egyéb élelmiszerek termékcsoportjdnak kifogdsoldsi
ardnya a mésodik legnagyobb 18,2 %, ami 1995-ben csak 12,6 %, 1994-
ben 9,3 % volt. A legkevesebb kifogdsra a dohdnygyartméanyok, a cukor-
, a gyorsfagyasztott termékek, a sOrok, a baromfi-termékek és a
novényolajok mindsége adott okot. Kifogdsoldsi ardnyuk az orszigos
élelmiszeripari dtlag fele alatt volt.

Az élelmiszerek mindségalakulasa a kifogasolasi % alapjan

szakagazatonként
Bronfi |
Gkor
Dohary
EBF—‘ 0196

Giﬂﬁ*—‘ 1956
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Az élelmiszerhibdk ardnya a kovetkezd8k szerint alakult:

A hibaokok %-o0s megoszlasa (1996)

Mikrobiolégia Toin;oo/Iégia Erzékszervi
6% 0 14%

Tdmeg/térfogat
5%

Jeldlés
26%

Csomagolas

0, ..
1% Osszetételi

46%
A kifogasoldsi okok ardnya az elmult években védltozo képet mutat :

A kifogasolasi okok aranyanak valtozasa

50,0 1
45,0 4
40,0 1
35,0 4
30,0 1
25,0 1

20,0 1

15,0 1
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AZ EVENKENTI OSSZES HIBA DARAB %-ABAN

5,0 1

0,0 4
Erzékszervi Osszetétel Toémeg Csomagolas Jelolés Mikrobiolégia Toxikolégia

HIBAOKOK

‘ 31991 W 1992 01993 01994 W 1995 01996 ‘

Az elmult hat esztend6ben az Osszetételi jellemzOk részardnya az
Osszes hibdn beliil kimagasléan a legnagyobb, rdaddsul enyhe
novekedést is mutat. Ez azért kedvezdtlen, mert a fogyasztéd szdmdra
ezek kozvetleniil nem érzékelhetd jellemz8k, csak laboratériumban
mutathatok ki, illetve hatasuk csak hosszu tavon érezhetd. Az eldallitok
nagyobb része a fogyasztd szdmara i1s érzékelhetd durva érzékszervi

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 43, 1997/1 13



hibdk egy részét sikeresen kikiiszobodlte. A 90-es évek elejétdl
csokkenésiik figyelhetd meg.

Ugyancsak csokkent a tomeg- és térfogathidny, amelyeket a
fogyaszt6 konnyen tudja ellendrizni. Tovédbbra is nagy a jelolési hibdk
részaranya. A jelolési hibdk azért okoznak problémadt, mert a
tdjékoztatds eltitkoldsa vagy a megtévesztd tdjékoztatds (élettani
hatdsra, tOomegre, eltarthatésdgra, gyartdsi id6pontra, Osszetételre,
felhasznédlhat6sagra, alkalmazott technoldgiara, felhaszndlt anyagokra,
tdrolasi koriilményekre, a termék nevére, eldallitéjara vonatkozdan)
fogyasztdi érdeket sért, néha egészséget veszélyeztet. A mikrobioldgiai
és toxikoldgiai hibdk részardnya statisztikailag tovidbbra sem jelentds,
azonban lehetséges hatdsuk miatt ez az ardny sem elhanyagolhato.

A hibaokok gyakran nem egyediil fordulnak eld. A jelolési hibdk
esetenként Osszetételi hibakat i1s takarnak, ami a fogyaszto
megkdrositdsdn tul, az elkdvetdt jelentds gazdasdgi el6nyhdz juttatva, a
piaci verseny tisztasdgat is sérti. Az érzékszervi hibdkat gyakran a
mikrobioldgiai hibdk feltardsa teszi egyértelmivé. Az Osszetételi hibdk
esetenként toxikoldgiai veszélyekkel keriilhetnek Osszefiiggésbe.

Mindez felhivja a figyelmet a mindség teljes kord kezelésére,
O0sszhangban a mindség ISO 8402 sz. szabvdny szerinti fogalom
meghatdrozdsdval. Kiilonésen 1igaz ez, ha egy mindségi igény
kielégitéséhez vagy mindségi probléma megsziintetéséhez alkalmazott
kezelés szabalyozott keretek kozotti alkalmazéasiara gondolunk. Ugyanis
a szabdlyozott hatdrok nélkiil az adott kezelés a kitdzott célt elérheti, de
a mindség mads teriiletén negativ hatdssal jelentkezhet. Pl. a kenyerek
esetében a komplex hatdsa adalékanyagok tulzott alkalmazdsanak
kovetkeztében a jellegzetesnél nagyobb térfogat és velejar6jaként a
nagyon laza, szétesd, morzsdl6dé bélszerkezet alakul ki. Hisok esetében
is el6fordulhat a mikrobiolégiai hibdk megsziintetése az eljarasi
lehet6ség szabdlyozott hatdrain tuli alkalmazéasédval, aminek eredménye a
nem megfeleld érzékszervi (vagy mds) tulajdonsdgokban jelentkezhet.
El6fordult méar, hogy a technoldgiai fegyelem hidnyossdgdbdl az
egyébként engedélyezett adalékanyag téves - egy nagysdgrenddel
nagyobb - bemérésére keriilt sor, ami dnmagdban Osszetételi kérdés, de
ez esetben toxikoldgiai vonatkozdsa is felmeriil.

Mindezek i1smeretében a hibaokok csoportositisa csupdn a
feldolgozdst megkonnyit6 mesterséges kategorizdlds, azonban a
feldolgozéas jelenlegi - tobb mint egy évtizedes - rendszerében segit
felismerni a termékcsoportokban fellelhets jellemzd hibaokokat.
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Az egyes ipardgakon beliil a feltdrt minGséghibdk részardnya a
kovetkezdk szerint alakult:

Az egyes szakagazaton beliil feltart min(’iséghibék részaranya 1996-ban
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A megyénkénti elemzés alapjdn a legtobb mindséghibat Szabolcs-Szatmar-
Bereg, Nograd, Heves és Borsod-Abatj-Zemplén megyében tartak fel.

A minédség alakulasa megyénként a kifogasolasi %-alapjan
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A Foodapest 96 keretében két élelmiszer termékverseny keriilt
meghirdetésre. A dijak elnyerésének feltétel-rendszerében - a
Sikerdijnal a  Magyarorszagon 1993-1995  kozotti 1d8szakban
forgalmazott volumen-ndvekedés és piaci részardny novekedés ardnya és
a termék ismertsége - az Ujdonsdgdijndl az 1994-1996 években
forgalomba hozott termékekben megvaldsitott ujdonsdg mértéke,
tdplalkozasélettani és érzékszervi tulajdonsdgai, valamint a termék
1mazs jelentette a legfontosabb értékmérd tényezdket.

Baromfi termékek

A hatosdgi ellen6rzd halozatban vizsgdlt 1213 baromfi termék tétel
95,1 %-a felelt meg a gydrtmédnylapok eldirdsainak. Az elmult évhez
képest jelent6sen csokkent az érzékszervi hibds termékek szama.

A mindségi kifogdsok 46,2 %-a jelolési hibdkbdl, 36,9 %-a
Osszetételi, 9,2 %-a érzékszervi és 4,6 %-a tomeghidnybol, mig 3,1 %-a
mikrobioldgiai szennyez6désbdl addodott.

A baromfi termékek koziil ebben az évben a baromfi felvagottfélék
mindsége volt a legrosszabb (11,3 kif. %), amelynek regisztrdlt okai
kozott kizdrolag dsszetételi hidnyossdgok szerepelnek.

Az egyéb baromfi termékek jelentds szazalékban voltak elsdsorban
Osszetételi és jelolési hidnyossdgok miatt hibédsak.

1. tablazat: Baromfi termékek

Osz- | Kifogasolt| Hibaokok Szankciék
szes 1z | E- |Osz-| To- | Cso-|Jels-|Mik-[Toxi | Fi- | Sza-|H.B.| Id. | Végl.
db 0 |Szag|gyeb| sze- | meg|mag.| 1és |robi-| kol. | gyel-|baly- ledll.| ledll
db érz. | tétel ol. m. | sér.
Vagott egész baromfi | 130 71 54 0 0] O] O) O] 5] 2|0 4] 3] 0] 0] O
- Friss el6hitott csirke 83 51 600 0f 0] 0] 0| O 1| 0] 3| 2 0] 0] O
- Fagyasztott csirke 20 0of 00l 0] O] Ol Of O 0| 0O Of Of 0f 0] O
Darabolt baromfi 614 20| 33| 0| 6| O] Of O|15| O] O] 9| 11| Of O] O
- Fédarabolasi termék 235 81 34, 02 0] 0|0 7(0] 0] 2 6f 0] 0] 0
- Csirkeaprolék 221 4 1,8 0| 2(0[ 0| 0] 2] 0| 0 3f 1f Of 0] O
Baromfi hiskészitmény | 311 | 21| 6,8] 0| O(14| 3| O| 5| 0| O| 7{ 14| Ol 0] O
- Felvagottfélék 62 7111,3 0 O] 7] 0 Of O] O] O 2 5| 0| Of O
- Vorosard 64 5178, 00| 400 1] 0] 0 3[ 2 0] 0[O0
Tojas 37 0of 00l 0] 0] 0O)OfO0O] O] O] O Of O] Of Of O
Egyéb termék 121 11| 91) 0 Of10] O) O 5| O] O] 9| 2 O] 2| O
Mindosszesen 1213 | 59| 49 0| 624 3| 0|30| 2| 0] 29|30l 0| 2| O
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Borok

Az Orszdgos Bormindsitd Intézet 4altal vizsgdlt 10 443 tétel bor,
fiszerezett bor, pezsgd, borparlat és sritmény (7 377 belfoldi, 2 564
export, 502 import) 93,1 %-a felelt meg az eldirasoknak.

A hibaokok megoszlasa a kovetkezdk szerint alakult: mikrobioldgiai
35 %, érzékszervi 34,6 %, oOsszetételi 19,1 % és jelolési hiba 11,2 %.
Ardanyait tekintve a legtobb mindségi hiba - az el6z6 évihez hasonldéan -
a kiilonleges minéségld boroknal (23,1 %) fordult el6. A tobbi
termékcsoportban a min6ségi hibak gyakorisdga lényegesen kisebb.

2. tablazat: Borok

Osszes Kifogasolt Hibaokok Szankciok

db db % };:Zfl‘l ?ZZT Tomeg| Jel. | Mikr. | Figy. | Szab.
Asztali bor 1880 179 | 9,5 76| 22| - 20| o1
Tajbor 3134 | 174 | 5,6 42| 31| - 91 92
MinGségi bor 4319 | 221 | 5,1 89| 42| - 18| 72
Kiilonleges min.bor 316 73 | 23,1 | 21| 19| - 17 16
Filszerezett bor 71 6 | 86 2 3] - 1 -
Pezsgd 424 42 | 9,9 12 7| - 13| 10
Borparlat 273 27 | 99 8| 14| - 3] 2
Sdritmény 26 - - - - - - -

Minddsszesen 10443 722 | 6,9 |250|138 | - 81 253 | 57 |374

Cukrok és cukortermékek

A hat6sdg az éves ellendrzés sordn 439 tétel cukor terméket vizsgalt
meg, amelynek 98,9 %-a felelt meg a vonatkozd eldirdsoknak. Ez az
el6zd évi mindségi szinttel azonos mértékd és a mdasodik legjobb a
szakagazatok koziil.

3. tablazat: Cukrok

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk
Szes

Szag|EgyétOssze| T6- [Cso- Id. [Végl
db db % [z |érz. |tétel| meg|mag. Jel. |Mikr| Tox | Figy| Szab.|H.B.| 1411 | e4ll
Kristalycukor 282 | 1 0410]0(0)JO0OJOfT1]0O[0O]J0]1[O0]0O]O
Darabos finomitvany | 70 | 1 | 14 [ 0{O0|[1]{0|0|0|0]0OJO| 10|00
Porcukorfélék 79 3 3810(3(1]0[0|0j0f0}2]1|0]0]O0
Egyéb 8 0 001010100 [0O]0O]O|O0OJO]0O]0]0]|O
Minddsszesen 439 5 L1 1]0|3(2]10]0(1]0[0]12]3[0]0]0
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Az igen kis szdmu mindségi kifogds szdzalékos megoszldsdnak
értékelése félrevezetd lenne.

Dohanygyartmanyok

A vizsgalt 265 tétel dohdnytermék 99,6 %-a felelt meg a
szabvanyoknak és a gyartmanylapoknak.

Az élelmiszeripari agazaton beliill a dohdanygyartmany az egyik
legkisebb mértékben kifogdsolt termékkor.

4. tablazat: Dohanygyartmanyok

Osszes | Kifogasolt Hibaokok Szankciok

db db | % | T |PeéOsset To- \Csool |y Lo Figy|Szab|H.B.| 1d. [Vég

Szag| érz. | tétel | meg | mag. o

A tipusu cigaretta 65 0 |00OJO|JOjO[O]OjO]JO]OJO|lOfOfO]|O
B tipusu cigaretta 126 0O (0o0jJOjJO|lOfOj]O|JO|OfOfJO[O|O]|O]O
- Sopianae 31 0O |oojJoOo|lOjO|lO|]O|O|JO]OJO|lO|OfO|O
C tipusu cigaretta 35 0O (0o0jJOjJO|OfOj]O]JO|OfjOfJO[O|O]|O]O
D tipust cigaretta 32 1 (31]oj1fojoj1|]O0|OfOfJOf1|0O]O]O
Egyéb 7 o loolo|lojoflo|o|o|lo|o]o|lo|lOo]|O]O
Minddsszesen 265 1 0410(1]0|]0]1T]J]0J0|O0O]JO]1]0[0]O0

Edességek

A vizsgalt 2005 édesség tétel 91,9 %-a felelt meg a szabvdnyok és a
gyartmanylapok eldirdsainak.

A mindségi kifogdsok 56,1 %-a jelolési, 16,7 %-a Osszetételi, 14,0
%-a érzékszervi, 7,5 %-a csomagolasi hibabdl és 5,7 %-a tomeghidnybol
adodott.

A nagy tételszamban vizsgalt termékcsoportok koziil a kifogdasoldas
szdma nagy volt a cukorkaféléknél, kiilonosen a toltott kemény
cukorkdkndl és az egyéb termékek kategdridban. A lisztesdrukndl a
teasiitemények voltak az inkdbb kifogasolt termékek.

Kisebb tételszdm mellett kifogastalanok voltak a nugdtfélék, a
kavépotszerek €s a kakaodpor.
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5. tablazat: Edességek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

szes 1 db | % Sz ngyébofm' TO-1Cs0 1) Mike| Tox. | Figy| szab|B.| 1¢- |Vée

db iz | érz. | tétel | meg | mag. leall.| ledl
Csokoladé 445119 (4311 [ 2| 1|4 [3[13]0]0|13]6]0[0]0
- Etcsokoladé 29 1 34100001 |1[0f[O0O}J1]0]0]0]0
- Tejcsokoladé 44 1 23101001 |[1]J0]O0[0O]1]0[0]0]0
- Ureges csok. figura [ 184 6 [33]o]l1|of2]o[3]ools[1]olo]o
- Desszert 89 5 56101 1]1[{0|1]4]0[0]3]2[0]0]0
Kakao6por 36 0 00J]O|J1|10(O0OfO[O0O]O]O]JO]JO]JO]JO]|O
Cukorkafélék 410 34 [ 83 |3 [ 2|54 |2 |27|0|0|17{15({2|6]0
- Toltott keménycukorkdk | 21 2 951010]0[0|0]2]0|0]1]0[0]0]0
- Martott szaloncukor | 177 | 10 [ 56| 3|20 |3 |0|[8|0|0|2[8|0]|3]|0
Lisztesaru 5131 29 (5752 (1017 (1710 017|102 (0| 1
- Keksz 61 1 16]0|0|1[0[0]0[O0O[0]1]0[0]0]0
- Teasiitemény 69 5 72101013 [0[0]2]0[0]2[3[0]0]0
Nugatfélék 18 0 00]O0OJ]O|O|Of[O[O0O]O]O]JO]JO]JO]O]|O
Porkolt kavé és kavékeverék | 213 6 28121321 1]1(5]0[0]13[3]0([3]0
Kévépotszerek 7 0 {0O]J]O|O|O|O]JO]O[O|[O]JO]|O]O]O]O
Egyéb 363 | 75 120,71 6| 6 (20| 3| 4 |66[ 0| 0]14{60] 1|20
Minddsszesen 2005 163 | 8,1 | 17|15 38| 13| 17[128 O | O |64(94| 5|11 1

A vizsgélt 2053

el6zd évivel.

Gabona termékek

tétel gabona termék 89,4 %-a felelt
szabvidnyok és a gyartmdnylapok eldirdsainak, ami szinte azonos az

meg a

A mindGségi kifogdsok 66,4 %-a Osszetételi, 12,7 %-a érzékszervi,
11,1 %-a jelolési, 5,7 %-a mikrobiolégiai hiba és 1,6 %-a tomeghidny,
mig csomagolasi hiba nem volt.

6. tablazat: Gabona termékek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk
szes Szag|Egyéb|Ossze] To- | Cso- . )

db db % {2 | 6rz. | 6tel | meg | mag. Jel. |Mikr| Tox.| Figy|Szab|H.B.| Id. [Végl
ledll.| edll

Biuzalisztek 1620 184 [ 114 1 |38 |158| 5| 0 | 17| 17| O |113]63| 3 [15] 1
Rozslisztek 50 6 1201 0]0[2[0]0 21011]12(0]10]0
Hantolt termékek 231 7 3010(2(1[1]0 0]0]3]0]0]J0|O0
Egyéb termék 137 20 |1461 009|110 2101151711310
Minddsszesen 2050| 217 [ 10,6 1 {40170 7 [ O | 32|21 | O |132]72| 4 [18] 1
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A gabona termékek koziil a legtobb kifogds a buzaliszt
termékcsoportba tartozé lisztek esetében Iépett fel. A nagy
hamutartalom igen nagy szdmban okozott kifogéast, ezzel 0sszefiiggésben
gyakori volt a jellegmintatol eltér6 sotétebb szin, az egyéb jelolési,
mikrobioldgiai és toxikoldgiai jellegl hibdkkal egyiitt. A rozslisztek és a
hantolt termékek sokkal jobb minGségben késziiltek.

Gyorsfagyasztott élelmiszerek

A hatésdgi ellen6rz6 hdlézatban 1144 tétel gyorsfagyasztott
terméket vizsgdltak meg, amelynek 95,5 %-a elégitette ki a
gyartmdnylap, valamint a Magyar Elelmiszerkonyv el8irdsait. Ezzel - az
ipardgak kozott harmadik legjobb eredménnyel - gyakorlatilag évek o6ta
kedvez6 mindségben keriilnek forgalomba a termékek.

A minéségi kifogasok 27,4 - 27,4 %-a jelolési és érzékszervi
hibdkbol, 21,0 %-a tomeghidnybol, 11,3 %-a mikrobioldgiai
szennyez8désbdl, 9,7 %-a Osszetételi hidnyossdagbol és 3,2 %-a
csomagolasi hibdbdl addédott.

A vizsgélt termékek dontd tobbsége 5 % kifogéasoldsi ardny alatti,
egyediil a gasztrofol készitményeknél dllapitottak meg az ellendrzé
hat6sdgi szakemberek 15,5 %-os kifogdsolasi aranyt.

7. tablazat: Gyorsfagyasztott élelmiszerek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankciok

Ségs ab | % S?jg E’i’f’ C::: :lzg ::; Jel. |Mike| Tox.| Figy|Szab| H.B. li‘;il \1/:5
Gyf. gyiimdlcs és gy krémek.| 116 | 5 | 43| 0 (2|1 |0[1]|1{0]|0|5|0]|0[0]O
Gyf. zoldségfélék 4391 18 | 4110|8001 |6[4]0]13(5]02]0
Gyf. félkész ételek 198 | 8 4010(0(1]7]10[4(0]0]5(3]010]0
Gyf. tésztafélék 155 6 301113 (1(2]1]0[0|2]0}5(1|10]0]| O
Gyf. készételek 71 2 2810101 (1]0[O0|1]0}J0(210]0]|O0
Gyf. egyéb termékek | 94 | 2 | 21|o|lojo]|o|lo|2|o0o]o]ol2]o0]|0]o0
Gastrofol 71 11 (1551 1(2]2|3(0|4]0|0|8]3(0[0(O0
Minddsszesen 1144 52 | 4512|156 13| 2|17 7|10 |36|16/0]| 2| O

His- és huskészitmények

A vizsgélt 4227 hus és huskészitmény tétel 86,1 %-a felelt meg a
vonatkoz6 eldirasoknak. Ez az el6z8 évihez viszonyitva javulést jelent.
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A mindségi kifogdsok 55,8 %-a Osszetételi, 20,1 %-a jelolési, 14,1 %-a
érzékszervi, 7,1 %-a mikrobiolégiai, 1,4 - 1,4 %-a pedig toxikoldgiai,
illetve tomeg- és csomagoldsi hibabodl adodott.

A szakagazaton beliil minden 0todik tételt kifogdsolni kellett a
szalonnds huskészitmények, a formdban fott pdcolt hiiskészitmények, a
hokezelt szdritott huskészitmények, valamint az egyéb hisipari
termékek kozil.

Nem taldltak kifogdsolt tételt a huskonzervek kozott. Igen Kis
kifogédsoldsi ardnyt 4allapitottak meg a szaldmifélék és a szalonnafélék
esetében.

8. tablazat: Hus és hiuskészitmények

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk
Ségs a | % S;:g Eiéb ?:: ;zg E:; Jel. |Mike|Tox | Figy|szab|H.B.| 1d. [Veg
ledll | leal]
Vorosarufélék 595 75 12,61 3 (9 |55(0 |0 |13]6|1]42(2716|1]0
- Parizsi 285 40 (1401 2 (41270 0| 8] 6|0]23/14/3]|0]0
- Virsli 181 23 (12703180 |O0|[3]0|0]11/9]|3]|0]0
Felvagottak 669 92 (138 3 (8|71 0|0|17] 6 |0]46(40|/5]|0]0
- Olasz felvéagott 1701 29 (17,1} 1 ({4 (22101 0|4 |2[0]15(12{1]0]0
- Zala felvéagott 125( 13 (10401 |11{O0O]|O|[3]0|0]5|7]|1]|]0]0
Hurka és kendsaruk 445 87 [19,6] 6 | 8 [66]1 O | O [11]120] O]51)32|15]10]0
Szalonnas hiiskészitmények | 50 | 10 {2001 0| 1 |7 (0| O|[5]|2({0]8[2[0|0|O
Forméban fétt pacolthisk. | 139 | 31 (2231 0| 1 (22101 4|92 [0]17[12{2]0]0
Szalonnafélék 4051 16 (403|460 1[4]2[0]8[7(1|0]O0
Fiistolt hisok 405 40 [ 9914|4300 | 1[4 1|4]27(10{3|0]|O0
Kolbaszfélék 459 | 77 (16,81 1 | 7 |58 0| O (11| 5| 1]41(34({2|1]0
Hékezelt szaritott husk, 107 | 25 12341 1|2 ({2001 O 310Q)11]1311101(0
Gyors érlelést kolbaszfél.| 88 | 14 (1591 2|3 |10/ 0| 0|2 [0 [0}11{3[0]|0|O0
Fiistolt szarazkolbasz | 219 | 36 | 164 4| 3 (28 0| 0|15 1[0]14|19[3]|3]0
Szalamifélék 68 1 ,51]0{0|j0fO0O]JO|L]O|O]JOf[1]|0O]|]0O]O
Etkezési sertészsir 218 | 27 (1241 4|3 (13| 1]|0|10{O|4])17|7|3|2]0
Huskonzervek 43 0 1]00J0|0j]0O|O0O[O0O]O[0O]0O]JO]0O]0]0]DO
El6recsomagolt huskész. | 50 4 8010 | 1 0]0[1]10]0]2]2]10]1]0
Egyéb termékek 267 | 54 (202 7 ({9 |11 0|3 |37]3|0]25(29/0]|1]0
- T6kehts 51 3 15910|10[{0]0[0]3[0]0]3|0]0]01]0
Minddsszesen 42271 589 [ 13,9] 38|63 (399 1 | 9 |144| 51 | 10]320({238{31|10| O

[\®
[
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Kenyér és péksiitemények

A vizsgalt 5128 kenyér és péksiitemény tétel 83,7 %-a felelt meg a
vonatkozé6 elSirdsoknak.

A mindségi kifogasok 48,8 %-a Osszetételi, 29,4 %-a jelolési, 10,7
%-a érzékszervi hibdbol, 8,7 %-a tomeghidnybdl, 1,4 %-a
mikrobioldgiai, 0,6 %-a csomagolédsi és 0,3 %-a toxikoldgiai hibabdl
adodott.

Kiemelked6en nagy a zsemlemorzsa (37,2 %) hibaaranya, azonban
lényegesen kisebb az elmult évi (43,7%) kifogédsoldsi ardnyndl. Alig
kifogdsoltak a vizes tésztabdl késziilt termékek (4,6 %). A kenyérfélék a
zsemlemorzsa wutidn a legnagyobb mértékben hibdsan elGallitott
termékcsoport (kif. aranya 21,9 %). A kenyerekre tobbnyire még mindig
jellemz6 a nagyon laza, szétes6, morzsdlédé Dbélszerkezet, a
jellegzetesnél nagyobb térfogat, a sotétebb kenyérfajtdkndl a vildgosabb
bélzetszin. A komplex hatdsu adalékanyagok felhaszndldsa miatt
keletkezett hibdkat és a tésztaérés sordn keletkezd izanyagok hidnyat
(kovédszolasi hidnyossdgok, technoldgiai 1d6 lerdviditése) sok esetben
tobb konyhas6 felhaszndldsdval ellenstilyozzdk. Ezeket a hibdkat csak az
Osszetétel (adalékanyag felhaszndlhatdésdgédnak korldtozdsa, megfeleld
lisztfajta adagoldsa) és a technoldgiai fegyelem (kovédszolds, €érési és
siitési paraméterek) szigoru betartdsdval lehet kikiiszdbdlni.

9. tablazat: Kenyérfélék és péksiitemények

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

SIS | db | % [P ngyébofsze' TO-1C50-t 11 IMike| Tox [Figyfszaiis] 1. | v.

db iz | érz. | tétel | meg [ mag. cedihedt
Fehér kenyér 664 | 128 [ 193 3 [11|75|18| O |51 1 | O |56(45(27(2|0
Rozs és rozsos kenyér| 225 | 49 (218 4 (2 (33[ 1[0 |15 0| O |30117{2|1|0
Egyéb kenyér 1205| 281 | 233 16]20(165/ 20| 3 [141] 0 | 1 [14710727] 6 | O
Vizes tésztdb6l kész. | 722 | 33 | 46 | 3 | 8 [ 8|16 0| 6| 0[O0 |11{17[5[0(0
Tejes tésztabol kész. | 672 | 71 | 10,6] 2 [ 5|50(20{ 0| 7 [ 0| O |42(26/3|3|0
Dusitott tésztabol kész. | 1130 193 [ 17,1 | 15| 12|122) 11| 1 [59| O | 1 |74|105/14| 8 | O
Egyéb termék 510 | 81 [ 159 6|4 [53|4|2[206(14]1]45|33]/3(6]|0
- Zsemlemorzsa 129 | 48 (3721 4|0 |42 1|2 |11]10] 0]27]19(2|4]0
Mindsosszesen 5128| 836 | 16,3 49| 62 (506| 90| 6 |305| 15| 3 |405|350| 81 (26| O
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Konzervek

A vizsgdlt 2750 konzervtétel 91 %-a felelt meg a vonatkozd

pas 7 oz

eldirasoknak, amely az el6z6 évivel azonos mértékd.

A mindségi kifogasok 35,9 %-a jelolési, 27,3 %-a Osszetételi, 13,7
%-a tomeg/térfogat hidnybol, 9,2 %-a érzékszervi hibdbol, 7,6 %-a
toxikoldgiai, 5,1 %-a pedig mikrobioldgiai szennyezettségbdl adodott.

A fébb termékcsoportok koziil a legtobb kifogds a hazai halkonzerv

terméknél (61,5%) — amely az élelmiszeriparban is a legnagyobb
mértékd — tovabba a flszerpaprika terméknél (28,4%) fordult eld.

Kisebb, de az orszdgos 4tlagot meghaladé mértékben kifogdsoltik a
befétteket (15,2%).

10. tablazat: Konzervek

Osz- | Kifogisolt Hibaokok Szankcidk

Sggs | % S?jg ]Zgr’;é’ C::: :l‘e)g ;:‘; Jel. [Mikr| Tox.| Figy|Szab| H.B. 1:;1 12”]
Gyiimolcskonzervek |[1041| 92 | 88 | 4 | 4 |36 12| 1 |37 5| 3|76|13|3]16] 1
- Bef6ttek 9 | 15 (1521 2|3(4]10]0(8]1]0]6|6|3|5|1
- Lekvarfélék 126 15 119101520 01014/ 1[0]7]0
- Gyiimoleslevek 574 1 32 | 56| 1[0|4]|6|0]|16(4|3]27/5(0(4]|0
FGézelékkonzervek 182 4 122101 |10]2]0]1]0f(0}]2(2[0[0]0O
- Paradicsom 65 4 62101 [0[2]0]T1[0]0]2(2[0]0]0
- Z06ldborsé 47 0 00J]OjJ]O|O0O|OfO]O]O]JO]JO]JO|O|O]|O
- Z0oldbab 19 0 0000 j]O0O[O|O]JO0O]O|O]J0O]O[0O|0]0O0
Savanyusdgok 329 31 [ 94 1|37 |63 [18] 111911180
- Uborka 94 | 10 (106)J O |1 (22|16 1]0]82]0]3|0
Szaritott levesek 84 | 5 [60]0[0|3]0|0]|1]1]0]4[1]0[0]|O0
Apritott hiiskészitmények| 111 | 2 I811jof1rf1j0(1f{o0j0j1{1({0]0]O0
Etelkonzervek 9% | 4 [42]0|3(0o|2]|0]|1][0|0]1[3]|0[0]O
Gyermekételek 26 2 771010]12[0[0]0]0[0]2]0[0(0]0
Halkonzervek 26 | 16 (61,5 1| 1[0 (15({0|8]|5]0]3(12/1]0]0
EtelizesitSk 361 | 59 [163] 4|6 (27| 1|0 [22]4 [20[37(21[1|6]0
- Fliszerpaprika 183 | 52 (284 4| 6 |24 0 |18| 4 |20|33|18| 1[40
Egyéb termék 4941 33 [67[0flof10]4]0f24a]0]0]22[9]2]4]0
Minddsszesen 2750 248 [ 90 | 11| 18|86 (43| 4 |113| 16|24 |167|73| 8 |34]| 1

Novényolaj készitmények

A vizsgélt 422 tétel novényolaj készitmény 94,3 %-a felelt meg a
gyartmanylapnak és a vonatkoz6 eldirdsoknak.
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A mindségi kifogasok 39,3 %-a jelolési, 35,7 %-a o6sszetételi, 17,9
%-a érzékszervi hiba, 3,6 %-a térfogathidny és 3,6 %-a csomagoldsi
hiba.

11. tablazat: Novényolaj készitmények

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankciok

szes Szag| Bgyéb|Ossze] T6- [Cso- ) ) 1d. [ve

db db Yo iz | érz. | tétel | meg |mag. fel. |Mikr| Tox. | Figy) Szab| H.B. ledll 1;1%
Etolaj 231120 |87 |3 |1 |7|1]|1]10/0|0]15/3][2]0]|0
Margarin 152 0 001 0(0]0]0|O0 010 0[{0]0]0
Egyéb termék 39 4 (10310301 0] 2 2101110
Mindosszesen 422 24 | 5714|110 1 {1 {110 |O|17|5(2]|1]0

A novényolaj készitmények koziil a legtobb kifogds a hidegen
sajtolt étolaj termékeket érte. A kisiizemi étolaj eldallitds tobbnyire
alacsony szinvonald, kezdetleges technoldgidval torténik, ezért a teljes

kord mindségfeliigyeleti ellendrzésiik fokozottan sziikséges.

Sorok

A vizsgdlt 1073 tétel sor 95,3 %-a felelt meg a hatdlyos
eléirdsoknak, amely az el6z6 €év minGségi szinvonaldhoz képest
kedvezbébb (95,3%>90,8%).

A mindségi kifogasok 66,7 %-a Osszetételi, 12,7 %-a jelolési, 11,1
%-a érzékszervi hiba, 3,2 %-a térfogat hidny és 6,3 %-a mikrobioldgiai
hiba volt.

12. tablazat: Sorok

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

B I R I v o % 8 B e
Vildgos sor 85733 |39 1|5(28]2|0|5]|2([0]28|5|0(0]|0
- K&bényai v. sor 51 0 ]00J0O0[fO]O]JO)JO[OfO]OJO(O]O|O]O
- Balatoni v. sor 38 0 [00]J]O|JO]JO|JO|O|O|OfO]JO]|OfO]O]|O
- Szalon v. sor 1410 (00)J0]0]0|0(0]0O]0O]0}J0|0|0]0O]0
- Aszok v. sor 48 | 2 |42]|0|l0f(1]O0|OfO]|1|O}J2(0(0|0]O
- Borsodi v. sor 641 |1,6]0|0(1]|]0O|O|0O|O]|OJ1]|0O]|O]|O]O
- Tuborg sor 1 0 [00]J]OjOjO|O|O|O|O|O]JO|O]|O|O]|O
Barna sor 56 3 (5410|113 [0({0[0]0]0])2]1]0]0]0
Egyéb sor 160 14 [ 87100 |11|O0|O0|3|2]|0]6|8|0(|2]|0
Minddsszesen 1073 50 | 47| 1| 6]|42|2|0|8|4]0)136/14|/0(2 |0
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A hazai soroket eldallité nagy vdéllalatok - mindségellen6rzd
laboratériumaikban rendszeresen ellendrzott - egyenletesen jO mindségd
sor terméket forgalmaztak. Kifogasolas elsGsorban a kis s6rf6z8 iizemek
termékeit érte, amely lizemekben a mindségellendrzd tevékenység nem
hatékony, mindségbiztositds nincs. A kifogdsoldsi okok kozott jelentdSs
helyet foglalnak el a technoldgiai hidnyossdgokbdl eredd mikrobioldgiai
hibak.

Szaraztésztak

A vizsgdlt 1365 szaraztészta tétel 78,4 %-a felelt meg a vonatkozd
el6irdsoknak, ami a kordbbi évekhez hasonléan még mindig a
legnagyobb kifogdsoldsi ardnyt jelenti.

A  mindségi kifogasok 42,9 %-a 0Osszetételi, 21,5 %-a
mikrobiolégiai, 15,2 %-a érzékszervi, 19,6 %-a jelolési, 1,8 %-a
toxikoldgiai hib4bdl adddott; el6forduldsukat az egyes
termékcsoportokndl a 13. tdbldzat tartalmazza. A minGséghibdk dontd
tobbsége a bels6 mindségellendrzést egydltalan nem vagy csak
alkalomszertien gyakorlé eldéllité helyeken fordult eld. Oka tobbnyire a
(vélt) gazdasagi érdek, illetve a kell§ ismeret hidnya.

13. tablazat: Szaraztészta termékek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankciok

sczlf)s db % S?:g E:;yj’ (::: ;Zg ::; Jel. |Mikr| Tox. | Figy | Szab| H.B. 1221 T:j:
Szalasaru 366 72 1971 0| 111421 0 018|121 241|310 |11{ O
Aprééru 889 | 214 | 24,1 | 2 |36(128[ 3 | O |55(59| 592|119 3 (49| 0
Egyébkész. [110] 9 [s2fof2]4flofol2]2]ol2]s5]2]1]o0
Mindosszesen | 1365| 295 | 21,6 2 [49(174] 3 | 0 | 75| 82| 7 |135[155| 5 |61| O

Szeszes italok
A vizsgalt 1096 tétel 84,2 %-a felelt meg a vonatkozd eldirdsoknak.

A mindségi kifogdsok 45,8 %-a Osszetételi, 27,3 %-a jelolési, 13,9 %-a
érzékszervi, 4,6 %-a térfogat-, 4,6 %-a csomagoldsi és 3,8 %-a
toxikoldgiai hibabol addédott.

A termékcsoportok kozott kiemelkedd a likorfélék kifogasolasi
aranya.
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14. tablazat: Szeszes italok

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

Sélis db | % S?jg ngD (:ZZT ;Zg ::; Jel. |Mikr|Tox | Figy.| Szab.| HB. 1;:1'1. ?:‘1;11
Palinkafélék 615 99 |16,1| 4 | 13|68 4|9 |31| 094452320
Likérfélék 204 | 62 |21,1| 5110|478 |3 |33]0([0]36(25]1]2|0
Brandy 77 3 [39|1|1|1]j]O0fO|2|0fO0Of1|1|[1]O0|O
Ecetkészitmények | 71 | 4 | 56| 0|0|1]0]0]|3]0]0 0|00
Siitéélesztd 6 0 001 0] 0 0[0[0]0]O0 0[0[0]O0
Egyéb termék 33 1 5 |152)1 1)1 0(0|2]0]1 0/0]0
Minddsszesen 1096| 173 | 15,81 11| 25(119[ 12| 12|71| 0 |10} 86|82 5| 4| O

Tej és tejtermékek

A megvizsgdlt 3845 tétel tej termék 90,0 %-a felelt meg a
vonatkoz6 elGirdsoknak. A mindségi kifogasok 48,0 %-a Osszetételi
hidnyossdagbdl 21,5 %-a jelolési, 12,7 %-a érzékszervi hibakbol, 11,8 %-a
mikrobioldgiai szennyez8désbdl és 3,5 %-a tomeghidnybdl, mig 1,8 %-a
csomagolasi hibdbol adédott. A toxikoldgiai hibaokok ardnya 0,7 %.

15. tablazat: Tej és tejtermékek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankciok

Séf)s db | % Szg ifyzéb ?:: :}Zg :1?; Jel. |Mikr|Tox.| Figy|Szab.| H.B. l:;l \ll:agli
Tej 838 | 50 [ 6,0] 2|1 (23|10] 5(10|10] 014|297 10| 0
- Pasztérozott tej 636 | 41 |64 21|19 8519 |8[0]11{25|5]01{0
Savanyu tejfélék 520 56 (1081 2 (7 |38| 00| 7]|6|3]33(23/0]01{0
Tejszinfélék 465 | 82 [17,6] 5|10(51| 4|0 (1018|0141 |37{4 0|0
- Tejfol 372 74 11991 519|503 (0|7 |15{0]36(35|/3]0(0
- Egyéb tejszin 68| 6 [ss8floltflo[t]olz2]3]ol3]2]1]0]0
Tuar6félék 381127 | 7,101 21 (18] 1]0]5]4]0]15]/1012]101|0
- Etkezési tehéntirg| 226 | 18 [ 80| 2|1 |14|0|0|1|3]|0]10|7|1|0]|O
- Turékészitmények| 131 | 6 (46| 0 (03| 1[0 (2]|1]|0)2|3|1[0|0
Vajak 375 13 | 35111120 (2]0]1({0]9(4]0]0({0
- Teavaj 125 9 72101119 (0]1]0[0|0]6]|3]0[0]O0
Omlesztett sajtok 3721 30 | 81} 1[4 |15{0(0|7|5(0]19(8]|3]0(0
Egyéb sajtfélék sat| 66 | 124 7|1al37[ 1] 1]16]6|0[a1]24a] 1] 0]0
- Natur sajtok 305 48 | 122 7 (1412710 (0| 7|3(0]25(2211]0({0
Egyéb termékek 363 62 | 17,11 0[O0 25| 0|0 (43|14 |0]|47|14] 10| O
Minddsszesen 3845 386 | 10,0] 20| 38 (219| 16| 8 [ 98| 54| 3 1219|149( 18| 0 | O
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A legnagyobb mértékd kifogdsoldsi ardny a tejfol termékeknél
fordult elé (19,9 %), majd ezt koveti az egyéb termékek 17,1 %-os
kifogédsolasi aranya. Az el6bb emlitetteken kiviil 1996-ban a sajtok és a
savanyu tejkészitmények mindsége rosszabb volt az orszdgos atlagnal.

Az 1996. év kiemelkedd kifogdsolasi oka a tejpor hamisitas volt. A
siit6- és tejlizemi ellenérzések sordn 10 tétel ismeretlen eredetd,
tejpornak nevezett, de valdjdban savopor termékeket kellett zarolni.
Mivel a ,tejpor” eldallito1r ismeretlenek voltak, s kiilonbozd
kereskedelmi lancokon keresztiil keriiltek értékesitésre, az eljarasi
szabdlyzatnak megfelel6en ismeretlen tettes ellen tett feljelentést a
megyei illetékes Allomds. Az 4tfogdé ellendrzés és az orszagos
médiumokban megjelend hir hatdsdra a 100 % savoport tartalmazo
»tejporok™ eltintek az eldallitoi raktarakbol.

Uditéitalok
A vizsgalt 1493 uditdital tétel 91,6 %-a felelt meg a vonatkozod

p

el6irasoknak.

A minGségi kifogdsok 48,3 %-a Osszetételi, 31,5 %-a jelolési, 8,7 %-a
érzékszervi, 4,7 %-a mikrobioldgiai hibdbdl 3,4 %-a térfogathidnybdl,
2,7 %-a toxikoldgiai és 0,7 %-a csomagolasi hibabdl adddott.

16. tablazat: Uditéitalok

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk
szes | db | G |SragPeyéfOsse) To-\Cso-l oy Lo Nrigy|szanfrn| & [V
db iz | érz. | tétel | meg |mag. ledll | edll
Szénsavas iiditGital 11431 103 | 9,0 | 10| 1 [66]| 5| 0 |35 2| 4 |49|54|{ 0| 1|0
- Sz616 37 S |135]1{0|1{0]0[3]1[0}]3]2|0]1]60
- Hazai gyiimdlcs 110 16 | 14510 (0 (10| 1|0 6|1 |2]5|11{0]0]0
- Citrus 326 17 |52|2(1[(9]0]0]9]0]|1]7|10(0|0]0
- Cola 2081 11 | 53]12(0|7(2]0(3(]0(0]J6{5]0]0]0
- Tonik 1381 1511091 0(0]9(1]|]0(8]0[O0]11/4]0]0]0
- Diabetikus 37 1 127]1]0({0|1{0]0[0]0O(0]O]1]0]0]0O0
- Egyéb iditd 205120 1985|0121 0|0|6[0]|1]4]|16/0]|0]|O0
Csendes iiditdital 62 6 19710(2]0(0]1(2]0[0]3]1]0]0]60
Szikviz és szénsavas ivéviz | 222 | 18 | 81 | O[O [ 6| 0| O [10[ 4| O0O|12|5(1|1]|O0
Egyéb termék 68 1 500{0(0j0O|0]0O|T1]0]1(0O|0O(O0|O
Minddsszesen 14931 126 | 84 | 10| 3 |72 5| 1 (47| 7| 4]|65{60[1]|2]|0
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Egyéb élelmiszerek

A vizsgalt 806 tétel 81,8 %-a felelt meg a vonatkozo elSirasoknak.

P ayd

Ez az el6z36 évinél rosszabb.

A miné6ségi kifogdsok 36,1 %-a Osszetételi, 32,8 %-a érzékszervi
hidnyossdgokbdl, mig 16,8 %-a jelolési hibakbol, 9,0 %-a
tomeghidnybd6l és végiil 5,3 %-a mikrobioldgiai szennyezettségbdl
adodott.

A legnagyobb kifogédsoldsi ardanyt a mézeknél taldltdk a hatdséagi
szakemberek (56,6 %), mig jelentds volt a flszerek termékcsoport
mindséghidnyos tételeinek a szdma is (23,7 %).

17. tablazat: Egyéb élelmiszerek

Osz-| Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

szes | qp | g [S#aglEe®Ose) To- |Cso-| yei. |Mikel Tox | Figy| Szab| Fegy| 1d- [Vee]

db iz |érz. | tétel | meg|mag. ledll | ledll
Porkolt kavé (COMPACK) 30, 0 J]oojJOfOjJOjO|lO]JO|O|O]JOf[O]O]O|O
Tea (COMPACK) 981 01]1]00]0(0]0O|0]0O]0[0]O0O}JO0O]0O0[0]O0]O0
Fiszer (COMPACK) 38 9 1237101012001 |7(0]3[6[0[O0]O0
Egyéb termék (COMPACK) 3 0l]00]J]ofO|lOjJO[O|JO]OfO]JO]OfO]O]O
Flszer 98 | 11 |112]0(1[6|3[0(4]1]0]6|3]2]0]0
Méz 122 69 |56,6]32(33(61[(10[ 0|11 0| 0]16|53]0|4]|0
Egyéb termék 417| 58 [139] 6 | 8|19/ 9| 0|25 5| 0]23[32]| 3 [16] 0
Mindosszesen 806 | 147 |18,213842(88|22| 0 (41|13 0]48[94|5|20|0

Zoldség, gyiimolcs

1996-ban 4 024 tételt lattak el bizonyitvdnnyal az ellendrok, ez
gyakorlatilag azonos a tavalyi (4 014) mennyiséggel.

Az elvégzett vizsgalatok részletes adatait a tabldzat tartalmazza,
orszagok szerinti megoszldsban. A vizsgdlat csak az EU tagorszagokba
kiszéllitandé termékekre kotelezd, mégis volt igény 718 esetben (18 %)
nem EU tagorszdgokba (Svdjc, Norvégia, Szlovdkia, Csehorszag,
Lengyelorszdg, Romania, Horvatorszdg, ¢és Szlovénia) szallitott
gylimolcs-z0ldség széllitmédny megvizsgaltatasdra is. Kiemelkedd ebbdl
a szempontbdl a szlovdk export ardnya Nyiregyhdza, Gylr és Eger
korzetében.
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A termékek koziil a voroshagyma (780 tétel), a paprika (703), a
fokhagyma (435), a szilva (395), a burgonya (336), a fejeskdposzta
(325), az alma (273), a sparga (245), a kajszi (189), a cseresznye (67), a
a gorogdinnye (34) voltak a

korte (45),
jelentdsebbek.

a csemegeszO0lé (38) ¢és

A 22/1993.(VII.1) FM rendelet alapjdn végzett z6ldség-gylimolcs
export mindségellendrzés 1996. évi eredményeit a kovetkezd tablazat

tartalmazza:

A kiadott bizonyitvanyok megoszliasa EU-tagorszagok és nem EU-

orszagok csoportositiasa szerint

Export « S 2| =

relacié | © o | @ | ® o | T s

o . N N © 0| £ | &

Mo .Q @ n %) (_B — g N > N

N v N o o c C [@)) (®] [72] c (0]

» ‘© g o O @ NG} @ = » o) N

o > o < > © e} (7))

o o = = g £ o c > N 3

o | N o} T B S| N o | ¥ D | a :0

M Ela|la = = A I R wi e | N
e N | 3 2| A IE
Z o) Ll

Gyor-Sopron 21 | 131 131 | 152 | 14
Fejér 5 5 5 10 | 50
Somogy 63 | 26 26 | 89 | 71
Zala 83 83 | 100
Bécs-Kiskun 1077 3 8 1 12 |1089| 99
Csongrad 1401 4 2 20 2 5 33 |1434| 98
Békés 70 | 2 2 72 | 97
Szabolcs Szatmar | 147 | 368 | 1 1 3 3 | 376|523 | 28
Heves 178 | 95 3 1 1 | 100 | 278 | 64
Budapest Févéaros| 265 | 29 29 1294 | 90

Mindosszesen:  [3310( 663 | 6 1 1 20 2 11 | 10 | 714 14024
% 82 18 | 100

3. A hatosagi mindségellenorzo tevékenység
osszefoglalo jellemzoi

A hatdsdgi élelmiszer-mindségellendrzés altal vizsgalt tételek és a

kifogasolasi
mutatja.
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A hatésagi tételszam alakulasa

Vizsgalt Kifogasolt
fv tételszam tétel

(darab) (%)
1987. 53639 1,7
1988. 43563 7,4
1989. 38339 10,0
1990. 33044 9,9
1991. 32119 10,1
1992. 31174 13,1
1993. 30732 11,9
1994. 30078 11,7
1995. 29944 12,2
1996. 29324 11,5

A pénziigyi lehet8ségek és a 1étszamcsdkkentések kovetkeztében a -
tervezhetd - vizsgalati tételszdm folyamatosan csdkkent és jelenleg a 10
évvel ezeldttinek 54,6 %-a. A - nem tervezhetd - Uj termékengedélyezés,
illetve gydrtmédnylap jovdhagyds szdma 13173 db, az el6z6 évi 8502 db-
ndl Iényegesen magasabb volt. Magyarorszdgon a regisztrdalt élelmiszer-
eloallitok szama tovdbb novekedett, jelenleg 7884 (a borédszati lizemek

nélkiil).

A hatésagi élelmiszer-ellenérzés f6bb adatainak alakulasa
az elmilt 10 évben
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*100 tizem 70
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0 Uzemek szama
1987. 1988, 1089
* 1990. vizsodlt tételszam
1994.
1995. 199.
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Az élelmiszer-ellendrzd dllomdsok az ilizemekben 1996-ban 2689
mindségfeliigyeleti ellendrzést tartottak. Az lizemengedélyezések szdma
989 volt. A vizsgalt tételszdm tovabbi csdkkentése szakmailag nem
elfogadhat6; a nem tervezhetd feladatok ndvekvd volumenét tekintve
pedig az inspekcié megerdsitése indokolt. A hatésdgi élelmiszer-
mindségellendrzd tevékenység Osszefoglald adatait a kovetkezd tdblazat
tartalmazza.

Mindségellendrzé tevékenység osszefoglalé adatai 1996-ban

Uj termék| Belf.

Hatésagi |, Egyéb| > Uzemek| Osszes |Mindség—| Uzemen—

Megye tételszdm ;?;v(;gé;f minta 5;2;22111 szdma | EllenGrz. | ellendrz. | gedélyezés
db |kif.%| db db | db db db db db
Baranya 1078 | 5,7 | 402 29 | 431 307 219 115 52
Bécs-Kiskun 2206 [ 12,9 559 |409| 968 | 649 648 244 96
Békés 1156 | 9,1 | 350 | 619 | 969 | 355 384 105 29

Borsod-Abauj- 1735 15,1 1073 | 368 | 1441 | 600 338 116 43
Zemplén

Csongrad 1630 |11,2( 757 | 470 | 1227 | 338 540 136 35
Fejér 1500 [13,3| 698 | 43 | 741 323 171 143 44
Gyor-Moson- 1524 |11,4f 368 | 573 | 941 329 281 87 36
Sopron

Hajdu-Bihar 2160 | 9,4 | 980 | 86 | 1066 | 400 485 137 36
Heves 1156 | 15,9 653 60 | 713 | 356 304 120 57
Komaéarom- 763 [10,7| 345 | 399 | 744 | 204 124 42 0
Esztergom

Noégrad 716 |17,5] 708 10 | 718 | 205 204 78 49
Pest 1930 | 12,8 1084 | 82 | 1166 | 1023 819 164 92
Somogy 1304 |10,4| 509 |240| 749 | 429 436 131 43
Szabolcs- 1280 | 17,61 520 | 92 | 612 | 459 377 263 76

Szatm.-Bereg
Szolnok-Jész- 1444 |11,9] 634 | 214 | 848 | 396 395 130 27

Nagykun

Tolna 1201 [12,7{ 239 | 76 | 315 | 363 367 24 0

Vas 1154 [10,3| 268 | 142 | 410 | 132 174 62 21
Veszprém 1017 | 6,0 | 1161 | 447 | 1608 | 233 307 45 49
Zala 1226 | 82| 248 | 271 | 519 | 191 206 17 16
Févaros 3044 | 9,2 | 1617 | 343 | 1960 | 547 636 530 188
Osszesen 29324 | 11,5| 13173 |4973| 18146 | 7884 | 7415 2689 989
Orsz. Bormin. 10443 | 6,9

Int.

Mindosszesen | 39767 | 10,3| 13173 |4973| 18146 7884 | 7415 2689 989
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A feltart élelmiszer-min6séghibdk alapjdn hozott hatdséagi
intézkedéseket a kovetkezd dbra mutatja. Az elmuilt harom évben a zarolt
tételek szdma és a gydrtds id6szakos ledllitdsa folyamatos novekedést
mutatott, mig a helyszini birsdgok szdma csokkent. A hatdsédgi
intézkedések a hatékonyabb eszk6zok alkalmazédsdnak irdnyédba
mozdultak el. Meg kell azonban jegyezni, hogy a min6ségvédelmi birsdg
kiszabdsdt szabdlyoz6 - kozeljovében megjelend - jogszabdly ezen
intézkedések lehetdségeit bdviteni és minden bizonnyal ardnyaiban is
valtoztatni fogja. A kordbban jelentds szdmu figyelmeztetések szdma 25
%-al csokkent az 1995-6s évhez képest, ami jelentds csdokkenés ugyan,
de szdma még mindig magas, ha figyelembe vessziik, hogy az uj
élelmiszerszabdlyozds ilyen szankciét kozvetleniil nem nevesit.
Természetesen e kategdria nem szlintethetd meg teljesen, de a jovében
nem a hatésdgi ellendrzés sordn tapasztalt mindségi kifogdashoz
kapcsol6dd szankcidként, hanem az esetleges hibalehet6ség megeldzd
jelzéseként szolgédlhat. A hatésdagi intézkedések szdmdnak alakuldsat az
utols6 dbra és tdblazat foglalja Ossze.

| 2248

Figyelimezetés 230
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Hatoésagi intézkedések szamanak alakulasa 1996-ban

Seabilysériési— helyssini T Owes Toyanasi leantivas | zaroweter | Megyommiot, T Atdolsoziyre

Megye nljé‘%/eetlgs lfgrl1jt%_s ha;a;rto— darab [ezer Ft | darab sizgl‘i(_)s véggelse— darab |ezer Ft | darab |ezer Ft | darab |ezer Ft
Baranya 1 66 53 0 0,0 67 0 0 0 0,0 3 158,0 0 0,0
Bécs-Kiskun 198 81 55 10 20,0 289 17 0 20 27020 | 16 1056 4 1646,0
Békés 61 44 40 0 0,0 105 0 0 0 0,0 0 0,0 0 0,0
Borsod-A-Z 122 104 76 37 69,5 263 22 0 22 1544.6 9 73,90 13 1470,7
Csongrad 98 61 36 24 49,0 183 38 1 29 2619,5 7 85,50 22 2534,0
Fejér 137 62 17 0 0,0 199 39 0 45 26050 | 25 169,60 20 2435,0
Gydr-Sopron 90 83 54 0 0,0 173 25 0 22 8090 | 22 809,0 0 0,0
Hajdd-Bihar 47 156 64 7 10,0 209 6 3 42 32270 11 1136,0 20 1030
Heves 138 45 16 1 2,0 184 3 0 3 15,0 3 15,0 0 0,0
Komarom-Esz. 71 11 3 0 0,0 82 0 0 0 0,0 0 0,0 0 0,0
Nograd 99 26 8 0 0,0 125 5 0 0 0,0 0 0,0 0 0,0
Pest 212 36 23 83 143,0 331 0 0 2 549,0 2 549,0 0 0,0
Somogy 2 62 57 71 18,8 135 6 0 0 0,0 0 0,0 0 0,0
Szabolcs-Sz 148 73 6 7 12,0 228 22 1 61 19610 | 21 206,0 15 1466,0
Szolnok-J-Nk 49 102 18 21 33,5 172 32 0 11 1464 1 5,0 3 32,0
Tolna 2 151 107 0 0,0 153 0 0 7 1640 5 22,0 2 142,0
Vas 63 56 24 0 0,0 119 1 0 0 0,0 0 0,0 0 0,0
Veszprém 5 56 25 0 0,0 61 3 0 0 0,0 0 0,0 0 0,0
Zala 94 6 7 0 0,0 100 2 0 0 0,0, 0 0,0 0 0,0
Févaros 124 156 o4 0 0,0 280 0 0 112 2973,0 1 115,0 111 28580
Osszesen 1761 1436 753 261 0,0 3458 221 5 376 193155 | 126 4400,0 210 13613,0
Orsz. Borm.Int| 1033 374 7913 hl | 71798,0 | 6633 hl | 39798,0 | 1280hl | 32000,0
Mindosszesen 2794 | 1810 91113,5 441980 45613,7

[ &
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Osszefoglalé megallapitasok

e Az ¢élelmiszerek kifogdsoldsi ardnya (11,5 %) az el6z6 évihez
viszonyitva (12,2 %) alig véltozott.

«A legtobb mindségi probléma a szdraztészta- (21,6 %), a siits-
(16,3 %), a szesz- (15,8 %) és a husiparban (13,9 %) fordult eld.
Jelent6sen nott az egyéb élelmiszerek termékcsoportjanak
kifogdsoldsi ardnya (18,2 %), ami a méz fokozott ellenGrzésébdl
adddott.

« A feltdrt hibdk kozott tovabbra is a fogyasztdé szdmdra kodzvetleniil
ellendrizhetetlen Osszetételi hibak fordultak el6 a legnagyobb
szamban, tobbnyire csak kis mértékben eltérve a deklaralt értéktdl a
tlrést figyelembe véve.

«Néhdany esetben jelentds sajto-visszhangot kapott ligyek is
el6fordultak, mint pl.
-a mézhamisités,
-a tejtermékek mindségi hibai €s
-a borhamisités.
Az OBI dltal megsemmisitésre utalt tételek értéke 39,8 millié Ft
volt.

«Mindséghibdk miatt 221 esetben kellett a gyartast ideiglenesen, 5
esetben végleg megtiltani. Mindséghibds élelmiszerek forgalomba-
hozataldaért az allomasok 1436 szabdlysértési eljardst kezdemé-
nyeztek, 261 helyszini birsdgot szabtak ki és 1761 esetben

figyelmeztették az elddllitokat. A hatdésdgi intézkedések a
hatékonyabb eszkdzok alkalmazasdnak irdnydba mozdultak el.

e Az ellen6rzendé ilizemek szama tovabbra 1s nd, s ezaltal az
ellen6rok csak mintegy hdrom évente jutnak el minden lizembe
egyszer! Ezzel szemben a vizsgédlatok szdma és az ellendrok
létszdma - kis mértékben, de tovdbb - csokkent. A vizsgalt
tételszam a 10 évvel ezeldttinek csak 54,6 %-a. Ezen alacsony
vizsgdlati tételszdm miatt az inspekcid jelentGs megerdsitése
sziikséges.

«Az ellen6rzés alapjdul szolgdlé élelmiszerszabdlyozds megujult,
illetve folyamatosan atalakul. Ennek sordn az egységes szemléletd
ellen6rzés kialakitdasa, a laboratériumok akkreditdlasa, az
informédciés rendszer fejlesztése, a  tarshatosagokkal wvalo
egylittmikodés 6sszehangoldsa folyamatos feladat.
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Gliik6ztartalom enzimes meghatarozasa

kisérleti mintakban
Temesvdri Janos és Hoschke Agoston

Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet, Budapest
Erkezett: 1996. januar 12.

A gliikéztartalom meghatarozasdra rendkiviil sok mddszer all
rendelkezésiinkre, tobb konyv terjedelmd tanulmédny foglalkozik vele,
ezek felsoroldsdra és méltatdsara ebben a cikkben most nem lenne
célszerd kitérni (Browne, Zerban, 1948; Somogyi, 1945; Dubois és
munkatarsai, 1956; Bergmeyer, 1974).

A legijabb kutatdsok a rogzitett enzimek, gliikéz-elektrédok
eléallitasdnak irdnydba indultak el, amelyek a hagyomdnyos titrimetrids
modszereket minden teriileten kezdik kiszoritani. Az utébbi években
Oridsi fejl6désnek indult az dramldsos rendszerd, enzimekkel katalizalt
reakciok, automatikus elemzdk, bioszenzorok alkalmazasa (6rsi, 1981;
Szabd, Morvay, 1984; Scheller, Schubert, 1992).

Enzimoldgiai kutatdsi feladataink: a fermentdcids €s mads kisérletek,
valamint a lebomlé keményit6folia vizsgdlatok kozéppontjdban a
gliik6z-tartalom meghatdrozdsa 4llt. A kisérleti mintdk gliikéz-
tartalmdnak mérésére a céljainknak legjobban megfelel6 mddszert
kerestiik. Feltételeink kozott szerepelt, hogy a mddszer specifikus
legyen, a meghatdrozds menetében ne legyenek zavard koriilmények,
ismeretlen komponensek, valamint kis anyagfelhaszndldssal és elérhetd
koltséggel legyen megvaldsithatd. A napi mintdk szdma nem haladta meg
a 100 mérést, ezért nem volt sziikség automatikus, rogzitett enzimes
modszert bevezetni (Polacsek, Racz, 1983; 6rsi, 1981).

Irodalmi leirdsok alapjan a gliikézoxiddzos enzimes mddszert
taldltuk kis vdaltoztatdssal a legalkalmasabbnak (Huggett, Nixon, 1957;
Bergmeyer, Bernt, 1974). A részletesen ismertetett modszert szdmos
kutatdsi teriileten alkalmaztuk, igy tobbek kozott a glikoamilaz
eléallitasdnak  fejlesztésében, enzimkészitmények  Osszehasonlité
vizsgdlatdban, glikoamildz- és transzgliikoziddz-aktivitds meghata-
rozdsdban, valamint kisérleti keményit6folidk enzimes lebontdsdban. A
kutatdsi tervek céljainak megfeleld, a helyi adottsagokat kielégitd

moédszert dolgoztunk ki.
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Anyagok és modszerek

A gliikéztartalom meghatarozas anyagai

Gliik6zoxidaz. Sigma (St. Louis, USA) gyartmany, II. tipus. Aspergillus niger
eredetd. A gyartd cég altal formuldzott, stabilizdlt termék. Kataldz aktivitdsa
elhanyagolhatdo 0,005 % érték alatt van. Fehérjetartalma 20 %-os.
Gliikozoxidaz aktivitdsa 18000 U/g. Mas készitményeket is felhasznaltuk a
mérésekhez, ha a kisér6 enzimaktivitasok nem érik el a 2 %-ot. A kisérd,
szennyez$ enzimek dltaldban amildzok, invertdz, galaktoziddz és maltiz. Az
ismeretlen eredetd gliik6zoxidaz készitményeket a felhasznalas eldtt meg kell
tisztitani a szennyez6 enzimektdl, ellendrizni kell a fehérjetartalmat és a
gliik6zoxidaz aktivitast.

Peroxidaz. Sigma (St. Louis, USA), II. tipus, torma eredeti. RZ szama: 1,5
(A, 5/A,,), peroxidaz aktivitasa 200 U/mg.

403
O-Dianizidin-dihidroklorid (Sigma, St. Louis, USA). A Sigma készitmény
tivegenként 50 mg-ot tartalmaz, vizben oldddik és gliik6z mérésére szolgal.
Maés gyartmanyu o-dianizidin is felhasznalhato, de vizben valo oldodasat
ellendrizni kell.

Gliikoz. D(+)-gliikéz, vizmentes, Merck gyartmany (Darmstadt, Németorszag).

Keményitd. Amildz-aktivitds mérésére szolgalé Merck keményitd ((Darmstadt,
Németorszag).

Gliikoz teszt. Boehringer gyartmany (Mannheim, Németorszag).

Foszfat pufferoldat, 0,5 mé6l dm™, pH: 7,0. A puffert dindtrium-hidrogén-
-foszfat és natrium-dihidrogén-foszfat felhaszndlasaval készitettiik. A pH-
értéket minden esetben ellendriztik. A vegyszerek mindsége analitikailag
tiszta (at.), Reanal gyartmany (Budapest).

a-Metilgliikozid, Serva gyartmdny (Heidelberg, Németorszdg). Képlete:
CH O, 1-O-Metil-a-D-gliikkopiranozid, olvadaspontja: 165-167 °C, moleku-
latomege: 194,2.

A gliik6z-mérés kivitelezése

A gliik6z-meghatdrozds enzimes mdédszerének 1ényege jelen esetben,
hogy a gliikézt a gliik6zoxiddz segitségével gliikonsavvd oxidaljuk
hidrogén-peroxid keletkezése kodzben. Peroxidaz és
o-dianizidin jelenlétében a hidrogén-peroxid a hidrogén donorbdl
azoszinezéket képez, amelynek szinintenzitdsdt mérjiilk 420 nm
hulldimhosszon. (Bergmeyer, Bernt, 1974: Huggett, Nixon, 1957).
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A reakcidlépések a kovetkezdk:

GOD
1. CH O +0 +HO — CH O +HO,
2.
POD CH30
+H202
-2ruo
OCH OCH;

Az oldatok Osszetétele

1. Reagens oldat. Az oldatot 100 cm?’-es csiszoltdugés mérSlombikban
készitettiik.
e 30 mg gliikézoxiddzt, amely 500 U aktivitdsd, kb. 80 cm?® foszfat
pufferben (0,5 mél.dm™, pH: 7,0) oldottuk,
e 2 mg peroxiddzt adtunk hozza, amely 400 U enzim-aktivitasu,
e 5 mg o-dianizidin-dihidro-kloridot adtunk hozz4.

A Sigma kiszerelésben 1 iivegcse 50 mg ODN-t (o-dianizidin-hidroklorid)
tartalmazott. Az livegcsében 5 cm® deszt. vizben feloldottuk az ODN-t €és
ebbdl 0,5 cm® mennyiséget, azaz 5 mg ODN-t adtunk a reagens oldathoz.

Ezutdn a mérSlombikot a foszfat pufferrel feltdltottiik 100 cm’-re. A reagens
oldatnak nem szabad elszinezGdni, az elszinez6dés gliik6z szennyezettséget
jelez. A tiszta atlatszo oldatot a felhasznélasig - lehetSleg csak rovid ideig -
sotét helyen tdroltuk. A 100 cm® mennyiség kb. 39 gliikézminta mérésére volt
elegendd. A reagens tarolhatésaga legfeljebb 8 6ra (1. tablazat).

1. tablazat: A GOD/POD/ODN reagens osszetétele

Enzimaktivitds | Reagensek O.SSZ?(S.
Reagens [U/mg] t‘irr?lzf]%e eVni%é.rSna[él]-
Gliik6zoxidaz, GOD 18 30 540
Peroxidaz, POD 200 2 400
o-Dianizidin-dihidro-
_klorid (ODN) - > )

A reagenseket foszfat pufferben (0,5 mél.dm>,
100 cm?-re feltdltve kell hasznélni.

pH: 7,0) oldva,

2. Minta oldat. A minta oldat térfogata minden esetben 0,5 cm’. A gliikdz
koncentrdcié az oldatban 10-30 pg/0,5 cm’. A Kkoncentrdcitartoményt
higitasi sorozattal, probamérésekkel lehetett meghatirozni.
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3. Standard oldat. A mérés pontossidga céljabol idénként standard
sorozatmérésre volt sziikség. Az analitikailag legtisztdbb gliikozt
szaritdszekrényben sudlydllandésdgig szdaritottuk. A szaritott gliikézbdl
1 g.dm™ koncentrdciéju oldatot készitettiink és ebbdl a kalibrdcids gorbe
méréseihez 5-40 pl mennyiségben sorozatot készitettiink, majd a térfogatot
deszt. vizzel 0,5 cm’-re kiegészitettiik. A mérés menetét a 2. tdbldzatban
foglaltuk Ossze.

2. tablazat: A mérés menete

Oldat Mérend6 minta Vak minta
Deszt. viz - 0,5 cm®
Minta vagy standard 0,5 cm? -
Reagens 2.5 cm? 2.5 cm?

Inkubélési id6 30 perc, 37 °C-on.
Mérés ilires mintaval szemben 420 nm-en spektrofotométerben.

A gliik6z standardok sorozatmérései alapjdn kalibraciés gorbét
rajzoltunk (1. dbra), illetve a mérések alapjdn a gliikéz-tartalom és az
abszorbancia érték kozotti linedris regresszié egyenletét szamitottuk. A
regresszidanalizis szerint a két valtozd kozott linedris Osszefliggés
allapithaté meg.

Az egyenes egyenlete: A;= 0,005+ 0,017 G1,
(G1 = gliiké6z, pg; r = 0,995, a, = 0,005 £ 0,005, a, = 0,0173 + 0,0002)

A kisérleti mintdk gliikkéz-tartalmédt az abszorbancia mérése alapjan (A;)
az abrardl (1. abra) leolvastuk, illetve az egyenlet szerint szamitottuk.

i A, -0.005
Abszorbancia A Gliikéz [ug] = —
0.8- 0.017 .
0,67
e (-]
0.4 °
g

0,27 &

0 1 | ) \ J i

0 10 20 30 40 50

Gliikoz pg
1. abra: A gliik6z kalibrdciés gorbéje
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Gliikoz-tartalom mérési modszerének ellendrzése
Boehringer teszt alapjan

A moddszer alkalmassdgidt Boehringer teszt mérésével ellendriztiik
(ANON, 1986). A standard oldatok gliik6z-tartalmat 5-30 pg érték-
tartomidnyban mindkét moddszerrel megmértiik. Az adatok alapjdn
kiértékeltiik a két mérési eredmény egybeesését. A regresszidanalizis
értékelése szerint a két mérés 45°-os egyenestdl vald eltérése a
hibahatdron beliill van. Megdllapithat6, hogy az daltalunk hasznalt
modszer alkalmas a nagyszdmu és kiilonféle kisérleti mintdk gliikk6z-
tartalmdnak a mérésére. A mérési modszer helyettesitheti a koltséges
Boehringer tesztet.

A gliikoamilaz aktivitas meghatarozasa

A glikoamildz (GA) aktivitds meghatdrozdasa gliikéztartalom
mérésén alapszik. Az enzim megfelel6 mérési koriilmények kozott a
keményit6bsl gliikézt szabadit fel, a mért gliikéz mennyisége az
enzimaktivitasra jellemz6 (HOSCHKE és munkatarsai, 1985).

A glikoamildz aktivitds nemzetkdzi egysége SIGMA meghatdrozas
szerint (ANON, 1985): a gliikoamildz aktivitds egy egység (1 U) akkor,
ha 1 c¢cm® 1%-os keményit6bSl 3 perc alatt, pH 4,5 és 55 °C h6émér-
sékleten az enzim 1 mg gliikézt szabadit fel.

A GA-aktivitas méréséhez sziikséges oldatok:

Szubsztratum oldat: 1 %-os (m/v) oldhaté keményit§ oldat. 1 g keményit6t 100
cm?® natrium-acetat, 0,05 mél dm™, pH 4,5-6s pufferben oldottunk, forraldsig
melegitettiik.

A pufferoldat Osszetétele: 1 liter oldatban nétrium-acetédt (3,4 g) és 96 %-os
ecetsavbol (1,8 cm?) 4llt. Az oldat pH-jat mérés alapjan 4,5-re dllitottuk be.

Triklor-ecetsav oldat: Az enzimreakcid leallitisara 50 % (m/v)-os triklér-ecetsav
vizes oldatot hasznaltunk.

A GA-aktivitas mérése:

Kémcsében 1 cm® 1 %-os keményitSoldatot 55 °C-on 5 percig 4llni hagytuk.
Hozzd adtunk 1 cm® (a GA-aktivitdsrél fiiggen) higitott enzimmintét, jol
osszekevertiik 55 °C-on, stopperrel mérve 3 percig hidrolizdltuk. A keményi-
téhidrolizist 0,3 cm® 50 %-os triklér-ecetsav oldattal leallitottuk és 0,7 cm?,
2 moél.dm™® natriumhidroxiddal semlegesitettiik. A hidrolizdlt oldatban
keletkezett gliik6zt az ismertetett mérési modszer szerint meghatdroztuk.
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1mgglikéz  1mg gliikoz
1cm®-3perc 1 .cm®-0050ra

Gliikoamildz aktivitdsa: 1U=

Transgliikozidaz aktivitas meghatarozasa

Az enzimaktivitds meghatarozdasakor BENSON ¢és munkatarsai
(1982) analitikai modszerét kovettiik, akik a transzgliikozidaz
szubsztratumaként a-metil-D-gliikozidot (a-MG) alkalmaztak. Az enzim
hatdsdra felszabaduld gliikkézt az ismertetett moédszerrel hatdroztuk meg
(HOSCHKE és munkatarsai, 1985, HOSCHKE, 1987, 1990).

A transzgliikozidaz aktivitas méréséhez sziikséges oldatok:

Szubsztratum oldat: 2 %-os (m/V) a-MG acetat pufferben, 0,05 mél.md>, pH
4,2. A pufferoldat Osszetétele: 1 liter oldatban kristdlyos (3 H,O) natrium-
acetdt (1,8 g) és 96 %-os ecetsav 2,3 cm?, majd ellendriztiik az oldat pH-jat.

Kisérleti enzimminta: A mért oldatot sziikség szerint higitottuk acetat pufferben,
pH 4,2, 0,05 m6l.dm™,

Tovébbi sziikséges oldatok a gliik6z mérés oldatai voltak.

A transzgliikozidaz aktivitas mérése:

Kémcsében 0,5 cm® mintaoldathoz 0,5 cm® 2%-os oa-MG szubsztrat
oldatot adtunk, 60 percig 40°C-on vizfiird6ben inkubdltuk. Az oldatban
meghatdroztuk az enzim hatdsdra felszabadult gliik6zt.

A transzgliikozidaz aktivitas egysége:

A TG-aktivitds egy egység akkor, ha az a-MG szubsztratumbdl 1 mg

gliik6z/cm® szabadul fel 40 °C-on, 60 perc alatt (BENSON és munka-

tarsai, 1982).

, o 1 mg glikoz

Transzgliikoziddz aktivitds: 1U=——"7—7—
1cm’-ora

Gliikoamilaz enzimkészitmények vizsgalata a gliikoz
mérésén alapulo enzimaktivitas értékek alapjan

Osszehasonlité vizsgalatokat végeztiink ipari és a KEKI-ben végzett
féliizemi gyartidsban fermentédcids uton eldallitott enzimkészitményekkel
(Hoschke, 1985). A kisérletek kiterjedtek a sdritmények proteolitikus
tulajdonsdgainak jellemzésére, az enzim  stabilitdsdt szolgdlé
adalékanyagok Osszetételére. Ezeknek a vizsgdlatoknak egy részét
képezte a glikoamildaz- és a transzgliikoziddz-aktivitds meghatarozasa,
amelyek a gliik6z méréseken alapultak. Az 6sszehasonlité vizsgdlatok

kiterjedtek az ipari enzimkészitményekre: OPTIDEX (MKC) L-100, L-
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150, L-200, L-300 jeloléssel és a KEKI-ben gyartott I-1, I-2, I-11, I-12
jelolésekkel ellatott termékekre (HOSCHKE és munkatédrsai, 1991). Az
enzimaktivitds méréseket a fentebb leirtak alapjan végeztiik. A mérési
eredményeket a 3. tdblazat tartalmazza.

3. tablazat: Gliikoamildaz enzimkészitmények vizsgalata
enzimaktivitas értékek alapjan

Enzim Ipari OPTIDEK (MKC) KEKI KESZITMENYEK
aktivitds |L-100|L-150|L-200|L-300| I-1 -2 | 1-11 | I-12
GA-akt

CU/em®6ra 95 145 | 186 | 247 94 111 71 112
tUT/Sr}laalé'ra 2,5 | 56 | 62 | 63 | 7.8 | 92 | 6,2 | 6.4

Keményitétartalmua kisérleti foliak enzimes lebontasa

A biodegraddlédé csomagoldanyag  kisérletek témakorében
kiilonboz6 eredetd keményitd-folidk eldallitasdval foglalkoztunk. Buza-,
kukorica- és burgonyakeményité6 alapanyagokbdl indultunk ki,
adalékanyagok segitségével javitottuk a termék tulajdonsdgait. A
folidkkal szemben tdmasztott egyik kovetelmény a mikrobioldgiai
bonthatésag volt. A mikrobioldgiai kisérletek el6tt a bioldgiai
lebontodas elsd 1épéseként a folidk enzimes hidrolizisét vizsgdltuk
(TEMESVARI és munkatdrsai, 1994).

Az enzimes hidrolizist OPTITHERM 420 jeld a-amildzzal és a teljes
lebontdst OPTIDEX-L 300-as jelzésti glikoamildzzal végeztik. Az
enzimek mikodéséhez optimdlis koriilményeket biztositottunk, az o-amildz
esetében pH: 5,5; 60-85°C és a gliikoamildaz esetében pH: 4,5; 55 °C. A
mérési eredmények a 4. tdbldzatban foglaltuk 6ssze.

4. tablazat: Keményitdtartalmia csomagolé alapanyag enzimes

bontasa
Kisérleti folidk Gliik6z konverzid %
MERCK keményits kontrol 99 £ 1
Buizakeményitd félia 94 + 3
Kukoricakeményitd félia 97 + 2
Burgonyakeményité folia 98 + 2

Enzim hidrolizis: a-amildz, 60-85 °C, pH: 5,5, 25 perc.
Gliikoamildz, 6 GAU a reakcidelegyben, 55 °C, pH: 4,5, 120 perc.

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 43, 1997/1 41



Gliikoamilaz alkalmazasa kukoricakeményitd
cukrositasi kisérletekben

Az enzimfermentdcids €s feldolgozasi miveletek Osszetett kutatdsi
programjidnak egyik része volt a cukrositdsi kisérletek vizsgélata
(HOSCHKE, REZESSY, 1990; HOLLO, HOSCHKE 1992; HOSCHKE és
munkatarsai, 1991, 1992, 1993). Szubsztratumként rostos, daraszem-
cséket tartalmazé kukoricadrleményt hasznaltunk. Enzimként az ipari
MKC OPTIDEX L-300 és az intézeti laboratériumban eléallitott GA-4
jeld gliikoamildzt alkalmaztuk. A cukrositdsi kisérletek célja részben a
60 DE (Dextr6z ekvivalens) értékd hidrolizdlt keményit6 végtermék
elérése volt. Meghatdroztuk a sziikséges reakci6idét 1000 cm?® térfo-
gatban és Osszehasonlit6 méréseket végeztiink a két enzimké-
szitménnyel. A reakcidkoriilmények a kovetkez6k voltak: 330 GAU/kg
keményits, 60°C, pH: 4,8 és 1-8 oOra reakci6id6. Az eredményeket az 5.
tdblazatban gliik6z mérések alapjan DE-értékben adtuk meg.

5. tablazat: Cukrositas 1000 cm’® térfogatban ipari és laboratériumi
enzimkészitményekkel

Reakci6idd OPTIDEX L-300 KEKI GA-4
Ora DE % DE %
1 27 32
6 63 65
8 69 73

G 100

Dextroz ekvivalens, DE % = , G= gliik6z mg/cm’, S= szdrazanyagtartalom mg/cm’
A vizsgdlat alapjdn az enzimkészitmény megfelelt az ipari kodve-

telményeknek, 6 orai hidrolizis reakcioiddvel elértiik a 60 DE értéket. A

laboratoriumi készitmény hatékonysdga nem maradt el az iparitol.

A keményitd cukrositdsi folyamatokban a méretndvelés ronthatja a
konverziét, ezért a reakciét nagyobb térfogatban is elvégeztiik: 20 dm?
és 1000 dm?® térfogatban, 98 % DE értékig. A méretndvelési
kisérletekben a mintdk gliikkéztartalmat az ismertetett modszerrel
hatdroztuk meg és ebbdl szdmitottuk a DE % értékeket. A mintakat 12
O0rds 1d6kozonként vettiik. A 6. tdbldzatban bemutatott cukrositdsi
folyamat mérési eredményeibdl kovetkezik, hogy a 1éptékndvelés nem
befolyadsolja jelentGsen az enzim mikodését.

A kukoricalapu ipari-cefre cukrositdsi foka a 60-70 DE% értékben,
ez 6 Ords reakci6idd betartdsaval elérhetd.
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6. tablazat: A kukoricakeményitdé cukrositasi folyamata
20 és 1000 dm? térfogatban

Reakciéido Térfogat
Ora 20 dm?, DE % 1000 dm?®, DE %
12 58 61
24 84 85
36 97 96
48 98 97
Kovetkeztetések

Az enzimes glikézmérési modszer alkalmazasa az Osszetett kutatdsi
programokban, a heterogén mintak vizsgdlatiban, az élelmiszeripari
enzimek el6dllitdsdban, a biotechnolégiai eljardsokban alapvetd
jelentdségl volt. A gliik6zmérési technika kulcsszerepet toltott be a
kutatasi feladatok teljesitésében. Az ismertetett példdkon kivil a
géntechnikai mutédcids kisérletekben az enzimaktivitdsok meghatirozdasa
alapjan ki tudtuk vdlasztani a legnagyobb gliikoamildz- és a legkisebb
transzgliikoziddz-aktivitdst képviseld enzimtermeld torzseket.

Glik6z mérések alapjdn is megvaldsithaté a laktdz enzimmel végzett
kisérleti mintdk vizsgédlata. A tejiparban mar a termelés szintjén
foglalkoznak laktéz-mentes vagy csOkkentett laktéz-tartalmi tej
eldallitdsaval. A tejcukor bontdsat laktdz enzimmel végzik. A diszacharid
bontdsdnak mértékét a galakt6z mellett lehasadt gliikéz specifikus
mérésével, az ismertetett modszer segitségével szintén ellendrizhetjiik.

A tovabbiakban szdmos lehet6ség van a mddszer alkalmazésara, ahol
mas anyagok mellett a gliik6z specifikus meghatdrozéisara van sziikség.
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Gliik6ztartalom enzimes meghatarozasa

kisérleti mintakban

Temesvdri Janos és Hoschke Agoston

A gliikéztartalom meghatdrozdsdra biztonsdgosan mérhetd enzimes moddszert
alkalmaztunk. A vizsgdlati mintdk mérésére kisérleti tton egy megfeleld
Osszetételd gliik6zoxiddz, peroxiddz, orto-dianizidin reagensoldatot allitottunk
el6. A szinintenzitds valtozasat spektrofotométerrel hatdroztuk meg. A mddszer
pontossdgat Boehringer teszt segitségével ellendriztik. A gliikéztartalom
mérési modszerrel meghataroztuk a kiilonb6z6 kisérleti mintdk gliikéamilaz-,
transzgliikozid4z-aktvitdsat. Nyomon kovettiik a keményitStartalmi kisérleti
folidk lebontdsat, valamint a kukoricakeményit6 cukrositdsi folyamatat.
Ezenkiviil az élelmiszeripari enzimek elGallitdsat szolgdlé géntechnikai
kisérletek mintdit vizsgaltuk.

Enzymatic Determination of Glucose Content in
Experimental Samples
Temesvdry, J. and Hoschke, G.

A reliable enzymatic method was applied to the determination of glucose
content. For the measurement of experimental samples a relevant mixture of
glucose oxidase, peroxidase and orto-dianisidine reagent solution was
composed. The change in colour intensity was determined by
spectrophotometry. The precision of the method was controlled by a
Boehringer test. By the glucose measurement method, the glucoamylase and
trans-glucosidase activity of the different experimental samples were
determined. The decomposition of starch-based experimental foils as well as
the saccharification process of corn starch were tracked. Samples of gene-
technical experiments aiming the preparation of food industrial enzymes were
also studied.

Enzymatische Bestimmung des Glucosegehaltes

in Prifmustern

Temesvdri, J. und Hoschke, A

Zur Bestimmung des Glucosegehaltes wurde eine =zuverldssig melbare
enzymatische Methode angewandt. Fiir die Messung der Priifmustern wurde auf
dem Versuchswege eine Glucoseoxidase - Peroxidase - Orto - Dianizidin -
Reagenzlosung hergestellt. Die Anderung der Farbintensitit wurde mit
Spektrophotometer bestimmt. Die Genauigkeit der Methode wurde mit Hilfe
des Boehringer Tests iiberpriift. Mit der Glucosegehalt - MeBmethode wurde
die Glucoamylase- und Trans - Glucosidase - Aktivitit von verschiedenen
Priifmustern bestimmt. Der Abbau der stidrkehaltigen Versuchsfolien und der
Verzuckerungsprozess von Maisstirke wurden verfolgt. AuBlerdem wurden
Priifmuster von gentechnischen Versuchen untersucht, die zur Herstellung von
Enzymen fiir die Lebensmittelindustrie dienten.
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A ,,Chemical Reactions in Foods III”
nemzetkozi szimpoziumon:
Uj irdanyzatok az élelmiszerkémidban
Ldsztity Radomir

Budapesti Miszaki Egyetem Biokémiai és Elelmiszertechnolégiai Tanszék,

Budapest
Erkezett: 1996. november 12.

Napjaink élelmiszerkémiai és ehhez kapcsolddo élelmiszeranalitikai
kutatdsaiban egyre meghatdroz6bb szerephez jutnak azok a megfigyelések,
amelyek szoros kapcsolatot mutatnak ki a tdpldlkozds és a lakossag
altalanos egészségi dllapota kozott, s amelyek bizonyitjdk a tdplalkozési
tényezOk szerepét az egyes civilizacids betegségek kialakulasdban.

Az élelmiszerek tdpldlkozasi szempontb6l fontos mikrokomponenseit
(vitaminok, mikroelemek stb.), tovdbbda a kdros szennyezddéseket
(peszticidmaradvidnyok, mikotoxinok, nehézfémek) mar hosszabb ideje
megfeleld alapossdggal vizsgdljak az élelmiszeranalitikusok. Az 0j irdnyzat
az eddig nem vagy kevéssé ismert, bioldgiailag aktiv mikrokomponensek
vizsgdlata. Ezek kozott foglalnak helyet példdul a novényi eredetd
természetes antioxiddnsok, szdamos gliikozid, szaponinok, természetes
szinanyagok, inozitszarmazékok. A kedvez4 élettani hatdsok mellett a
vonatkoz6 szakirodalom egy sor, a betegségek, tobbek kozott a daganatos
betegségek gydgyitdsdban hasznosithaté eredményrdl is beszamol [1].

1996. szeptember 25-27. kozott tartottdk Pragédban a ,,Chemical
Reactions in Foods III.” elnevezésli nemzetkdzi szimpdziumot, amelyet a
FECS-WPFCh (Eurépai Vegyészek Egyesiiletének Elelmiszervegyész
Tagozata) védnokségével rendeztek a cseh kollégdk. Ehhez kapcsolddva és
ezt kovetve 1996. szeptember 27-28. kozott ugyancsak Pragaban tartotta
meg vezetdségi ilését az eldbb emlitett szervezet. A rendezvények e
kozlemény cimében jelzett témakorre vonatkozd tapasztalatait, illetve a
magyar résztvevlk tevékenységét foglalja 6ssze ez a rovid tdjékoztato.

Az i1mmdar harmadszor a FECS-WPFCh égisze alatt megrendezett
szimpOziumon 16 orszdg tobb mint szadz szakembere (Magyarorszagrol 4
f6) vett részt. Osszesen 22 elgadds hangzott el 4 szekciéban és 84 posztert
mutattak be. A szekcidk témakorei a kovetkezdk voltak.

-a polifenolok el6fordulasa és reakcidi élelmiszerekben;

—-a nagynyomadsu technoldgia hatasara bekovetkezd valtozasok
élelmiszerekben;
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-lipidek oxidativ valtozésai, antioxiddnsok;
-szénhidratok €s fehérjék valtozasai.

A posztereket az egyes f6bb élelmiszer Osszetevék (fehérjék,
szénhidratok, lipidek, vitaminok, aromaanyagok és szinezékek, valamint
szennezbanyagok) szerint csoportositottak.

A polifenol vizsgdlatokr6l Galensa, R. ¢és Engelhardt, V.H.
(Németorszag) tartott atfogd elGadast. Az djabb kutatdsok eredményeként
ma mdér egy sor vegyiiletet azonositottak és meghataroztdk szerkezetiiket az
enzimes barnulds sordn keletkezett termékek koziil, illetve az eddigi még
nem ismert ndvényi polifenolok koziil [2, 3 ,4]. Kiilondsen a citrusfélék, a
tea és a kavé polifenoljaival kapcsolatban tovdbba az 4rpa (sor)
vonatkozdsédban sziiletett sok uj eredmény.

Technoldgiai szempontbdl érdekesek a zavarosodédst okoz6 polifenol
komponensek (pl. proanthocianidinek) eltdvolitdsdval kapcsolatos
kutatisok a sorgydrtisban és a teaitalok (ice tea) gydrtidsandl. Erdekes
megfigyelés, hogy az antocidnok stabilitdsdt jelent6sen lehet ndvelni
kavésavval tortén6 komplexképzi6dés révén. A komplex szerkezetét az 1.
dbra mutatja.

1. abra: Antocian-kavésav komplex

Angol kutaték (Clifford és tdarsai) a tedbdl egy 1) sdrgaszind
vegyliletcsoportot izolaltak, amelyet teacitrinnek neveztek el (2. dbra). Az
egyes polifenolok izomerjeinek el6fordulasi gyakorisdga az eredetvizsgalat
szempontjabol lehet jelent§s. Igy pl. a grapefruit csak 2S-naringint
tartalmaz, amelyet a citrus-flavon-izomerdz (CFI) enzim 4&llit eld. Ezen
enzim aktivitdsa csokken az érés folyamdn, ugyanakkor a gytrtfelszakadas,
majd udjra gylriképzddés sordn racemdtok keletkezhetnek. Ennek
valészintdsége gyiimdlesonként valtozé. Igy pl. a keserd narancsokban csak
a 2S-neohesperidin talalhaté meg. Hékezelés 2R izomer, illetve racematok
keletkezését vonhatja maga utdn. Utobbi a hékezelés mértékének ellendrzését

pe 2,

is lehetdvé teheti. Az emlitett valtozasok vazlatat a 3. abra szemlélteti.
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2. abra: Teacitrin
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3. abra: A naringin atalakulasai

Cseh kutatok tobb eldaddsban is foglalkoztak a burgonya polifenoljaival
¢s azok szerepével a burgonyamindsitésben.

Egy 1 technika, a nagy nyomdasok alkalmazisa a miszaki problémdk
megoldéasat kovetSen kezd teret hoditani az élelmiszeriparban is [5]. Errdl
tartott Osszefoglalé el6addst D.E. Johnston (Anglia). A nagynyomdésu
technoldgiai alkalmazasi lehetdsége koziil a kovetkezdket emelte ki:

- Fazisatalakuldasok gyorsitasa kiilonos tekintettel a kristalyositasdra (vaj-
gyartds, csokoladégyartds, gyorsfagyasztott élelmiszerek eldallitasa).
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- Makromolekuldk funkciondlis befolyédsoldsa (a tejfehérjék 300-600 MPa
nyomdson gélt képeznek és a tej nagy nyomdson atldtszova tehetd, a his
konzisztencidja puhithaté nagy nyomdson stb.).

- Enzimek inaktivdlasa (pl. a hdvel torténd blansirozds kivalthato
nagynyomadsu kezeléssel).

- Mikroorganizmusok elpusztitdsa (egyenldre csak egyes mikrobatdrzsek
esetében kaptak megfelel6 eredményeket).

Az el6adéo a techika jelentds térhoditasdara szamit a kovetkezd
évtizedben. A hdhatdsra bekovetkezd valtozdsok keretében egyrészt a
heterociklikus aminok kezelésérdl szamoltak be, masrészt magyar kutatok
(Halasz A. ¢és mtarsai) a hdsokk-fehérjék keletkezését befolyédsold
tényezOkrdl tartottak elGadast.

A lipidoxidaciérol és a természetes antioxiddnsokrél J.Pokorny
(Csehorszdag) tartott bevezets el6adédst. A reakcidkinetikai megfontoldsokon
til érdekesek €s hasznosak az antioxiddnsok haszndlatdval kapcsolatos
kovetkezd ajanlasok:

- az oxidacids folyamatok sokréteglisége miatt az antioxiddns keverékek
hatdsosabbak lehetnek, mint az egyedi antioxidéns;

- az élelmiszer lipofil vagy hidrofil jellegéhez, a féazisviszonyokhoz
(emulzi6, tiszta olaj fazis) kell 1igazitani az antioxiddnsok
megvalasztisat;

- kiilonosen a természetes antioxiddnsok (kivonatok) haszndlatdnal
figyelembe kell venni az 4atalakuldsi termékek kolcsonhatasait. Az
egyéb oxidaciot gatld eszkdzok alkalmazasaval az antioxiddns adagoldst
célszerdd a minimumra leszoritani.

Az iilésen érdekes al6adds hangzott el finn (Lampi) és cseh (Dostalova és
mtarsai) kutatok részér6l a repceolaj finomitisa kozben lezajld
valtozasokrol.

A szénhidratok héokozta véltozdsaival kapcsolatban a Maillard reakci6
tovabbra is a figyelem kézpontjdban 4ll. Beszdmoltak a ciszteint tartalmazé
rendszerekben keletkez§ aromaanyagokrél (Schieberle és Hofmann,
Németorszdg) és a C-vitamin Maillard reakciéjarél. Erdekességként az
aszkorbinsav (AA), illetve a dehidroaszkorbinsav (DHA) argininnel képzett
termékét mutatja be a 4. dbra (Pischetsrieder, Németorszag). Erdekl&désre
tarthatnak szamot a tejfehérjék hdokozta polimerizdcidjaval Osszefiiggd
kutatdsok is (Henle, Németorszag).

A poszterek gazdag anyagdbdl a kovetkezdk szerint emlithet6 néhdany. A
csirke-izomszovet fehérjéibdl potencidlisan keletkez6 bioaktiv peptidekrdl
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lengyel kutaték (Dziuba et al.) posztere adott tdjékoztatét. Tobb poszter is
foglalkozott egyes Maillard, illetve karamelizdciés termékek felhaszndlha-
tosdgaval a hékezelt termékek minGsitésénél.

! COOH
N N\ J\
Q'/ (CH,); NHAc
Na-acetil-arginin O .
>
HC
HOCH
|
CH,OH

4. abra: Aszkorbinsav - arginin reakciotermék

Sok poszter foglalkozott a vitaminok - els6sorban hdékezelésnél és
tarolasnal bekovetkezd - reakcidival, kiilonosen a zsiroldhaté vitaminokkal,
valamint az aszkorbinsavval. Erdekességként emlithet6 még Hrncik és
mtarsai (Csehorszdg) kutatdsai a kaposztafélék (Brassical) indol és
aszkorbinogén vegyiileteivel kapcsolatban, melyeknek antikarcinogén
hatdst tulajdonitanak. Ugyancsak szdmos poszter témdi voltak az
aromaanyagok. Ezek egyike (Kubec, Dolezal és Velisek, Csehorszdg)
nyerte el a legjobb poszter dijat a hagymafélék bioaktiv
aromakomponenseivel 0sszefiiggd kutatdsokért.
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A ,,Chemical Reactions in Foods II1.” nemzetkozi
szimpoziumon: Uj iranyzatok az élelmiszerkémiaban
Ldsztity Radomir

A kozlemény beszamol az 1996. szeptember 25-27. k6zott Pragdban megtartott
,»Chemical Reactions in Foods III.” nemzetkdzi szimpoOziumon elhangzott
el6addsokr6l. A fébb témakorok érintették a polifenolok el6forduldsat és
reakcidit élelmiszerekben, a nagynyomdsui technoldgia hatdsidra bekovetkezd
véltozdsokat  élelmiszerekben, a  lipidek oxidativ  véltozdsait, az
antioxidansokat, valamint a szénhidrdtok és fehérjék valtozdasait. A posztereket
az egyes fébb élelmiszer-osszetevék (fehérjék, szénhidratok, lipidek,
vitaminok, aroma- és szinez§ adalékanyagok és kontamindnsok) szerint
csoportositottak.

International Symposium: ,,Chemical Reactions in
Foods IIL.”: New Trends in Food Chemistry
Ldsztity, Radomir

This publication gives an account on the presentations delivered at ,,Chemical
Reactions in Foods III.” International Symposium held 25-27 September 1996
in Prague. The most important items concerned the polyphenols’ occurrence
and reactions in foodstuffs, changes induced by high-pressure technologies in
foodstuffs, oxidative changes of lipids, the antioxidants as well as the
modification of carbohydrates and proteins. Posters were grouped according to
the main food components (proteins, carbohydrates, lipids, vitamins, aroma and
colouring additives as well as contaminants).

Neue Richtungen in der Lebensmittelchemie auf dem
Internationalen Symposium ,,Chemical Reactions in
Foods IIL.”

Ldsztity, Radomir

In der Publikation wird iiber das in Prag vom 25-27. September 1996
durchgefiihrte internationale Symposium ,,Chemical Reactions in Foods III.”
berichtet. Die wichtigeren Themen waren folgende: Vorkommen und
Reaktionen von Polyphenolen in Lebensmitteln, die durch die Hochdruck—
Technologie eintretenden Anderungen in Lebensmitteln, die oxidativen
Anderungen von Lipiden, die Antioxidanten sowie die Anderungen von
Kohlenhydraten und Eiweilstoffen. Die Postervortrage wurden nach den
Lebensmittelbestandteilen (Eiweillstoffe, Kohlenhydrate, Lipide, Vitamine,
Aroma und Farbstoffe sowie Kontaminanten) zusammengefal3t.
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Az élelmiszervegyészek tevékenységi teriilete”

Elelmiszervegyészek az iparban

Az élelmiszeripar teriiletén dolgoz6 élelmiszervegyészek feladata
abban hatdrozhaté meg, hogy aktivan kozremikoddnek a biztonsdgos, a
taplald és az izletes élelmiszereket biztositdsdban a fogyasztok szamara.
Az élelmiszervegyészek elsGsorban a kutatds és a gyartmanyfejlesztés
teriiletén, valamint a mindségellendrzo laboratéoriumokban
tevékenykednek. Feladatuk ko6zé tartozik tobbek kozott az optimadlis
nyersanyagok kivéilasztisa és mindsitése, a feldolgozds mindségének és
biztonsdganak kialakitisa és ellendrzése, valamint kézremikodés az uj
termékek kifejlesztésében és az elkészitési technologiak
tokéletesitésében, a munkafolyamatok figyelemmel kisérésében, tovdbba
a végtermékek mingségellendrzése. Ezen feladatok teljesitése sordn az
élelmiszervegyész a kovetkezd feladatokat latja el:

— az érvényes jogszabdlyokban rogzitett szakteriileti megosztasban felelGs
az iizemben eldallitott termékek mindségéért és biztonsagaért, beleértve
azok tapértékét €s érzékszervi tulajdonsigait is;

— a vonatkoz6 eldirdsok ¢és a Helyes Gyéartasi Gyakorlat (GMP)
kovetelményei szerint — kémiai, fizikokémiai, enzimes, mikrobioldgiai
immunolégiai és érzékszervi moddszerek segitségével — ellendrzi a
feldolgozas egész folyamatdt az optimélis tulajdonsdgok biztositasa,

illetve a nemkivanatos komponensek bekeriilésének kizdrdsa érdekében;

— kozrem(kodik a folyamatok optimalizdldsdban az értékes Osszetevlk
meglrzése céljabol, figyelembe véve egyuttal az energiatakarékossag €s
a kornyezetvédelem szempontjait is;

— a nyersanyagokat és a végtermékeket rendszeresen vizsgdlja, mindsiti €s
értékeli a mindség, a tdpldlkozasélettan, a mikrobiolégia és az
élelmiszerre vonatkozd egyéb eldirdsok alapjén;

— az élelmiszerekre vonatkozd jogi szabdlyozads figyelembevételével uj
termékek és technoldgidk, valamint standard mdveleti eljardsok
kialakitasaban kozremikodik;

— mindsiti az Gj nyers- és csomagoléanyagokat, valamint megvizsgdlja
azokat az alkalmazhatdsdg szempontjabdl;

— olyan min@ségbiztositdsi rendszereket mikodtet és ellendrzési
paramétereket hatiroz meg, amelyek garantdljak az dllandé mindséget;

* Az Elelmiszervizsgilati Kozlemények 1996/2. fiizetében megjelent FECS-
WPFCh (Eurépai Vegyészek Egyesiiletének Elelmiszervegyész Tagozata)
ajanlasainak II. része
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— szaktandcsot ad a marketing stratégia €s a reklamok kialakitasdhoz;

— vizsgélja és minGsiti az ivovizet és a munkafolyamatokban felhasznalt
vizet, valamint a keletkez4 szennyvizet is;

— egyiittmikodik az optimalis fajtdk kivédlasztdsaban és a termesztési
szerz0dések megkotésében a nyersanyagok szennyezddésének ( pl.
szermaradvdnyokkal és mds szennyezd anyagokkal) minimalizdldsa
érdekében;

— kozremidkodik az élelmiszeranalitikai mddszereket tokéletesitésében €és
ellendrzi azok hatékonysagat;

— részt vesz az élelmiszerekkel foglalkozé szakmai bizottsagok és
munkacsoportok tevékenységében.

Elelmiszervegyészek a kormany szolgalatiaban

A hatdsdgi élelmiszer-feliigyeleti és ellen6rzd halézatokhoz tartozo
laboratériumokban az élelmiszervegyészek igen aktiv szerepet jatszanak.
Legfontosabb feladatuk a fogyasztéok védelme az egészségiigyi
veszélyekkel, a csaldsokkal, valamint a félrevezetd informécidkkal
szemben. Ezt az altaldnos feladatot részletezve, az élelmiszervegyészek
konkrét felelgsségi kore a kovetkezSkre terjed ki:

— az élelmiszerek vizsgalata kémiai, fizikokémiai, enzimes, immunologiai,
mikrobiologiai és érzékszervi moddszerekkel, majd az analizis
eredményeinak értékelése a hatdlyos élelmiszer-jog alapjan;

— az ivoviz és a feldolgozds sordn haszndlt viz vizsgdlata és a kémiai
OsszetevOk elemzése;

— a  peszticidmaradvianyok €és mdas szennyezddések  kimutatdsa
élelmiszerekben €s vizben;

— ) elemzési modszerek kidolgozasa, valamint a rendelkezésre allo
analitikai eljardsok tovédbbfejlesztése és validdldsa pl. a nemzeti vagy
nemzetk6zi szabvanyositdsi testiiletek szdmadra;

— mintavételi programok szervezése az élelmiszer-gyartoknal és
importdroknél, tovabba részvétel az élelmiszer-feldolgoz6 iizemek, a
nagykereskedelmi piacok, valamint mas cégek ellenGrzésében;

— szakvélemény addsa a hatdsagok, az ligyészség és a birdsagok részére;

— a kornyezetvédelemmel Osszefiiggs vizsgalatok (pl. talaj, hulladékanyag,
szennyviz) elvégzése és az eredmények értékelése;

— az élelmiszer-ellendrok, szaktanacsadok €s mas szakemberek oktatasa €s
tovabbképzése.
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Az élelmiszervegyészek fontos feladatokat latnak el a kormanyzati és
onkormdnyzati végrehajtéo szervezetek szdmdra 1is. lde tarozik a
jelentések elkészitése a felelds minisztériumok és az illetékes hivatalok,
valamint az élelmiszertdorvény konkrét végrehajtdsaért felelds helyi
hatosdgok részére. Ebben a feladatkdrben az élelmiszervegyész a
kovetkezd feladatokat latja el:

— feliigyeli az élelmiszerek forgalmazédsat és az eredmények alapjan
meghozza a sziikséges intézkedéseket, hatarozatokat;

— hiteles, szakszer( szakvéleményeket készit a hatdsdgok, a kdzhivatalok
€s a bir6sdgok szdmadra;

— stratégidkat dolgoz ki az élelmiszerek forgalmazasdnak hatékony és
gazdasagos ellendrzéséhez, torekedve ezek gyakorlati megvaldsitisara;

— kozremtkodik a torvények és kormanyrendeletek elGkészitésében
nemzeti €s eurdpai szinten egyarant;

— a hivatalos élelmiszervizsgdlati eredményekrdl t4jékoztatja a
kdzvéleményt.

Elelmiszervegyészek a kutatasban és az egyetemi
oktatasban

Az élelmiszer-kutatdst tekintve az élelmiszervegyészek elsGsorban az
¢lelmiszerkémiai €s a biokémiai egyetemi tanszékeken €s intézetekben
dolgoznak, de megtaldljuk O6ket a koltségvetési €és az ipari
kutatointézetekben is. A kutatdsi és oktatasi teriileten a kovetkezdk
képezik az élelmiszervegyészek feladatait:

— az egyes élelmiszerkomponensek izoldldsa, tovdabba azok szerkezetének,
funkcidjdnak és kolcsondshatdsainak meghatdrozasa;

— az élelmiszerekben és azok 0Osszetevliben a tdrolds é€s feldolgozas alatt
el6forduld reakcidk tanulmanyozdsa, tovabbd az adalékanyagok, a
csomagolds stb. befolydsol6 szerepének vizsgdlata;

— korszeri uj modszerek kidolgozdsa az élelmiszerek Osszetételének és
tisztasdganak vizsgalatdhoz, illetve a szennyez6 anyagok kimutatasdhoz;

— az Uj analitikai modszerek alkalmazasi feltételeinek kialakitdsa az
€lelmiszerekben taldlhatd szennyezO6dések, szermaradvanyok ¢és
kornyezetvédelmi szempontbdl kdros anyagok vizsgdlatdhoz, valamint a
szennyez8dés mdodjanak megdllapitdsahoz;

— egyiittmikodés tudomédnyos bizottsdgokkal a kapott eredmények
értelmezésében és a kozegészségligyi vonatkozasok feltardsdban;

— kozrem(kodés az élelmiszervegyészek tudomanyos tovabbképzésében .
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Az élelmiszervegyészek feladata az egyetemi oktatasban:

— az elméleti tudas koOzvetitése a biokémiai, analitikai kémiai és
élelmiszervegyész szakos hallgaték részére a kovetkez6 szakmai
teriileteken:

e az élelmiszerek eldallitdsa, Osszetétele és tulajdonsdga;

e az élelmiszer-Osszetevék termelés, feldolgozds é&s tdrolds alatti
valtozasai, reakcioi;

e az élelmiszer-adalékok és a szennyezd anyagok hatdsmechanizmusa;

e a megfeleld szabdlyozdk, illetve azok tudomdnyos problémdék
megoldédsara val6 alkalmazésa tekintetében;

— a kémiai vizsgdlatok gyakorlati oldaldnak, valamint az élelmiszer-
analitikai és a technoldgiai problémdk megolddsi lehetdségeinek
megismertetése a hallgatékkal;

— szakmai dtmutatds nydjtdsa a posztgradudlis hallgatdk részére, értékelve
tudomanyos eldmeneteliiket.

Elelmiszervegyészek a fiiggetlen maganlaboratériumban

A magan élelmiszervegyészek tobbsége a fliggetlen kereskedelmi vagy
mds magdnlaboratériumokban dolgozik. Az 4ltaldnos szabdly szerint
valamely ipari vagy kereskedelmi testiilet nyilvdnosan kinevezi &ket
kereskedelmi vegyésszé vagy é€lelmiszerkémiai szakértévé. Alapvetd
feladatuk kozé tartozik a gyarték, az importérok, a kereskedelmi
partnerek és mads ligyfelek részére torténd szaktandcsadds. Szakmai
feladataikat a kovetkez8k szerint végzik:

— kémiai, fizikokémiai, enzimes, immunoldgiai, mikrobioldgiai é&s
érzékszervi modszerek segitségével megvizsgdljdk az élelmiszereket, a
félkésztermékeket, a nyersanyagokat — beleértve az ivovizet is -,
valamint a csomagoléanyagokat, majd értékelik az eredményeket;

— taplalkozasélettani szaktandcsadast nyudjtanak az élelmiszergyartok és a
kozétkeztetés részére;

— kutatjak a koOrnyezetnek az élelmiszerek elGdllitdsara és taroldsara
gyakorolt hatdsat, majd értékelik a kapott eredményeket;

— technoldgiai és higiéniai jellegd szaktandcsokat adnak az élelmiszer-
eloallitok részére;

— szaktandccsal lagjdk el a kereskedOket az élelmiszerjogi és a higiéniai
problémak vonatkozasaban;

— vizsgéljadk és elemzik a hatosdgi élelmiszer-ellendrzés keretében
vételezett és rendelkezésiikre bocsdjtott mintdkat.
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A fentieken tilmenden az élelmiszervegyészek egyre bdviild
feladatokat kapnak a koOrnyezeti analizis komplex teriiletén. E
vonatkozdsu feladataik kiterjednek a viz, a talaj és mads, a kdornyezetbdl
vett mintdk vizsgdlatdra, valamint az eredmények értékelésére.

Elelmiszervegyészek mas szakteriileteken

Az élelmiszervegyészek megfeleld szakmai hattérrel rendelkeznek a
kapcsolddo természettudomanyos problémdak tanulmanyozdsdhoz, mivel
analitikai kémiai és biokémiai, valamint mikrobioldgiai, technolégiai,
toxikoldgiai, tdpldlkozasélettani és élelmiszerjogi teriileten egyarant
képzettek. Ennek megfeleléen az élelmiszervegyészek munkdajira igényt
tartanak a kovetkezd szakteriileteken 1s:

— az élelmiszer-feldolgozo6 iizemeket auditalo €s tanusitd cégeknél;
— az élelmiszeripari szovetségeknél;

— amez6gazdasigi szakfeliigyeleteknél és a kutatdintézetekben;

— kémiai és gydgyszeripari laboratériumokban;

— kornyezetvéds szervezeteknél;

— a kozmetikumokat és mdas fogyasztasi javakat el6allit6 ipardgak kutato-
fejleszt6 és mindségellendrz6 laboratoriumaiban;

— avizet és a szennyvizet vizsgadl6 laboratériumokban;

— torvényszéki és bilnligyi kutatdsoknal;

— a fogyasztéi érdekvédelmi szervezeteknél;

— a fogyasztok szaméra tdplalkozasi szaktanacsaddst €s mdés informaciot
nyujté intézményeknél.

Molndr Pdl

FSTA CD ROM

A KEKI-ELMINFO 1993 6ta rendelkezik az IFIS (Nemzetkozi
Elelmiszer Informaciés Szolgéalat) és a SilverPlatten altal
megjelentetett FSTA (Elelmiszer Tudoméany és Technoldgiai
Kivonatok) adatait tartalmazé CD ROM-al, amely a vilag
legnevesebb és legelterjedtebben hasznalt informacids
forrasa az élelmiszer-tudomany és a -technoldgia tertletén.

Varjuk érdeklddd megkereséseét.

1536 Budapest, Pf.: 393. KEKI-ELMINFO Tel: 156 5082
Fax: 274 1005
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A magyar élelmiszerjoggal kapcsolatos
érvényes eloirasok jegyzéke

ELELMISZER

1995. évi XC. térvény
az élelmiszerekrdl

40/1995. (XI. 16.) FM rendelet
a Magyar Elelmiszerkonyv kotelezd el6irdsairl
Moddositas: - 30/1996. (XI. 5.) FM rendelet

1/1996. (1. 9.) FM-NM-1KM egyuttes rendelet
az élelmiszerekrdl sz616 1995. évi XC. torvény végrehajtasarol
Modositas: - 35/1996. (XI. 30.) FM-NM-IKIM egyiittes rendelet

6/1980. (I11.6.) MEM rendelet

az élelmiszeripari gépek higiéniai minGsitésérol

Megjegyzés: A rendelet szovege az aldbbi mdédosité rendeletet tartalmazza:
- 13/1981. (VIL.17.) MEM rendelet

30/1981. (XII1.30.) MEM-EUM egyiittes rendelet
az allati eredetd élelmiszerek élelmiszerhigiéniai vizsgdlatardl és ellenGrzésérdl
Moédositas: - 44/1991. (111. 14.) Korm. rendelet

- 16/1992. (V. 26.) FM-NM egyiittes rendelet

3/1989. (I11. 12.) MEM-SZEM egyiittes rendelet
az élelmiszerek elGdllitdsdnak és forgalomba hozataldnak élelmiszer-higiéniai
feltételeirdl

4/1978. (V1. 25.) EUM rendelet
az élelmiszerek artalmas vegyi szennyez6désének elharitasarol
Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi mddositd rendeleteket tartalmazza:
- 15/1982. (XII. 27.) EUM rendelet
- 8/1985. (X. 21.) EUM rendelet
- 32/1989. (XII. 22.) SZEM rendelet
Modositas: - 23/1991. (XII. 10.) NM rendelet
-9/1992. (V. 14.) NM rendelet
- 21/1993. (XI. 23.) NM rendelet
-4/ 1995. (II. 8.) NM rendelet
- 24/1995. (VII. 14.) NM rendelet

6/1978. (VII. 14.) EUM rendelet

az élelmiszerek élelmezés-egészségligyi mikrobioldgiai szennyez6désének
elhéritasarol

Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi mddositd rendeleteket tartalmazza:
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- 9/1986. (VII. 21.) EUM rendelet
Modositas: - 18/1995. (VI. 8.) NM rendelet

38/1996. (XI1. 29.) FM-PM-IKIM egyuttes rendelet

a mezdgazdasdgi és élelmiszeripari exporttdmogatasrol
16/1993. (VI1.11.) FM rendelet
a vagosertés dllami felvasarldsarol

2/1994. (1. 7.) FM rendelet
a szdaraz, félszdraz, egyéb szarazkolbasz és tartdsitott toltott hiskészitmény tobblet-
exporttdmogatdsarol

6/1994. (I1. 11.) FM rendelet
az almastritmény tobbletexport-timogatdsarol
Modbdositas: - 21/1994. (IV. 29.) FM rendelet

9/1994. (I11. 10.) FM rendelet
véagosertések és vigomarhdk vagds utdni mindsitésérdl
Modositas: - 5/1995. (IV. 13.) FM rendelet
-11/1997. (1I. 28.) FM rendelet

48/1994. (VII. 14.) FM endelet

az 1993. évi cukorrépa-termesztéssel kapcsolatos tobbletkdltségek csokkentését
szolgalo intervencids tdmogatasrol
49/1994. (VII11. 3.) FM rendelet
egyes foldmidvelésiigyi miniszteri rendeletek hatdlyon kiviil helyezésérsl
50/1994. (VII1I1. 19.) FM rendelet
az anyajuh-4llomdény jelolésének agrarpiaci tdimogatdsarol
Mddosités: - 67/ 1994. (XII. 28.) FM rendelet
16/1995. (VI. 1.) FM rendelet
az élelmezési célu buza és takarmanykukorica export intervencids timogatasarol

Moédositas: - 22/1995. (V1. 30.) FM rendelet
- 37/1995. (XI. 10.) FM rendelet

29/1995. (VII. 25.) FM rendelet

a tejtermékek export intervencids timogatasarol

30/1995. (VII. 25.) FM rendelet

a Gyulai Hiskombinat Részvénytarsasag részére nyudjtandé intervencids tdmogatasrol

31/1996. (XI. 19.) FM rendelet

az 1996. évi termési ipari alma sritmény-feldolgozds céljara nyujtott intervencios
tdmogatasrol

32/1996. (XI1. 19.) FM rendelet

az 1996. évi hazai termésd étkezési alma piacra jutdsat elGsegité tdmogatdsrol
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22/1997. (111. 14.) FM rendelet

a tehéntej minGséghez kotott timogatdsirol

2/1997. (1. 8.) FM rendelet

a mindsitett juhtej felvdsarlas utdn igényelhet§ agrarpiaci tdmogatas feltételeirdl
3/1997. (1. 30.) FM rendelet

a tehéntej termékpdlya szabdlyozisardl

6/1997. (1.30.) FM rendelet

a vigémarha garantdlt dron torténd allami felvasarlasarol

7/1997. (1.30.) FM rendelet

a vdgémarha garantdlt aron torténd dllami felvasarldsdnak lebonyolitasaban valo
részvétel feltételeirdl

8/1997. (1. 30.) FM rendelet

a vagodsertés garantdlt dron torténd dllami felvasarlasarol

9/1997. (1. 30.) FM rendelet

a vagosertés garantdlt dron torténd allami felvdsarlasdnak lebonyolitdsdban valo
részvétel feltételeirdl

13/1997.(11. 28.) FM rendelet

a takarmanykukorica garantalt dron torténdé dllami felvasdrlasardl

1/1997. (1. 17.) IKIM rendelet

az élelmiszer-forgalmazds rendjérdl

SZESZ

19/1977. (XI11. 20.) BKM rendelet

a szeszesital drusitdsanak korldtozasarol

Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi mdédosito rendeleteket tartalmazza:
- 12/1986. (XII. 10.) BKM rendelet

1993. évi LVIII. térvény
a jovedéki szabdlyozdsrol €s ellendrzésrdl, valamint a bérfézési szeszadorol
Moddositds: - 1994. évi XXXIII. torvény
- 1994.¢évi LXIX. torvény
- 1995. évi LXVIII. torvény
- 1995. évi LXXXVIII. torvény
- 1996. évi XXXIII. torvény
- 1996. évi LXXXIV. torvény

18/1993. (VII. 1.) PM rendelet

a jovedéki szabdlyozasrol €s ellendrzésrdl, valamint a bérfézési szeszadordl szolo
1993. évi LVIII. torvény egyes rendelkezéseinek végrehajtdsarol
Moédositas: - 3/1994. (1. 21.) PM rendelet
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- 30/1994. (XI. 18.) PM rendelet
- 29/1995. (XII. 28.) PM rendelet
- 24/1996. (XI. 19.) PM rendelet

31/1994. (XI1. 18.) PM rendelet
az egyes jovedéki termékekre elrendelt zarjegy alkalmazasardl
Moébdositas: - 28/1995. (XII. 28.) PM rendelet
- 19/1996. (VIII. 30.) PM rendelet

14/1995. (VII. 12.) PM rendelet
a jovedéki termékek termelésénél, raktdrozdsandl, mérésénél, szallitasanal
elszdmolhat6 veszteségrol és tobbletrdl
Moédositas: - 30/1995. (XII. 28.) PM rendelet
- 20/1996. (VIII. 30.) PM rendelet

25/1996. (XI1. 19.) PM rendelet

a jovedéki nyilvantartisok elszdmolédsarol

SZOLO - BOR

1970. évi. 36. toérvényereji rendelet
a sz0616- és gylimolcstermesztésrdl, valamint a borgazdédlkoddsrol.
Moédositas: 1997. évi IX. torvény

40/1977. (X1. 29.) MEM rendelet
a sz0816- és gylimolcstermesztésrdl, valamint a borgazdédlkodasrdl sz616 1970. évi 36.
torvényerejd rendelet végrehajtasarol.
Megjegyzés: A rendelet szovege az aldbbi mdodosité rendeleteket tartalmazza:
- 30/1983. (XII. 30.) MEM rendelet
- 7/1984. (X. 10.) MEM rendelet
- 13/1985. (IX. 21.) MEM rendelet
- 14/1989. (IX. 7.) MEM rendelet
Moddositas: amely nincs a szovegben:
- 32/1982. (XII. 27.) MEM rendelet
- 44/1991. (1I1. 14.) Korm. rendelet
- 4/1992. (I1. 10.) FM rendelet
-23/1992. (XII. 17.) FM rendelet
- 8/1994. (I11. 10.) FM rendelet
- 51/1994. (VIII. 19.) FM rendelet
- 14/1995. (I1V. 13.) FM rendelet
-17/1997. (I11. 5.) FM rendelet

1994. évi XI. térvény

A Magyar Koztarsasdg és az Eurdpai Kozosség kozott a bormegnevezések kdlcsonos
védelmérSl és ellendrzésérdl, Briisszelben, 1993. november 29-én alairt
Megéllapodas kihirdetésérdl

60 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 43, 1997/1



20/1996. (V1. 28.) FM rendelet

alkalmi bor készitésér6l és forgalomba hozatalardl

DOHANY

1993. évi LVIII. térvény
a jovedéki szabdlyozdsrol és ellendrzésrdl, valamint a bérfézési szeszadordl
Moédosités: - 1994. évi XXXIII. torvény
- 1994.évi LXIX. torvény
- 1995. évi LXVIII. térvény
- 1995. évi LXXXVIII. térvény
- 1996. évi XXXIII. torvény
- 1996. évi LXXXIV. torvény

31/1994. (XI1. 18.) PM rendelet
az egyes jovedéki termékekre elrendelt zarjegy alkalmazasardl
Moébdositas: - 28/1995. (XII. 28.) PM rendelet
- 19/1996. (VIII. 30.) PM rendelet

36/1996. (XI1. 11.) FM-NM-IKIM egyduttes rendelet

a dohdnytermékek eldallitasarol, forgalmazaséardl és ellendrzésérdl

MINOSEG - FOGYASZTOI ERDEKVEDELEM

47/1968. (XI1. 18.) Korm. rendelet

a termékek mindségének tanusitdsarol

37/1976. (X. 29.) MT rendelet
a gyogynovények és illoolajok vizsgdlatirdl, mindsitésérdl, forgalomba hozatalardl és
ellendrzésérol

4/1978. (111. 21.) BKM rendelet
a vasarlok mindségi kifogdsainak intézésérol
Moédositas: - 4/1993. (III. 26.) IKM rendelet
- 47/1995. (X. 6.) IKM rendelet
- 37/1996. (VI. 28.) IKM rendelet

2/1981. (1. 23.) BKM rendelet
a mindségvédelem egyes kérdéseirdl
Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi mdodosito rendeleteket tartalmazza:
- 9/1988. (IX. 24.) KeM rendelet
- 3/1989. (II. 26.) KeM rendelet
Moédositas: - 5/1993. (IV. 15.) IKM rendelet
- 15/1993. (IX. 27.) IKM rendelet
- 15/1995. (V. 15.) IKM rendelet
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- 50/1995. (X. 20.) IKM rendelet
2/1984. (111. 10.) BKM-IpM egyuttes rendelet

a hasznalati-kezelési itmutatordl €s a minGség tanusitdsarol

4/1988. (111. 25.) MEM rendelet
a MezGgazdasagi Mindsitd Intézet 1étesitésérdl és feladatairdl
Moédositas: - 22/1991. (XI. 19.) FM rendelet
- 47/1993. (XII. 19.) FM rendelet
- 10/1994. (111. 22.) FM rendelet

95/1991. (VII. 23.) Korm. rendelet
a Fogyasztovédelmi Fofeliigyel§ségrol
Modositas:- 129/1992. (IX. 3.) Korm. rendelet
- 20/1993. (1. 29.) Korm. rendelet
- 82/1995. (VII. 6.) Korm. rendelet
- 78/1996. (VI. 4.) Korm. rendelet

1993. évi X. torvény

a termékfelelGsségrdl

22/1993. (VII. 1.) FM rendelet
az Eurdpai Kozosségek tagallamaiba kiszallitasra keriils, friss fogyasztdsra szant
gyimolcs és zoldség mindségének kotelezd vizsgalatarol

Moddositds: - 51/1994. (VIII. 19.) FM rendelet

65/1994. (XI11. 24.) FM rendelet
az Orsz4dgos Bormindsitd Intézetrdl
Moébdositas: - 26/1995. (VII. 12.) FM rendelet

23/1995. (VII1. 12.) FM rendelet

az allategészségiligyi €s élelmiszer-ellen6rzd dllomésokrol

1094/1995. (1X. 29.) Korm. hatarozat
a KERMI Kft. alapitdsdnak engedélyezésérdl

SZABVANYOSITAS

54/1994. (X. 19.) FM rendelet

nemzeti szabvanyok kotelezd alkalmazdsarol

30/1994. (XI. 8.) IKM rendelet
egyes nemzeti szabvanyok kotelezd alkalmazasardl
Moédositas: - 1/1997. (1. 11.) IKIM rendelet

21/1994. (XI1. 23.) NM rendelet
nemzeti szabvanyok kotelezd alkalmazdsarol
Modédositas: - 5/1996. (I1. 27.) NM rendelet
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1995. evi XXVIII. térvény

a nemzeti szabvanyositasrol

1995. évi XXIX. torveny

/////

KOZEGESZSEGUGY

2/1952. (11. 16.) EUM rendelet

a piaci és utcai élelmiszer-arusitds kozegészségligyi szabalyainak megdllapitasa
targyaban

4/1961. (X. 14.) EUM rendelet

az élelmiszerforgalom kozegészségiigyi szabdlyainak megdllapitasarol

16/1982. (X11. 30.) EUM rendelet
a gombdaval kapcsolatos kozegészségligyi szabalyokrol
Moédositas: - 9/1994. (IV. 29.) NM rendelet

1/1983. (11. 1.) EUM-BKM egyittes rendelet

a fagylalt elGéllitdsdnak €s forgalomba hozataldnak kozegészségiigyi szabalyairol

7/1984. (VII1. 1.) EUM-MEM egyiittes rendelet

a gombavizsgalattal kapcsolatos szakképesitésrol

1/1987. (1. 15.) EUM-BKM-KKM egyittes rendelet

a kiilfoldi élelmiszerek behozatalanak egészségligyi feltételeirdl
1991. évi XI. térvény
az Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalatrél

7/1991. (1V. 26.) NM rendelet

az Allami Népegészségiigyi €s Tisztiorvosi Szolgalat szervezetérdl és mikodésérol

EGYEB

12/1972. (1V. 9.) BKM rendelet

a belfoldi reklam- és hirdetési tevékenységrol

Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi mdodosito rendeleteket tartalmazza:
- 10/1986. (X. 11.) BKM rendelet
- 11/1989. (VI. 22.) KeM rendelet

Modositds: - 14/1993. (IX.2.) IKM rendelet

6/1981. (1V. 12.) MEM rendelet
az allategészségiigyrdl sz616 1981. évi 3. torvényerejd rendelet végrehajtdsara
Moédositas: - 39/1993. (IX. 16.) FM rendelet
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32/1984. (X. 31.) MT rendelet
a gazdasdgi birsdgrol
2/1990. (VIII. 6.) FM rendelet
a vetdmag- és szaporitdéanyag-eldallitas ellendrzéséért, mindsitéséért és vizsgalataért
fizetendd dijakrél
Modositas: - 6/1992.(11. 21.) FM rendelet
- 27/1993.(VII. 20.) FM rendelet
- 43/1994. (VI: 28.) FM rendelet

6/1990. (I111. 31.) MEM rendelet
a vetdmagvakrdl és egyéb ndvényi szaporitéanyagokrol
Modbdositas: - 18/1993. (VI. 15.) FM rendelet

1993. évi VI. térvény

az agrarpiaci rendtartasrol

13/1993. (V. 28.) FM rendelet
a Gyulai Huskombinattél torténd dllami felvdsdrlashoz nyujtott intervencids
tdmogatasrol

11/1994. (111. 22.) FM rendelet
az egyes dllategészségligyi és élelmiszer-ellenGrzési igazgatasi szolgdltatdsok dijarol
Modédositas: - 4/1996. (1. 26.) FM rendelet

61/1994. (XI1. 8.) FM rendelet

a mezG- és erdgazdédlkodasi, valamint az élelmiszer-ipari tevékenységhez
kapcsolddo szakért6i mikodés engedélyezésével kapcsolatos eljardsrol

24/1995. (VII1. 12.) FM rendelet

a novényegészségiigyi és talajvédelmi dllomésokrol
1995. évi XCI. torvény

az allategészségligyrdl

1995. évi XCII. térvény
a takarmdanyok el84llitasardl és forgalomba hozatal4rol

43/1995. (XI1. 22.) FM rendelet

egyes dllategészségligyi jogszabalyok modositasarol
22/1996. (VI11. 9.) FM rendelet

az allatgyogydszati készitményekrol

25/1996. (1X. 4.) FM rendelet

a takarmanyok eld4llitasardl és forgalomba hozataldrol szolo 1995. évi XCII. torvény
végrehajtasarol
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Hirek a kiilfoldi élelmiszer-mindségszabalyozas eseményeirol

1/97 Az élelmiszer-kiskereskedelem forradalma az Egyesiilt
Kiralysagban

A London Economics Ltd. fiiggetlen gazdasdgi tandcsad6é iroda 15
vezetd hazai élelmiszer-kiskereskedd cég adataira tdmaszkodva
statisztikar felmérést végzett. Az eredmények azt mutatjdk, hogy
1983/84 - 1994/95 kozott elsGsorban az élelmiszerek alacsonyabb
beszerzési drai mintegy negyedével csOkkentették a kiskereskeddk
koltségeit. Az igy elért koltségmegtakaritidsok legnagyobb részét a
kiskeresked6k tovabbadtak a vasirloknak, mégpedig minden 1 font
megtakaritdsb6l 91 pennyt kozvetleniil az alacsonyabb fogyasztéi
arakban. Ez orszdgos szinten kb. 11 millidrd fontot jelent. A fennmaradé
9 pennyt az emelked6 tSkekoltségek szivtak fel. Ez jo6l jellemzi a
vizsgdlt 11 évben végbement hatalmas beruhdzasokat, amelyek tobb mint
megnégyszerezték a 15 legnagyobb élelmiszer-kiskereskedd wvadllalat
té6kedllomanyat. ElsGsorban 4j szupermarketeket és raktdrakat épitettek,
amellett tovabbfejlesztették az elosztdsi rendszereket €s olyan uj
szamitogépes technologidkat honositottak meg, amelyek
forradalmasitottdk az 4llomdnykezelést és lerdviditették a varakozasi
idéket. Az 1) beruhdzdsok természetesen hozzdjdrultak a szolgdltatds
mindségének javuldsahoz 1s, ami alapvetd fegyver az élesedd
konkurenciaharcban. A kiskereskeddk profitjdnak legnagyobb részét a
té6kejavak utdni szokdsos gazdasdgi megtériilés emészti fel. Maga a nettd
profit — tehdt a véllalkozék "jutalma" az épitkezésekért és a
mindségjavitdsért — mindodssze Y2 penny minden, az olcsobb élelmiszerek
révén megtakaritott 1 font utan. (World Food Regulation Review, 1996.
december, 20-25. oldal)

2/97 USA - Uj kérnyezetbarat csomagoléanyagot fejlesztettek ki

Egy kaliforniai véllalat oktéber 21-én 1j technoldgiai eljardst ismertetett
olyan biolégiai tuton lebomld, egyszer haszndlatos csomagoldanyag
el6allitasara, amely kivalthatja a papirbol és bizonyos mtianyaghabbdl
késziilt konténerek é&lelmiszeripari alkalmazédsdt. Az EarthShell-nek
nevezett Uj csomagoléanyag elismerést és jovahagydst kapott tobb
kornyezetvédelmi szervezett6l, valamint a konténereket gyarté ipari
véallalatoktol is. Az EarthShell alapanyaga mészkd, burgonyakeményitd
és farost (megfelel6d az ujrafeldolgozott papirbdl szdrmazd rost). Az
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emlitett Osszetevlket gbzzel felfujjak, majd hevitik. Az elkésziilt
konténereket az Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztracié6 (FDA) 4ltal
jovahagyott  réteggel, pl. paraffinviasszal vonjdk be, ami
megakaddlyozza a csomagoldéanyag oldédasat az italokban és a magas
viztartalmu élelmiszerekben. Az EarthShell el6dllitdsa a hagyomadanyos
anyagokhoz  viszonyitva kevesebb energidt igényel, amellett
komposztalhaté vagy kornyezetbardt mitragyaként is felhaszndlhato. A
keményitd és a farost ugyanis bioldgiai dton lebomlik, mig a mészkd a
vizben feloldédik és kimosdédik a talajbél. Az EarthShell konténerek
nem csak erdsebbek és tartdosabbak, hanem a mikrohulldmu kezelést is
jol tdrik. A Prairie Packaging Inc. (Illinois allam) kozos véllalkozés
keretében mar 1997. kozepére legaldbb 600 milli6 konténer eldallitdsat
tervezi. (World Food Regulation Review, 1996. december, 11. oldal)

3/97 OECD: Tovabb novekszik a vilag gyiimolcskereskedelme

Az elmult évtizedben a vildg tandja lehetett a mérsékelt égovi

gylimolcsok globdlis kereskedelme gyors boOviilésének, ami - a
Gazdasagi Egyilittmikodési és Fejlesztési Szervezet (OECD) most
nyilvdnossdgra hozott jelentése szerint — a jovSben 1is toretleniil

folytatédni fog, igaz, némi hangsuly-eltoléddasokkal (ndvekszik a kinai
piac felvevOképessége, tobb orszdg bekapcsolddisa, a biotechnoldgiai
fejlesztések kovetkeztében javulé minéség, nagyobb piacra jutdsi
lehetdségek). A  jelentés megdllapitja, hogy a Fold 0Osszes
gylimolcstermelése 1994-ben 388 milli6 tonnat tett ki, s ezen mennyiség
10%-a — mintegy 25 milliard dollar értékben — friss termékként vett
részt a nemzetk6zi kereskedelemben. Ez a vildgkereskedelem durvédn
1%-4nak felel meg. Erdekesség, hogy a legfontosabb mérsékelt égovi
gylimolcsok (alma, korte, O&szibarack, szilva, kajszi, sz616, kivi)
termesztésének sulypontja az utobbi 10 év folyamdn fokozatosan
attevédik a déli félgomb orszdgaiba — Argentindba, Chilébe, Dél-
Afrikdba és Uj-Zélandra. (World Food Regulation Review, 1996.
december, 6-7. oldal)

4/97 USA: Aggodalom az EU tarsulasi megallapodasok miatt

Az Egyesiilt Allamokban névekvé aggodalomra ad okot, hogy az Eurépai
Unié és egyes kelet-kozép-eurdpai orszagok kozott megkotodtt tarsuldsi
megéllapodédsok veszélyeztethetik, illetve meg is sérthetik a nemzetkozi
kereskedelmi eldirdsokat. A Mezbgazdasagi Minisztérium (USDA)
tisztviseldi szerint ezek az egyezmények nem mindenben felelnek meg a
Vilagkereskedelmi Szervezet (WTO) rendelkezéseinek, igy példdul nem
feltétleniil terjednek ki a szerz6d6 felek kozotti teljes kereskedelmi
tranzakcidkra. A Magyar- és Lengyelorszdggal, a Cseh Koztarsasdggal,
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tovabba Szlovdkidval, Bulgdridval és Romdnidval kotott megdllapodasok
olyan preferencidkat tartalmaznak a mez6gazdasdgi termékek
kereskedelmére vonatkozdéan, amelyek aggasztjdk az Egyesiilt
Allamokat. A szakért6k véleménye szerint a régiéban egyfajta
protekcionizmus korvonalazédik, amely az egyes mezdgazdasagi
termékek termelSi szdmadara nyujtott garantdlt minimalarak formadajaban,
illetve a hatdrvédelem erdsodésében nyilvanul meg. (World Food
Regulation Review, 1996. december, 9-10. oldal)

5/97 EU: Modositasra keriil tobb fontos direktiva

Az Eurdpai Parlament oktéber 23-4n minden észrevétel nélkiil egy sor
modositd intézkedést fogadott el az édesitdszerekrdl, az adalékokrdl, az
extrakcios  olddészerekr6l és a  kiilonleges  tdpldlkozédsi  célua
élelmiszerekrél sz616 irdnyelvekhez. Igy példdul bizonyos szigoritdsokat
vezetnek be az édesitdszerek alkalmazédsdval kapcsolatban, féleg a
gyermekek védelme érdekében. Viltozik a diétds élelmiszerek eddig
tulsdgosan nehézkes engedélyezési folyamata is: a jovOoben csak a
Bizottsig Elelmiszertudomdnyi Munkacsoportjaval kell eldzetes
konzultiaciot folytatni. Ami a hagyomdnyos nemzeti élelmiszerek
eloallitasat illeti, a tagdllamok sajat teriiletiikon tovabbra is
megtilthatjdk bizonyos adalékanyagok hasznalatat. Az Uj rendelkezések
alkalmazdsdra varhatéan 1997. jdliusatél keriil sor. (World Food
Regulation Review, 1996. december, 3-4. oldal)

6/97 Uj-Zéland: Az Elelmiszertérvény valtozasai

Az utébbi idében 2 alkalommal keriilt sor az 1981. évi Elelmi-
szertdorvény jelent6s modositdsdra. Az 1996. juniusdban eszkozolt
kiegészités lehet6vé teszi az dj-zélandi élelmiszerszabdlyozds
harmonizildsdt Ausztrdlidval. Ennek eredményeként az ausztrdl-udj-
zélandi k6z0s élelmiszer-hatdésdg allando6 irodédt nyitott Wellingtonban a
jovobeli élelmiszer-szabvdnyositds hatékonyabb el6mozditdsara. Az
augusztusi, masodik médositds — amely 1997. jalius 1-én 1ép hatdlyba —
elismerésben részesiti a HACCP rendszeren (Veszélyelemzés és a
Kritikus Szabédlyozdsi Pontok) alapulé élelmiszer-biztonsidgi progra-
mokat. A moddositdsban foglaltak végrehajtidsa Onkéntes, de a sziget-
orszdgban mar szdmos élelmiszeripari vallalat alkalmazza a HACCP
rendszert. (World Food Regulation Review, 1996. december, 6. oldal)

7/97 London: Ulést tartott az ACNFP

Az Ujszert Elelmiszerek és Folyamatok Tandcsadé Bizottsdga (ACNFP)
szeptember 26-1 iilésén az aldbbi témakat vitatta meg:
e ardvid- és hosszilancu zsirsavak keverékébdl allo strukturdlt trigliceridek,
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e a genetikailag modositott gyapotmagbdl szarmazo olaj,

e ecgyetlen sejtbdl 4ll6 baktériumfehérje,

e a genetikailag mdédositott szervezetekbdl kivont riboflavin.
Valamennyi fenti témdndl els6bbséget élveztek az élelmezés
biztonsdgdval Osszefiiggd kérdések. Tovabbi részletes informécié az
ACNFP Titkarsagadn szerezhet6 be. (World Food Regulation Review,
1996. december, 8. oldal)

8/97 EU - Az élelmiszeripari tevékenység kornyezeti hatasainak
felmérése

Az Eurépai Parlament mdsodik olvasatban tdmogatdsar6l biztositotta a
kornyezeti hatdsok felmérésérdl szolé 337/85/EEC szamu irdnyelvben
foglalt kovetelmények lényeges datdolgozdsat. A tervezett moddositds
szerint az élelmiszer-feldolgozé tevékenység az Eurdépai Unid egész
teriiletén mentesiil a direktiva kotelez6d alkalmazéasa alél, kivéve, ha az
valamilyen ipari komplexum keretében valdésul meg. A direktiva I.
melléklete felsorolja azon projekteket — Dbeleértve a sertés- ¢€s
baromfihis termeld mez6gazdasdgi iizemeket is —, amelyekre teljeskord
kornyezeti hatdsfelmérés van el6irva. A II. mellékletben felsorolt nem
kevés élelmiszer-feldolgoz6 mivelet tekintetében viszont a 15 tagdllam
szabadon vélaszthat: vagy az I. melléklet eljardasi el8irdsait veszi
figyelembe, vagy pedig az 4tdolgozott direktiva irdnyelveinek
megfelel6en kialakitott nemzeti kritériumrendszert alkalmaz. Ide
tartozik példaul a novényi és dllati eredetd zsirok és olajok eldallitasa, a
tejtermelés, a sorgydartds, a cukorfinomitok, a véagohidak, a halliszt
el6allitd iizemek stb. (World Food Regulation Review, 1997. januar, 5.
oldal)

9/97 EU - Médositasra keriil az élelmiszer-jelolési direktiva

December 10-1i szavazdsdn az Eurdpai Parlament jovihagyta az
élelmiszerek jelolésérdl, kiszerelésérdl ¢és rekldmozdsardl szolo
112/79/EEC szdmu irdnyelv alapos mddositdsdt. Az Eurépai Unid
élelmiszerek jelolésével kapcsolatos legfontosabb eldirdsait tartalmazo
direktivdn Osszesen 5 moddositast hagynak jova annak érdekében, hogy
az élelmiszer-komponensek jelolésére vonatkozd nemzeti szabdlyozédsok
jobb 0Osszhangja biztosithaté legyen. Ugyancsak moddositdsra keriil az
élelmiszer-jelolések nyelvhaszndlata, valamint a forgalomba hozott
termékek megfeleld elnevezése. Ez utdbbi 2 téma kiilondsen fontos,
mivel az utobbi években szamos ilyen jellegld vitds iigy keriilt az
Eurépai Birosdg elé. Az 4j jelolési elSirdsokat az is sziikségessé teszi,
hogy példdaul a sikérre (gluten) allergids fogyasztok eddig nem tudtdk

eldonteni a cimke alapjdn, hogy az adott élelmiszerben taldlhato
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"keményitd" novényi vagy dallati eredetli-e (ez utdbbi ugyanis nem
tartalmaz sikért). (World Food Regulation Review, 1997. januar, 4-5.
oldal

10/97 USA - Sziikségessé valt a gyogyhatasa élelmiszerek
hasznalatanak feliilvizsgalata

Gyo6gyhatdsinak mindsiilnek azok az élelmiszerek, amelyek fogyasztdsa
orvosi feliigyelet mellett torténik, mivel valamilyen betegség specidlis
étrendi  terdpidjdnak részét képezik, 1illetve megkiilonboztetett
tapldlkozdsi kovetelmények kielégitésére szolgdlnak. Gydgyhatdsu
élelmiszer lehet példdul egy bébitdpszer, amely egyes genetikai
feltételek 4altal sziikségessé tett specidlis diétat biztosit. A gydgyhatasu
élelmiszerek utobbi i1d6ben egyre novekvd szama, valamint a
forgalmazdsukkal kapcsolatban felmeriilt biztonsdgi, mindségi ¢és
ellenérzési problémdk arra késztetik az Elelmiszer és Gydgyszer
Adminisztriciot (FDA), hogy az érdekelt felekt6l beérkezd észrevételek
€s ajanlatok tiikkrében alaposan vizsgélja feliil a gydgyhatasu
élelmiszerek szabdlyozdsdval kapcsolatos dllaspontjat, elsGsorban a
helyénvald és biztonsdgos alkalmazdis feltételeire vonatkozdéan. (World
Food Regulation Review, 1997. januar, 12. oldal)

11/97 London - Az élelmiszerek radioaktivitasanak szintje semmiféle
veszélyt nem jelent

A MAFF (MezGgazdasdgi, Haldszati és Elelmezésiigyi Minisztérium)
november 11-én kiadott, "Az élelmiszerek radioaktivitasa és a
kornyezet, 1995" cimd jelentése megdallapitja, hogy a fogyasztdkat e
téren semmiféle veszély sem fenyegeti: a radioaktivitisnak valod
kitettség mértéke ugyanis az élelmiszerldncon beliil messze alatta marad
a hazai és a nemzetkozi ajadnldsokban foglalt megengedett értéknek. A
MAFF szakért6i tobb mint 5000 tej-, zoldség-, his- és halminta tiizetes
vizsgdlata utdn jutottak erre az eredményre. Még a nuklearis
létesitmények kozvetlen kozelében elddllitott élelmiszerek sem
jelentenek ilyen szempontbdl veszélyt a fogyasztdk egészségére. (World

Food Regulation Review, 1997. januar, 9-10. oldal)

12/97 USA - Az FDA az allatgyogyszerek alkalmazasat szabalyozé
eldirasok feliilvizsgalatara késziil

Clinton elndk 1996. oktéber 9-én irta ald az dn. Allatgyégyszer Kinalati
Torvényt, melynek célja a forgalomban levd hatékony dllatgydgydszati
szerek szamdnak nodvelése. A torvény értelmében maximum 12 hénap all
az Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztrdcié6 (FDA) rendelkezésére
ahhoz, hogy megtegye észrevételeit a hatékonysdgi vizsgdlatokkal, a
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jelolésekkel és mas elSirdsokkal kapcsolatban. Az FDA maris jelezte,
hogy moddositéo javaslatokat kivdn elSterjeszteni az iparra nehezedd
szabdlyozasi koltségterhek minimalizalasa érdekében, anélkiil azonban,
hogy csorbdt szenvedne az dallatgyégyszerek biztonsdgos és hatékony
voltanak biztositdsa. Modosité javaslatai megtételéhez az FDA
széleskoru észrevételeket var az ipar részér6l. (World Food Regulation
Review, 1997. januar, 14. oldal)

13/97 EU — Kompromisszum az ujszerid élelmiszerek jelolésérol

Egy hosszi, elmérgesedett vita zdr6akkordjaként 1996. november 27-én
— az egyeztetd bizottsdg targyaldsai nyomédn - kompromisszumos
megdllapodds sziiletett az EU Miniszteri Tandcsa és az FEurdpai
Parlament koOzott a genetikailag moddositott szervezeteket (GMOs)
tartalmazé élelmiszerek jelolésérdl. Az egyezmény értelmében a legtobb
ilyen élelmiszer-készitmény minden kiilon jelolés nélkiil forgalomba
hozhaté. Az egyetértés dacara azonban tovabbra is bizonyos zavar
mutatkozik atekintetben, hogy vajon a genetikailag modositott
szervezeteket tartalmazd sz6jabol késziilt élelmiszerek is mentességet
élvezhetnek-e a kiilon jelolési kotelezettség aldl. Maga a szdja ugyanis
nem képez 0Onéllé élelmiszert, hanem csupdn alapanyagként ¢és
OsszetevOként szolgal, s ezdaltal nem vonatkozik rda az ujszerd

élelmiszerekre  eldirt  szabdlyozas. Az j kompromisszumos
megdllapodds — amelyet 6 héten beliil az Eurdpai Parlamentnek és a
teljes Miniszteri Tandcsnak jova kell hagynia - elsGsorban azon

€¢lelmiszerek szdmara biztosit mentességet a specidlis jelolési
kovetelmények al6l, amelyek a feldolgozdsi folyamatot kovetSen
iziikben és kémiai Osszetételiikben gyakorlatilag hasonl6éak maradnak a
hagyomdnyos élelmiszerekhez, még akkor is, ha azok genetikailag
modositott szervezetekb6l szarmazé komponenseket is tartalmaznak.
(World Food Regulation Review, 1997. januar, 17-18. oldal)

14/97 A Romai Vilagélelmezési Konferencia akcidterve

A 186 orszdg részvételével 1996. november 13-17. k6zott megrendezett
romai Vildgélelmezési Konferencidn az aldbbi hétpontos akcidtervet
fogadtdk el:

1. A férfiak és ndk teljeskord részvételére alapozva olyan tarsadalmi,
politikai és gazdasdgi koriilményeket kell teremteni, amelyek
optimalis feltételeket biztositanak a tartds békéhez és a szegénység
megsziintetéséhez, valamint a fenntarthaté élelmezési biztonsag
garantdldsdhoz az egész emberiség szdmara.

2. Olyan politikdara van sziikség, amely a szegénység ¢és az
egyenldtlenség megsziintetésére irdnyul, tovdbbd mindenki szdmadra,
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minden id&ben biztositja az elegendd, biztonsdgos és tdpldlkozés-

7 2z

élettani szempontbdl is megfeleld élelmiszerekhez vald hozzaférést.

3. Olyan, az érintettek részvételén alapuld és fenntarthaté élelmezési,
mez8gazdasdgi, haldszati ¢és erdészeti politika és gyakorlat
kialakitasara kell torekedni a jo és a gyenge term8képességi
teriileteken egyardnt, ami biztositja egyrészt a megfelelé ¢és
megbizhatd élelmiszer-elldtdst hdaztartdsi, orszagos, regiondlis ¢és
globdlis szinten, maéasrészt - figyelembe véve az agrdrdgazat
multifunkciondlis jellegét — hatékony védelmet valdsit meg a
koérokozok és a kartevék, az aszdly, valamint az elsivatagosodas
ellen.

4. Olyan tisztességes és piac-orientdlt vilagkereskedelmi rendszert kell
létrehozni, amely az atfogd kereskedelempolitika keretén beliil az
élelmiszerek és a mezdgazdasdgi javak forgalmazdsdval minden
ember szdmara lehetdvé teszi a biztonsdgos élelmiszer-elldtést.

5. Megfeleld felkésziiltséggel kell rendelkezni a természeti €és az
emberek 4ltal eldidézett katasztré6fak elharitasara, illetve az
élelmiszer-ellatds vészhelyzetekben t6rténd A4tmeneti biztositdsdra
olyan eszkozokkel, amelyek el8segitik a helyredllitast, a
rehabilitiaciot, a fejlesztést és a jovobeli sziikségletek kielégitését.

6. A j6 és a gyenge termOképességl teriileteken egyardnt eld kell
segiteni az emberi er6forrdsok és a mezdgazdasdg, toviabba a
fenntarthaté élelmezési, mezdgazdasdgi, haldszati és erdészeti
rendszerek fejlesztését szolgdldé koz- és maganberuhdzédsok optimalis
elosztasat és felhaszndlasat.

7. Egyilittmikodve a nemzetkdzi kozosséggel minden erdnkkel azon
lesziink, hogy valamennyi szinten biztositsuk a jelen akcidtervben
foglaltak végrehajtasat, figyelemmel kisérését és nyomon kovetését.
(World Food Regulation Review, 1997. januar, 25. oldal)

15/97 EU — Senki nem kezeli megfeleléen a BSE-t

Az Eur6pai Parlament 1996. juliusdban vizsgdlatot inditott azon
tudomanyos véleményekre alapozva, miszerint valdszintileg kapcsolat all
fenn a BSE (szarvasmarhdk szivacsos agysorvaddsa) és az embereket
megtamado, haldlos kimeneteld Creutzfeldt-Jakob betegség (CJD) qj
viltozata kozott. A tudésok a BSE kialakuldsdért az Egyesiilt
Kiralysagot teszik felel6ssé, a baj végsd okat a szennyezett allati
takarmdnyokban jelolve meg. Az EU marhahis-piacdnak Osszeomldsa
mellett a brit marhahuis-készitmények exportjdnak vildgméretd betiltdsat
tartjdk indokoltnak. Az Eurd6pai Parlament 4ltal janudr 13-4n
nyilvdnossagra hozott jelentéstervezet egyardnt elmarasztalja az EU
Bizottsdgot és az Egyesiilt Kirdlysdgot is, mivel nem léatja a probléma
kezeléséhez sziikséges "politikai joindulatot" és elkotelezettséget. Az
ajanlasok kozott els6 helyen szerepel egy fiiggetlen eurdpai
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egészségvédelmi egység felallitdsa az amerikai Elelmiszer és Gyégyszer
Adminisztridci6 (FDA) mintdjdra, ami az emberek bizalmédnak
visszaszerzését lenne hivatott el6mozditani. (World Food Regulation
Review, 1997. februar, 4-5. oldal)

16/97 EU — Valtoztatasi javaslatok az eurdpai élelmiszerpolitika
rendszerében

A szarvasmarhdk szivacsos agysorvaddsa (BSE) kapcsdn kipattant
valsdgrol szolo jelentés-tervezet megvitatdsa utdn Jacques Santer, az
Eurépai Bizottsdg elnoke igéretet tett az élelmiszer-biztonsdagi rendszer
gyOkeres d4talakitdsdara. Az Eurd6pai Parlament vizsgdldobizottsdganak
januar 15-1 ilésén az elndk tobbek kozott javasolta, hogy az
Elelmiszertudomanyi Bizottsag feliigyeletét Franz Fischler
mez&gazdasdgi biztos adja 4t Emma Bonino-nak, aki eddigi feladatai
mellett ezentul a fogyasztdi egészségvédelemért is felelds lenne. Ugyand
vezetné a 15 tagédllam 4llatorvosi torvényhozdsanak EU-kompatibilitdsat
vizsgalo csoport munkdjat is. Hosszabb tdvon Santer indokoltnak tartana
Eurdopai Hivatal felallitdsdat. (World Food Regulation Review, 1997.
februar, 18. oldal)

17/97 Hollandia — Megfelelden jelolni kell a genetikailag modositott
sz6jabol késziilt termékeket

Az ¢élelmiszeripar, a kereskedelem és a fogyasztéi érdekvédelmi
csoportok képviseldivel folytatott konzultdci6 utdn a holland
kozegészségligyl minisztérium bejelentette, hogy aprilis 1-t61 kiilonleges
jelzéssel kell ellatni minden, genetikailag modositott sz6jabol eldallitott
élelmiszer-készitményt. A cimkén a kdovetkezd mondatot kell feltiintetni:
"a modern biotechnoldgia alapjdn elddllitott sz6jafehérjét tartalmaz". Az
Alkalmazott Tudomédnyos Kutatdsok Holland Szervezete (TNO)
december 17-én nyilvdnossdgra hozta, hogy egyiittmikoddve az amerikai
Genetic ID wvadllalattal olyan mddszer kifejlesztésén dolgozik, amely
vegyes szdllitmdnyok esetén képes megkiilonbdztetni a genetikailag

modositott, illetve a hagyomdnyos technoldgiaval el§éllitott termékeket.
(World Food Regulation Review, 1997. februar, 8. oldal)

18/97 USA — A gyiimolcslevek biztonsaga érdekében hokezelésre van
sziikség

A friss gyiimolcslevek biztonsdgdnak kérdései képezték a targydt annak
a kétnapos szemindriumnak, amit az Elelmiszer és Gyégyszer
Adminisztracié (FDA) hivott Ossze decemberben. Az ligy el6zménye,
hogy 2 hénappal kordbban a pasztérozetlen almalé-készitmények daltal
okozott E. coli 157:H7 fert6zések kovetkeztében 1 gyermek meghalt és
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50 ember megbetegedett. Sziikségessé valt tehat a gyiimolcslé-ipar dltal
alkalmazott technoldgiai és biztonsdgi tényezdk feliilvizsgdlata. Az
¢lelmiszer-feldolgozdk biztonsdgi kérdésekkel foglalkozo alelndke
kijelentette: elengedhetetlen a gyiimdlcslevek hdékezeléssek torténd
pasztérozése vagy mads, azzal analdg eljdrds alkalmazdsa, ami elpusztitja
a korokozdkat. (World Food Regulation Review, 1997. februar, 12.
oldal)

19/97 Parizs — Betiltottak a svajci marhahuas importjat

Kihaszndlva a hatdrkorzetek és a szomszédos orszdgok farmerei részérdl
jovsé politikai nyomdst, a francia kormdny 1996. december 20-dn
felfliggesztette minden él6marha és marhahus behozataldt Svdjcbol (az
Egyesiilt Kirdlysdag utdn ugyanis Svajcban észlelték a legtobb BSE-
el6fordulast). Ausztria, Belgium, Hollandia, Németorszdg és
Olaszorszdg wutdn Franciaorszdg a hatodik EU tagdllam, amely
1d6legesen megtiltotta a svéjci szarvasmarha importjat. Philippe Vasseur
francia mezdgazdasdgi miniszter "elOvigyadzatossdgi intézkedésnek"
nevezte a tilalmat, nyitva hagyva egyszersmind annak lehet&ségét, hogy
"kivételes koriilmények kozott" Sviajc BSE-t6]1 mentes tartomdnyaibdl
sor keriilhet a marhahts behozataldra. (World Food Regulation Review,
1997. februar, 6-7. oldal)

20/97 USA — Uj BSE-ellenes intézkedések

Az Egyesiilt Allamok teriiletén eddig még nem észleltek BSE-t
(szarvasmarhdk szivacsos agysorvaddsa). Donna E. Shalala egészségiligyi
€s humadénpolitikai miniszter szerint ez a hatékony eldvigydzatossagi
intézkedéseknek kdszonhetd. Az Elelmiszer és Gyodgyszer
Adminisztracié6 (FDA) példdul janudr 2-4n azt javasolta, hogy tiltsdk
meg a kér6dz6 4allatoktdl szdrmazd fehérje mdas kérddzSkkel valo
etetését. Kivételt jelentene ezaldl a szarvasmarhdk vére, valamint a
kérddzdktdl szarmazd tej €s zselatin, mivel nincs bizonyiték arra nézve,
hogy ezek az anyagok is terjeszthetik a BSE-t. A Marhahudstermeldk
Orszdgos Szovetsége feltétlen tdmogatdsdrdol biztositotta az Uj
rendelkezéseket. (World Food Regulation Review, 1997. februar, 11-12.
oldal)

21/97 London — A husipar higiéniai gyakorlata feliilvizsgalatra
szorul

Az E. coli 0157 4ltal okozott fert6zés 16 emberéletet kovetelt Skocidban
é€s tobb mint 300-an megbetegedtek. A romlott hust egy kordbbi
dijnyertes skot hentesbolt forgalmazta. Az esemény kapcsdn Angela
Browning élelmezésiigyi miniszter december 20-dn irdsban hivta fel a
hasipar figyelmét arra, hogy az élelmiszermérgezések kockazatdnak
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csokkentése érdekében feliil kell vizsgdlni az élelmiszer-kezelési és a
higiéniai szabvanyokat. Egy kordbbi, a f6tt husok mikrobioldgiai
helyzetét elemz6 orszdgos tanulmany i1s hatékony higiéniai gyakorlat
folytatdsdra szolitott fel. (World Food Regulation Review, 1997.
februar, 10. oldal)

22/97 EU — A Parlament jovahagyta az Gjszerd élelmiszerekrdél szo6lo
rendeletet

Az Eurdpai Parlament december 16-an 339:60 ardnyban jovdhagyta az
Uijszerd élelmiszerek és élelmiszer-komponensek forgalmazasdrél szolo
kompromisszumos EU rendelettervezetet. A zdldek az elfogadds ellen
szavaztak, mivel véleményiik szerint a rendelet nem szabdlyozza
megfeleléen a genetikailag moddositott élelmiszerek jelolését. A
publikédldast kovetd 90. napon az emlitett rendelet valamennyi
tagdallamban hatdlyba 1ép. (World Food Regulation Review, 1997.
februar, 18. oldal)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-ELMINFO-nal megrendelheték.

HAZAI LAPSZEMLE

Osszedllitotta: Boross Ferenc

Biacs Péter Hanko I1diké6: Szennyezett kornyezet, mérgezs €élelmiszerek
Elelmezési Ipar, 50 (1996) 10, 298-300

Buchalla Botond: Patulin el6fordulasa maghazpenészes almaban
Elelmezési Ipar, 50 (1996) 10, 303-306

Csiba Andras, Trézl Lajos, Juhasz Sandor, Szentgyodrgyi Maria: Az
¢lelmiszerek endogén formaldehidszintje
Elelmezési Ipar, 50 (1996) 11, 343-345

Dedk Tibor: Szaprofiton éleszt6gombak klinikai megbetegedésekben, human-
patogén ¢lesztdgombak élelmiszerekben - 1) potencialis veszély?
Elelmezési Ipar, 50 (1996) 12, 359-361

Csiba Andras, Juhasz Sandor, Szentgyorgyi Maria, Lombai Gyorgy:
Frukt6z specifikus meghatdrozdsa cukrokbdl, szirupokbdl és
cukortartalmu élelmiszerekbdl
Elelmezési Ipar, 51 (1997) 1, 20-24

Boross Ilona, Horvath Zs., Tegze J.: A kozeli infravoros (NIR) polarimetria
alkalmazésa cukoripari technolégiai mintdk vizsgélatara
Cukoripar, 49 (1996) 3, 112-116
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KULFOLDI LAPSZEMLE

Szerkeszti: Toth Tiborné

N. GONTARD, R. THIBAULT, B. CUQ & S. GUILBERT: Relativ
paratartalom és a filmosszetétel hatiasa ehetd filmbevonatok oxigén-
és széndioxid-atereszté képességére (Influence of Relative Humidity
and Film Composition on Oxygen and Carbon Dioxide Permeabilities of
Edible Films)

J. Agr.Food Chem. 44, (1966) 4, 1064-1069.

Kis relativ pératartalom mellett 25°C h&mérsékleten egy ehetd buza
glutén filmbevonat igen kis oxigén- és széndioxid ateresztOképességet
mutat (rendre 1,24 és 7,4 amol/Pa.m.s, ahol amol=10"'® mol). 60 %-néal
nagyobb relativ pdratartalom mellett az Op és COp permeabilitas
exponencidlisan né, feltehet6sen a vizmolekuldk 14dgyité hatisa miatt. A
pektin, kitozan, pullulan €s miofibrillaris fehérje filmek szintén igen
permedbilisak Oy és CO» gdzzal szemben magas relativ pdratartalom
mellett. Az 0Osszes vizsgdlt film szelektivitdsi ardnya (O2/CO»p
permeabilitds) nagyon nagy a magas relativ paratartalom mellett (10-28)
a hagyomanyos szintetikus filmekhez képest (4-6).

Toth Tiborné (Budapest)

M. F. MILLER, N. A. CARR, A. R. SCHLUTER, D. K. JONES. M. K.
MEADE & C. B. RAMSEY: Kereskedelmi csomagolasi moédszer és
tarolasi idé hatasa sertéshus mikrobioldgiai jellemzdire és a Listeria
monocytogenes és Salmonella patogének el6fordulasara (Distribution
Packaging Method and Storage Time Effects on the Microbiological
Characteristics and Incidence of the Pathogens Listeria monocytogenes
and Salmonella in Pork)

J. Food Quality, 19 (1996) 5, 413-422

Csontos karajt illetve lapockat haromféleképpen szereltek ki: 1.: papirba
csomagolva, 2.: mddositott atmoszférds csomagoldsban (66 % O,, 2,26
% CO, és 8 % N,) ¢és 3.: vikuumcsomagoldsban. A husszeleteket 21
napig tdroltdk 0+2°C hémérsékleten a suly meghatdrozdsdra, 28 és 35
napig a mikrobioldgiai jellemzd8k vizsgédlata céljabol. Meghatdroztak a
kezelés €és tarolds hatdsat Listeria monocytogenes ¢és Salmonella
patogének, tobb aerob baktérium, tejsav baktérium és coliformok
el6forduldsdra. A vdkuum-csomagoldsu illetve mddositott atmoszférds
csomagolasu sertéskarajon €s -lapockan az aerob telepszdm 99,95 %
szinten szignifikdnsan alacsonyabb volt. A Listeria fajtdk szdma is
csokkent a vdkuum- illetve a mdédositott atmoszférds csomagoldsban a
papircsomagoldshoz képest. Egyik csomagolds és tdrolds mellett sem
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taldltak Salmonelldt. A mdédositott atmoszférds vagy vikuum csomagolds
alkalmazédsdval a sertéskaraj és -lapocka mikrobioldgiai mindsége
javithaté.

Toth Tiborné (Budapest)

M. CASTANER, M. I. GIL, F. ARTES & F. A. TOMAS-BARBERAN :
Leszedett fejessalata barnuliasanak meggatlasa (Inhibition of
Browning of Harvested Head Lettuce)

J.Food Sci., 61, (1996) 2, 314-316.

Jégsalata szarbol vagott szeletek kiilonb6z6 barnulasgdtld kezeléseinek
hatdsdt vizsgaltdk az L™, a™, b™ érték és Hue szdg mérése alapjan. Az
alkalmazott oldatok kozil a cisztein, a rezorcin és az EDTE
megakadalyozta az elszinez8dést. A szerves savak ( citromsav, ecetsav
€s glukonsav) valamint az ecet és citromlé kiilonbdzd koncentracidit
szintén vizsgdltdk. A legjobb eredményeket az adta, ha a saldtaszeleteket
1 tf %-os ecetsav oldattal illetve 5 tf % ecet oldattal kezeltek. E
kezeléseket fejessaldataval is elvégezték €s a barnuldast kovették 7 napos,
2°C hdmérsékleten végzett tarolas és és 13 °C-on végzett harom napi
bolti tartézkodds sordn. Az ecetsavas illetve ecetes kezelés meggétolta a
salataszdr-szeletek barnuldsdt és alkalmas a saldta elszinez6désének
megakadalyozdsdra hideg tdrolds és a kereskedelmi forgalmazas sordn is.

Toth Tiborné (Budapest)

L. Y. HANGER, A. LOTZ & S. LEPENIOTIS: Egyes nagyintenzitasu
édesitdoszerek, keverékeik és szacharoz leiré profiljai (Descriptive
Profiles of Selected High Intensity Sweeteners (HIS), HIS Blends, and
Sucrose.

J.Food Sci., 61, (1996) 2, 456-458.

Nagyintenzitasu édesitészerek (aceszulfam-K, aszpartdm, szukraldz,
szacharin, ciklamat) érzékszervi leird vizsgdlatit végezték el egyenként
és keverékekben, hogy meghatdrozzdk a szachardézzal mutatott
hasonlésdgot. Az eredmények alapjan az édesitészer-keverékek jobban
hasonlitottak a szachar6zra, mint 6nmagédban akarmelyik. Az ACK/APM
€s ACK/APM/SAC/CYC a leir6 profilt tekintve nem kiilonbozott a
szachar6zt6l. Az édesitdszerek és keverékeik kiilonbsége a szachar6ztdl
az édestdl eltérd iznek tulajdonithaté (mellékiz, keserd, édes utdiz,
keserd utéiz). A keverékek hasonlébbak a szachar6zhoz mivel a keverés
csOkkenti a mellékizt és az utdéizt, ami az egyes édesitOszerekre
onmagukban jellemzd.

Toth Tiborné (Budapest)
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K. J. H. WARNER, P. S. DIMICK, G. R. ZIEGLER, R. O. MUMMA &
R. HOLLENDER: Orélt porkolt amerikai mogyoré aromagyengiilése
és mellékillata valamint egyes pirazinok és aldehidek Kkozotti
osszefiiggés ("Flavor-fade" and Off-Flavors in Ground Roasted Peanuts
As Related to Selected Pyrazines and Aldehydes)

J.Food Sci., 61, (1996) 2, 469-472.

Orolt porkslt amerikai mogyorét 65 °C-on 1-68 napig tdroltak és a
felette levéo  gb6ztér 1116 aromaanyagait GC-MS  modszerrel
szétvdlasztottdk és azonositottdk. A Maillard barnulédsi reakciéban
képz6dd egyes pirazinok és autooxiddcidés uton keletkezd aldehidek
hozzdjarulasat vizsgaltadk az aroma gyengiiléséhez. A 2,6-dimetil-pira-
zin, a 2-metil-pirazin, 2-etil-5-metil- vagy 6-metil-pirazin, a 2,3,5-tri-
metil-pirazin és a pentanal dllandé maradt a tarolds sordn (p<0,05). A
"porkolt mogyordé" aroma pontszdma kissé csdokkent, majd bedllt . A
hexanal, heptanal, oktanal és nonanal ndtt a tirolds sordan (p<0,05). Az
oxidativ "avas" aroma és a tiobarbitirsav-szdm szintén ndtt a tarolds
sordn (p<0,05). Az eredmények alapjdn az "aroma gyengiilést" az
okozza, hogy a porkdlt mogyord aromdji pirazinokat és egyéb
vegyliileteket maszkirozza a lipid autooxiddcié sordn képzddo
nagymennyiségli kismolsiulyu aldehid, nem pedig a pirazinok
polimerizdcidja és/vagy bomlésa.

Toth Tiborné (Budapest)

K. J. CRANKER, K. M. PHILLIPS, M.C.R. V. GONZALES & K. K:
STEWART: Magvak hatdsa osszes élelmi rost epeenzimes-
gravimetrids elemzésére (Effect of Seeds on Bile-Enzymatic-
Gravimetric Analysis of Total Dietary Fiber)

J. AOAC. 80 (1997) 1, 95-97.

Az élelmi rostot kémiai szempontbdl egyes esetekben ugy definidljak,
hogy keményitdmentes poliszacharidok és lignin illetve mdas specidlis
kémiai anyagok keveréke. A kémiai definici6 alapjan az élelmi rost
elemzése tipikusan gdzkromatografids feladat, mivel a gdzkromatogréfia
lehetdvé teszi az élelmi rostot alkoté anyagok szétvdlasztisat ¢és
mennyiségi  mérését. A  rost mds definici6i tagabbak, az
emésztérendszerben nem emésztett anyagként hatdrozzdak meg.
Analitikai szempontbdl ez a definici6 az in vivo emésztést szimuldlé
enzimes és kémiai kezelések utdn maraddé anyag gravimetrids O0sszegét
jelenti. A kiilonb6z6 mdodszerektdl fliggden az élelmi rostba tartozhatnak
bizonyos fehérjék, emészthetetlen keményité és bizonyos koriilmények
kozott nem emésztett lipidek is. A szerz6k egy nemrégiben javasolt
epeenzimes-gravimetrids moddszert alkalmaztak Osszes élelmi rost
meghatdrozdsara 4ltalanosan fogyasztott magvakban (héntolt ¢és
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hantolatlan szezdmmag, komény és mdk) és vizudlisan emésztetlennek
talaltdk ezeket. Ezt kdovet6en meghataroztadk az emészthetetlen magvak
hatdsdt a mért Osszes élelmi rost tartalomra. Egynapi étrendet
homogenizaltak és 5-5 sily % mennyiségben hozzdadtik ezeket a
magvakat. A visszanyerést egyszer Ugy szamitottak, hogy feltételezték,
hogy a magvak 100 % rosttartalmuak mert nem emészthetdk, egyszer
pedig mérték a magvak rosttartalmat. A kétféle szamitds anndl inkdbb
eltérd eredményt adott, minél nagyobb volt a magvak fehérjetartalma.
Toth Tiborné (Budapest)

J. DONG, K. MA, F. R. van de VOORT & A. A. ISMAR: Hidroperoxid
sztochiometrikus meghatarozasa olajokban Fourier transzform
kozeli infravoros spektroszkopias modszerrel (Stoichiometric
Determination of Hydroperoxides in Oils by Fourier Transform Near-
Infrared Spectroscopy)

J. AOAC. 80 (1997) 2, 345-352

Gyors Fourier transzform kozeli infravordos spektroszkopids mddszert
dolgoztak ki étkezési olajok peroxid szdmdnak meghatdrozdsdra. A
modszer alapja a trifenil-foszfin (TPP) sztochiometrikus reakcidja a
hidroperoxidokkal, melynek sordn trifenil-foszfin-oxid (TPPO)
képzddik. A kalibracios standardokat ugy készitették, hogy randomizalt
mennyiségd TPPO-t  és TPP-t adtak  peroxidmentes nagy
erukasavtartalmu repceolajhoz, ugy bedllitva a TPPO és a TPP
koncentrdcidjat, hogy az 0-100 peroxid szdm tartomédnynak feleljen meg.
A peroxidszam becslésére parcidlis legkisebb négyzetek (PLS)
moédszerrel kalibrdciés modellt dolgoztak ki a 4710-4540 cm™' NIR
tartomdnyban. A kapott kalibrdcid linedris, a standard deviacié a teljes
tartomdnyban 1,36 peroxidszdm. A moddszer validdldsdt tercier-butil-
hidroperoxiddal adalékolt olaj és természetesen oxiddléodott nagy
erukasavtartalmu repceolaj AOCS jodometrids mérési modszerével
végezték. Az FT-NIR peroxidszdm mérés a tercier-butil-hidroperoxiddal
adalékolt olaj esetén igen jOl korrelalt (SD=1,20) a referencia AOCS
modszerrel. Hasonlé eredményeket kaptak a természetesen oxidalt
repceolaj esetében is. Az elemzés menete a kovetkezS: 0,04 ml TPP
torzsoldatot adnak 1 g olajhoz, 6sszerdzzék, felveszik a spektrumdt és a
PLS kalibridciéval becslik a peroxidszdmot. A gyors és egyszerd
sztochiometrikus reakci6 miatt a FT-NIR moddszer egyszerd alternativdja
a jodometrids eljardsnak. Az AOCS jodometrids moddszerrel szemben
nincs probléma a haszndlt olddszer €s reagens megsemmisitésével és a
FTIR spektrofotométer megfeleld programozasaval automatizéalhato is.
Toth Tiborné (Budapest)
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J. NGEH-NGWAINBI, J. LIN & A. CHANDLER: Osszes, telitett,
telitetlen és egyszeresen telitetlen zsirok meghatiarozasa gabona-
termékekben savas hidrolizist kovetéo kapillaris gazkromatografias
modszerrel: korvizsgalat (Determination of Total, Saturated,
Unsaturated, and Monounsaturated Fats in Cereal Products by Acid
Hydrolysis and Capillary Gas Chromatography: Collaborative Study)

J. AOAC. 80 (1997) 2, 359-372

A korvizsgdlatban tizenot laboratérium vett részt. A gabona termékeket
8 N sosavban hidrolizaltdk, dietil-éterrel és petroléterrel extrahaltdk. A
zsirsav-metilésztereket tgy Aallitottdk eld, hogy ndtrium-hidroxid
metanolos oldatdval majd metanolos boétrifluorid reagenssel reagéltattdk.
A zsirsav-metilészterek  mennyiségi  meghatdarozasat  kapillaris
gazkromatografias modszerrel végezték. A tapértékjelolési
irdnyelveknek megfelelGen az 6sszes zsirt az egyedi zsirsavak triglicerid
ekvivalensben kifejezett 0sszegeként szamitottdk. A telitett, telitetlen és
egyszeresen telitetlen zsirokat hasonldoképpen a megfeleld zsirsavak
Osszegeként szdmitottdk. A mintdk Osszes zsirtartalma 0,56 és 12,64 %
kozott valtozott. 15 laboratérium 24 mintdval végezte a vizsgdlatokat,
ebbdl 7 vak parhuzamos és 5 fiiggetlen minta volt. Az 0sszes zsir mérés
statisztikai elemzése alapjan az ismételhetdség relativ hibdja (RSD,)
1,32-13,30 % kozott mozgott, mig a reprodukalhatosagé (RSDy) 4,42-
22,82 %. A vizsgélat célja gabona termékek Osszes zsir, telitett zsir,
telitetlen és egyszeresen telitetlen zsir tartalmdnak meghatdrozédsa volt.
A savas hidrolizist és a kapilldris gdzkromatografids méodszert az AOAC
INTERNATIONAL elfogadta gabonatermékek zsirtartalmanak
meghatdrozdséra.

Toth Tiborné (Budapest)

R. KESARL, M. RAI & V. K. GUPTA: Spektrofotometrias modszer
paraquat meghatarozasara élelmiszerekben és biolégiai mintakban
(Spectrophotometric Method for Determination of Paraquat in Food and
Biological Samples)

J. AOAC. 80 (1997) 2, 388-391

Erzékeny spektrofotometrids mddszert dolgoztak ki egy elterjedten
haszndlt novényvéds szer, a paraquat meghatdrozdsdra. A paraquatot
ligos kozegben glukdzzal reagdltatva kék szind ion keletkezik, amelyet
600 nm-en mérnek. A Beer torvény 0,1-1,2 ppm paraquat tartoméanyban
volt érvényes. A moddszert mds elterjedten haszndlt peszticidek és
fémionok nem zavarjdk. Alkalmas paraquat meghatdrozdsdra nové-
nyekben, gyiimdlcsokben, gabondban, vizben.

Toth Tiborné (Budapest)
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Euro Food Chem IX

,Konferencia az élelmiszerek eredetazonossagaradl és
hamisitasarol — analitikus megkozelités”
1997. szeptember 24-26., Interlaken, Svijc

Az élelmiszerek eredetiségének igazoldsa és a hamisitasok megelGzése
az élelmiszerkémia fontos feladata. Szdmos élelmiszervegyész
foglalkozik ezzel a témadaval az OsszetevGk kutatdsdban, az élelmiszer-
torvénykezés végrehajtasdban, a megfeleldség tandsitdsdban, a
mindségellendrzésben, valamint az analitikai modszertani kutatdsban és
fejlesztésben.

Hiteles plendris el6addsok, vdlogatott eldaddék, magas tudomdnyos
szinvonald poszterek adnak korszerd informdéciét err6l a novekvd
fontossdgu szakteriiletr6l egy egyediilallo konferencidn, Svajc szivében,

Meghivott eléaddsok:

M. Walsh (Irorszag): Az eredetiség és hamisitds jogi vonatkozdsai

G. Wijngaards (Hollandia): Mddszerek husok és hustermékek
eredetazonositasara €s a hamisitas kimutatasara

P. Resmini (Olaszorszag): A tej €s a tejtermékek eredetisége €s

hamisitdsa
A. Mosandl (Németorszag): Flszerek €s aromaanyagok analitikai
eredetvizsgalata

S. Page (USA): Gytimolcslevek hamisitasa

J.Prodolliet (Svdjc): A szénhidratok kromatografidja a hamisitdsok
kimutatdsaban

M. Lees (Franciaorszédg): Elelmiszerek eredetazonositdsa: kihivds az
analitikusok szdmara

F. Lambein (Belgium) :Nem fehérje eredetii aminosavak kemotaxono-
midjanak alkalmazdsa az élelmiszerek eredetazonositdsdban

“LAST MINUTE” azaz utols6 percben bejelentett POSZTEREK:
lehetdség a legfrissebb eredmények bemutatdsdra (az élelmiszerkémia
tetszbleges teriiletérdl). A “last minute” poszterek elfogadasi hatdrideje
1997 jalius 31; megfeleld formédban benytdjtva a konferencia konyvben is
megjelenhetnek. A részletes utasitidsok a programban és a jelentkezési
Grlapon taldlhatdk (az elfogadas feltétele a részvételi dij befizetése és a

megfeleld tudomédnyos szinvonal).

A program €s jelentkezési lap igényelhetd:
Dr. Reto Battaglia, Migros Laboratories,
P.O. Box 266, CH-8031 Ziirich, Switzerland;
Phone: +41 1 277 3140, Fax: +41 1 277 3170,
E-Mail: Reto.Battaglia@mgb.migros.inet.ch
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1996. évi tartalomjegyzék

Budai Judit és Fiiké Judit: Jartassagi vizsgalat tapasztalatai a biza
MINGSTEESEDEN ..ivniiiiiii e e et e e e e e eans 178

Christensen, Ronald R.: T4jékoztat6 az élelmiszervizsgalattal foglalkozé
Nemzetkozi Szervezetek Tandcsanak (IAM) Budapesten megtartott XI.
TIESEIGL .ottt 212

Ducsay Tamads és Németh Lajos: Az élelmiszerek minGégalakuldsa 1995-ben a
hatdsdgi minGségellendrzés megallapitdsa alapjan ............cooveeiiiiiiiiiinninnnn. 7

Erich Coduro: A Német Elelmiszerkonyv jelentGsége és feladata az Eurépai

UNIODAN. ...ttt et 37
Kiferstein, Fritz K. és munkatarsai: Elelmiszereink minGsége és biztonséga ........ 167
Kerekes L4szl6 és Sitkei Andrds: A méz mindsége €s minGsitése ........couvevnneennnenn. 204

Kovics Jézsef: Az 4j Elelmiszertorvény végrehajtdsanak élelmiszerhigiéniai

EAPASZEALATAL. ¢.uuteiiiiiiii e 289
L4asztity Radomir: A mikotoxin analitika jelenlegi helyzete és fejl6dési irdnyai .... 83
Mikkelsen, B.E. és mtéarsai: Mindségbiztositds a kozétkeztetésben ..................... 127
Molnér Pdl és Varkonyi Gabor: Az 4j magyar Elelmiszertorvény ............ccccce....... 95
Molnér Pal: A WPFC javaslatai élelmiszervegyészek fels6foku oktatdsédra .......... 137
Molnér Pél: Beszdmol6 az Elelmiszervizsgalati Kozlemények XLI. kotetérdl ......... 3

Molnér Pal: Elelmiszerek érzékszervi vizsgdlata és minGsitése VII.
Elelmiszerek preferencidja és tapértéke kozotti kapesolat ..........c..coceevene.n... 189

Muranszky Géza: Takarmédnyok aminosav-0sszetételének meghatdrozasa

GC-MS MOASZEITEL ....uiiiiiiiiiiiiiiiie e 120
Németh Lajos €s Ducsay Tamads: Friss fogyasztasra szant zoldség és gyiimdlcs
mindsége kotelezd vizsgdlatdnak 1994-1995. évi hatdsagi tapasztalatai........ 298

Racz Endre, Varadi Madria és Szabd Erzsébet: A hazai élelmiszeripari
mindségpolitika 1dEszert KErdései ........oovvuviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e, 251

Ruiter, A.: Euroresidue III. Konferencia ,,Allatgyégydszati szermaradvanyok
ElelmiSZEIDEN™ .. o.ieii e 135

Suzy Sinyor: A National Starch & Chemical cég 4j, nagy teljesitményd

termMEKCSALAATA ..uivniiii e 226
Suzy Sinyor: ElGretorés a specifikus haszndlata zsiradék mimetikdban ................ 224

Szigeti Tamés: MinGségbiztositds az élelmiszerellendrzés laboratoriumi

o 2.1 0] 4 F: 17 1o ¥ o PN 308
A magyar élelmiszerjoggal kapcsolatos érvényes elSirdsok jegyzéke ..................... 47
A Magyar Elelmiszerkonyv kotelezd elGirasai ........coooveveoveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeea, 140
A szabadalmazott laboratériumi médszerek validdlasdnak alapelvei ................... 214
Ismertet6 a FLAIR-FLOW EUROPE kutatdsi programrol II1. ...............cooooeiinnni. 44
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RENDEZVENYNAPTAR

Megnevezés Idépont / helyszin Rendez6
XVIL Orszdgos Min&ségiigyi 1997. méjus 29. EOQ MNB / MTESZ

Konferencia Budapest Fax: 274-1005

,Bioavailability 97" Konferencia 1997. majus 25-28. Mrs. L. Duym
Wageningen/Hollandia ~ Fax: 00/31/317/483342

Az 1997. évi Elelmiszer és Ital Férum 1997. jinius 2-3. Management Centre
Briisszel/Belgium Europe

Fax: 00/32/25/432400

»Elelmiszerek eredetazonossiga”
IV. Eurépai Szimpdzium

1997. jinius 4-6.
La Baule/Franciaorszag

Eurofins Laboratories
Fax: 00/33/25/1832110

Az EOQ MNB 1997. évi 1997. junius 5. EOQ MNB

Kiildottkozgy(ilése Budapest Fax: 274-1005

41. EOQ Kongresszus 1997. junius 16-20. EOQ MNB
Trondheim/Norvégia Fax: 274-1005

VIII. Eurépai Biotechnolégiai

Kongresszus

1997. augusztus 18-22.
Budapest

Prof. Nyeste Léaszl6
Fax: 463-2598

111. AOAC Konferencia és Kiallitas

1997. szeptember 7-11

AOAC International

San Diego/USA Fax: 00/1301/924/7089
EURO FOOD CHEM IX. 1997. szeptember 24-26. Dr. Reto Battaglia

Interlaken/Svijc Fax:00/41/1/2773170
Beszamolo a 41. EOQ Kongresszusrdl 1997. szeptember 30. EOQ MNB

Budapest Fax: 274-1005
Az j Elelmiszertrvény végrehajta-  1997. oktdber 15. EOQ MNB / KEKI

sdnak tapasztalatai, valamint
tdjékoztato a ,,szivbarat” termékek
jovahagyasarol és jelolésérdl

Budapest

Fax: 274-1005

,Eurépai Mindség Hét
Magyarorszagon, 1997”

e Nemzetkozi Mindségligyi

Konferencia
e Nemzetkozi

ElelmiszerminGségiigyi

Konferencia

e MinGségiigyi tandcsaddk, tandsitok
és tanusitottak regiondlis

taldlkozoja

e Szakdgazati minGségligyi

rendezvények

1997. november 10-14.
Budapest

EOQ MNB
Fax: 274-1005
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Hitachi Scientific Instruments

UV/VIS spektrofotométerek

egy- és kétsugaras,
fix és véltoztathatd sdvszélességi

fluoreszcens spektrofotométerek
rutin és kutatoi késziilékek

atomabszorpcios spektrofotométerek
langos és grafitkemencés
Zeeman hattérkorrekcidval

nuno-{cion

CoON s LT H G
1031 Budapest, Varosfal kdz 5. e Telefon: (36-1) 242-1390
Telefax: (36-1) 242-1391 e E-mail: auroscience@compuserve.com

SANYO

Ezuton értesitjiik valamennyi jelenlegi és leendd ligyfeliinket, hogy
1997. éprilist6l a SANYO Gallenkamp PLC ,,environmental”
termékeinek kizdrdlagos magyarorszagi képviseletét az
Auro-Science Consulting Kft. latja el.

A SANYO széles valasztéka az alabbi termékeket 6leli fel:
klimaszekrények, klimakamrak
gybdgyszeripari stabilitdsvizsgédld szekrények
inkubatorok
CO, inkubéatorok
autéklavok
laboratériumi kemencék
1zzitokemencék
olvadaspont mérdk
kaloriméterek
laboratériumi centrifugdk
hitdszekrények
fagyasztoszekrények
viztisztitd berendezések
desztillalé berendezések
Részletes miszaki és ar informaciokkal szivesen allunk rendelkezésére.

G| I S A A A A B
1031 Budapest, Varosfal kz 5. e Telefon: (36-1) 242-1390
Telefax: (36-1) 242-1391 e E-mail: auroscience@compuserve.com




| @\ (@AVAYAY "Your partner in GLP"

SOLAAR
969, 989
ATOMABSZORPCIOS SPEKTROFOTOMETEREK

e Quadline, Zeeman vagy kombinalt hattérkorrekcios
lehetdségek

e Mesterséges intelligencia rendszer( automata
mintaadagolo

e Grafitkemencés TV egység

e Kiterjesztett élettartamu kuvettak
e Validalo egység

e Nagy energiaju lampak

A cég teljesori 1ISO 9001 mindsitéssel rendelkezik!

Kizardlagos képviselet:
UNICAM Magyarorszag Kft.
1148 Budapest, Lengyel u. 19.
Tel: 383 4569 ¢ Fax: 221 9051
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