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Espinosa-Mansilla, A., Mufioz de la Pefia, A. & Salinas, F.: Furan
aldehidek félautomatikus meghatiarozasa élelmiszer és gyogyszer
mintakban megallitott aramlasos injektalasi analizis moédszerrel
(Semiautomatic Determination of Furanic Aldehydes in Food and
Pharmaceutical Samples by a Stopped-Flow Injection Analysis Method)
J. AOAC. 76 (1993), 1255-1261.

Az 5-hidroximetil-2-furfural és furfural 2-tiobarbitdrsavval (TBA) adott
reakcidéinak kinetikai vizsgdlatdt megédllitott dramldsos injektdldsi
analizis technikaval végezték. A TBA-val adott reakcion alapuld
félautomatikus moédszert javasolnak e furdnvazas aldehidek analitikai
meghatdrozdsdra. A javasolt moddszert sikeresen alkalmaztik tobb
kereskedelmi forgalomban levé gydgyszer é€s élelmiszer mintdval. Az
eljaras az el6z6 modszernél gyorsabb.

Toth T.né (Budapest)

Chase, G. W., Landen, W. O. & Soliman, A. G. M.: Modositott modszer
tiamin, riboflavin és piridoxin folyadékkromatografias meghata-
rozasara gyogytapszerekben (Method Modification for Liquid
Chromatographic Determination of Thiamine, Riboflavin, and
Pyridoxine in Medical Foods)

J. AOAC, 76 (1993), 1276-1280.

A Bl és B2 vitamin UV detektalasat fluoreszcenciasra cserélték , ami
javitotta az érzékenységet €s specifitdst.
Toth Tiborné (Budapest)

M.R. ELLEKJAER, T.ISAKSSON & R.SOLHEIM: Kolbasz érzékszervi
mindségének becslése kozeli infravoros spektroszkopia segitségével
(Assessment of Sensory Quality of Meat Sausages Using Near Infrared
Spectroscopy)

J.FOOD SCI. 59 (1994)3, 456-464.

A kozeli infravords reflexidos (NIR) és transzmisszids (NIT) spektrosz-
képia alkalmassdgdt vizsgdltdk kolbaszok érzékszervi mindségének
meghatdrozédsdra. 57 kiilonboz6 kolbdsz mintat allitottak els, véaltozd zsir
(6,3-30,1 %), szénhidrat (2,6-9,7 %) és natrium-klorid (1,4-2,2 %)
tartalommal. A kolbdszokat képzett birdlokbol 4ll6 bizottsdg vizsgalta,
harom szin, négy illat, hat iz és 0t dllomédny tulajdonsdg alkalmazéséaval.
A pontossdg és megbizhat6sdg biztositdsa céljabol értékelték az érzék-
szervi birdlok munkajat. A kolbdszok kozotti f6 kiilonbséget a szin tulaj-
donsdgokban, a hus és fiistolt illatban és izben, a 1édussdgban és a zsiros-
sdgban taldltdk. A kolbdszok NIT elemzése adta az érzékszervi valtozdasok
legjobb leirdsdt. Mind a NIR, mind a NIT spektrumok jol leirtdk a
kolbaszok fébb szin és dllomany valtozéasat (relativ becslés 0,87-0,93 a
szin tulajdonsagokra és 0,83-0,91 a 1édussdgra és zsirossédgra)

Toth Tiborné (Budapest)
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