Beszamolo az Euroresidue 1V. rendezvényrol -
Konferencia az élelmiszerekben talalhato
allatgyogyaszati szermaradvanyokrol

Az EuroResidue konferencidkat 1990 ota tartjdk, céljuk, hogy az
¢lelmiszerekben esetleg elG6forduld allatgydgyaszati szermaradvianyok és
novekedésfokozé vegyiiletek problémdjidban érintettek taldlkozzanak.
El6adasok és poszter szekcidk sordn részletesen megvitatjdk az olyan
témdkat, mint példdaul farmakokinetika, toxikoldgiai kockazatok ¢és
analitikai modszertan.

Az EuroResidue IV. konferencidt Veldhoven, Hollandia, 2000 méjus
8-10, G. H. Faber asszony, Hollandia Mez6gazdasdgi, Kornyezet-
gazddlkodasi ¢€s Haldaszati allamtitkdra nyitotta meg. Az el6z6
konferenciakhoz hasonléan, az EuroResidue IV-nek is volt egy specidlis
témdja, nevezetesen ,,Szermaradvanyok élelmiszerekben a gydgyszeripar, a
hatésdgi ellen6rzés és kutatds szemszogébdl”, az egészséges dllatokban és
biztonsdgos élelmiszerekben érdekelt felek kolcsonos felelGsségére
Osszpontositva.

Aktivan tdmogattdk a gyogyszeripar részvételét, melynek kovetkeztében
érdekes elSaddsokra keriilt sor az 1) A4llatgyogyaszati szerek, az
allatgyogyaszati szer regisztrdlasi folyamat és az analitikai moddszerek
validédlasa teriiletén elért fejlesztésekr6l. A meghivott plendris el6addkat
tobb mds téma ismertetésére 1is felkérték, mint példdul analitikai
modszertan a fejl6dd orszdgokban; dllatgydgydszati szerek sorsa a
kornyezetben; ujabb eredmények a mintaelGkészitési €s tisztitasi eljarasok
teriiletén; a kimutatdsi technoldgia ujabb fejlédése. Tovabbi szekcidkat
szenteltek az EU szermaradvany program egyes aspektusainak, beleértve a
teljesitmény jellemzd6k legijabb kritériumait is, melyek tervezetként dlltak
rendelkezésre.

392 regisztilt résztvevd csaknem 200 tudomdényos elSadast mutatott be
ordlis vagy poszter formédban. Ezek az adatok hasonléak az EuroResidue III
konferencidéhoz. Csaknem minden el6adds megjelent a konferencia
kiadvdnyban (ISBN 90-804925-1-5), mely két kotetes €s Osszesen 1184
oldal. Ezek a kiadvanyok olyan dokumentumok, melyek korszerd
informéciét szolgdltatnak az 4llati eredetd élelmiszerek 4allatgydgydszati
szermaradvédnyaival kapcsolatos szdmos témakorben, melyek kiilon is
megrendelhetdk.
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A konferencia sordn a résztvevlk tobbszor hangsulyoztdk, milyen fontos
szerepet jatszanak az EuroResidue valamint a Van Pethegen professzor
altal szervezett ,,Ghent” konferencidk, melyek a hormon €s allatgydgyaszati
szermaradvéany analitikdval foglalkoznak. Mindkét konferencia elnokei
kifejezték azt a szdndékukat, hogy a jovében is j6 egyiittmikodésre
torekszenek. A legkozelebbi ,Ghent” konferencia
2002-ben, az EuroResidue V pedig valdszintleg 2004-ben lesz.

Toth Tiborné

Beszamolo a
»Minoségmenedzsment az élelmiszeriparban”
cimii konferenciardl

»Mindségmenedzsment az élelmiszeriparban” cimmel 2000. szeptember
27-én egész napos szakmai konferencidra keriilt sor a PICK Szeged Rt.
Szabadid6 Kozpontjdban. A rendezvény hdzigazddja mellett a Szegedi
Tudoményegyetem Elelmiszeripari Fd&iskolai Kara, valamint az EOQ
Magyar Nemzeti Bizottsig Elelmiszer Szakbizottsiga mikodott kozre
tarsrendez6ként. A konferencia f6 témai kozott szerepelt az élelmiszeripari
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A PICK SZEGED Szalamigyar és Husiizem Rt. rovid torténete

Napjainkban hazdnk — és batran mondhatjuk: az egész vildg — egyik
élenjaro élelmiszeripari nagyvdllalata imméar t6bb mint 130 éves multra
tekinthet vissza: az els0 gyérat egy dél-magyarorszdgi élelmiszerkereskedd,
Pick Mdrk alapitotta 1869-ben. A vdallalkoz6 a csalddban méar hosszu id6
Ota apdrol fidra szallo sajat recept alapjan alakitotta ki vezértermékét, egy
specialis  szalamiféleséget, amely mdara mar vildgszerte ismert
Hungarikummaé ndétte ki magat. A szobanforgd termék, a téliszaldmi nem
sokat véltozott az eltelt egy évszdzad alatt; a technika fejlédésének
koszonhetSen azonban 1939. 6ta méar a melegebb évszakokban is eld lehet
allitani.

A PICK 1992. junius 30-4n részvénytarsasdgga alakult at 2,27 millidrd
forint alaptékével, majd wugyanezen ¢év végén a PICK-részvényeket
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