











Az Elelmiszer-mindségellenérzés VI. Tudomanyos Konferenciajan elhangzott
el6adasokrol részletes beszamolét kozoltunk (17).

Az el6z6ekben felsorolt szakcikkeken tulmenden a sut6ipari termékekre és az
Gdit6italokra vonatkoz6 minéségmutato-képzeési elGirasokat kozoltik le.

Elelmiszerek fogyaszthatdsagi hataridejének, illetve minéségmeg6rzési id6-
tartamanak megalapozott meghatarozasat szolgalja a 4. flizetben megjelent tajé-
koztatd.

Megkezdtiuk az Uj és a modositott élelmiszeripari szabvanyokrél, valamint a
szabvéany-felllvizsgéalatokrél szél6 dsszefoglaldé ismertetések kozlését is; ugyan-
akkor tovabbra is rendszeresen kdzzé tettiink kilféldi szakfolyéiratokban megjelent
madszertani jellegli kdzleményekrél készilt referdtumokat és rendszeresen megje-
lentettiik a hazai lapszemlét. A személyi és szakmai hirekben rendszeres tajé-
koztatast adtunk az élelmiszeranalitika kdzéleti eseményeir6l és rendezvényeirdl.

Sajnalatos médon nem kapott a szerkeszt6ség 1986-ban lekdzolheté Modszer-
lapot. Kevésnek tlinik az egyetlen korvizsgalati beszamol6 is, melyet radiolégiai
targykorben tettink kozzé. Az érzékszervi biralati médszerek szabvanyositasa
terliletén jelentds el6relépés tortént a baromfi- és édesiparban, de az altalanos érzék-
szervi médszertan vonatkozasaban is. Ez 1986-ban sziikségtelenné tette az érzék-
szervi modszertani leirasok kulon kozzétételét. A minéségmutatd képzési leirasanak
ismertetését a megkezdett modon folytatni szeretnénk és a tervek szerint — né-
hany kiléndsen koncentralt iparag (pl. dohanyipar) kivételével —valamennyi kép-
zési elGirast a kovetkez6 egy-két évben megjelentettiink.

Az ,,Elelmiszervizsgéalati K6zlemények” 1987-ben valtozatlan jelleggel és for-
matumban jelenik meg. A korszer(sitési torekvések, melyek els6dlegesen az B/5-0s
formatumra valé atallast tzték célul, anyagi okok miatt nem valésulhattak meg.
Ez f6ként a szakmai anyagok (pl. a min6ségmutat6-képzés el6irdsai) kozvetlenebb
hasznositasat segitették volna el6. A formai kérdéseken tiimenéen tovabbra is a
tartalmi elérelépés all a szerkeszt6ség torekvéseinek kdzéppontjaban. A jovében
—aféprofilt meghataroz6 egyedi médszertani cikkeken tiimenéen —egy-egy me-
todikai szakterulet helyzetét kivanjuk iranymutaté (review-jellegli) dolgozatok
forméajaban attekinteni. Ezzel dsszefiiggésben erésodjon a referalo jelleg, de kapjon
ndvekvd részaranyt a konkrét modszerleiras is. Ezek a tervek azonban csak a hazai
élelmiszeranalitikusok aktiv kdzrem(kodésével valésulhat meg, melyhez tovabbra
is kérjuk segitséguket.

Molnar Pal
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Kukoricafehérjék vizsgalata I.
Kukoricdk fehérjetartalma és aminosav-0sszetétele

SHAROBEEM SAMY FANOUS-HIDVEGI MATE —
LASZTITY RADOMI1R-SIMONNE SARKAD! LiVIA
Bu dapesti M(iszaki Egyetem, Biokémiai és Elelmiszertechnolégiai Tanszék, Budapest

Erkezett: 1986- januar 31.

A kukorica fontos szerepe a takarmanyozasban és azok a fokozddo torekvések,
hogy kozvetlen felhasznalasa az emberi taplalkozasban nagyobb mérték( legyen
O0sztonzik azokat a kutatasokat, amelyek a kukoricafehérjék részletesebb taplalko-
zéastani értékelését szolgaljak.

Tanszékinkon tobb éve foglalkozunk kukoricak kémiai vizsgélataval, kiilo-
nosen fehérjék analizisével. Eredményeinkrél szamos kdzleményt jelentettiink meg
(Lasztity (15- 17), EI-Kady és Lasztity (5-7), El-Kady etal. (8-10), El-Kady (4),
Sharobeem et al. (24)).

A kukorica makrotsszetétele

A kukoricaszemek nedvességtartalma még egyazon légszaraz minta esetén sem
egységes, hanem normadlis eloszlast mutat, az extrémumok kilénbsége elérheti a
3 széazalékot. A nedvességtartalom pozitivan korrelal a maghéj vastagsagaval.

Irodalmi adatok szerint a kukoricaszem fehérjetartalma meglehet6sen széles
hatarok kozoétt valtozhat [9,7-10,7% (22); 8,6-9,6% (14); 9,8-12,1% (12);
10,3-17,7% (23); 6 —15% (21)]. Medfigyelések szerint, az Eur6paban termesztett
kukoricafajtak fehérjetartalma nyugatrél kelet felé haladva n6 — Magyarorszagon
kozepes (8 —10%).

A kukoricaszem fehérjetartalma harom f6 botanikai struktira, a perikarpium,
a magbels6 és a csira fehérjetartalmébdl adodik dssze. A szem kis részét képez6 peri-
karpium fehérjetartalma 4 —6%, a legnagyobb részt adé magbels6é 8-9% , mig a
csiréé 17-20% (16).

A kukoricaszem természetesen els6sorban szénhidratforras. Keményit6-
tartalma, szdrazanyagra vonatkoztatva, 78 —80 szazalék. A szénhidratok kozé tar-
tozé nyersrostfrakcid mennyisége kb. 2,3—2,5 szazalék, az dsszes emészthetetlen
anyag, azaz az Un. étkezési rost mennyisége 10—15 szazalék (17, 19).

A kukoricaszem 6rleményeinek lipidtartalma és -Osszetétele a csirafrakcio
mennyiségétdl fugg. A kukorica sszes lipidtartalma 4 —5 szazalék, azonban van-
nak adatok extrém olajtartalmakrél is (0,4 —17%) (26). Alipidek nagy része szabad.

A teljes kukoricaszem aminosav Osszetételével foglalkozé irodalom igen nagy.
A klasszikus munkék egyike Bressani és Mertz dolgozata (2), melyben kiilénbdzé
fajtak Osszehasonlitd vizsgalatat talaljuk. Ugyanazon orszagbél szarmazé mintéak
aminosav dsszetételében szignifikans kilénbséget nem talaltak, kivéve az igen eltérd
fehérjetartalmu fajtakat. A normal kukorica aminosav Osszetételére a limitald trip-
tofan és -lizinszintek jellemz6ek. Mertz és munkatarsai korszakos felfedezése (18)
— miszerint az opaque-2 mutans gén jelentésen megnéveli a lizin és triptofan
aranyat a fehérjén belil — 6ta szamos genetikai és kombinalt genetikai-agrotech-
nikai prébalkozas tortént a kukoricaszem aminosav dsszetételének javitasara.

b Kilonb6z6 kukoricafajtdk aminosav Osszetételét mutatjuk be az 1 tablazat-
an.
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A vizsgalt kukoricdk makroosszetétele

Fajta

Pioneer..
Giza 2 .
Se 201
De 202
Brillant
Nicco

Forte
Dea .
BEMA Te 210..
Mv Sq 394
Mv Se 434
Mv Se 484 ..
Pioneer 3732 Cc
Pioneer 3901 Se .
Pioneer 3965A MTC.
Mv Se 550 W X ........
Se 6390 HL opaque —2

Fehér csemegekukorica
Csemegekukorica Mv—Se lde &l
Fehér kukorica (sima)....
Séarga kukorica (l6fogu).
K 811 opaque —2 ..
K 812 opaque —2
K 813 opaque —2
K 814 opaque —2 ..

VAR SE=ED
KORRELACIOS

LED/ILE

n.te 4

i .242

Nedvesség, % Fehérje,
10,34 9,90
9,33 10,40
10,54 9,00
9,38 9,50
9,89 11,10
10,17 11,10
10,06 10,60
9,86 10,50
10,35 10,50
10,17 12,31
10,69 9,13
10,56 10,88
10,83 8,75
10,16 9,25
10,22 9,88
10,54 9,19
9,98 9,81
8,92 13,44
8,89 14,06
9,40 12,20
9,36 9,80
9,05 10,30
9,67 10,20
9,60 10,70
9,13 11,20
7.03 B~~. 6116

EGVUTTHfITO--.4563

3.V26

7. dbra

X

X

%

6 .21

3. tablazat

Zsir, %

4,40
4,06
4,20
4,05
4,20
4,38
4,30
4,25
458
4,57
4,24
4,70
4,30
4.20
4,30
4,37
3.92
4,30
4,50
424
4,00
3,85
4,00
4,00
3,90

LYS /g per IG g N/

Osszefiiggés a lizintartalom és a leucin: izoleucinarany k6zott a vizsgalt 25 kukoricafajta esetén





















NH3I%) = 90,7a ahol
a: az oldat ammoniatartalma mol/dm3ben kifejezve.

Eredmények és kovetkeztetések

A mddszer megbizhatésaganak vizsgalata céljabol 5 szildzsminta esetében
végeztiink parhuzamos meghatarozasokat. A variaciés koefficiens megallapitasan
tilmendéen 4 esetben az Un. addiciés moédszert is alkalmaztuk a médszer pontos-
saganak értékelésére. Az 1 tablazatban dsszefoglalt eredmények alapjan megallapit-
hat6, hogy a meghatarozas megbizhatésaga megfelel a kovetelIményeknek.

7. tablazat
Direktpotenciometrlas ammaoénia-meghatarozas* megbizhatésaga
Mintaban L ~ Vizes Meghata-
talalt Variaciés  kivonathoz rozott
Minta NH koefficiens hozzaadott NH -adalék
(%> (%) (mgluijﬂns) (%>
SIOKUKOTICA-SZIIAZS oo 0,016 28,7 2,0- 10~2 123
(n=7
Silokukorica-szilazs 0,088 9,6 - -
(n = 10)
FUSZIIAZS  cooiiiieeeececece e 0,174 9,4 1,5- 10~3 94
(n = 5)
Lucernaszilazs.......ccocoviciiiccicciicccs 0,242 6,1 2,0- 10~3 107
(n=17
LUCEINASZIAZS . ueiiiiieiiiiieeccieeece e 1,810 11,6 1,0- 10 2 97
(n=8)

*

Eredményeinket NH3-ban adjuk meg, mivel a vonatkoz6 takarméanyozastani irodalomban
ezzel talalkozhatunk NH+ 4 helyett.

S

Megjegyezzilk tovabba, hogy a mddszert a késébbiekben bendéfolyadék és bél-
sar mintak esetében is megkiséreljik alkalmazni.
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ERJESZTETT TAKARMANYOK AMMONIATARTALMANAK
POTENCIOMETRIAS MEGHATAROZASA

Sarudi Imre és Gelléri Eva
A vizes kivonat NH4-ion-tartalmat RADELKIS gyartmanyd OP —NH4—
0711 P tipusu ionszelektiv elektrod segitségével hataroztuk meg. Tapasztalataink
szerint az emlitett elektrod mikodését az oldatban levs fehérjék és nyalkaanyagok
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7. tablazat

Stronciumhordoz6 visszanyerése vizmintakbol

. i Hamutartalom Stronciumszulfat Visszg-

Mintaszam " csapadék nyerés

g g atlag

n X s X s %

Balaton-viz i6 0,3 0,05 0,7134+0,1698 47,8

Uzemi vfz 20 0,4 +0,08 1,3598+0,0586 91,6

Sz(irt Balaton-viz 0,3 1,0081 67,5
Soésavval feltart

(Balaton-viz) minta 0,3 0,8086 54,2

2. téblazat

Kisérleti modelloldatok

PH

Natrium- Barium- Natrium -

Mintaoldat jele szilikat klorid K6éz6mbo- K romat
oldat oldat sités utdn hozzaadas MUszeres bedllitas utan

utan
cm3 cm3 1 1 2 3.

1. 1 5 8,7 45 5,0 45
2 5 5 8,0 4,5 5,0 4,5
3 10 5 8,2 4,5 5,0 4.5
4 15 6 8,9 4,5 5,0 4,5
5 20 5 85 45 5,0 4,5
6... 100 5 8,8 4,5 5,0 4,5
1 5 25 6,5 4,5 5,0 4,5
5 5 2,6 6,6 4,5 5,0 4.5
10 5 2,9 6,6 4,5 5,0 4,5
15 5 2,6 6,5 45 5,0 4,5
20 5 2,5 6,5 4,5 5,0 4,5
100 5 2,6 6,6 4,5 5,0 4,5

INENFNINGN
[$, N6 N ¢, N6, |

Megjegyzés:
Az 1.—6. mintanal a pH-bedilitAs médja: 25%-0s és 1: 1 ammdniaval enyhe ammoéniaszag
megjelenéséig és pH-mérével (1 : 9 salétromsav, 1: 9 ammadnia).
A 7.—12. mintanal a pH-beédllitAs moédja: 1: 1 ammoédniaval brémfenolkék mellett és
pH-mérével (1:9 salétromsav és 1:9 amménia)

Az (1) szerinti stronciumlevalasztasi eljarasbdl a modelloldatokon a salétrom-
savas oldatok kozombositésének és pH-bedllitasanak koérilményeit vizsgaltuk:
150 cmii stronciumhordozéhoz rendre 1, 5, 10, 15, 20 cm3 natriumszilikat oldatot
adtunk.
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BaCrOp

9
0.70
0.60
0.50
OAO
0.30
0.20
0.10
SrsS04
g 1 abra Bariumkromat csapadék sulya a natriumszilikat
178 tartalom fuggvényében
1/
10A
1. A2
1.A0
1.38
1.36
13A
1.32

2 4abra stronciumszulfal csapadék silya a natriumszilikat
tartalom fuggvényében

A szilikatos oldatokbdl levalasztott stronciumszulfat csapadéksulyainak ada-
taibél szamitott regressziés egyenes szerint a csapadéksuly a szilikattartalom no-
velésével csokken (2. 4bra). A gorbe lefutasaban a valtozas 2 cm3natriumszilikat-
nal kezd6dik.

Egy, arutinmintaknal eléfordult, alacsony 0,760 g csapadéksulyhoz a regresz-
szi6és egyenesbdl szamitva 100 cm3 natriumszilikat oldat tartozik. A levalasztast
100 cm3natriumszilikat oldat hozzadadasaval elvégeztiik; a kapott csapadéksuly a
vartnal nagyobb, 1,000 g felett van (3. tablazat 6. és 12.).
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Edesipari termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Etcsokoladéval martott relief, fenyéfa figgelék
MSZ-08 1420-83

Csokoladés drazsék (kilonféle korpuszu, ojlamag
és lik6ros korpusz kivételével
| ‘MSZ-08 1405-84
- Etcsokoladé bevonattal
- Etcsokoladé bevonat, olajmag korpusz
- Etcsokoladdé bevonat, likérés korpusz
— Tejcsokoladé bevonat
— Tejcsokoladé bevonat, lik6rés korpuszu

Athazott csokoladés darabaru MSZ —08 1169 —79

Ureges csokoladéfigurak MSZ —80 1420—83
— Ureges és tomor étcsokoladé idényaru
alakzatok
- Ureges és tomor tejcsokoladé idényaru
alakzatok

Nugat és nugatszer( termékek
Szelet, kocka, tablas MSZ-081192—77
MSZ-081184-81

Kakaopor MSZz 9435-83
Cukorkak

Toltetlen keménycukorkak MSZz 9439 —82
- Ballirozott, mianyagfélia tasakban émlesztve
— Szemenként csomagolt, ballirozott és

ballirozatlan, mianyag déba tasakban
— Ballirozatlan, miianyag félia tasakba
Omlesztve

Toltetlen omlés cukorka

Toltott keménycukorkak kulénféle toltelékkel
MSZ 9440-83
— Ballirozott mlanyag félia tasakba 6mlesztve
— Ballirozatlan és selyemcukorkdk mianyag-
félia tasakba 6mlesztve
— Toltott pehelycukorkak
- Szemenként csomagolt t61t6tt cukorkak
Bacska diannas cukorka

Zselé gyiimolcskocsonya MSZ-08 1158-79

- Kartondobozba 6mlesztve
— Miianyag félidba 6mlesztve

4  Elelmiszervizsgalati Kézlemények

Min6éségmegdrzési
idétartam

6 hénap

7 hénap

4 hénap
90 nap

6 honap
90 nap

90 nap

10 hénap

8 honap

6 hénap

12 hénap

8 hénap
10 honap

6 honap
8 hénap

5 hénap

90 nap
5 hénap
10 hénap
6 hoénap

90 nap
4 hénap
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Gabonaipari termékek

.. Termékcsoport,
Ul. termék megnevezése

Teljes ki6rlési rozsliszt MSZ-08 1830-83

RL 190

Egyéb 6rlemények

Kukoricaérlemények élelmezési célra
MSZ 6188-80

1.-, és IV. negyedévben gyartott

11 —, és Ill. negyedévben gyartott

MSZ nélkul
MSZ 6189 —79

Sarga- és zoldborsoliszt élelmiszeripari célra
MSZ-08 1374-82

Extrudalt kukorica6rlemény
Rizsliszt élelmezési célra

Szo6jadrlemények MSZ neélkuil
Héntolt termékek
Hantolt rizs MSZ 4627-85
N és B rizs
Kilénb6z6 rizstérmelék
Kivéve:
Rizstérmelék polietilén folidban
Hantolt arpatermék MSZ 1137-83

Elokevert konyhakész termékek

Fankpor
Grizgaluska por
Bécsi panirozé por

MSZ - 08 0705/3 - 84
MSZ-08 0705/4-84
MSZ-08 0705/6-84
Parizsi panirozé por MSZ - 08 0705/5 —84
Langospor MSZ nélkil
Tejbegrizpor (Tejbedarapor) MSZ- 08 0705/2 - 84
Tejbedara por blzacsiraval dusitott izesitett

Tejbedara por bazacsiraval MSZ nélkil
Izesitett daragombdc por MSZ nélkdl
Mini fankpor MSZ nélkal
Dara fankpor MSz nélkil
Egyéb gabonaipari termékek  MSZ nélkiil

Extrudélt kukoricapuffancs

Zabpehely

Extrudal termékek Biafol folidban
(Bu-Ku, Bu-Kup, Kor-Ku, Kor-Kup,
CSI-KO, CSI-KOP)

Rheopan D

30

Minéségmegdrzési

id6tartam

6 honap

90 nap
60 nap

6 hénap
6 hénap

6 hénap
4 hénap

min. 3, max. 5 hénap

10 hoénap

min. 3, max. 5 honap

10 hénap

40 nap
4 hénap 10 nap
4 hénap 10 nap
75 nap

6 honap
10 hénap

90 nap
12 hénap





















Konzervipari termékek

Min6ségmegdrzési id6tartam
Termékcsoport,

ill. termék megnevezése Csomagolas
tigveg doboz egyéb
Lecsofélék zsir nélkul MSZ 1812-79 2 év 2 év -
Tejfélés gomba MSZ nélkil 3 év - -
Tolteni valdé paprika paradicsomlében 2 év 2 év -
Zsir-, olajtartalmu zoldségfélék 2 év 2 év -
Paradicsomos bab - 2 év -
Sdritett paradicsomkészitmények MSZ 1810-83 2 év 2 év formapack:
2 év
Hamozott, hAmozatlan paradicsom MSZ-08 KGST 381-76 1év 1lév —
6 honap 6 hénap
Paradicsomital MSZ-08 1280-79
Zodldségalapu ivoié MSZ nélkil 1lév — —
6 honap
Savanyusagok MSZ 21341 -80
a hékezelt savanyusagok 2 év 2 év
b nem hékezelt savanyisagok:
06.01 —08.31-ig 15 nap - -

09.01 —05.31-ig 3 hénap



























Sutbipari termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Csomagolt sult perec MSZ 11917/2-83

Rabakdzi perec MSZ 11917/2 —83

S6s, sajtos, izesitett ropogds ostya
MSZ-08 1389-81

Ropog6ds borkorcsolya MSZ—08 1389 —81
Habcsok, mazsolas habcsok, molnarcsok

MSZ-08 1396-81
Habkarika, habsutemény

MSZ-08 1396-81
Burek MSZ nélkul
Pirog MSZ nélkil
Farsangi fank, Langos MSZ nélkil
Madmac szendvicskagyl6

MSZ nélkdil

Kakabs, makos, mazsolas, lekvaros, kaposztas

kagylo MSZ nélkdl

Sutbipari nyerstermékek

Réteslap, gépi csomag MSZ 1386-79
Réteslap, kézi csomag MSZ 1386 —79
Félkész csorogefank (0,5 °C-on tarolva)
Leveles tészta 1 kg-os és 0,5 kg-os
Leveles tészta 1 kg-os és 0,5 kg-os
MSZ 11917/5-83
Pizza és Hamburger alaptészta
MSZ 11917/2-83
Kakaos, diés, sarga linzertészta
(0—+6 °C-on tarolva)
MSZ nélkil
Salgo6 diés-biizacsiras csiga nyerstészta
(+6 °C alatti hém.) MSZ nélkl
Salgé sajtos tallér nyerstészta
(+ 6 °C alatti hém.) MSZ nélkul

SitSiparban gyartott édesipari termékek

Fagylalt ostya tolcsér, kosar
MSZ 01-100001

TOltott ostyakosar (téli fagyi) nugatos toltelékkel

MSZ 20981-85
nugatos téltelékkel
zsirkrémes és egyéb toltelékkel

I. és1V. n. év

II. é I1l. n. év
Roletti
Grandoletti
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Fogyaszthatésagi hataridég,
ill. min6ségmegdrzési
1 id6tartam

60 nap
90 nap

4 hénap
80 nap
60 nap
10 hénap
24 o6ra
12 éra
12 6ra
72 6ra

48 6ra

30 nap
10 nap
30 nap
6 nap

9 nap

8 nap
6 nap
6 nap

8 hénap

60 nap

60 nap
45 nap

4 hénap
75 nap












Tejipari termékek

Fogyaszthat6sagi hataridd,
Termékcsoport, ul. min6ségmegdrzési
ill. termék megnevezése id6tartam
legalabb legfeljebb

MSZ 12254-85

Tejféleségek MSZ 12257 - 81

Csomagolt paszt6rozott tej

Izesitett tej 1 nap 3 nap
Paszt6rozott, izesitett tej kannaban 1 nap 1 nap
Ultrapaszt6rozott tartds tej 90 nap

Savanyitott tejkészitmények

Csomagolt, savanyitott tejkészitmények (joghurt,
izesitett joghurt, kefir) MSZzZ 12258-81 3 nap 7n ap
MSz 12272-8.1
MSZ 21336-84

Savanyitott tejkészitmények kannaban 1 nap 2 nap
Utéhbkezelt izesitett joghurt 8 nap 10 nap
Joghurthabok ,DANONE”  MSZ nélkul 6 nap 6 nap
Tejszinfélék MSZ 12259-80
Hablejszin kannaban 1 nap 1 nap
Csomagolt habtejszin 1 nap 2 nap
Ultrapaszt6rozott alapanyaghol késziilt

~PRIMA" jelzésl habtejszin 3 nap 3 nap
Ultrapaszt6rozott kavétejszin 60 nap
Csomagolt izesitett tejszinhab MSZ-08 1230-85 1 nap 1 nap
+Fincsi” cukrozott tejszinhab 1 nap 3 nap
Csomagolt tejfol MSZ 12253-84 2 nap 6 nap
Etkezési tehéntlrd kannaban MSZ 12263-8! 2 nap 2 nap
Csomagolt étkezési tehénturo 2 nap 3 nap
Tarokészitmények MSZ 21334 - 82
Hékezelt vanilias és vanilids-mazsolas krémtaro 4 nap 5 nap
Hékezelt félzsiros krémtard 6 nap 8 nap
Flszerezett krémturo 8 nap 10 nap
Csomagolt desszerttard MSZ-08 1225—75 3 nap 5 nap
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Tejipari termékek

Fogyaszthat6sagi hatarido,

Termékcsoport, ili. min6ségmegdrzési
ill. termék megnevezése id6tartam
legalabb legfeljebb
Natir sajtok
Félkemény sajt
ruzzsal ér6 MSZ 12281 -83
MSZ 12286-83 6 nap 18 nap
roghézagos MSZ 12278-83 10 nap 22 nap
erjedési lyukas MSZ 12280-82
MSZ 12284-78 12 nap 52 nap
gyurt tésztaju AISZ-08 1204-76
MSZ-08 1206-78 12 nap 28 nap
Kemeény és reszelni valdé sajt MSZ 12277-82
MSZ 12299-82 8 nap 28 nap
Kivéve:
Parmezan jellegli reszelt sajt MSZ 12299 - 82 6 nap 14 nap
Gouda sajt MSZ-08 1239-76 20 nap
Ormansagi MSZ nélkil 14 nap
Penésszel érd sajtok
Nemespenész sajt MSZ 12282-82 8 nap 28 nap
Csomagolt nemespenész sajtkészitmény
MSZ-08 1281-82 14 nap 21 nap
Egyéb sajtkészitmények
Csomagolt tejszin krémsaijt MSZ-08 1207-79 2 nap 3 nap
Utohb6kezelt tejszin krémsaijt 10 nap 15 nap
Csomagolt érleletlen (friss) tarésajt egynemdsitett
alapanyaghol 3 nap 5 nap
Nem egynemdsitett alapanyagbdl 1 nap 3 nap

Csomagolt lagysajtok (csemege pogéacsa sajt)
MSZ-08 1208-70
MSZ 12291-84 4 nap 8 nap
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Egyéb termékek
Minéségmeg6rzési id6tartam
egész j 6rolt

Termékcsoport,

ill. termék megnevezése uveg, muanyag

miianyag vagy mas
bevonatd papir aromazaré
csém. any. anyaghdl

készilt doboz

Fliszerek
Babérlevél MSZ 20652-80 3 év 8 hénap 1év
Bors (fekete, fehér) MSZ 20638 —80 2 év 10 hénap 1év
Bordkabogyo MSZ 20620-85
Edeskomény MSZ 20631 -75
Anizs MSZ 20632-75
Fahéj MSZ 20639-81 2 év 8 hénap 1lév
Koriander MSZ 20641 -81
Szegflibors MSZ 20649-80
Gyodmbeér MSZ 20656-75
Majoranna MSZ 20621 -81 2 év 6 hénap 1év
Kdéménymag MSZ 20642-83
Csillagos anizs MSZ 20630-76
Mustarmag MSZ 20647-80
Szegfiiszeg MSZ 20651 -80 2 év — 1év
Szerecsendio AISZ 20654-81
Kardamom MSZ 20659-76
Szerecsendiévirhg MSZ 20655-81 - - 1év
Kurkuma AISZ 20315-85 — 8 hénap 1év
Hossz(ibors MSZ 20660-55 1év 6 ho 8 hénap 1lév
Safrany MSZ 20657-76 8 hénap — 1év
Kapri AISZ 20658-77
Vanilia MSZ 20653-82 1év X i
F Uszerkevérékek MSZ 12661-84

Chili, Curry, kilonféle fliszerkev. - 6 hénap 1év
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