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A kukoricafehérjék aminosav összetételével kapcsolatban — különösen 
amerikai és francia szerzők munkái révén — meglehetősen sok irodalmi adat áll 
rendelkezésünkre. A kukorica albuminok és globulinok — az aminosav-összetétel 
alapján —' jellegzetesen különböznek egymástól: az albuminokban több az aszpa- 
raginsav, a threonin, a prolin, a glicin és az alanin, azonban szegényebbek glutamin- 
savban és argininben (W all és Paulis (6)).

A hidrofób aminosavak, a leucin, prolin, alanin és fenilalanin relatíve nagyobb 
koncentrációban a zeinben találhatók. Talán ez az oka a zeinnek szerves poláros 
oldószerekben való oldhatóságának és a vízben való oldhatatlanságának (Bandet 
et al. (1)).

A töltéshordozó aminosavaknak, úm. a lizinnek, argininnek és aszparigin- 
savnak a hiánya lehet az oka annak, hogy viszonylag magas pH szükséges a 
zeinnek vizes közegben való oldásához, és ezzel magyarázható a zein precipitációs 
hajlama kis sókoncentrációknál. A hidrogénkötéseket bontó ágensek, m int pl. 
a karbamid, a poláris glutaminszármazékok közötti kapcsolatokat bontják meg. 
E hatás a zein esetén azért jelentős, mert a glutaminsav koncentrációja nagy.

A kukorica fehérjefrakciók aminosav összetételét az 7. táblázatban mutatjuk 
be, irodalmi adatok alapján.

K ukorica  fehérje frakciók aminosav összetétele 
(Paulis (2 ))

7. táblázat

Am inosav
g/100 g fehérje

A lbum in G lobu lin Zein G lu te lin

L iz in  ................................... 5,6 5,3 0,2 3,1
H isz tid in  ............................ 2,2 3,4 4,3 3,3
Am m ónia .......................... 1,4 1,4 3,4 3,4
A rg in in  ............................... 6.7 11,2 2,1 4,9
Aszparaginsav .................. 8,4 6,7 4,8 7,2
Threonin ............................ 4,5 2,8 3,4 4,2
Szeri n ................................... 4,2 4,6 5,5 4,9
G lu ta m in s a v ...................... 11,1 14,7 26,5 19,1
P r o lin ................................... 4,3 3,2 8,1 8,7
G lic in  ................................... 5,3 4,2 2,5 4,6
A lan in  ................................. 6,0 4,3 8,9 6,8
Va lin  ................................... 5,0 4,9 3,6 5,2
M etion in  ............................ 1,3 0,9 1,5 3,7
Izoleucin ............................ 3,2 2,6 3,9 4,2
Leucin ................................. 5,6 5,1 19,4 11,4
T iroz in  .............................. 3,1 2,8 5,8 5,4
Fenila lanin ........................ 3,1 4,1 7,1 4,0
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Az a tény, hogy a zein lizinben szegény, valamint az a felismerés, hogy az ún. 
opaque-2 mutánsokban a zein szintézise genetikusán represszált (legalább is rész­
ben), megnyitotta az utat a zeinben szegény, de lizinben gazdag kukoricafajták 
elterjedése előtt.

Anyag és módszer

Vizsgálati minták
A vizsgálatokba a következő kukoricafajtákat vontuk be:
Mv Se 394 (sima)
Pioneer 3732 Se (lófogú)
Mv Se 550 Wx (lófogú)
Se 6390 HL opaque —2 (lófogú) 
Csemege kukorica Mv Se Ideál (lófogú) 
Fehér kukorica (sima)
Brillant (sima)
Giza 2 (sima)

(magyarországi termesztésű)

(USA-ban termesztett) 
(NSZK-ban termesztett) 
(Egyiptomban termesztett)

A minták előkészítése megegyezik az előző közleményeinkben írottakkal 
(4, 5).

Fehérjefrakciók kinyerése

Albumin kinyerése
5 g zsírtalanított kukoricadarát szuszpendáltunk 20 cm3 desztillált vízben egy 
műanyag centrifugacsőben. Ezután a szuszpenziót egy órán át rázattuk. Ezt 
követte egy 5000 fordulatszámnál végrehajtott 20 perces centrifugálás. A felül- 
úszót dekantáltuk és a csapadékot — az előbbiekkel megegyező módon -  ismét 
extraháltuk.

Az egyesített felülúszókat fagyasztva szárítottuk.

Globulin kinyerése
Az albumin kinyerése után fennmaradó, vízben nem oldódó maradékot 20 cm3 

1 M NaCl oldattal extraháltuk a fentiekkel megegyező módon, majd ugyanúgy 
centrifugáltuk, s a maradékkal a műveleteket újból elvégeztük. Liofilezés előtt 
az egyesített felülúszókat desztillált vízzel szemben 48 órán keresztül, 4 °C-on 
dializáltuk.

Glutelin és zein kinyerése
12 g kukoricaőrleményt 360 cm3 alkoholos KOH-dal (0,05 M KOH-ot tartal­

mazó 60%-os etanol) szuszpendáltuk egy gömblombikban. Egy órás rázatás után 
a szuszpenziót 30 percen át 5000 fordulatszámnál centrifugáltuk. A felülúszót 
dekantáltuk és a pH-ját tömény sósavval 6,5-re állítottuk be. Az elegyet 24 órán 
keresztül hűtőszekrényben tároltuk a glutelin teljes kicsapódása érdekében. A 
precipitátumot centrifugálással különítettük el, és szobahőmérsékleten szárítottuk.

Ezután a felülúszót desztillált vízzel kétszeresre hígítottuk és 48 órán keresztül 
hűtőszekrényben állni hagytuk a zein kicsapatása érdekében. A precipitátumot 
az előbbiekkel megegyező módon centrifugáltuk és szárítottuk.

Am inosav-analízis

A fehérjefrakciók aminosav összetételét egy korábbi közleményünkben 
leírtak szerint végeztük (Sharobeem et al (3)).
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Eredmények és értékelésük

A vizsgált minták fehérjefrakcióinak aminosav összetételét a 2 -9 . táblázatban 
mutatjuk be.

Az eredmények értékelésekor a következő kérdést tettük fel:

2. táblázat

Az Mv— Se 394 mutáns kukorica  fehérje frakció inak aminosav összetétele 
(g per 16 gN)

Am inosav A lbum in G lobulin Zein G lu te lin

Aszparaginsav .................. 12,07 9,87 6,86 11,13
Threonin ............................ 5,52 4,45 4,37 3,73
S z e r in ................................... 4,08 5,28 7,15 4,19
G lu ta m in s a v ...................... 13,51 14,13 18,00 10,91
P r o lin ................................... 3,36 3,10 9,17 8,59
G l ic in ................................... 8,31 5,86 2,37 6,60
A lan in  ................................. 4,88 4,74 9,39 5,90
Cisztein ............................... 4,96 6,39 1,04 2,11
V a lin  ................................... 2,00 3,82 4,43 5,71
M etion in  ............................ 1,92 1,36 1,31 1,37
Izoleucin ............................ 1,60 2,18 2,50 3,19
Leucin ................................. 3,28 4,41 11,23 6,55
T ir o z in ................................. 2,48 2,81 5,25 5,55
Fenila ian in  ........................ 1,44 2,28 5,87 6,36
L iz in  ................................... 5,60 6,87 1,93 3,12
H isz tid in  ............................ 12,95 7,99 1,82 4,67
T r ip to fá n ............................ 1,60 1,02 0,36 0,50
Argini.n ............................... 10,47 13,46 6,95 9,83

3. táblázat

A  Pioneer 3732 Se mutáns kukorica  fehérje frakc ió inak aminosav összetétele 
(g per 16 gN)

Aminosav A lbum in G lobulin Zein G lu te lin

Aszparaginsav .................. 8,10 7,28 6,56 10,43
Threonin ............................. 4,21 2,01 3,07 2,13
S z e r in ................................... 4,28 3,05 7,74 4,99
G lu ta m in s a v ...................... 15,97 9,88 19,18 13,96
P r o lin ................................... 5,53 4,16 8,63 6,90
G l ic in ................................... 9,19 4,68 2,62 5,76
A lan in  ................................. 5,53 3,27 9,06 6,92
Cisztein ............................... 3,27 8,02 1,34 2,17
Va lin  .................................. 2,73 2,82 3,94 3,94
M etion in  ............................ 1,25 1,26 1,51 1,28
Izoleucin ............................ 1,56 2,60 2,36 2,31
Leucin ................................. 3,35 4,23 13,92 7,12
T ir o z in ................................. 3,04 3,42 4,52 5,66
Fenila ian in  ........................ 2,34 2,90 5,12 6,01
L iz in  ................................... 7,63 10,55 2,25 3,31
H is z t id in ............................ 5,22 6,84 2,08 6,15
T r ip to fá n ............................ 1,64 1,71 0,64 1,20
A rg in in  ............................... 15,19 21,32 5,19 9,76
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4. tá b lá z a t

A z  Mv— Se 550 wx mutáns kukorica fehérjefrakcióinak aminosav összetétele
(g per 16 g N)

Aminosav A lbum in G lobulin Zein G lu te lin

Aszparaginsav .................. 11,86 12,40 5,88 10,01
Threonin ...................... 4,38 4,83 3,34 3,40
S z e r in ................................... 3,81 4,88 5,14 4,58
O lu ta m in s a v ...................... 12,29 14,28 19,97 11,71
P r o lin ................................... 7,49 3,76 8,85 5,82
G l ic in ................................... 8,19 5,19 2,01 5,22
A lan in  ................................. 6,07 4,83 9,45 6,26
Cisztein ............................... 5,79 5,51 1,59 2,94
V a lin  ................................... 3,11 3,45 3,48 4,66
M etion in  ............................ 1,70 1,75 1,62 1,42
Izoleucin ............................ 1,70 2,37 2,00 3,46
Leucin ................................. 2,24 4,39 15,01 8,29
T ir o z in ................................. 2,26 2,95 4,45 5,00
Fen ila lan in  ........................ 3,67 2,06 4,75 3,94
L iz in  ..................................... 5,93 6,71 2,11 8,07
H isz tid in  ............................ 4,38 3,98 2,05 3,12
T r ip to fá n ............................. 1,13 0,54 0,86 1,28
A rg in in  ............................... 12,00 16,20 7,46 10,81

5. táblázat

Az Se 6390 H L  02  mutáns kukorica  fehérje frakciő inak aminosav összetétele 
(g per 16 gN)

Am inosav A lbum in G lobulin Zein G lu te lin

Aszparaginsav .................. 9,64 8,75 7,60 9,60
Threonin ............................ 5,00 3,66 4,54 3,19
S z e r in ................................... 3,62 5,75 8,09 4,19
G lu ta m in s a v ...................... 19,94 14,20 14,26 12,79
P r o lin ................................... 12,19 4,81 11,94 4,76
G l ic in ................................... 7,09 6,29 2,01 4,69
A lan in  ................................. 3,11 9,33 9,40 6,45
Cisztein ............................... 3,62 4,33 1,18 2,14
V a lin  ................................... 2,70 3,50 3,11 4,36
M etion in  ............................. 1,38 1,85 0,92 1,93
Izoleucin ............................ 1,84 2,73 2,78 3,14
Leucin ................................. 1,73 6,10 12,74 9,60
T ir o z in ................................. 2,35 2,78 4,14 4,36
Fen ila lan in  ........................ 1,22 2,76 5,13 4,67
L iz in  ................................... 8,41 7,06 1,59 5,91
H isz tid in  ............................ 3,26 5,38 2,03 3,41
T r ip to fá n ............................ 0,82 0,96 0,83 1,76
A rg in in  ............................... 12,09 9,76 7,72 13,05
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6 . tá b lá z a t

Az Mv-Sc Ideál, csemegekukorica fehérjefrakcióinak aminosav összetétele
(g per 16 g N)

Am inosav A lbum in G lobulin Zein G lu te lin

Aszparaginsav .................. 11,80 8,39 6,50 9,11
Threonin ............................ 5,90 3,41 4,52 2,37
S z e r in ................................... 5,51 4,53 7,10 4,96
G lu ta m in s a v ...................... 9,96 12,33 15,28 15,85
P r o lin ................................... 4,93 2,24 13,88 10,67
G l ic in ................................... 8,90 5,47 1,91 4,09
A lan in  ................................. 6,09 7,15 8,69 6,76
Cisztein .............................. 3,39 1,50 0,95 1,24
V a lin  ................................... 2,71 4,22 2,79 4,91
M etion in  ............................ 0,68 2,11 0 ,81 1,69
Izoleucin ............................ 2,03 4,20 2,07 2,39
Leucin ................................. 3,58 11,42 14,52 10,34
T ir o z in ................................ 5,13 6,87 4,09 5,52
Fen ila lan in  ........................ 4,45 8,29 4,66 4,91
L iz in  ................................... 4,93 3,79 1,63 3,51
H isz tid in  ............................ 4,74 2,44 1,76 2,53
T r ip to fá n ............................ 1,06 0,53 0,61 1,03
A rg in in  ............................... 14,22 11,14 7,18 8,14

7. táblázat

A z USA-ban termesztett fehér kukorica  fehérje frakció inak aminosav összetéteíe 
(g per 16 g N)

Aminosav A lbum in G lobulin Zein G lu te lin

Aszparaginsav .................. 19,75 12,03 7,31 7,07
Threonin ............................ 5,59 4,21 4,63 4,03
S z e r in ................................... 4,53 4,95 4,76 3,64
G lu ta m in s a v ...................... 13,10 10,24 17,88 12,64
P r o lin ................................... 5,03 4,47 12,93 8,82
G l ic in ................................... 7,22 5,59 2,11 9,09
A lan in  ................................. 3,61 4,62 7,51 5,79
Cisztein ............................... 3,04 4,28 1,65 2,11
Va lin  ................................... 2,19 2,57 3,49 5,92
M etion in  ............................. 0,69 1,75 0,95 1,49
Izoleucin ............................ 1,20 2,83 2,67 4,15
Leucin ................................. 2,19 4,84 11,43 6,47
T ir o z in ................................. 3,54 4,02 4,43 4,54
Fen ila lan in  ........................ 2,55 1,45 4,69 5,08
L iz in  ................................... 6,58 6,18 1,78 4,99
H isz tid in  ............................ 3,40 10,39 1,99 5,47
T r ip to fá n ............................. 1,49 0,82 0,98 1,13
A rg in in  ............................... 14,30 14,75 8,82 7,58
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8. tá b lá z a t
A Brillant kukoricafajta fehérjefrakcióinak aminosav összetétele

(g per 16 g N)

Am inosav A lbum in G lobulin Zein G lu te lin

Aszparaginsav .................. 17,00 14,57 8,45 11,07
Threonin ............................. 3,76 5,39 7,12 6,08
S z e r in ................................... 3,00 5,62 10,87 5,44
G lu ta m in s a v ...................... 12,11 17,25 16,28 12,27
P r o l in ................................... 7,14 3,42 8,08 7,88
G lic in  ................................... 8,08 6,47 1,49 6,80
A lan in  ................................. 5,35 6,28 8,38 6,37
Cisztein ............................... 3,10 3,52 0,64 0,83
V a lin  ................................... 2,44 4,08 3,09 4,82
A tetion in  ............................ 0,75 1,55 2,00 2,25
Izoleucin ............................. 1,97 2,34 2,28 3,22
Leucin ................................. 3,57 3,89 12,38 8,81
T i r o z in ................................. 3,19 2,95 4,48 2,98
Fen ila lan in  ........................ 2,54 1,97 5,07 3,21
L iz in  ................................... 6,57 6,14 1,56 4,69
H isz tid in  ............................. 4,23 3,19 2,04 4,84
T r ip to fá n ............................. 1,50 0,84 0,47 0,77
A rg in in  ............................... 13,71 10,54 5,33 7,68

Kukorica  fehérje frakciók aminosav összetételi rangsor táblázata, I,
(Az arabszámok jelentése; a 8 m intábó l az a do tt frakciób?

(A  =  a lbum in , G =  globuli

ASP T H R SER G LU PRO G L Y A L A CYS

A G A G A G A G A G A G A G A G

I.
6 1 6 1 1 1 1 1 7 2 6

Z G+ Z G+ Z G+ Z G+ Z G+ Z G+ Z G+ Z G+
1 1 7 5 1 7 1 8

A G A G A G A G A G A G A G A G
2 3 1 2 1 5 3 2 2 1 3 3 6 2.

I I .
Z G+ Z G+ Z G+ Z G+ Z G+ Z G+ Z G+ Z G -

3 4 1 1 1 3 1 5 4 5

A G A G A G A G A G A G A G A G
4 4 3 2 3 5 1 5 3 2

I I I .

Z G+ Z G+ Z G+ Z G+ z G+ Z G+ Z G+ Z G *
1 3 1 3 5 3 2 3 3 8!

A G A G A G A G A G A G A G A Gi
l 1 1 5 2 2 2 7 5 3

IV .

Z G+ Z G+ Z G+ Z G+ Z G+ Z G+ Z G+ Z G +
6 1 2 4 1 4 1 8 8
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A Giza— 2 kukoricafajta fehérjefrakcióinak aminosav összetétele
(g per 16 g N)

9 . tá b lá z a t

Am inosav A lbum in G lobulin Zein G lu te lin

Aszparaginsav .................. 14,35 11,29 4,49 10,20
Threonin ............................ 6,01 3,33 2,42 2,69
S z e r in ................................... 3,87 3,88 6,16 4,41
G lu ta m in s a v ...................... 14,18 13,40 20,18 11,43
P r o lin ................................... 9,88 4,29 9,96 6,81
G l ic in ................................... 7,39 6,46 1,36 4,58
A lan in  ................................ 4,04 6,05 8,85 6,01
Cisztein .............................. 3,44 3,81 0,63 1,41
V a lin  ................................... 2,32 3,13 3,42 4,17
M etion in  ............................ 1,20 1,77 0,95 2,54
Izoleucin ............................ 1,38 2,52 2,55 3,12
Leucin ................................. 1,98 4,83 15,97 5,43
T ir o z in ................................. 3,44 4,29 4,26 4,34
Fenila lan in  ........................ 1,80 2,18 4,90 4,65
L iz in  ................................... 7,82 8,91 1,62 7,53
H isz tid in  ............................ 3,27 3,95 1,94 5,76
T r ip to fá n ............................ 1,55 1,36 0,68 1,24
A rg in in  ............................... 12,11 14,56 9,68 13,71

,1, IV ; az aminosavkoncentráció a legnagyobbtól a legkisebb felé
ado tt aminosav hányszor szerepel az a do tt rangsorral)
= zein- G r  =  g lu te lin)

10. tá b lá z a t

Г V A L M E T IL E L E U T Y R P H E LYS H IS T R P ARG

A G A G A G A G A G A G A G A G A G A G
1 3 2 1 1 4 3 3 3 5 1 2 5

£ G+ Z G+ Z G + Z G+ Z G+ Z G + Z G+ Z G + Z G + z G +
8 1 3 6 8 1 6 4 3 1 2 2 1

/А G Л G A G A G A G A G A G A G A G A G
3 1 2 2 1 1 1 3 5 1 3 2 4 5 2

>Z G+ z G + Z G+ Z G + Z G + Z G + Z G + Z G+ Z G+ Z G +
5 1 4 5 1 7 5 1 3 5 4 2 1

A A G A G A G A G A G A G A G A G A G A G
5 2 3 4 7 1 5 3 4 1 4 2 1 1

'  Z G + Z G + Z G+ Z G + Z G + Z G + Z G+ Z G + Z G + Z G +
£3 3 3 1 1 1 1 1 7 2 4 4 1 5

A G A G A G A G A G A G A G A G A G A G
8 8 4 8 8 6 1 5 3 1 3

v Z G + Z G+ Z G + Z G + Z G + Z G + Z G+ Z G + Z G+ Z G +
3 1 1 8 8 4 7 1
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Van-e valamilyen rendszeresség abban, hogy adott aminosav adott fajtán belül 
melyik frakcióban fordul elő legnagyobb, illetve legkisebb mennyiségben?

i t t  nem az abszolút számokra vagyunk kíváncsiak, hanem a fajtákon belüli 
„rangsorokra”  és a teljes mintapopuláción értelmezhető „rangsoreloszlásra” . 
Ezzel az aminosavanalízis szisztematikus hibái is kiküszöbölhetőek. így szeretnénk 
megalapozni az olyan kijelentéseket, hogy valamilyen fehérjefrakció gazdag vala­
milyen aminosavakban, szegény másvalamilyenekben stb. Egy ilyen leírás alkal­
mas a fehérjefrakciók összetételének kvantitatív jellemzésére is.

Eredményeink alapján (lásd W. táblázat) a kukorica fehérjefrakciók aminosav 
összetételéről az alábbi kijelentések tehetők.

Az albumin gazdag aszparaginsavban, threoninben, glicinben, triptofánban, 
lizinben, szegény szerűiben, alaninban, valinban, izoleucinben, leucinben, tirozin- 
ban, fenilalaninban.

A globulin gazdag ciszteinben, lizinben, argininban, hisztidinben, szegény 
prolinban.

A zein gazdag szerűiben, glutaminsavban, prolinban, alaninban, leucinben, 
fenilalaninban, szegény aszparaginsavban, glicerinben, ciszteinben, lizinben, 
hisztidinben, triptofánban, argininban.

A glutelin gazdag valinban, metioninban, izoleucinban, leucinban, tirozinban, 
fenilalaninban, szegény threoninben, glutaminsavban, ciszteinben, lizinben.

Ezen megállapítások a bevezetésben összegezett irodalmi megfigyelésekkel 
— néhány kivételtől eltekintve — megegyeznek, illetve azokat teljessé teszik.
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KUKORICAFEHÉR JÉK VIZSGÁLATA 111.
FEHÉRJEFRAKCIÓK AMINOSAV ÖSSZETÉTELE

Sharobeem Samy Fanous- Hídvégi Máté — Lásztity Radomir —
Simonné Sarkadi Lívia

A közleményben nyolc különböző kukoricafajta, egyenként négy-négy 
fehérjefrakciójának aminosav összetételét mutatjuk be. Az albuminban sok az 
APS, THR, OLY, TRP, LYS, kevés a SER, ALA, VAL, ILE , LEU, TYR, РНЕ, a 
globulinban sok a CYS, LYS, ARG, HIS, kevés a PRO, a zeinben sokaSER,GLU, 
PRO, ALA, LEU, PHE, kevés az ASP, GLY, CYS, LYS, HIS, TRP, ARG, a 
glutelinben sok a VAL, MET, ILE , LEU, TYR, PHE, kevés a THR, GLU, CYS, 
LYS.

IVESTIGÁTION OF CORN PROTEINS H L AMINO ACID 
COMPOSITION OF PROTEIN FRACTIONS

Sharobeem S. F., Hídvégi M., Lásztity R., Simon-Sarkadi L.

Amino acid composition of the four-four protein fractions of eight different 
maize cultivars are presented and discussed. Albumins have high ASP, THR, GLY,
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TRP, LYS levels and low SER, ALA, VAL, ILE , LEU, TYR, PHE levels while 
globulins have high CYS, LYS, ARG, HIS, and low PRO, zeins have high SER, 
GLU, PRO, ALA, LEU, PHE, low ASP, GLY, CYS, LYS, HIS, TRP, ARG, and 
glutelins have high VAL, MET, ILE , LEU, TYR, PHE, and low THR, GLU, 
CYS, LYS.

АНАЛИЗ БЕЛКОВ К У КУ Р У З Ы  111.
АМИНОКИСЛОТНЫЙ СОСТАВ БЕЛКОВЫ Х ФРАКЦИЙ

Ф. Саму Схарбеен, М . Хидвеги, Р. Ластит и Л. Шимоннэ Шаркади

В статье сообщается об аминокислотном составе 4-х белковых фракций 
кукурузы. Альбумин имеет много APS, THR, GLY, TRP, LYS, меньше 
SER, ALA, VAL, ILE , LEU, TYR, РНЕ, глобулин имеет много CYS, 
LYS, ARG, HIS, меньше PRO, зеин имеет много SER, GLU, PRO, ALA, 
LEU, РНЕ, меньше ASP, GLY, CYS, LYS, HIS, TRP, ARG, глютин 
имеет много VAL, MET, ILE , LEU, TYR, РНЕ, меньше THR, GLU, CYS, 
LYS.

UNTERSUCHUNG VON MAISEWEISS I I I .
AMINOSÄUREZUSAMMENSETZUNG DER EIWEISSFRAKTIONEN

Sharobecm Samy Fanous und Miterbeiter

In der Mitteilung wird die Aminosäre-Zusammensetzung von je 4 Eiweß- 
fraktionen der 8 verschiedenen Maissorten dargestellt. Im Albumin gibt es viel 
APS, THR, GLY, TRP und LYS sowie wenig SER, ALA, VAL, ILE , LEU, TYR 
und PHE; im Globulin gibt es viel CYS, LYS, ARG und HIS sowie wenig PRO; 
im Zein gibt es viel SER, GLU, PRO, ALA, LEU und PME sowie wenig ASP, 
GLY, CYS, HIS, TRP und ARG; im Glutelin gibt es viel VAL, MET, ILE , LEU, 
TYR und PHE sowie wenig THR, GLU, CYS und LYS.

S Z A K M A I  H Í R E K

Az Európai Minőségügyi Szervezet (EOQC) Élelmiszer-Minőségellenőrzési 
Bizottsága 1987. szeptember 16—18. között Zürich-ben rendezte meg II . Szeminá­
riumát, ahol 15 országból 70 szakember volt jelen. A Szeminárium fő tematikája: 
,,A minőségellenőrzés aktuális trendjei az élelmiszeriparban”  széles spektrumot 
biztosított az előadók számára. A szemináriumot dr. Molnár Pál, az EOQC Élelmi­
szer-Minőségellenőrzési Bizottságának elnöke nyitotta meg. Megnyitó beszédében 
hangsúlyozta, az élelmiszer-minőségellenőrzés növekvő jelentőségét, valamint a 
bizottság ezen a területen kife jtett tevékenységét. Bejelentette, hogy a jövőben is 
fórumot kívánnak biztosítani az európai élelmiszer-minőségellenőrző szakemberek 
számára a 2 évente megrendezendő nagyobb szabású konferenciákon vagy szeminá­
riumokon, valamint az évente 1 -2  alkalommal megrendezendő tematikus kerék­
asztal megbeszéléseken. A következő kerekasztal megbeszélésre 1988-ban Moszk­
vában az EOQC éves konferenciájának keretén belül kerül sor „Szabványosítás 
az élelmiszeriparban”  címmel.
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