Kallay M. - Bardi Gy.: A bor oldhat6 fehérjetartalmanak
meghatdrozédsdra szolgdlé médszerek 0sszehasonlité vizsgélata
Magyar Sz616- és Borgazdasdg, 3 (1993) 6, 15-18

Bo6dyné Szalkai M. - Magyar I.: Kiilonb6z6 kezel6anyagok hatdsa a
borok barnulasara. 1-2. rész
Magyar Sz616- és Borgazdaséag, 3 (1993) 4, 10-11.és 3 (1993) 5, 13-16

Szalkai M.: A cefrekezelések hatdsa a borok aromaanyagaira €és
érzékszervi tulajdonsdgaira
Magyar Sz616- és Borgazdasdg, 4 (1994) 1, 16-19

Erdész S. - Kratochwill P.: MinGség- és eredetjelzd védjegy a magyar
élelmiszerek szdmaéra
Siitéipar, 40 (1993) 3, 85-86

Gadl Odon - Saleh Abdullah Al Attas - Kontraszti Marianna - Gergely
Anna: Teljes kidrlésid lisztekrdl késziilt kenyérfélék vizsgélata
Siitdipar, 40 (1993) 4, 132-133

Horvathné Almdéssy Katalin - Torok Attilané - Pallaginé Béankfalvi
Emese - Magyari Gyongyi: Gabonaipari termékek élelmirost-
tartalmdnak vizsgélata
Siitdipar, 40 (1993) 4, 133-134

KULFOLDI LAPSZEMLE

Szerkeszti: Toth Tiborné

Al-Hasani, S., Hlavac, J. & Huntsman, M. A. :Egyszerii modszer diétas
rost meghatarozasara fagyasztott élelmiszerekben (Simple Method for
Determination of Dietary Fiber in Frozen Foods)

J.LAOAC Int. 76 (1993), 1014-1016

Egyszeri moddszert fejlesztettek ki diétds rost meghatdrozdsara
Osszetett élelmiszerekben, melyek zsirtartalma 1-15 % kozott valtozott.
A moddszer lényege a minta diszpergédldsa pH 7,4 foszfat pufferben,
valamint epe és pankreatin enzim hozzdaddsa. A mintdt husdardlon
megdardljak fagyott dllapotban, hogy a nedvesség vesztesége kisebb
legyen, és robotgéppel homogenizdljdk. Az eredmények az AOAC
modszerrel 86 %-os korrelacidés koefficienssel egyeztek a vizsgalt
tobbkomponensi ebédek, 89 %-os korrelacios koefficienssel reggeli
ételek esetében. A varidcidos egyiitthaté 7.4-20 % volt 0Osszetett
élelmiszerek, 1.0-3,6 % kozott egykomponensd élelmiszerek esetében. A
magasabb értékeket valdszinlileg a minta heterogenitdsa valamint a kis
rosttartalom okozza.Az ismeretlenként egy héttel késdbb ujra
megméretett mintdk korreldciés koefficiense 0.99 , szignifikdns volt. A
leirt modszer kevesebb i1ddt, munkdt és manipuldcidot igényel, mint az
AOAC modszerek

Toth Tiborné (Budapest).
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Burini, G.: Tejsav kozvetett fluorometrias meghatiarozasa borban
(Indirect Fluorometrtic Determination of Lactic Acid in Wine)
J.LAOAC Int. 76 (1993), 1017-1021

A javasolt mddszer lényege a tejsav oxidacidja és a keletkezd
acetaldehid fluorofor reakcioja 1,3-ciklohexan-dionnal majd
fluorometrids mérés. A mérés érzékeny, specifikus, megbizhaté, de rutin
elemzésre nem eldnyos.

Toth Tiborné (Budapest)

Izquierdo-Pulido, M.I., Vidal-Caroum M. C. & Marine-Font, A.: Biogén
aminok meghatiaroziasa sorben és alapanyagaiban, ionpar-
kromatografias moddszerrel, oszlop utiani szarmazékképzéssel
(Determination of Biogenic Amines in Beers and Their Raw Maerials by
Ion-Pair Liquid Chromatography with Postcolumn Derivatization)
J.LAOAC Int. 76 (1993), 1027-1032

Folyadékkromatografids modszer a kovetkezd 10 biogén amin
meghatdrozéséra: hisztamin, tiramin, szerotonin, B-feniletil-
amin,triptamin, kadaverin, putreszcin, agmatin, spermin és spermidin.A
modszer elve ionpar-kromatografids megoszlas forditott fazisu oszlopon
és fluoreszcens szadrmazékok képzése az oszlop utdn o-ftalaldehiddel
(OPT). Az egyszeri  mintaelGkészités és az automatikus
szarmazékképzés csdokkenti az elemzési 1d6t.

Toth Tiborné (Budapest)

Delhaye, S. & Landry, J: A triptofan kvantitativ meghatiarozasa
élelmiszerekben és takarmanyokban: A mintdk autokliavozasanak
lehetoségei hidrolizis céljabol (Quantitative Determination of
Tryptophan in Food and Feedstuffs: Practical Considerations on
Autoclaving Samples for Hydrolysis)

J. Agric. Food. Chem. 41 (1993), 1633-1634

A szerz8k buzalisztb6l és sz6jabol barium-hidroxiddal végzett
hidrolizis sordn felszabaduld triptofdn mennyiségét mérték. A hidrolizist
laboratoriumi autokldvban végezték. A felszabadulo triptofdn-tartalmat a
kovetkezd modén mérték: A hidrolizdtumot sésavval semlegesitették, a
triptofant forditott fazison HPLC-vel vélasztottdk el, a mennyiségét
fluorometridsan hatdroztadk meg. A mar ismert vizsgdlatok segitségével
két laboratoriumi autokldv mikodési paramétereit mérték meg, valamint
a felszabadul6 triptofdn kinetikdjarol kaptak adatokat. Az eredmények
birtokdban a hidrolizis koriilményeit pontosabban tudtdk definidlni.

Sassné Kiss Agnes (Budapest)
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MEGHIVO

"A minéségbiztositasi rendszerek bevezetésének
eredményei és aktualis feladatai"

témaju egynapos - kidllitdssal egybekotott - szakmai rendezvényre

Helyszin: MTESZ F§ utcai székhdzanak nagyterme
Budapest II. ker. F6 u. 68. VI. emelet 700-as terem
Idépont: 1994. méjus 17.

Program:
10.00 Dr. Molnar Pal, iigyvezeté elnok (EOQ MNB):
Elndki megnyito
10.15 Dr. Varga Lajos, ligyvezetd igazgaté (SZENZOR P-E):
Az ISO 9000 mindségbiztositasi rendszer bevezetésének és a
nemzetkozi tanusitvany megszerzésének folyamata
Referencia: Bajai Hit6ipari Rt.,
Buzési Erika, minGségiligyi vezetd
10.45 Dr. Seb6k Andras, igazgatohelyettes (MIRELITE PLC):
Ko6z6s Piaci vevdi kovetelmények €s mindségrendszerek az
élelmiszeriparban
Referencia: Székesfehérvari HdtGipari Rt.,
Barédth Zoltén, termelési osztdlyvezetd
ARVIT Hitdéipari Rt. Gydr,
Mitai Dzséné, mindségbiztositdsi vezetd
11.15 Dr. Erdés Zoltan, mindségiigyi mérnok (OMKI):
A mindségbiztositasi rendszerépités élelmiszeripari
sajatossdgai
Referencia: Ceglédi Husfeldolgozé Rt.,
Cs. Nagy Gyula, mindségbiztositdsi vezetd
11.45 Szekeres Istvan, igazgatohelyettes (QUALITEST)
QUALITEST a mindség szolgdlataban
Referencia: Acélmivek Kft.
Andrési Miklés, mindségbiztositdsi vezetd
12.15 Kormany Tamas igazgaté (CONTROLL):
Vevdi kovetelmények és a mindségbiztositas kapcsolata
Referencia: Miskolci Ht6ipari Vallalat,
Orosz Istvan, vezérigazgato
Nagykdrosi Konzervgyar,
Hausz Frigyes, termelési igazgato
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12.45 Ebéd (''svéd asztal" a helyszinen)
Videofilm-bemutatoé:
—TQM az élelmiszeriparban
—Nemzetkozi higiéniai kovetelmények
14.00 Dr. Papp Laszlé, iizletag igazgaté (CONSACT):
Tandcsaddi tapasztalatok az élelmiszeripari véllalatok
mindségbiztositasi rendszerének kiépitésében
Referencia: FGvarosi SiitSipari Rt.
Tegyei Dorottya, mindségbiztositdsi osztdlyvezetd
Pet6fi Nyomda Rt.,
Bosnyak Magda, minGségbiztositidsi vezetd
14.30  Tunkli Gabor, iigyvezetd igazgatéo (BBL)
Mindségbiztositds az italiparban

Referencia: Olympos-Top Elelmiszer Rt.
Dr. Biré Ernd, f6mérnok

15.00 Konzultacio, zarszo

Jelentkezési hatarido: 1994. méajus 2.

Részvételi dij: 3000,-Ft (EOQ MNB tagoknak 2000,-Ft)

A részvételi dij - az ebéden, a kdvén és az uditdn kiviil - magaban
foglalja a bemutatkozé tandcsadd és tdjékoztatd szervezetek egyes
kiadvadnyait, ismertetdit, szoérdlapjait stb, amelyek a rendezvény
szinhelyén kisebb kiallitassal is bemutatkoznak.

A részvétel egyéb feltételei:

¢ Bejelentkezés a mellékelt jelentkezési lapon, kiilon levélben vagy
faxon lehetséges
(fax: 2741005)
¢ A jelentkezéseket a beérkezés sorrendjében fogadjuk el és igazoljuk
vissza a szdmla megkiildésével.
¢ A részvételi dij datutaldsdnak megérkezése wutdn (az Aatutalés
madsolatdt kozvetleniil is elfogadjuk) megkiildjiik a szdmozott
részvételre jogositd kartyat.
¢ A részvételi dij befizetése kozvetleniil is lehetséges a kovetkezd
szamlaszdmra: EOQ Magyar Nemzeti Bizottsadg
1022 Budapest, Herman Otté 1t 15.
OTP szdmlaszdm: 13663-7
Pénzforgalmi jelzészdm: 217-98292
Az atutalds megérkezése utidn a szdmozott részvételre jogositd
kartydval egyiitt a szdmlat is automatikusan megkiildjiik.
¢ A részvételre jogositd kartya 4truhdzhatd, ezért a részvételi dij
visszatéritésére nincs lehetdség.
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Lescano, G., Narvaiz, P. & Kairiyama, E.: Sparga (Asparagus
officinalis, var. Argenteuil) gamma besugarzasa (Gamma Irradiation
of Asparagus /Asparagus officinalis, var. Argenteuil/)

Lebensm.-Wiss. u.-Technol., 26 (1993), 411-416.

A polisztirol-hab talcara helyezett €és PVC filmmel becsomagolt
friss spargat egy nappal leszedés utan 0, 1,0, 1,5 és 2,0 kGy dodzissal
besugdroztdk és 312 °C-on és 9245 % relativ nedvességtartalom mellett
taroltdk. A besugdrzds késleltette a fellevél és szar novekedését, a
kiszdradéast, a lathato gombamicéliumok megjelenését €s a tarolds alatt
mgorizte a szint és izt. A 2 kGy do6zis minimum megkétszerezte az
eltarthatésdgot.

Toth Tiborné (Budapest)

Sluimer, P.: Péksiitemények mikrobiologiai hatarértékei
Hollandiaban (Mikrobiologische Grenzwerte feiner Backwaren in den
Niederlanden)

Getreide, Mehl und Brot 47 (1993) 5

A mikrobioldgiai hatarértékek megdllapitdsa és dltalanos alkalmazasa
kiilonosen olyan termékeknél fontos, amelyek minGségmegdrzési
idétartama vagy fogyaszthatésdgi hatdrideje csak néhdny napos. Az ilyen
termékek mikrobioldgiai 4llapota ugyanis igen pontos felvilagositast
nyujt az el64dllit6 iizem higiéniai helyzetérdl i1s. Mivel a holland
mindségellendrzési torvény nem tartalmaz péksiiteményekre
mikrobioldgiai hatdrértékeket, ezért hosszabb szintfelmérd és higiéniai
ellendrzési tevékenység eredményeképpen hataroztak meg €és rendeletben
rogzitették a kovetkez6 mikrobioldgiai hatdrértékeket:

— Patogén mikroorganizmusok nem megengedett
— Toxinok nem megengedett
— Aerob tenyészthetd mikroorganizmusok 106/g
— Enterobacteriaceae 103/g
— Tenyészthetd élesztdk 104/¢
— Tenyészthetd penészrészek 103/g

A kozleményben részletesen indokoljdk a meghirdetett hatdrértékek
megalapozottsdgdt, amit az elmult évtizedben a gyakorlati ellendrzések
soran feliilvizsgdltak. Bar a hatdsdgi ellenérzési eredmények 80%-ban
tanusitjak a vizsgalt péksiitemények mikrobioldgiai megfelelGségét, tobb
mint 700 siitéipari lizem vesz részt az Osszesen 3500 iizem koziil az
ugynevezett Onkéntes higiéniai és mikrobioldgiai ellendrzésekben
Ezekben a siitdipari iizemekben szdmottevéen javult a higiéniai
szinvonal és  érzékelhetéen  hosszabbodott a  péksiitemények
minéségmegdlrzési i1ddtartama is. A kedvezd eredmények ellenére
tovabbi kutatdsok és szintfelmér6 vizsgdlatok folynak kiilonb6z6
tejtermékeket (sajt, tiré vagy joghurt) és gyilimolcskészitményeket
tartalmazo péksiitemények mikrobioldgiai hatarértékeinek pontositaséra.

Molndr P. (Budapest)
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Yeung, J. M. & Newsome, W. H.:Osszes tetrahidro-ftalimid sziirése
bébiételekben ELISA és GC-MS modszerrel: 6sszehasonlité vizsgalat
(Survey of Total Tetrahydrophtalimide in Baby Foods Using Both
Enzyme-Linked Immunosorbent Assay and Gas Chromatography/Mass
Spectrometry: A Comparative Study)

J. AOAC. 76 (1993), 1225-1229.

Captan és bomldasterméke, tetrahidro-ftalimid (THPI) ppm szintd
koncentrdcidinak meghatdrozasara 13 gylimoOlcsmintaban és
bébiételekben  ELISA és  gdzkromatografids-tomegspektrometrids
modszert hasonlitottak 0Ossze. Két kiilonb6zd gyartotél szarmazé 90
bébiételt (49 gylimolcsot, 28 gyiimdlcslevet és 13 fézeléket) vizsgaltak.
Az elemzések eldtt a mintdk captan tartalmat THPI-dé alakitottdk Aat.
Egyik minta sem tartalmazott egyiittesen annyi captant és THPI-t hogy
az tullépte volna a megengedett 5.0 szermaradvany hatarértéket. Nyolc
bébiétel minta bizonyult pozitivnak a 0.019-0.041 ppm tartomédnyban
GC-MS moddszerrel és 20 bizonyult pozitivnak az ELISA moddszerrel. A
GC/MS moédszerrel pozitivnak taldlt mintdk pozitivnek addédtak az
ELISA moddszerrel is. Az ELISA mddszerrel a bébiétel mintdk 13
szdzaléka hamis pozitivnak adddott. Az ELISA mddszer emellett
magasabb értékeket szolgaltatott a GC/MS modszernél. Az ELISA
modszer hatékonyan alkalmazhaté6 a THPI-re pozitiv mintdk
kivilasztasara els6 szlirésként. Ezekben a mintidkban azutdan a THPI kon-
centracié a GC/MS moddszerrel igazolhatd.

Toth Tiborné (Budapest)

Tuinstra, L. G. M., Roos, A. H. & van Trijp, J. M. P. : Aflatoxin M1
folyadékkromatografias meghatarozasa tejporban, imunaffinitasi
oszlopon végzett mintaelokészités utan : korvizsgalat. (Liquid
Chromatographic Determination of Aflatoxin M1 in Milk Powder Using
Immunoaffinity Columns for Cleanup: Interlaboratory Study)

J. AOAC. 76 (1993), 1248-1254.

A Nemzetkdzi Tejipari Szovetség (International Dairy Federation)
korvizsgdlata sordn egy folyadékkromatogrdafids moddszert értékeltek
alacsony aflatoxin M7 koncentraciok meghatarozdsara tejben. A
vizsgdlatban 11 orszdgbdl tizenhatan vettek részt. Egy el6készitd
csoport tobb mddszert hasonlitott 6ssze, s igy vdlasztotta az alkalmazott
eljardst, melynek sordn a mintael6készitésre imunaffinitdsi oszlopot
haszndlnak. Amikor a minta 4thalad az oszlopon, az antitestek
szelektiven kotésbe 1épnek a jelenlevd Aflatoxin Mj-el (antigénnel) és
antitest-antigén komplexet képeznek. A minta métrix 0Osszes tobbi
komponensét az oszloprél vizzel lemossdk. Ezutdn az aflatoxin Mj-et
acetonitrillel eludljak az oszloprél ¢és Osszegydjtik. A végso
meghatdrozéast forditott fdzisi folyadékkromatografidval végzik
fluoreszcencids detektorral. A vizsgdlt koncentrdcidtartomédnyban (80-
600 ng aflatoxin M/kg tejpor) 24 mintdt elemezve, amibdl kettd vak
volt, a relativ standard devidacié RSDR a laborok ko6zott 11-23 % volt.

Toth Tiborné (Budapest)
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June, G. A., Sherrod, P.S., Amaguana R. M., Andrews W. H. &
Hammack, T. S.:A '"Bakteriologiai Analitikai Kézikonyv' Shigella
sonnei tenyésztési modszerének hatékonysaga Kkiilonbozé élelmi-
szerekb6l végzett visszanyerés esetén (Effectiveness of the
Bacteriological Analytical Manual Culture Method for the Recovery of
Shigella sonnei from Selected Foods)

J. AOAC. 76 (1993), 1240-1248.

Hat élelmiszert (burgonya-, csirke- és raksalatat, fejessalatat, nyers
darédlt marhahuist és nyers osztrigat) oltottak stressznek ki nem tett és
fagyasztdsi stressznek kitett Shigella sonnei tenyészettel. Az US Food
and Drug Adminstration altal kiadott Bacteriological Analytical Manual
modszere  viszonylag kevéssé volt hatékony Shigella sonnei
visszanyerésére nyers dardlt marhahusbdl és nyers osztrigdbdl.

Toth Tiborné (Budapest)

McNeal, T. P. & Hollifield, H. C.: Mikrohullamot hdvé atalakito
élelmiszercsomagolasokboél felszabadulé illé6 anyagok meghatarozasa
(Determination of Volatile Chemicals Released from Microwave-Heat-
Susceptor Food Packaging)

J. AOAC. 76 (1993), 1268-1275.

A mikrohulldm h6 szuszceptorok az elektromagneses energiat alakitjak
hévé, lehet6vé teszik az aranysdrgara, ropogdsra siitést mikrohullamu
siit6ben. A szuszceptorokat tipikusan mikrohulldmd haszndlatra szant
élelmiszerek, pizzdk stb. csomagoldsdra haszndljdk. Az alkalmazott
magas hdmérsékleten a fémgdzolt poliészter filmbdl, ragasztobol és
papirb6l nyomnyi mennyiségben 1116 anyagok szabadulhatnak fel, amiket
az étel abszorbedlhat. Szimuldciés kisérletekben gdéztér dusitdsi
gazkromatogréafids-tomegspektrometrids moddszert alkalmaztak az ill6
anyagok azonositasdra. A kereskedelemben a szuszceptorokkal
csomagolt élelmiszerekbdl reprezentativ mintat vettek, és 10 kiilonb6z6
terméket vetettek ald vizsgdlatnak. A 140 kiilonédlld kromatogréfias
csucsbdl csupdn 44 ill6 vegyiiletet sikeriilt azonositani, koztiik az 1,1,1-
triklor-etant, benzolt és 2-(2-butoxi-)etanolt, amelyek elsdsorban a
papirbol és a ragasztobol szarmaztak. Egyik szuszceptor sem tartalmazta
valamennyi azonositott 1116 anyagot. A vizsgdalatok arra utalnak, hogy az
ijabb termékekben a ragasztdanyagok recepturdjit megvaltoztattdk ,
hogy a benzol még nyomnyi mennyiségben sem legyen jelen.

Toth Tiborné (Budapest)

Haggett, T. O. R., Matheson, A. R. & Harnett, M.: Mikrobioldgiai
vitaminmeghatarozasok részleges automatizalasa (Partial Automation
of Microbiological Assays for Vitamins)

J. AOAC. 76 (1993), 1280-1288.

Egy Gilson hardware csomag, egy specidlis konstrukcidéju turbidiméter
¢s egy IBM PC-AT ¢és megfelel6 software alkalmaziasdval a
turbiditdsmérés gyorsasdga és pontossdga javult.

Toth Tiborné (Budapest)
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e ABBE Refraktométerek

e ABBE Digitalis Refraktométerek
o Kézi refraktométerek /
o Kézi Digitalis refraktométer [ ; ]_ -
e Korpolariméter - I._- L1
e Digitalis olvadaspont meghatarozo KRUSY

Gemmolagische Prulgerate

e Biologiai és Sztered mikroszkdpok om
széles valasztéka kedvezd aron

OPTRONIC

Laoorgerate

AR 4 ABBE
refraktométer

#* 1,300-1,720 np / 0,0005nD
0-95% / 0,25%

#* hémeérdvel

¥ szaloptikas méréprizma és
leolvasdskala megvilagitassal

Ara:209 000 - Ft+AFA

KRUSS Bioldgiai
mikroszkop

* elektronikusan szabalyozhato 6V
10W Halogén-megvilagitas

* beépitett targylemez térésvédelem

* 4x, 10x, 40x, 100x Achromat
objektivekkel

Ara: 118 300 - Ft+AFA

Kizarélagos képviselet és szerviz:

Normafa Kft.

1121 Budapest Normafa u.1.
Tel/Fax: 156 7993

Tel: 1752003
NORMAFAIS Fax: 274 4135

Kivansdgara részletes termékismertet6t kiildiink Onnek.
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T

AB-

SFE-szuperkritikus
folyadek extrakcio

Iz

ISCO

Gyors, hatékony, olcso mintaelkészités

Az SFE a legmodemebb és leghatdkonyabb izoldlds) wech-
nika kulonbozd kémiai €s bioldgiar anyagok kivondsihoz

barmilyen szerves illetve szervellen hordozdbol HPLC,
GC, SFC, spektroszkopia vagy mids jellepd anulizis céljdra,

Az alkalmazott hémérséklet
€s nyomdas fuggvényében a
seuperkritikus CO2  olddké-
pessége (solving force) wil-
toztathald és dgynevezett mo-
difier-ck hozzdaddsaval a leg-
agresszivebb szerves oldbsze-
rek oldéképessépe is elérhets.
Az lsco cég djonnan kifej-
lesztett egy- illetve képum-
pds programozhatd SFE rend-
szerel gyors, messzemenden
reprodukdlhatd, szelekilv, zdn
rendszeri extrakcids techni-
kat kindinak.

Ax SFE egyedilallo eldnyei:

Az SFE technika ma a legha-

- nincs szilkség epésesépre és
kimyezetre Kiros oldészerek-
e

= uz extrakeid weje max, 45
perc (a hagyominyos mddsze-
reknél szdzszor gyorsabb)

= egyszeme 16bb minta keze-
lése, egy wvagy tobb kotnpo-
nens extrakcidja minden min-
tdbal

— az SFE rendszer moduljui
(példdul 2 programozhatd
pumpa) mds célra is felhase-
ndlhatdk — SFC, HPLC

Az SFE technika szildrd és fo-
Iyadék halmazéllapotd (vizes)
mintdk extrakcidjira egyardnt

tékonyabb, leggyorsabb és lep-
eredményesebb, | high-tech”
extrakcids eljdrds, mely a leg-
nagyobb reproduka]hatés‘l.go:

jelenti, ugyanakkor a legolesdbb és a leginkdbb kumyezetkl-

méld mddszer is. Tulajdonképpen nincs alternativdjal

alkalmas,

Az SFE-t 1992, jalius |3-1dl
az Environmental Protection

Agency EPA Method 3560
szdmon elfogadta és elsd helyen ajdnlott analitikai technikd-
nak 1smerte e].

Az SFE legfontosabb alkalmazisi teruletei:

— Analitikai laboratdriumok

— Karnyezetvédelmi ellendrzd laboratdriumok

— Dlajipari laboratériumok

— Manyagipari laboratériumok

= Gydgyszeripar, termeld €s ellendrzd laborok

— Elelmiszer- és flszeripar

— Kozmetikai ipar, lermészelgydgydszati készitmények

Néhiny fontos alkalmazdsi példa:
— policiklikus aromds szénhidrogének, herbicidek, pesticidek
€s epyeb novényvéddszerek extrakeidja foldmintdkbdl

Forgalmaz6:
LABORKERESKEDELMI Kft.
LABOR-TRADING LTD.

H-1013 Budapest, Pauler utca 2
Telefon/Phone: (36-1) 201- ﬁl‘Jﬁb
Telefon/Fax: (36-1) 1754406, If.aé 1)

(36-1) 202-5574
202-6367

— gyantik, dsvdnyi olajok, monomerek, dimerek &s tnimerek,
valamint egyéb polimerizicids maradékok extrahdldsa mii-
anyag mintdkbal

— szénvegyiiletek extrakeidja kdzetmimakbdal

— illatanyagok. olsjok extrukcidja magvakbél, illetve nbivé-
nyekbdl

— pydgydszati hatdanyapok extrakcidjn ndvényekbdsl

— gydgyszer hatdanyagok extrukcidia tablertdkbd! technikai
ellendrzés céljabsl

~ zsir extrakeidja élelmiszerekbdl

Gydrnd:

Isca, Inc., P.O. Box 5347

Lincaln, NE 68505 USA

Phone; (8007 228-4250 (402) 464-0231
Fux: (402) 464-4543
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