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Atermeld szektoronkénti elemzés (1. sz. tblazat) tobb mint 56 000 tétel ming-
sitése alapjan azt mutatja, hogy a minisztériumi, tanacsi és mez6gazdasagi (TSz.,
A G.) szektorban valtozatlan, a szovetkezeti szektorban javult az elGallitott ter-
mékek mindsége. Kuldn kiemelést érdemel, hogy a nem minisztériumi iparban el6-
allitott termékek hiba-el6fordulasa kdzel kétszerese a minisztériumi iparénak és
hogy a hat6sagi intézetek altal hibasnak mindsitett tételek valtozasanak cstkkend
irdnya a minisztériumi iparban megvaltozott (1. sz. abra).
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7. dbra
A kifogasolt tételek szazalékos valtozasa 1971 —79. k6z6tt, a MEM iparban

A minisztériumi ipar termékeinek mindségét az ipari belsd és a hatdsagi ellen-
Orzés megallapitasainak 0Osszesitésével hatdroztuk meg és ezt vonatkoztattuk az
1979. évi szinvonalhoz. E komplex értékelés alapjan (2. sz. tablazat) javult a néveény-
c_>|ajibparban eléallitott élelmiszerek minésége, romlott a bor-, a dohany- és a gabona
iparban.
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A gyértastechnoldgia fejlesztését a népgazdasag teherbird képességének és a
gazdasagi szabalyozoknak megfelelGen elsésorban a termelés mennyiségét fokozo, a
mindségre kozvetve hatd megoldasokkal valdsitottdk meg.

—A csomagpolas fejlesztesének titeme nem kielégité, a gazdasagi helyzet ala-
kuldsa, az import anyagok hianya szamos teriileten visszalépest is okozott. A nag
volument képvisel6 import mianyagfolidk és fgranuléltumok hazaira cserélése, ne-
hany esztétikai hianyossagtol eltekintve, megfelel§ Utemben folyik. Sok termék-
vedelmi, tajékoztatasi és esztétikai hibat okoz néhany lényegesen kisebb volument
képez6, itthon nem, vagy nem elég mennyiségben gyartott anyag (pl. celofan) beho-
zatalanak leallitasa.

— Az élelmiszeradalékok behozatalanak csokkentése is min&ségromlast okoz
azokban az esetekben, amikor a kivaltasukra nincs megfelel§ hazai vagy szocialista
relaciobol beszerezhet6 anyag.

—Nem a szikségleteknek megfelelen fejlédnek a késztermek mindségét
ényegesen befolyasolo nyersanyag és keésztermek raktarozasi és szallitasi korul-
menyek. A tarold tereket, a szallitasi feltételeket a feldolgozd kapacitassal Ossz-
hangban, vagy a meglev6 elmaradasok miatt gyorsabban kell fejleszteni. Az elmalt
évben Iényeges el6relépés ezen a terlileten nem tortént.

—Agyartman fe%'lesztés az élelmiszerkinalat szerkezetének valtozasa (fogyasz-
toi igények és gyartasi feltételek) els6sorban a gazdasagi szabalyozok befolyasa alatt
all. A vizsgélt id6szakban az Uj vagy valasztékbdvité termékek el6allitasi iteme
a kivanatosnal lassubb.

A vizsgalt egy éves id6szakra vonatkoztatott, 6sszességében valtozatlan ming-
ségi szint nem tekinthet§ megnyugtatonak, mert

—mind az ipari (bels6), mind a hatésagi minéségellen6rz6 szervezet csak az
el6irt kovetelmények (altalaban allami szabvanyok) betartadsanak ellen6rzését végzi.
Ebbdl ereden a tényleges mindségi szinvonalrol nincs elegendd, szémszer(en érté-
kelhet6 informacio;

—gazdasagi megfontolasokbol és kényszerliséghGl sok az eltérési engedély;
az elteresi engedélyt viszont a minGsitésnél figyelembe kell venni. Ezekben az ese-
t(elfbﬁr) % rendszerben valtozatlannak mindsitett termék a valdésdgban romlott

pl. kavé).

Az elelmiszerellendrzés megallapitasanak elemzése alapjan az iparaganként
javasolt mmc’iségjavité intézkedések mellett a kdvetkez6 feladatokat kell megvalo-
sitani annak érdekében, hogy a minisztérium agazati felel6ssége folytan gondos-
kodni tudjon a me?felelé és javulé élelmiszerelGallitasrol:

1 Tovabb kell ndvelni a nyersanyag mszeres, minség szerinti atvételi rend-
szerét, szigordan alkalmazva a mingség szerint differencialt arakat.

2. A gyartas- és gyartmanyfejlesztést a mindsegi kovetelményekkel dsszhang-
ban, stlyozva kell vegrehajtani.

3. A technologiai fegyelem be nem tartasabdl ered6 minGségi hianyossagokert
alkalmazott felelssegrevonast szigoritani kell. 1979-ben a hatdsagi intézetek
6773 esetben kezdemenyeztek eljarast a hiba elkdvetdivel szemben. 2762 esetben
tettek fegyelmi, illetve szabalysértési javaslatot és ebbdl 1631 esetben, nem egészen
60%-ban tortént érdemleges elmarasztalés.

4. Felul kell vizsgalni a min6sités jelenlegi rendszerét, hogy az értékelésnél a
tényleges mindségi szinvonal mérhetd legyen.

5. Ki kell dolgozni és meg kell valésitani az export termékek egységes mindsitd
eljarasat. Az érvényes rendeletek és a sokéves gyakorlat alapjan kialakult mindsit6
rendszer ugyanis export termékeink minéségi szinvonalar6l nem ad hasznosithat6
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A paszt6rozott tej minésége valtozatlan, javult a tehéntdr6 mindsége. Romlott a
tejfol és az Omlesztett sajtok mindsege.

Afelvasarolt tej mennyisége az el6z6 évhez képest 5,3%-kal nétt. Ezzel a tejipar
felvasarlasi tervét 99,1%-ra teljesitette. A felvasarolt tej fizikai tisztasagi fokozat
szerint 92,5%-ban volt 1 osztalyd. A h(itott tej mennyisege 113 millié literrel nétt.
A ndvekedes a nagyiizemi tejek aranyanak és mennyisegének gyarapodasara, to-
vabba a csarnoki hit6berendezések lizembehelyezésére vezethetd vissza. A felvasa-
rolt tejet a rendelkezésre all6 ipari kapacitassal sikeriilt maradéktalanul feldolgozni.

A min6ség biztositasa érdekében ndvelni kell a tejipari alaptechnol6gidk (tej-
atvevl vonalak, el6hiités, el6tarolas, pasztérézes sth.) kapacitasat. Gyorsitani kell
a termékek fogyaszthatdsagi idejének ndvelését célzo muszaki intézkedések meg-
valositasat (pl. krémsajt utopasztérézése Dunaujvarosban, izesitett krémtiroké
Székesfehérvérott, a fliszerezett kremturoké Szegeden). A nagyszdmu vizsgalati
adatot szamitogépes feldolgozassal és matematikal-statisztikai ertekeléssel kozvet-
lentil hasznositani kell a tejipari min6ségszabalyozas tovabbfejlesztéséhez és a ter-
mékek minéségének tovabbi javitasahoz.

Konzervipari Véllalatok Trosztje

Akonzervipari termékek mindségének szinvonala valtozatlan. Javult a dzsemek,
izek, gyumolcslé, szorp és szaraztésztak, valtozatlan a bef6ttek, fézelékek, sritett
paradicsom, huskonzervek, romlott az ételkonzervek és a hékezelt savanyusagok
mindsége. A szaraztésztak mindségjavulasa csak a korszer(, gépi készitést termé-
kekre vonatkozik, az elavult, hagyomanyos technoldgiaval késziilt szaraztésztak
minGsége sok esetben kifogas targyat képezte.

A mindség biztositasa és javitasa érdekében fontos feladat, hogy a vallalatok
mindségellenérz6 szerveinek munkajat egységesité és erdsitd vezérigazgatoi utasi-
tast maradéktalanul megvalositsak; a termékek csomagolési szinvonalanak javi-
tasara az esztétikailag nem megfeleld cimkék atterveztetését megoldjak; a paradi-
csom és fliszerpaprika termékeinél részben minéségi hibakra visszavezethetd érté-
kesitési problémak Iéptek fel. Ezek megoldasara egy-egy rendszerelemz8 csoportot
hoztak létre, s ezaltal is tovabb kell javitani a s(ritett paradicsom és filiszerpaprika
termékek mindségét az exportlehetdségek bovitése érdekében.

Magyar Edesipari Vallalat

Az édesipari termékek minésége valtozatlan.

A technoldgiai vonalak korszerUsitésének eredménye a tablas és toltott csoko-
ladé, valamint a csokoladéfigurak mindségjavulasaban mutatkozott meg. Javult
tovabba akavészerek, siteményporok, csokoladés és zselé szaloncukrok, ragogumik
és a pudingporok, minésége. Valtozatlan a zselék, diszdobozok, kakadporok és tol-
tott ostyak minésége. Romlott az apro, tomoér csokoladék, cukordrazsék, toltetlen
cukorkak, nugat es darabaruk, valamint a kandirozott szaloncukrok mindsége.
A tapasztalt hibdk tobbsége nem megfelel§ Osszetételi és érzékszervi tulajdonsa-
gokbol szdrmazott. Az év folyaman csokkent a témeghianyos, csomagolas- és
Jeléléshibas tételek szdma. Még mindig el6fordult a termek gyartasi idejének
eléredatumozasa (BUCSOK).

A mindség javitasa érdekében fokozni kell a kihelyezett lizemek és bérraktarak
ellen6rzését, a nyers- és csomagoloanyagok atvételénél a mindségi kikotesek kovet-
kezetes érvenyesitését és a technoldgiai fegyelem még kovetkezetesebb betartasat.

Szeszipari Vallalatok Trosztje

Az élelmezési termékek mindsége valtozatlan. Javult a lik6rok és az ecetkészit-
mények, romlott a palinkak, a sajtolt siit6éleszt6 és az uditSitalok mindsége. A
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A hatosagi élelmiszerellen8rzés egységesitésének
tapasztalatai és feladatai*

VAIJDA ODON
MEM Elelmiszerellen6rz6 és Vegyvizsgalé Kozpont, Budapest

Az élelmiszereknek a lakossag életében, a munkaerd UGjratermelésében, az
egyén és a tarsadalom fejl6désében betdltott szerepérdl, az egyéb fogyasztasi cik-
kekt6l megkilénboztetd sajatossagairdl mar sokszor és sok helyen esett sz6, szamos
cikkben, tanulményban szerepelt (1). Itt csupéan utalni szeretnék ezekre annak
megvilagitasara, hogy miért van akkora jelentésége a hatosagi élelmiszerellen6rzés-
nek mind az egyén, a fogyasztd, mind a tarsadalom szempontjabél. Nyilvanvaléan
minden egyéb szempontot megel6zve a lakossag egészség és életvédelmét szolgalja
és, mint minden ilyen jellegii ellenrzés —szikségszerdien —allami beavatkozassal
torténik, illetve allami-hatosagi intézkedéseket von maga utan (mint pl. a kérnye-
zetvédelmi, egészséglgyi ellendrzések, a jarvanyveszély, radioaktiv veszély vizsga-
lata, figyelése, ellendrzése stb.).

Az élelmiszerellendrzés jelentGségének és meghatarozott koncepcié szerinti
fejlesztésének fontossagat, aktualitasat a fentieken tulmenden egy sor, az élelmi-
szeripar nagyiparra fejlédésével, a nagytizemi, korszer(i mez6gazdasag kialakulasa-
val egyittjard tényezo is indokolja.

Els6sorban megnétt a taplalkozas differencialodasa és igényessége, ezzel egyiitt
az élelmiszerek bonyolultsagi foka. Emelkedtek a minéségmegdrzési kévetelmények,
a fogyaszt6 az elelmiszereket hosszabb id6n keresztil, valtozatlan értékben kivanja
megorizni.

Megn6ttek a szallitasi tavolsagok, kiterjedt a nemzetkdzi arucsere forgalom, no-
vekedtek a mindségi kdvetelmények egyreszrél, de masrészrél ndvekedett a mind-
ségre kedvez6tlendl hat6 tényezok szama.

A mindségi igények mellett ugrasszerlien nétt a mennyiségi kdvetelmény, tehat
az ellenGrzés szerepe a veszteségek csokkentésében nem értékelhetd eléggé. A megfeleld
védelem hidnya oridsi veszteségeket okozhat. Indidban a 60-as években a gabona-
félék és egyéb magvak 6,6%-a ment tonkre kartev6k pusztitdsa miatt és, ha figye-
lembe vessziik, hogy a vilé% ceredlia termelésének 6%-a pusztulhat el ragcsalok és
mas kartevok révén, ez tobbet tenne ki, mint Afrika aratasanak masfélszerese.

Talan elsé helyen kellett volna emliteni az emberi egészség rizikofaktorait, mint
a torténelmi tradiciokbdl kifejlédott hatosagi élelmiszerellenérzés fejlesztésének
alapvet6 indoklasat. Megnétt a rizikofaktorok szama és mennyisége egyarant.

N6tt a kockazat a tomegtermelés és a termelés koncentracioja miatt, ez a tdmeges
egeszsegrontas lehet@ségeit hordja magaban:

* Szerzének az Elelmiszerellen6rz6 és Vegyvizsgalé Intézetek I1l. Tudoményos Konferen-
cidjan (Gyd6r, 1979. oktéber 10.) elhangzott el6adésa alapjan.
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létesuiltek a Foldmiivelésiigyi Minisztérium égisze alatt. igy jott létre, az els6 FM
ala tartoz6 vegykisérleti allomas Mosonmagyardvarott (1873), majd a Budapest
Székesfévaros torvényhatésaga altal létrehozott Vegyészeti es Tapszervizsgalati
Intézet (1874). A pécsi intézet 1875-ben létesiilt és tejvizsgalatokra korlatozodott
tevékenysége, a szegedi intézet 1884-ben, a debreceni 1894-ben jo6tt létre. Ez utdbbi-
rél el kell mondani, hogy csirai visszavezethet6k 1869-re, amikor Vedrédy Vince
egyetemi tanar megbizast kapott hatosagi élelmiszervizsgalatok elvégzésére egye-
temi tanszékén!. Atudomany akkori allasa és szervezete alap&én gyakori volt, hogy
egyetemi, vagy akar kozépiskolai tanszékek, laboratériumok kaptak ilyen jellegt
meghbizéasokat. Voltaképpen Molnar Janos, Budapest els6 varosi vegyésze a Rokus
korhaz gyogyszereszekent, Ballo Matyds, a FGvaros intézetének elsd igazgatoja
a belvarosi foredliskola tanaraként kapott megbizast a hatésagi élelmiszerellenor-
zési feladatok elvégzésére.

A székesfehérvari allomas 1912-ben, ugyanebben az évben a kecskeméti allo-
mas létesilt, majd 1914-ben a miskolci, 1932-ben a békéscsabai, 1938-ban pedig a
kaposvari vegykisérleti allomas jott létre. A mar emlitett, tanszékeken miikéd6,
hatésagi vagy félhatosagi élelmiszerellen6rzést végz6 intézményeket az akkori
Flt')ld_mljvelési]gyi Minisztérium szervezte allomasokkd az 1895. évi XLVI. te.
alapjan.

A meglehetsen heterogén és laza dsszekottetésben allo intézmények kdzott
6sszhangot kellett teremteni és ennek els6 1épése az Orszagos Chemiai Intézet meg-
alapitasa volt 1892-ben, amelynek feladatai kdzé tartozott az allomasok szakmai
irnyitéasa is, amit megsziinteteséig (1949) latott el. De a tovabbi koordinacio, egy-
séges eljaras biztositdsara 1897-ben megszilletett a Mez6gazdasagi Kisérletligyi
Kozponti Bizottsag, 1914-ben pedig a Kisérletiigyi Tandcs, 1912-t6] az Orszagos
Chemiai Intézet Kozponti Vegykiserleti Allomas-ként is miikodott, éppen az allo-
mésok egységes elvek szerinti mlikodésének szervezetszer(i biztositaséra.

Az ellenérz6 intézetek (allomasok) —altaldban —varosi vagy térvényhato-
sagi intézmények voltak, amelyek a Foldmivelésiigyi Miniszterium szakmai
iranyitasaval mlikddtek és bizonyos mértékig egyuttéltek a kisérletiiggyel. Ezeknek
az allomasoknak a korlatozott ellen6rzési terlilete a két vilaghabord kozott az
élelmiszerek és mezdgazdasagi termények teljeskor( ellendrzésévé teljesedett ki.
Az Osszhang biztositasara, vitak eldontésére a FM-ben Kodex Bizottsag (Allandd
Felulvizsgalati Tanacs) létezett és dontései alapjat az Orszdgos Chemiai Intézet
szakvéleménye adta.

A felszabadulés utan az alloméasok megyei tanacsi intézetekké alakultak at (1950)
és szakmai irdnyitasukat az Elelmiszeripari Minisztérium vette at, az agazati fele-
I6sséget ez a tarca képviselte. Az élelmiszerellendrzés és a tarsadalmi szerkezet ko-
zotti dialektikus 6sszefiiggésnek megfelel6en az élelmiszerellen6rzés szocialista tar-
talommal telt meg. A tendencia egyértelm(en a szakmai iranyitas eddiginél szigni-
fikansan nagyobb mérték( kdzpontositasa volt, az intézetek egységesen m(ikddo és
eljaré haldzattd vald szervezése.

Ennek szlikségességét egyarant érezték az intézetek és az agazati felel6sséget
képviseld iranyité minisztérium. Ez az egységesités, az egységes eljarasok kiala-
kitdsa a 60-as években szervezddott az Elelmezésiigyi Minisztérium iranyelvei és
intencidi alapjan. Els6sorban a mintavétel, a mintak feldolgozasanak és vizsgalati
eredményeinek szdmbavétele, az egységesen kialakitott jelentésrendszer jelentették
az egységesitést. Ezeknek kialakitdsaban nagy szerepe volt az akkor 11 intézet
legnagyobbikanak: a FOvarosi Vegyészeti és Elelmiszervizsgald Intézetnek.

A centralizalds igénye egyre inkébb jelentkezett és a Maﬁyar Elelmiszeripari
Tudomanyos Egyesiilet VVII. Tudomanyos Ulésszakdn mar konkréten felmeriilt egy
kdzponti Mindség Feliigyelet létrehozasanak sziikségessége (6).
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Uj szakaszt jelentett a G.B. 43/1969. sz. hatarozata a minéség biztositasarol,
illetve fejlesztésérdl, ennek érdekében rendszeres ellendrzésrél és az illetékes mi-
niszter 4gazati felelGsségérol.

A mezbgazdasag- és élelmiszertermelés teljes vertikumanak kifejlesztésére
létrehozott Mez6gazdasagi és Elelmezésiigyi Minisztérium létrehozta a hatdsagi
élelmiszerellen6rzd rendszert az intézetek haldzatara épitve, a 3171/1969. MT. sz.
hatarozat alapjan. Ennek az el6adasnak a terjedelme nem engedi meg a vonatkoz6
jogszabalyoknak az ismertetését, még tételes felsorolasukat sem, ezek amugyis koz-
ismertek. Ebben az id&szakban gyorsiitem( fejl6dés kovetkezett be és ebben nem
kis szerepe volt a kdzpontositott szakmai iranyitsnak. Ez a fejl6dés szamokban is
I%mtérhetc'i és a teljesség igénye nélkil, csupan ennek érzékeltetésére alljon itt néhany
adat:

1970—1979 kozott 6 Uj intézet létesilt és ezzel az intézetek szdma 17-re nétt,

4 (j épulet készilt el meglevd intézetek elavult igényeknek nem megfelel6 épii-
letei helyett,

2 éplletet teljesen rekonstrudltak. Ez a folyamat nem allt meg, jelenleg to-
vabbi harom intézet (j épiletének tervezése, illetve felépitése van folyamatban.

Nyilvanval6, hogy a létszdm is ennek megfelelen nétt, azonban ennél sokkal
tobbet mondhat a vizsgalt mintaszam, az ellendrzés fejlédése:

1970 1978
Vizsgalt mintdk szdma 61 790 294 777
Hato6sagi intézkedések szdma 5318 4 657
Elvégzett vizsgalatok szdma kb. 2 millio

A kifogasolt mintdk aranya 1971. évi 12,1%-r6l 1978-ra 6,5%-ra csokkent.
Hadd emlitsem megitt az élelmiszerellenérzés nagy alakjanak, Balld6 Matyasnak
1898-ban irott azt a megallapitasat, hogy ,,a kifogasolas 18,5%-ra csokkent és
ez ala aligha fog esni.”

lgaz, hogy —mint ezt mindnyéjan tudjuk —a kifogésolt mintédk aranyszamat
tobb olyan tényez6 is befolyasolja, amelyek a tényleges mindségtdl fiiggetlenek (pl.
szabvanymaodositasok, felmentések stb.), ezt a fenti adatok informaci6értékénél
figyelembe kell venni, de a tendencia egyértelm(. Erre enged kovetkeztetni a
hatosagi intézkedések szamanak csokkenése is.

A fejlédés tehat igéretes, az eredmények elismerésre méltdak és koszonet illeti
mindazokat, akik ebben az id6szakban —és az azt inegel6z6ekben is - faradhatat-
lanul, az tgyért vald lelkesedéssel és szenvedéllyel eltelve, egymassal is vitdzva
elveik és meggy6z6désik érvényesitésére olyan sokat tettek a MEM illetékes f6-
osztalyain, az EVIKI-ben, a KEVI-ben, de mindenekel6tt a Halozat intézeteiben.

Az eredmények és adatok mutatosak és egy pillanatra érdemes volt elidézni
egy Uj szakasz, a hatodik Otéves terv kiiszObén ezeknél. A mult villandsszer(i at-
tekintése nemcsak, s6t legkevéshé a fejlédési folyamatot, kronoldgiat volt hivatva
ismertetni, hanem a tapasztalatok és kovetkeztetések lesziirését:

— a hatdsagi élelmiszerellen6rzés egységes eljarasa elengedhetetlen és ebben az
értelemben az élelmiszerellen6rzd és vegyvizsgalé intézetek hal6zata kdzponti-
szakmai iranyitasa a MEM agazati felel6ssegének korébe tartozik. Ebb6l kovetkezik
az integracid sziikségessége és ezen nem kizarélagosan a halézati intézetek integ-
racidjat kell érteni®Egyidej(ileg biztositani kell a hatésagi élelmiszerellendrzés fiig-
getlenségét, amelyet a megyei tanacs feliigyelete is hivatva van biztositani:

— az iranyitas kozpontositasaval a rendelkezésre allé forrasok koncentralhatok;

— a szellemi és anyagi kapacitasok a centralizalt irdnyitas kdvetkeztében szuper-
ponalédhatnak;

— a hatésagi Haldzat bekapcsolhatd a minéségszabalyozés korébe és a felhalmozo-
dott informéacids ismeretanyag — éppen az integracio lehet6sége folytan —
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Mindezek alapjan keriilhet és keriil sor az informacidk elkészitésére, amely
eszkdz a mindségszabalyozashoz, mindségfejlesztéshez, a termelés és gazdasagi op-
timum eléréséhez. Az egységes adatfeldolgozasi rendszer alapja az egységes rend-
szer(i, azonos tartalmu adatok gy(jtése, ezekbGl egységes jelentésrendszer, tehat
egyseéges adatszolgaltatas biztositasa, a teljeskor( informacios rendszer kialaki-
tasa. Fel kell hivni a figyelmet a dezinformalas veszélyére, amelyet a tal sok, nem
f%ltétlen[jl sziikséges adat éppugy okozhat, mint a tul kevés irdnyitashoz elégtelen
adat.

A koncepcionalis fejlesztésben fontos szerepet toltenek be a profilintézetek,
amelyeket az orszagos hatdsagi élelmiszerellendrzés pilléreinek lehet tekinteni.

Ezek a profilintézetek lehetévé teszik:

_?Zt elllenc'irzés gyakorisaganak ndvelését egyes, jol korilirt, meghatarozott teri-

eteken;

— a célraorientalast;

— az informécidk szuperponalasat;

— az informécio-visszacsatolas koncentralasat;

— a szaktanacsadast, minéségszabalyozast, ebb6l adéddan a gyartas- és gyartmany-
fejlesztést.

Kozponti kérdése a tovabbfejlesztésnek, tehat a koncepcionak a szakképzés és
tovabbképzés kozponti iranyitdsa és szervezése. A haldzati dolgozokkal szemben
tamasztott kovetelmények szakmai felkésziiltségiiket, ipari ismereteiket, igazgatasi
tajékozottsagukat, nyelvtudasukat illetéen, névekedni fognak.

Az egysegesség, a decentralizalt szervezetek integracioja kollektiv szellemet is
igényel, amelyet els6sorban az lgazgatd Tanacs van hivatva biztositani. A tes-
thleti szellem meger@sitése a demokratikus centralizmus megvalositasat szolgalja.
Az egyiittm(ikddés, a koézos erdfeszitések a feladatok ellatisara nem zérja ki, hanem
feltételezi az egészséges versenyszellemet és, ha szabad ilyen értelemben alkalmazni,
a sportszer(iséget. Az értékelési rendszer jelenlegi és tovabbfejlesztendd formajaban
is ezt a sportszer(, egészséges, egymast tdmogatd versenyszellemet van hivatva
szolgalni. A versenyzés nem zarja ki az egymas segitségét, hadd utaljak itt a fair-
play dijakra, amelyeket az év legsportszer(ibb sportol6i kapnak meg, olyanok,
akik esetleg sajat els6ségiiket kockaztatva nyUjtanak segitséget versenytarsuknak.

Nem esett most szd a radioldgiai halézat munkajarol a Haldzaton belil, pedig
jelent@sége a Paksi Erém( m(ikodése soran novekedni fog.

Osszefoglalva: A hat6sagi élelmiszerellendrzés ralat a termelés és forgalmazas
teljes spektrumara, attekintést kap és ad korszer(i szervezetben és rendszerben.
Egyiittm{kodik az iparral mint hatésagi intézmény vagy intézmények Gsszessége.
Cél: a min@ségszabalyozas, mindségbiztositas, a termelési és gazdasagi optimum
gl%rélze,ba térveny betartasa és betartatasa a fogyaszto primer és szekunder védelme
érdekében.

Kozeli és tavolabbi feladatok

Az ellen6rz6 kapacitas extenziv fejlesztése a hatodik 6téves terv soran nem
varhat6, tehat csakis intenziv fejlesztést lehet célként kit(izni. Jelenleg a haldzati
kapacitds mintegy 52 000 tételminta = 300 000 minta = 2 millié vizsgalat elvég-
zésére alkalmas.

Feltétlenil szikséges tehat a kapacitasok célszer(, ésszer(, a feladatoknak
megfeleld elosztasa. Jelent6s kilonbségek vannak az intézetek személyi és anyagi
feltételeiben, ez is indokolja az erék atcsoportositasanak fontolora vételet. Megfelel6
szervezéssel és rendszerezessel mintegy 65 000 tételmintara = 350000 mintara =
= 2,5 milli6 vizsgalatra lehet a jelenlegi kapacitas teljesit6képességét ndvelni.
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Biizafehérjék N-terminalis (DNF-) aminosavainak vékonyrétegkromatografias el-
valasztasa és meghatarozéasa. 13, 284, 1967.

Buzafehérje-frakciok elvalasztasa molekulasziréssel. 14, 153, 1968.

Bizakeményit6 sériiltségének meghatarozasa gyors modszerrel. 23, 49, 1977.

Buzaiiéslzt 15%31]Iy szerint elvélasztott frakcidinak fizikai és kémiai sajatsagai. 16,

Buzaliszt kivonhat6 koztes és tapado fehérjéinek mennyiségi valtozasai az utan-
Orlési paraméterek fliggvényeben. 16, 137, 1970.

Buzaliszt nyersrost meghatarozasa fotometrikus aton. 4, 227, 1958.

Blzaliszt 0sszetett fehérje-frakcidjanak elvalasztadsa poliakrilamidgél-elektro-
forézissel. 20, 299, 1974.

Buzalisztb6l késziilt tészta Teoldgiai tulajdonsagai az adalékanyagok és a dagasz-
tasi energia hatasara. 21, 280, 1975. (A)

Buzaliszth§l késziilt tésztak reologiai tulajdonsagainak eés a kenyér minGségének
vizsgalata foszfolipoidmono(di)glicerid tipust emulgeator (,Emulthin M-C
501”) hataséra. 12, 51, 1966.

B-vitamisnok meghatarozasa élelmiszerekben mikrobiolégiai modszerrel. 11, 98,

Be-vitamin meghatdrozésa élelmiszerekben és ételekben, mikrobioldgiai mddszer-
rel. 11, 328, 1965.

C G

Cianhidrogén mikrokémiai kimutatasa cidnozott magvakban. 2, 170, 1956.

Cigaretta birdlatokhoz degusztaciés pontozérendszer kidolgozasa. 16, 105, 1970.

Ciklamatok biologiai hatasa és egészségugyi megitélese. 19, 29, 1973,

Ciklamatok meghatarozasa egyes ciklamattartalmd készitményekben. 19, 97, 1973.

Citrom utdérlelése kis dézisi gammasugarzas hatasara, 17, 101, 1971.

Cukorkak ﬁfemény, toltetlen) szinezettségének vizsgalata. 2, 23, 1956.

Cukorkak (kemény) savtartalmanak meghataroz asa konduktometrias végpontjelzés
mellett. 20, 119, 1974.

Cukormeghatarozasi vizsgalatok ésszehasonlitasa és értékelése. 1. 9, 129, 1963.

Cukormeghatérozasi vizsgalatok dsszehasonlitasa és értékelése 11. 11, 170, 1965.

Cukorkak és fogkrémek alkalifluorid tartalmanak meghatarozasa. 14, 51, 1968.

Cukormeghatarozasokrol. 7, 353, 1961.

Cukor (besugarzott) vizsgalata mikrobiol6giai szempontbél. 16, 129, 1970.

Cukoroldat hatasa penészsporak héturésére. 8, 171, 1962.

Cukrok analitikaja, 5, 81, 1959,

Cukrok mennyiségi kiértékelése papirkromatografiaval. 6, 249, 1960.

Cukrok papir- és vékonyréteg-kromatografias vizsgalata ékcsik médszerek alkal-
mazasaval. 13, 167, 1967.

Cukortartalom meghatarozasa fotometrikus eljarassal. 4, 64, 1958.

C-vitamin kétféle modszerrel valé meghatarozasanak Osszehasonlitasa. 13, 293,
967,

C-vitamin meghatarozédsa élelmiszerekben rétegkromatografias Gton 1. 14, 234,

1968.
C-vitamin tartalom meghatarozasa az oszazonok papirkromatografias elvalasztasa
_atjan. 1. 13, 148, 1967. ; . )
C-vitamintartalom meghatarozasara az oszazonok papirkromatogréafids elvalasz-
_tasa atjan. 1. 73, 209, 1967. ) o ) )
C-vitamin tartalom meghatarozasa az oszazonok papirkromatogréafias elvalasztasa
atjan. 111, 13, 297, 1967.
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Elelmiszereink 6sszetételének legUjabb adatai. XXIII. Kilénbéz6 lencsefajtak

_ fehérje aminosav Osszetétele. 77, 316, 1965.

Elelmiszereink dsszetételének leghjabb adatai. XXIV. Néhany oxifahéjsav tipusu
cserz6anyag meghatarozasa novényi élelmiszerekben, 12, 3, 1966.

Ele miszereink Osszetételének legUjabb adatai. XXV. Elelmi anyagaink kalium,
natrium, kalcium és magnéziumtartalma I1., 12, 71, 1966.

Ele miszereink osszetételének legUjabb adatai. XXVI. NGi tej lipidjeinek zsirsav-
Osszetétele. 12, 125, 1966.

Ele miszereink 0sszetételének legljabb adatai. XXVII. Eljaras gyimolcsok né-
hén¥ P-vitamin hatast flavonoidjanak papirkromatografias meghatarozasara.

. 12,249, 1966.

Ele miszereink osszetételének legUjabb adatai. XXVIII. Zoldség- és gyimolcsfélék

. szabadamindsav-tartalmanak taplalkozasi jelentésége. 12, 309, 1966.

Ele miszerek allami mindségellendrzésével kapcsolatos idGszer( feladatok az NDK-

_ ban. 20, 211, 1974. (N)

Ele miszerek BJz-vitamintartalménak meghatérozésa mikrobioldgiai mddszerrel. I.

, 18, 23, 1972.

Ele miszerek Bi2vitamintartalmanak meghatarozasa mikrobioldgiai madszerrel.

. 1118197, 1972,

Ele miszerek kloridtartalmanak merkurimetrias meghatarozasa potenciometrias
végpontjelzéssel. 19, 321, 1973.

Ele miszerek konzisztenciajanak vizsgalata érzékszervi Gton és szerepe a mindség
elbiralasaban. 22, 36, 1976. (A)

Ele n’ibs?zd(?rek min&ségének vizsgalata pontozésos érzékszervi biralattal. 20, 287,

Ele miszerek 8sszes savtartalom meghatarozasi modszereinek sszehasonlitd vizs-
. galata. 23, 55, 1977.

Ele miszerek radioaktiv szennyezettsége Pécs korzetében. 2/, 67, 1975.

Ele n1i§°,722erek radioaktiv szennyezettségének 1971. évi vizsgalati adatai. 18, 57,

Elelmiszer rgdioaktiv szennyezettségi vizsgalatok 1972-ben és ezek értékelése. 19,

Elelmiszer radioaktiv szennyezettségi vizsgalatok és ezzel kapcsolatos kutatasok

_1973-ban. 20, 141, 1974.

Elelmiszerek radioaktiv szennyezettségének adatai és a vizsgalati modszerek fej-

_ lesztése 1974-ben. 21, 107, 1975.

Elelmiszerek Teoldgiai sajatsagai és mérésik alapelvei. 27, 239, 1975.

Elelmiszerek Teologiai ~sajatsdgainak érzékszervi meghatarozasaval 6sszefiiggd

_ modszertani kérdések. 22, 328, 1976. (A?

Elelmiszerek tartdsitasa kémiai Uton toxikologiai kérdések kiilonleges figyelembe-

_ vételével. 2, 153, 1956.

Elelmiszerek 137Cs szennyezettségenek mérese. 22, 305, 1976.

EIeIZT;szelzge?lé stroncium és céziumtartalmanak langfotométeres vizsgalata. 27,

Elellrgi3szelrs')e7lj1 A-radioaktivitasanak hosszUtavl valtozasa Békéscsaba vidékén. 20,

EIeImi?)s?fer%k bamulasokat okoz6 vegyiileteinek keletkezése és kémiai szerkezete, 3,
133, 1957.

Elelmiszerek természetes 6lomtartalmanak és 6lomszennyezettségének megha-

. tarozésa. 3, 199, 1957.

Elelmiszerfehérjék biologiai értékenek meghatarozasa. 75, 252, 1969.

Elelmiszerfehérjék vizsgalata akrilamid gelelektroforézissel. 16, 155, 1970.

Elelmisz‘agrgk (58£I)yékony és félfolyékony: viszkdzus-plasztikus) Teoldgiai vizsgélata.
75., 93, 1969.
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Kapszaicin-meghatarozasi modszer kidolgozasa oleorezin és mas nagy hatéanyag-
tartalm0 készitmények mindsitésére. 15, 358, 1969.

Karamellszinanyag frakcionaldsa gélsziiréssel. 14, 242, 1968.

Kavé és kavépotlo keverékek és fozetek vizsgalata. 5, 177, 1959.

Kavéborso. 5, 227, 1959.

Kévéitalok tartalmassaganak meghatarozéasara szolgalo modszerek tanulmanyo-
zésa. 7, 120, 1961.

Kévészerek extrakttartalmanak vizsgalata. 6, 115, 1960.

Kavészerek oxidacios és aromaszamanak vizsgalata. 4, 146, 1958.

Kavészerek savtartalmdnak meghatarozasa kemilumineszcenzias indikéator jelen-
létében. 5, 248, 1959.

Keményitémeghatarozasi mdadszerek metodikai értékelése. 5, 241, 1959.

Keményit§ polarimetrias meghatarozasa Carrez-féle derit6kémszerrel. 2, 120, 1956.

Keményitd szerkezeti valtozasai hevités hatasara. I. Vizsgalatok 120-210 °C kozti
hevitési intervallumban. 13, 17, 1967.

Keményitd szerkezeti valtozasai hevités hatasara Il. A nedvességtartalom szerepe
a firodextrin-képzédésben. Hevitett bdzalisztben lev6 keményitd vizsgalata.
13, 99, 1967.

Kemiggit?%\éizfelvételének meghatarozsara szolgalo modszerek vizsgélata. 1,

Keményit6szorpok és cukrok (ipari) Osszetételérdl, kiilénos tekintettel a dextrin-
maltoz-glikoéz aranyra. 1. 2, 247, 1956.

Kemén{g(’islzsg;)ék és cukrok (ipari) 6sszetétele. A dextrinmaltoz-gliikdz arany. Il.

Kem/léerféglstaék 1t§7r60gaténak vizsgélata. A térfogat also hatarértékének megallapitasa.

Kenyérkészités aromaanyagainak valtozasa. 17, 191, 1971.

Kenyér Teol()giiai jellemzese. 11, 57, 1965.

Kenyérvizsgalati tapasztalatok 1965-ben. 12, 103, 1966.

. Kevert-italok” vizsgalata. 4, 204, 1958.

Kevert szeszesitalok (haromkomponensti) alkotorészeinek kiszamitasa. 10, 212,1964.

Klorogénsav meghatarozasi modszerek kritikai tanulmanyozasa. 19, 161, 1973,

Klérozott szénhidrogén peszticidmaradvanyok meghatarozasi eljarasainak izo-
topos ellendrzése 1. 23, 238, 1977.

Klorozott szénhidrogén peszticidmaradvanyok meghatarozasi eljarasainak izotopos
ellen6rzése 11. 24, 193, 1978.

Kldrozott szénhidrogén-maradékok vizsgalata élelmiszerekben. (I—I. alap- és
Osszetett élelmiszerek) 15, 234, 1969.

Klértartalmd novényvéddszerek kimutatasa élelmiszerekben Beilstein-prébaval.
3, 103, 1957.

Kolbaszfélek készitésekor enyvadd anyagok felhasznalasa és azok mennyiségi meg-
hatarozasa. 2, 142, 1956.

Kolbészféleségek (nyersen fustdlt) technoldgiai szempontbdl fontos strukturdlis
sajatsagai. 27, 275, 1975. (0)

Kolorisnzéteées madszer a szerves nitrogéntartalom mennyiségi meghatarozasara. 3,
184, 1957.

Kondenzalt foszfatok kvalitativ és kvantitativ vizsgalata. 8, 145, 1962.

Konzervek (dobozos) 6nszennyezédése. 12, 155, 1966.

Konzervipari folyamatok rétegkromatografias kovetése I. Z6ldbors6 szinvaltozasa
a konzervalas folyamataban. 16, 9, 1970.

Konzervipari folyamatok rétegkromatografias kovetése Il. Adatok a ,,Szegedi
halészIé” koleszterintartalmarol. 16, 149, 1970. .

Konzervipari folyamatok rétegkromatografias kovetese 111. Csonthéjas terméstiek
kurotinoid-tartalmanak valtozésa a feldolgozas és tarolas soran. 16, 217, 1970.
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Palinkak réztartalmanak komplexometrias meghatarozasa. 72, 283, 1966.

Pangaminsav %BJSvitamin) kimutatasa, illet6leg meghatarozasa. 14, 84, 1968.

Pangaminsav (B15-vitamin) természetes el6fordulasa. 15, 339, 1969.

Paprika-hamisitas bizonyitadsa keményit6tartalom meghatéarozassal. 3, 260, 1957.

Paprikéban biolégiailag aktiv kapszicidin kimutatasa és meghatarozasa agardiffu-
zi6s modszerrel. 14, 219, 1968.

Paprika Uj, szteranvazas alkotorésze a kapszicidin. 12, 229, 1966.

Paprikaszinezék vizsgalata ASTA mddszer alkalmazasaval. 10, 200, 1964.

Paradicsom és burgonya reoldgiai sajatsagainak vizsgalata. 23, 39, 1977. (A)

Paradicsomban és paradicsomkészitményekben gliikdz és fruktéz rétegkromatog-
rafias meghatarozasa. 20, 105, 1974.

Paradicsom és paradicsomkeészitmények vizg6zzel ill6 aromaanyagainak gazkroma-
togréafias vizsgalata. 21, 29, 1975.

Paradicsom gsszetétele és min6sége kiilonbdzd termesztési moédok hatasara. 2/,

Paradicsompliré konzisztenciajat befolyasold tényez6k vizsgalata. 5, 98, 1959.

Paradicsom (ehet6) pigmentjeinek rétegkromatografias vizsgalata. 15, 35, 1969.

Paradicsom (nyers) fellletét és a paradicsomlevet szennyez DDT nyomok jelen-
Iétének, illetleg mennyiségének kozelit6 meghatarozasa. 5, 13, 1958.

Paradicsom szabad aminosavainak meghatarozésa. 11. 11, 334, 1965.

Paradicsom szine. 6, 12, 1960.

Paradicsomstiritmények ize és cukortartalma. 6, 203, 1960.

Paradicsompiiré-készitmények eléallitasa Howard-vizsgalatokhoz. 3, 66, 1957.

Paradicsoms(ritmény (tarolt) szine. I. Hidroximetilfurfurol jelentésége a nem
enzimes barnulési reakcioban. 13, 315, 1967.

Paradicsoms(ritmény szinének valtozésa kémiai folyamatok hataséara tarolas alatt
Il. Karotinoidok valtozésa tarolas folyaman. 15, 246, 1969.

Paradicsomstiritmények konzisztencidjanak és kiadéssaganak mérése. 4, 49, 1958.

Parationtartalm( novényvéd@szer szennyezések (permetmaradékok) meghataro-
zésa. 3, 245, 1957.

Patulin el6fordulésa és hatastalanitasa az élelmiszerekben. I. 23, 26, 1977.

Patulin el6fordulésa és hatéastalanitasa élelmiszerekben I1. 24, 35, 1978.

Pektinbontas vizsgalata penészekbdl elballitott enzimkészitményekkel és azok
keverékeivel. 3, 255, 1957.

Pektinbontd enzimek hatasa és aktivitdsuk meghatarozasa. 18, 93, 1972.

Pektizlll%élllég%zult hartyak felhasznaldsa élelmiszerek felliletének bevonasara. 4,

Penészek zsirbontasanak vizsgéalata. 7, 58, 1961.

Pezsg6-porok vizsgalata. 10, 86, 1964.

Pezsgbvizsgalatok. 6, 215, 1960.

Piroszénsavdietilészter spektrofotometrias meghatarozasa. 7, 291, 1961.

Poliaromas szénhidrogének meghatarozasa asvanyolajtermékekben és élelmiszerek-
ben. 18, 45, 1972.

Poli (vinil-klorid) (PVC) féleségekkel szemben tamasztott élelmezésegészségigyi
kévetelmények és gyors vizsgald6 modszerek. 19, 103, 1973.

Pommes-frites zsirfelvételének és a zsiradék kémiai tulajdonsagainak vizsgalata.
22, 248, 1976.

Porszer(i élelmiszerek és élvezeti szerek abszollt slrliségének meghatérozésa. 4,
230, 1958.

Porkélt arpdk szabad aminosavainak papirkromatografias vizsgalata kulénbdz6
hémérsékleten. 6, 238, 1960.

Porkoltkavé koffein tartalmanak tajékoztatd6 meghatarozasa. 18, 115, 1972.

Porkoltkavé minéségének szamszerl értékelése kombindlt szenzorikus probaval.
21, 25, 1975.
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Sikérfehérée5frakciék mennyiségének és Teoldgiai tulajdonsagainak vizsgélata. 11,

Sikér mindségének és mennyiségének valtozasa a Kidrlési szazalék fiiggvényében
kulonbdz6 mosasi metodika esetén. 9, 220, 1963.

Sikér mennyiségi és minGsegi wzsgalatanak kérdései. 7/, 108, 1965.

Sikérfehérjek C-terminalis aminosavainak vizsgalata 1. 16, 203 1970.

Sikérfehérjék C-terminalis aminosavainak vizsgélata 1. 16, 211,1970.

Sikérfehérjék C-termindlis aminosavainak vizsgalata Ill. A gliadin C-terminalis
aminosavainak meghatarozasa karboxipeptidazos eljarassal. 16, 281, 1970.

Sonka gi;eppel szeletelt) mikrobas szennyezettségének alakuldsa kilsnboz6 évsza-
kokban. 18, 287, 1972.

Sonka (vakuumcsomagolt, szeletelt) mikroflorajanak alakulasa. 6, 323, 1960.

Sorok es ditbitalok széndioxid tartalmanak meghatarozasa. 19, 249 1973.

Sorék pasztdrozott voltanak kimutatasa Carrez-féle deritéssel. 3, 215, 1957.

SdrbkoszavIglgsénak meghatarozasa kemilumineszcencias indikator segl’tségével. 10

Stroncium hordoz6 levalasztési hatdsfokanak meghatarozasa. 16, 23, 1970.

Sutemények zsirtartalmanak meghatérozésa. 2, 205, 1956.

Sit6ipari folyamatok vizsgélata a gaztermelés hatasara. 13, 92,1967.

Siit6ipari termékek tarolasi kisérletei polietilén foliaba csomagolva. 5, 163, 1959.

Siit6ipari termékek sulyalakuldasanak vizsgalata matematikai-statisztikai madd-
szerekkel. 12, 357, 1966.

Sitéipari termékek (mianyagféliaba csomagolt) tarolasa soran bekovetkez6 egyes
fizikai és kémiai valtozasok vizsgalata. 6, 68, 1960.

Sut6ipari termékek tarolasi kisérletei sajatos bevonatl papirburkolatba csoma-
golva. 7, 110, 1961.

Sutoporwzsgalatl eljarasok. 7, 253, 1961.

Sutéporok pirofoszfat tartaimanak komplexometrias meghatarozasa. 13, 174, 1967.

Szaloncukor-szabvany (MSZ 9448) korszer(isitese. 20, 63, 1974.

Szalolngcelékrok viztartalmanak meghatarozasa acetilkloridos madszerrel. 9, 155,

Szambca és kajszibarack (kilonbdz6 érettségi foku) néhény fizikai és kémiai jel-
lemzdje. 20, 53, 1974,

Szappanok dsszes zsirsavtartalmanak gyors meghatarozasa. 9, 99, 1963.

Széraztészta bakteriologiai vizsgalatok fontosabb tapasztalatal 15, 293, 1969.

Szaraztésztak staphylococcus fert6zottsége. 75, 301, 1969.

Széraztészta (nagylizemileg gyartott) staphylococcus aureus fert6zottségének kér-
dése. 75, 305, 1969.

Szaraztésztak-, gabonaorlemenyek péksitemények zsir- és lecitin-foszforsav-
tartalmanak meghatarozasa 7, 61, 1955,

Szaraztésztak (,,hazi” készités(i) minGsitési problémai. 77, 217, 1971

Szaritott ételféleségek (leveskészitmények) vizsgalata. 9, 91 1963.

Szerves foszfatészter tartalmd permetez@szerrel kezelt alma szermaradékanak ala-
kulasa kilonboz6 tarolasi kérulmények kozott. 77, 151, 1971.

Szeszesital vizsgalati modszerek. 5, 251, 1959.

Szeszesitalok (égetett) Fe-, Cu-, Ca-, Mg- Na-tartalmanak meghatarozasa atom-
abszorpciés madszerrel. 18, 207, 1972.

Szesz metanol szennyezésének kimutatasa. I. 4, 273, 1958.

Szesz metanol szennyezésének kimutatasa II. 5, 4, 1959,

Szesz metanol szennyezesének kimutatasa. 111. 5, 33, 1950.

Szesz-viz elegyek vizsgalati hibaforrasai. 7 166, 1955.

Szeszesitalok vitamintartalma. 5, 16, 195

Szesztartalom kiszamitasara tablazatok a 10 °C-t6l 40°C-ig terjedé hoémerseklet-
intervallumban mért fajsalybdl. 10, 295, 1964.
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Széndioxid tartalom meghatarozasa gyors mddszerrel. 77, 269, 1971.

Széndioxid-tartalom meghatarozasi médszerek dsszehasonlitasa. 18, 293, 1972.

Szénglllréig%apu mesterséges gélképzdk osszehasonlitd Teoldgiai vizsgalata. 6,

Szénhidratok és egyéb élelmiszerdsszetevok elektroforézise. 14, 161, 1968.

Szénhidratok papirkromatografiaja. 12, 201, 1966.

Szénsi%\é%s Udit6éitalok szarazanyagtartalmanak meghatarozasi tablazatai. 8, 345,

Szénsavas Udit6italok széndioxid tartalmanak meghatarozésa. 8, 181, 1962.

Szénsavtartalmu italok szénsavmentesitése centrifugalassal. 7, 24, 1955.

Szénsavtartalom meghatarozasa patentzaros ivegekben forgalomba hozott szén-
savas udit6 italokban. 2, 101, 1956.

Szikviz szabvany. 5, 310, 1950.

Szikviz szabvany (MSZ 8808). 18, 313, 1972.

Szilard élelmiszerek allomanyvaltozasainak vizsgalata, kiilénds tekintettel a be-
sugarzott élelmiszerekre. 77, 115, 1971.

Szilard ésglgéézi szilard (plasztikus-elasztikus) élelmiszerek Teoldgiai vizsgalata. 15,

SziIvafajt%léegy[]mblcsszeszipari vizsgalata és mindsitése laboratériumban. 1. 77,
Szilvafajt%lé 6g'yumtiIcsszeszipari vizsgalata és mindsitése laboratériumban. 1I. 77,
SziIvafgjtéiléﬁ%&mmdlcsszeszipari vizsgalata és mindsitése laboratoriumban. 111. 12,
Szilvafaiték %yUmdlcsszeszipari vizsgalata és minésitése laboratériumban. 1V. 15,

Szintetikus élelmiszerszinezékek gyors, szemikvantitativ meghatarozasa élelmi-
szerekbdl. 23, 89, 1977.

Szintetikus élelmiszerszinezékek mellékszinezék tartalma. 13, 193, 1967.

Szintﬁi3 kuigs,?zzerves élelmiszer-szinezékek vékonyrétegkromatografias vizsgalata. 18,

Szivarkagyartmanyok nikotintartalmanak alakulasarol. 5, 27, 1959,

Szodaviz szabad szénsavtartalmanak meghatarozasa. 2, 225 1956.

Szbdavizzel autdszifonban el6allitott kapcsolatos panaszok okairol. 6, 129, 1960.

Szdja keser(tlenitésének vizsgalata. 8, 207, 1962.

Szojaliszt kimutatasa blza- és rozsliszt mellett. 2, 83, 1956.

Szorbinsav felhasznaldsa konzervalészerként. 4, 288, 1958.

Sz6l6lé fenolanyagai, tulajdonséagai és meghatarozasi modja. 19, 199, 1973.

T.

Takarmanyok F—2 toxin (zearalenone)tartalmanak vizsgalata. 21, 59, 1975.

Takarmanyok butilhidroxitoluol (BHT) tartalmanak fotometrids meghatarozasa.
22, 316, 1976.

Takarményok furazolidon és nitrofurazon tartalménak vizsgalata. 25, 85, 1979.

Takarmanyanyagok hamutartalmanak meghatarozésa vezet6képesség méréssel.
19, 207, 1973.

Takarmanykeverékek szintetikus antioxidans tartalmanak (BHT és EMQ) vizsga-
lata gazkromatogratias modszerrel. |. 20, 149, 1974,

Takarmanykeverekek szintetikus antioxidans tartalmanak vizsgalata. Il. ,,XAX”
antioxidans meghatarozasa. 21, 127, 1975,

Takarmanyéleszt6k D-vitamin és ergoszterm tartalma 1. 13, 77, 1967.
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Févarosi Elelmiszer Min6ségvédelmi Ankét Ill. (Budapest, 1976. november 25.)
22, 351, 1976. (B)

Févarosi vizellen6rzés fejl6dése. 10, 31, 1964. (B)

Flszerek és élvezeti szerek mindségével kapcsolatos vizsgalatok 1971-ben.

G

Gabonaipari termékek minGsége a hatdsagi élelmiszerellendrz6 és vegyvizsgalo inté-
zetek vizsgalatai alapjan 1972-ben. 19, 139, 1973. (B)

Halkészitmények min&ségének alakulasa 1971. évben. 18, 159, 1972. (B)

Haztartasvegyipari és kozmetikai cikkek ellen6rzése és vizsgalata soran szerzett
tapasztalatok. 8, 241, 1962. (B)

Husipari Allatorvosi Ellen6rzé Szolgalat 20 éves. 19, 295, 1973. (B)

Husipari termékek higiéniai minségével kapcsolatos tapasztalatok a IV. &téves
terv idészakaban. 22, 17, 1976. (B)

Husipari termékek mindségalakulasa 1972-ben. 19, 337, 1973. (B)

Huskonzervek (dobozos) bombésodasa. 2, 31, 1956. (B)

HL’Jsolk9 5?38 %L’Jskészitmények érési és romlasi folyamatainak vizsgalata. 4, 108,

Husok és huskészitmenyek higiéniajanak alakulasa a Budapesti Hus és Tejvizs-
galo felligyel6ség vizsgalatai alapjan 1970-71-ben. 18, 219, 1972. (B)
Hiit6ipari termékek mindsegének alakuldsa 1972-ben. 19, 143, 1973. (B)

Import élelmiszerek ellen6rzése. 13, 337, 1967. (B)

Informacidaramlas az élelmiszerellen6rzd és vegyvizsgald intézeti hal6zatban. 22,
126, 1976. (B)

ISO/TC 34 ,,Mez8gazdasag élelmezési termékei” 7. sz. ,,Fliszerek” Albizottsaganak
tlése. 7, 169, 1961. (B)

K.

Kavéitalok minéségének alakulasa. 2, 158, 1956. (B)

K&vé mindségalakulasa I. 6, 359, 1960. (B

Kévé minbségalakulésa 11. 7, 267, 1961. (B)

Kavé mindségalakuldsa I11. 8, 277, 1962. (B) ) ] )

Kereskedelmi~ MinGségellen6rz6 Intézet munkatérsainak az élelmiszervizsgalatok
terén kifeé\jtett munkéssaga. 11, 76, 1965. (B)

Kertészeti és Sz6lészeti Fdiskola Jubileumi Tudomanyos Ulésszaka. 9, 284, 1963. (B)

Konzervipari Tarcakozi Bizottsagok miikodésérdl. 7, 41, 1961. (B)

Konzervipari Tarcakdzi Mindsit6 Bizottsagok munkajarol. 8, 70, 1962. (B)

Korszer(i laboratériumi m(iszerek a Lipcsel Vasaron. 18, 321, 1972. (B)

»Korszer( taplalkozas és kutatas” 20, 12, 1974. (B)

Lengyel Tudomanyos Akadémia Kémiai és Elelmiszertechnol6giai Bizottségénak
Fehérjeanalitikai Glésszaka. (Slesin, 1973. szeptember 23 —29.) 20, 73, 1974. (B)



M.

METE tanulmanydtja a Szovjetuniéban. 4, 286, 1958. (B)
Magyar Kémikusok Egyesiilete V. Orszagos Konferenciaja. 2, 245, 1956. (B)
Magyl%%l'u(%(iményos Akadémia és az Elelmiszertudomany kapcsolata. 21, 229,

Malomipari Konferencia Budapest, 1966. november 21-22. 13, 55, 1967. (B)
Megemlékezés Vik Mihalyrdl. 22, 228, 1976. (B)

Mezc’iiqéal%fasé?i eredetld élelmiszeripari nyersanyagok objektiv minésitése. 20, 13,

Mez8gazdasagi eredetl élelmiszeripari nyersanyagok objektiv mingsitésére iranyul6
hazai kutatasok eredményei 1975- 76-ban. 22, 243, 1976. (B)

ISO/TC 34 ,,Mez8gazdasagi élelmezési termékei” SC ,,Fliszerek™ albizottsdganak
Glése Paris 1962. junius 18-21. 8, 291, 1962. (B)

Méz dsszetétele és vizsgalata. I. 3, 106, 1957. (B)

Méz gsszetétele és vizsgalata 11. 4, 30, 1958. (B)

Mikrobioldgiai szabvanyositas %elentﬁsé e a huskészitmény-konzervek gyartasi biz-
tonsaganak novelésében. 22, 185, 1976. (B)

Mindségfejlesztés aktualis iranyai. 25, 120, 1979. (B)

Mindségvedelmi oktatas az élelmiszer- és vegyiaru nagykereskedelmi vallalatoknal.
18,329, 1972. (B) ]

Mindségvédelmi Ankeét és Elelmiszeripari Termékbemutatok Zalaegerszegen. (1971.
november 11)) 17, 301, 1971. (B)

Mint%gt?el %sfeldolgozési eljaras az élelmiszerbakterioldgiai gyakorlatban. 23, 262,

Mdanyagok élelmiszerkémiai és élelmiszerhigiénés problémai. Potsdam —Rehbriike
1965. oktéber 27-29. 77,343,1965. (B)
Mdanyagok élelmiszeripari felhasznalasa Szeged, 1965. junius 25. 77, 272, 1965. (B)

N.

Naczelna Organizaja Techniczna (NOT) nemzetkdzi kongresszusa 1958. aprilis
22-24. 4, 120, 1958. (B)

Nemzetkozi CIQ Kongresszus IV. Wieshaden 1962. aprilis 25—28. 8, 237, 1962. (B)

Nemzetkdzi Elelmiszer-mikrobioldgiai és Elelmiszerhigiéniai szimp6ziumrdl. X.
23, 273, 1977. (B)

Nemzetkdzi gyimolcslé kongresszus V. Wien, 1959, jlnius 1—7. 5, 309, 1959. (B

Nemzetkdzi Peszticid Kongresszus V. London, 1963. julius 17-23. 9, 292, 1963. (B

Nemzetkdzi Vegyipari Kongresszus XXXIV. Belgrad, 1953. szeptember 22 —29.
9, 349, 1963. (B)

Nemzetkdzi Vegyipari Kongresszus XXXV. Varso, 1964. szeptember 15—19. 10,
304, 1964. (B

Nemzetkdzi zsiradékkongresszus Parizsban. 4, 198, 1958. (B)

0.

Orszagos Bormindsitd Intézet (OBI) 10 éves miikddésérdl. 9, 229, 1963. (B)
OBI 20 éves 19, 142, 1973. (B)
OETI 25 éves 21, 222, 1975. (B)
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O.LV. Analitikai Albizottsaganak IV. konferencigja. Parizs, 1962. majus 7-9.
8, 361, 1962. (B)

OMMI évkonyve. 3, 222, 1957. (B)

OMMI 10 éves. 7, 39, 1961. (B)

Orszégos Elelmezéstudomanyi Konferencia 111. Budapest, 1964. okt6ber 19-31.
71, 152, 1965. (B)

Orszagos Gombakiallitas és VVandorgydilés. 1. 7, 356, 1961. (B)

Orszagos Gombaszati Vandorgy(ilésrol és Gombakiallitasrol 11. 8, 297, 1962. (B)

Orszagos Igazsagligyi szakértoi értekezlet. I11. 25, 200, 1979. (B)

Orszz’il%%sS S(Uégiipari Konferencia V. Budapest, 1965. oktober 11-12. 11, 342,

Orszégos Széarazérugyartasi Ankét Szegeden. 10, 147, 1964. (B)

Osztrak Kémikusok Egvesiiletének Nemzetkozi Elelmiszerkémiai (ilésszaka. 1971.
aprilis 14-16. 17,223, 1971. (B)

Osztrak Piackutatasok és Elelmiszerellenérz6 Intézetek X. (ilésszaka. Wien, 1963.
oktdber 22 - 25. 9, 352, 1963. (B)

P.

»Peszticidmaradvanyok meghatarozasa élelmiszerekben” c. szimpo6ziumrol. 23,
194, 1977. (B)
pH_éiBéS% mBe)ghatérozésa és gyakorlati jelent6sége az élelmiszeriparban. 3, 3,

Pressz6-kavék mindsitése. 9, 161, 1963. (B)

S, Sz.

Sorok mindségének alakulasa a FOvarosi és Megyei Elelmiszerellen6rzé és Vegy-
vizsgald Intézetek adatai alapjan 1971. évben. 18,11, 1972, SB)

Sorok minéségének alakuldsa a Fovarosi és Megyei Elelmiszerellen6rzé és Vegy-
vizsgald Intézetek vizsgélatai alapjan 1972. évben. 19, 147, 1973. (B)

Siit6ipari ellenérzési tapasztalatok. 2, 104, 1956. (B) .

Szabvanyok szerepe az élelmiszeripari termékek el8allitdsaban, az Elelmiszertor-
vény néhany intézkedésének figyelembevételével. 23, 133, 1977. (B)

Szabvanyositas es élelmezésegészségugy. 23, 126, 1977. (B)

Szabvanylgyi Kiallitas. 1. 6, 252, 1960. (B)

»Szeszipar” hisz éves 19, 228, 1973. (B)

Szeszipari Kutat6 Intézet 25 éves. 21, 95, 1975. (BL

Szénhidratok az élelmiszerekben és a taplalkozasban. Berlin 1967. majus 24 —26.
13, 239, 1967. (B)

Szovjetunié Orvostudomanyi Akadémiaja Taplalkozastudomanyi Intézetének XI1.
tudomanyos Ulésszaka. 4, 79, 1958. (B)

T.

Tanécsok megalakulasénak 25 éves évforduldja. 21, 161, 1975. (B)

Tapasztalatcsere a csehszlovak és magyar kutatd és minGségvizsgalo intézetek ko-
zott. 2, 227, 1956. (B)

Taplalkozastudomany és élelmiszerkémia. 15, 324, 1969. (B)

Teaitalok mindségének alakulasa. 2, 282, 1956. (B)

Teaitalok sorozatvizsgalata. 8, 220, 1962. (B)
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Téjékoztatok
A

Aktivacios analizis az élelmiszer-analitikdban 1. 23, 224, 1977. (T)
Aktivacios analizis az élelmiszer-analitikaban 1. 25, 61, 1979. (T)
Auvas szalonna elbirélasa és vizsgalata 3, 266, 1957. (T)

B.

Benson piknométer alkalmazasa. 23, 64, 1977. (T)

Bortorveny. 6, 350, 1960. (T)

Borvizsgalatoknal legtjabban alkalmazott eljarasok. 7, 258, 1961. (T)

Brandy &sszehasonlitd érzékszervi vizsgalat a F6varosi Elelmiszerellen6rzé és
Vegyvizsgald Intézetben. 23, 274, 1977. (T)

D.

Denaturlt szeszr6l. 7, 163, 1955. (T)
Difenillel impregnalt csomagoldanyagok felhasznalasa citrus-gyimdlcsok eltart-
hatésaganak novelésére. 4, 26, 1958. (T)

E, E

Enzimes analizis helye és perspektivai a korszer( élelmiszeranalitikaban. I. Az enzi-
mes analizis elméleti alapjai. 24, 157, 1978. (T) 3
Enzimes analizis helye és perspektivai a korszer(i élelmiszeranalitikidban I1. Allati

eredet(i élelmiszerek analitikaja. 24, 167, 1978. (T)
Enzimes analizis helye és perspektivai a korszerii élelmiszeranalitikdban. 111. N6-
_veényi eredet( élelmiszerek analitikaja. 25, 9, 1979. (T)
Elelmiszeranalitika (j atjai. 7, 91, 1955. (T)
Elelmiszereink vitaminmeghatarozasanak mai helyzete. 7, 27, 1955. (B)
Elelmiszerek egészségiigyi mikrobioldgiai ellen6rzésének fejlédése és feladatai. 4,
195, 1958. (T)
Elelmiszerek el6allitasanak élelmezésegészségligyi szabalyzata. 25, 199, 1979. (T)
Elelmiszerek és élvezeti cikkek éarképzésének U) szabalyozasa. 20, 341, 1974. (T)
Elelmiszerek ipari feldolgozasanak higiéniai szabalyai. 19, 224, 1973.
Elelmiszerek mindségellen6rzését tamogatd szabvanyositd munka. 4, 200, 1958. (T)
Elelmiszerek min6ségének ellenérzése a Csehszlovak Szocialista Kdztarsasagban.
8,65, 1962. (T)
Elelmiszerellen6rzés kérdései az (j élelmiszertérvényben. 22, 179, 1976. (T)
Elelnligsggriglz_i)ri termékek mindségi mutatdjanak szamitasa és alkalmazasa. 15, 129,

Elelmiszergazdaség_i szakigazgatasi intézményekrél. 20, 68, 1974. (T)
Elelmiszervizsgalati mdadszerek dsszedllitasa. 7, 204, 1961. (T)
Elelmiszerszinezékek kérdésének mai allasa. 7, 72, 1955. (T)
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KULFOLDI

COOMANS, D., SILBERKLANG, J,
MICHOTTE, Y., DRYON, L., MAS,
SART, D.

Tea csersavtartalmanak meghatarozasa
potencmmetrlas és atomabszorpcios
modszerrel

(Determination of Tannins in Tea by
Potentiometry and Atomic Absorption
Spectrometry.)

Z. Anal. Chem., 294, 140, 1979.

A szerz6k a tea csersavtartalméanak
meghatarozasara, rézszelektiv-elektrdd-
dal valamint atomabszorpcidval torténé
maodszereket irnak le. A modszereknél a
csersav lecsapdsara rézacetat oldatot
hasznalnak. A vizsgalat a kovetkez6
fazisokbol all: rézmeghatarozas a vizes
oldatban, csersavineghatarozas a tea-
ban. A Iecsapas utan a rézfelesleg meg-
hatdrozasara mind a potenciometrias,
mind az AAS meghatarozas alkalmas-
nak bizonyult. Ezek kozill az egyszer(ibb
és g?/orsabb potenciometrids maodszert
ajanlja

SEEGERER, R., BECKERT, M
Magnézium magasabb rend(i gombakban
(Magnesium in hoheren Pilzen)

Z. Lebensmittel-Untersuchung- und
Forschung 168, 265, 1979.

A szerz6k 402 fajta (1047 minta) va-
don termd magasabb rend(i gombat
vizsgaltak 1967 —1977 kozott, amelye-
ket tlInyomo részben Németorszag déli
részen gy(jtottek. Avizsgalatokat atom
abszorpcios spektrofotometerrel, leveg-
acetilén langban végezték. A vizsgala-
tok soran 390 - 4640 mg/kg magneéziu-
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LAPSZEMLE

mot taldltak szarazanyagra szamitva,
ami megfelel 60-18 mg/kg friss gom-
bara szadmitott értéknek. A mintdk
75%-a 800 —1800 mg/kg sz.a.-ra, illetve
80/180 mg/kg friss gombara szamitott
magnéziumot tartalmazott. Véltozott
fajok és csoportok szerint, legmagasabb
volt a Coprinaceaenal, legalacsonyabb
a Boletaceae-nal. Nem valtozott a
mennyiség a talajtol levé tavolsagok
szerint.

Egyes részekben vizsgélva: tobb volt
a lemezekben és a cs6részekben, egyenld
mennyiség volt a szar, a bor és a spéra-
részekben. A lemezek &ltaldban kétszer
annyit tartalmaztak, mint mas sz6-
vetek.

A gomba koraval nem talalhat6 szig-
nifikans Osszefliggés. A gombaban ta-
lalhato magnézium mennyiség nagysag-
lendileg megegyezik mas névényekben
levé novényekkel.

BANDION, F.

A Kklosterneuburgi mustfok fogalma és
meghatérozésa sz6lémustban, sz6l6cef-
rében, valamint a mustfok visszaszamo-
lasa a bor alkotorészeibdl.

(Zur Definition der Grade Klosterneu-
burger Mostwaage, ihrer Bestimmung in
Traubenmost und Traubenmaische sowie
ihre Berechnung aus Weininhaltsstoffen.

Mitt. Klosterneuburg 29. 2/3, 74, 1979.

Az osztrak bortdrvény szamos eset-
ben alkalmazza a klosterneuburgi must-
fokot mustok mind&sitésére. Emiatt is
szilkségessé valt a mustfok fogalmanak
Gjboli felllvizsgalata, meghatarozasa.












Téajékoztatdé Olvasdinkhoz és Munkatarsainkhoz !

Az Elelmiszervizsgalati Kézlemények hat fiizet-ben jelenik meg éven-
ként egy kotetben.

*A folyoGirat az aldbbi targykorokbe tartozé cikkeket kozol:

I. Altalanos, kézérdekl6désre szamot tartd cikkek (élelmiszerek mi-
néségére — higiénidjara — szabvanyositasara Vonatkoz6 dolgo-
zatok, Osszefoglalé vagy beszdmold ismertetések sth.).

Il. Eredeti dolgozatok.

A szerz6k 0nall6 vizsgalatain, kutatdsain alapuld kézlemeények;
élelmiszerek kémiai, fiziko-kémiai, m(szeres, mikrobioldgiai, ra-
dioldgiai, higiéniai vizsgalataira vonatkozoan.

Ill. Rovid gyakorlati kdzlemények, vagy 6sszehasonlité-értékeld dol-
gozatok.

A lapszemle keretében magyar folyoiratokban megjelent dolgozatok
cimjegyzekét*és kulfoldi folydiratok kivonatait ismerteti.

A kozlemények tartalmaért a szerzék felelések. A kozleményeket t6-
moren kell megfogalmazni. A kéziratokat gépirdssal 1,5-es sorkdzzel, 4—5
cm margoéval, a lapnak csak egyik oldalara irva kell bekildeni. A szakki-
fejezéseket, vegyiletneveket fonetikusan kell irni. Az irodalmi utalasoknal
a szerz6k vezetéknevét és keresztnevének kezdGbetdit, tovabba a mi ci-
mét, kiadasanak helyét és idejét, illetve a folydirat kotet-, oldal- és evsza-
mat kell feltiintetni a dolgozatok vegen. A kézirathoz csatolni kell a mun-
ka magyar nyelv( rovid osszefoglalasat -3 példanyban.

Kéziratokat a szerkeszt6ség nem ad vissza. A kefelevonatokat a mar-
Eén kijavitva azonnal vissza kell kildeni. Az esetleges dbrak levonatat a

efelevonat szelere kell ragasztani a megfelel6 helyen es ellendrizni kell
azok szdmozésat és aldirasat.

d 'oknéllé kozleményekbdl a szerz6k kivansagara 50 db kildénlenyomatot
adunk.

Kéziratokat és kefelevonatokat a szerkeszt§ cimére kell kildeni:
dr. Kottasz Jozsef, 1052 Budapest Varoshaz u. 9—I11

a Szerkeszt6hizottsag
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