Beszamol6 az Elelmiszerellen6rzé és Vegyvizsgald Intézetek tudoma-
nyos konferenciajar6l Kecskemét, 1975. november 13-14.

A Magyar Elelmiszeripari Tudomanyos Egyesiilet Bacs-Kiskin megyei
Szervezete, 1975. november 13- 14.-én Kecskeméten, a Tudomany és Technika
Héazaban rendezte meg, az Elelmiszerellen6rz6 és Vegyvizsgalo Intézetek |I.
Tudomanyos Konferencijat.

Kozismert, hogy az Intézetek orszdgos héalézata latja el az élelmiszerek
minéségének ellenbrzését, esetenként az export és import termékek vonatkoza-
saban is. Az ellen6rzés helyileg atfogja a nyersanyag termelést, a gyartast, a
tarolast, és a kereskedelmi tevékenységet. Ezen orszagos halozat, biztositék
tébbek kozott arra, hogy a fogyasztdokat megfelel6 min6ségl élelmiszerrel lassuk
el.

Az Intézetek feladata az is, hogy szakminisztériumot és a megyei tanacsokat
az élelmiszerek minéségével kapcsolatban tajékoztassak, amely a felsébb szint(
irAnyitd és szabalyoz6 tevékenység ellatasahoz feltétel.

Az Intézetek korszerlien felszerelt, legmodernebb miszerekkel ellatott
laboratériumokkal, az élelmiszeriparral kapcsolatos minden tudoméanyagat fel-
Olel6 szakkodnyvtarakkal rendelkeznek, ahol magas képzettségl szakemberek
dolgoznak. Ezen szakemberek a fentiekben emlitett tevékenységen talmenden,
szakmai segitséget nyujtanak az élelmiszerel6allitok részére, s a gyakorlattal
szoros Osszefliggésben all6, tudomanyos tevékenységet is folytatnak.

Az Intézetekben dolgoz6 szakemberek tudomanyos tevékenységik eredmé-
nyeit eddig jorészt kulonb6zé szakfolydiratokban ismertették. A METE Bacs-
Kiskun megyei Szervezete lehet6séget nyudjtott ahhoz, hogy a szakemberek, az
utébbi évek soran végzett munkajukrdl, e konferencia keretében beszamolhassa-
nak.

A konferenciat, Toth-Zsiga Istvan, a METE ugyvezet§ titkara nyitotta
meg, majd Santa Istvdn a MEM osztalyvezet6je tartotta meg el6adasat, az ,,Elel-
miszerellen6rzé Intézeti halozat feladatai az V. 6téves tervben” cimmel. El6adasaban
részletesen szélt az élelmiszerellatds mennyiségi és mindségi feladatair6l, annak
megoldasi lehet6ségeirél, valamint az élelmiszeripar varhaté fejl6désérél, ame-
lyek egyittesen hatnak a szolgalat feladataira, fejlédésére. Sz4lt azokrél a problé-
makrél, amelyek a fejl6dés hatraltatéi és végezetil elemezte a minéségfejlesztés,
min&ségszabalyozas és biztositas vallalati, intézeti problémait, valamint a meg-
oldasokat, az intézeti halézaton belll.

Ezt kdvetéen harom témacsoportban 21 el6adas hangzott el. Az els6 napon
az élelmiszerellenérzés mddszertani problémait, a feltart jelenségeknek, a mért
adatoknak informacioértekét fejtegették az elGadok.

Ravasz Laszl6 (EVIKI) ,,Informécidaramlas az intézeti hal6zatban” cimd
el6éadasban felvazolta azt a folyamatot, mely révén az intézetek vizsgalati ered-
ményei, megallapitdsai alapinforméaciot adnak a fels6bb iranyitas szamara. Ez-
zel egylttesen meghatarozta az intézetek helyét és szerepét az éleimiszerek ming-
sége biztositdsaban. Kovacs Jozsef és mtsai. (KEVI) ,, Az élelmiszerellen6rzésben
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jelentkez6 Gjabb mindésitési feladatok, kilonds tekintettel az idegen anyagok vizsgéala-
tara”. ciml el6adasukban felhivtak a figyelmet a kémiai adalékanyagok, allo-
manyjavitok, tapszerek, antibiotikumok, peszticidek, herbicidek alkalmazasa
kévetkeztében jelentkez6 vizsgalati modszertani feladatokra, a mikrobiologiai,
biokémiai és kémiai toxikologiai vizsgalatok teriletén.

Horvath Gyoérgy és mtsai. (Kecskemét MEVI) ,,A haldzati profilintézeti tevé-
kenység” cimi el6adasa Osszefoglalta a szakositott intézeti feladatokat, azok
megoldasa terén varhatdé eredményeket és targyalta a tudomanyos munka vég-
zése szikségszer(isége, lehetbsége kérdését, mint a szakmai szinvonal fejlesztése
egyik f6 forrasat, a nagyértéki miszerek kihasznalasa szempontjabdl is.

Antal Istvan és Gyaraki Zoltan (FEV1) ,,Hatésagi Uzemellen6rzési médszerek”
cim( el6adasukban vizsgalat ala vetették az lizemellen6rzés médszertanat, mikro
és makro kornyezetben. A technolégiai folyamat hatékony ellenérzése érdekében
modelleken mutattak be, az ellen6rzés felépitése kdvetelményeit.

Zoltdn Tamas (FEV1) ,,Mintavétel, mintaszam a hatéséagi élelmiszerellenérzés-
ben” cimmel tartott el6adast. Az el6adasban foglalkozott a mat.-stat. tételminé-
sités és a hatésagi minta osszefliggéseivel, ellentmondasaival, valamint a kulén-
b6z céli mintdk definicidjaval, megcélozva az elérhetd legpontosabb mindsitési
eredményt. i

Farkas Jozsef és mtsai. (KEK1) ,,Az élelmiszerek felhasznalhatosagi —eltart-
hatésagi idejének meghatarozasa” c. kutatdsi program tapasztalatai” cimd el6ada-
sukban tajékoztatast adtak a kutatasi program tartalmarol, az eltarthatésaggal
kapcsolatos kisérletek iranyelveirél, és a kisérletek kapcsan szikségessé valt
tovabbi munkakrol.

A masodik nap déleléttjén olyan vizsgalati modszerekrél széltak az el6adok,
melyek szélesebb korben alkalmazhatok a termékek minGsége jellemzésére.

Fabri llona és mtsai. (KEVI) ,,Az Elelmiszerellenérzd Intézetek mikrobiolégiai-
munkéajanak eredményei és feladatai”, ciml el6adasukban 6sszefoglaltdk a fel-
adatokat és az eddig végzett munkat, majd felvazoltdk a mikrobiol6gia
laboratériumokkal szembeni kdvetelményeket, az egységes vizsgalati médszerek
kialakitasaban, egyes termékek szennyezettségi szintje felmérésében, és a szako-
sitott munkaban. ]

Andre Laszl6 (Kecskemét MEVI) ,, A szinmérés szerepe ésjelentésége az élelmi-
szermindsitésben” cim( el6adasédban megfogalmazta a szinnek objektiv mérészam-
mal vald kifejezhet6ségét, ennek szabvanyos maddszereit ismertette és végll tajé-
koztatast adott a MOMCOLOR szinmér6 alkalmazhat6sagéardl paradicsom sdrit-
mény, fliszerpaprika, liszt, szaraztészta szinének mérésére.

Borusné Boszérményi Nora és mtsa. (KEVI) ,,Egyes élelmiszerek fémszennye-
zettségének vizsgalataval kapcsolatos tapasztalatok” c. el6adasukban tajékoztatast
adtak a négyszoghullam polarograf alkalmazhatésagarél az élelmiszerek Cu, Pb,
Zn tartalma meghatarozasara, nagy érzékenységgel és nagy pontossaggal.

Ezt kdvetéen hangzottak el aharmadik témacsoportban azok areferatumok,
melyekben az intézetek munkatarsai 6nall6 moédszertani, kisérleti munkaikrol
szamoltak be. i

Cseh Eva és mtsai (MEVI Szeged),,A DDT és Lindan semikvantitativ vékony-
rétegkromatografids meghatarozasa élelmiszerekbdl”. ciml el6adasukban ismertet-
ték a klérozott inszekticidek limit-értékének meghatarozasara kidolgozott mod-
szerlket.

Mile Lészl6 (MEVI Kecskemét) ,,Flszerpaprikak kapszaicin-tartalmanak
meghatarozasa” cim( el6adasaban olyan mdédszer kidolgozasardl szamolt be,
amellyel a csip6sségi kiiszob is megallapithatd, a kapszaicin mennyiségi meghata-
rozasa mellett. 3

Kovacs Laszlé és mtsai. (MEVI Pécs) ,,Tehéntej hamisitdsanak vizezésének
vizsgalata” cim( el6adasukban a vizezés hatasat vizsgaltak a tej fajsulyara, re-
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frakciészamara, zsirmentes szarazanyagtartalmara és ebb6l dsszefiiggést allapi-
tottak meg a vizezés mértékére. .

Répasi Gabor és Csont Miklés (MEVI Miskolc) ,,Gaz-folyadékkromatografias
vanillintartalom meghatarozas” c. el6adasukban beszamoltak a vanilia fliszer és
édesipari szintetikus vanillin hatéanyagtartalma meghatarozasaval kapcsolatos
munkaikrol. i

Kéantor Dezs6 (MEVI Debrecen) ,,Dohanygyartmanyok mikrobiologiai jellem-
zG6inek felmérése, kilonds tekintettel a penészedésre.” cimil el6adasaban a dohany-
gyartméanyok mikrobiol6giai szintjér6l, az eddig identifikalt reprezentativ penész-
torzsekrél szamolt be.

Téren Jozsef (MEVI Szeged) ,,Analitikai mikrobiol6giai moédszerek jelent6sége
az élelmiszeriparban el6fordulé gatlé anyagok meghatarozasara.” ciml el6adasaban
Osszefoglalta a mikroorganizmusok szaporodasat befolyasolé aktiv vegyuletek
gatlé hatasaval kapcsolatban végzett vizsgalatait, beszamol6t azavaré hatasokrol
és azok kikiszobolhet6ségerdl. ]

Szarvas Tibor és mtsa. (KEVI) ,Elelmiszerellen6rzd Intézetek 6sszehasonlitd
célvizsgalatainak tapasztalatai, hasznositasa a vizsgalati szabvanyok korszer(sitésé-
nél” ciml el6adasukban beszamolnak annak sziikségességér6l, hogy a modszer-
tani szabvéanyalkotast feltétlenil meg kell el6znie tobb, egymastdl fiiggetlen
vizsgalo intézet dsszehasonlitd, értékel6 munkajanak.

Lendvai lldiké és mtsai (KEVI) ,Belfoldigyartasu tejfehérje meghatarozasara
alkalmas készilék bemutatasa” c. el6adasukban bemutattdk az altaluk kidolgo-
zott, hazai célmiszert..

Siska Elemér (MEVI Székesfehérvar) ,Borok sargavérligsé-igényének meg-
hatarozasa amperometrias Biralassal.” c. el6adasaban ismertette az altala kidol-
gozott eljarast a borok kalium-hexaciano-ferrat (I1) igényének meghatarozasara,
amperometrias végpontjelzéssel. .

Schumann Rébert és mtsai. (MEVI Pécs) ,Mustok és borok hamisitasanak
kimutatasa” ciml el6adasukban ismertették a kisérleti alapon igazolt Q érték
bevezetésére javaslatukat, mellyel a borok hamisitdsa felderithet, egy tobb-
komponens(i rendszer valtozasa mérése révén.

Havas Ferencné (MEVI Salgétarjan) ,,Sutipari termékek mikrobiol6giai
allapotanak alakulasa a tarolas soran” cimi el6adasaban elmondotta, hogy vizs-
galatai szerint, az élelmiszerek eltarthatosagi és fogyaszthatésagi ideje megéalla-
pitasahoz, sutdipari termékek esetében, igen fontos a tarolas alatti mikrobiologiai
allapotvaltozas megallapitasa.

Liptak Pal és mtsa. (MEVI| Békéscsaba) ,Szaraztésztak mikrobiolégiai vizs-
galata a technoldgia tiikrében” cim( el6adasukban beszamoltak azon munkajukrol,
melyet a kézi gyartdsu széraztészta el6allitdé Uzemek mikrobioldgiai allapotanak
vizsgalatara végeztek és azokrél az o6sszefliggésekr6l mely a technolégiai és a ter-
mék mikrobiolégiai szintje kdzott megallapithaté.

Horvath Gyorgy
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